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Vielen Dank, dass Sie sich fur unseren Kaffee- und Cappuccino-Vollautomaten
entschieden haben.

Wir wiinschen Ihnen viel Freude mit lhrem neuen Gerat.

Bitte lesen Sie diese Anleitung sorgfaltig durch. So vermeiden Sie das Risiko
einer Beschadigung Ihrer Kaffeemaschine.
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/\ SICHERHEIT

GRUNDSATZLICHE
SICHERHEITSHINWEISE

/A Gefihrlich! Bei diesem Gerit
handelt es sich um ein Elektrogerat, bei
dem die Gefahr eines Stromschlags be-
steht.

Die folgenden Hinweise mussen be-
achtet werden:

> Fassen Sie das Gerdt nicht mit
nassen Handen an.

O Berlihren Sie elektrische An-
schlusse nicht mit nassen Handen.

> Stellen Sie sicher, dass die Netz-
steckdose leicht zuganglich ist, damit
das Gerat bei Bedarf sofort vom Netz
getrennt werden kann.

2 Um das Gerdt vollstandig vom
Netz zu trennen, stellen Sie den Haupt-
schalter (auf der rechten Seite des Ge-
rats) in die Nullstellung (0).

9 Reparieren Sie das Gerdt nicht
selbst, wenn es defekt ist. Trennen Sie
es mit dem Hauptschalter (A5) vom
Stromnetz, ziehen Sie den Stecker aus
der Steckdose und wenden Sie sich an
den Kundendienst.

2 Wenn das Netzkabel beschadigt
ist, muss es ausgetauscht werden. Die-
ser Vorgang muss vom Hersteller, seinen
Wartungsbeauftragten oder anderen
qualifizierten Personen durchgefuhrt
Werglgn, um Gefahren zu vermeiden.

:'=": Achtung! Bewahren Sie alle
Verpackungselemente (Plastikbeu-
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tel, Schaumstoffbeutel) auBerhalb der
Reichweite von Kindern auf.

! Achtung! Dieses Gerét ist aus-
schlieBlich fur den Hausgebrauch be-
stimmt. Dieses Gerat ist nicht dafir
bestimmt, durch Kinder oder Personen
mit eingeschrankten physischen, sen-
sorischen oder geistigen Fahigkeiten
oder mangels Erfahrung und mangels
Wissen benutzt zu werden, es sei denn,
sie werden beaufsichtigt oder erhielten
entsprechende Anweisungen. Achten
Sie darauf, dass Kinder nicht mit dem
Gerat spielen. Tauchen Sie das Gerat
nicht in Wasser ein.

2 3 Achtung! Heben Sie die Kaffee-
maschine nur am Gehause an. Lassen
Sie keine mit Flussigkeiten oder brenn-
baren oder atzenden Materialien ge-
fullten Behalter auf dem Gerat stehen.
Befestigen Sie alle fir die Zubereitung
des Kaffees erforderlichen Zubehorteile
(z. B. Dosimeter) an den dafiir vorgese-
henen Halterungen. Lassen Sie keine
Gegenstande auf dem Gerat liegen, die
zu grof3 sind, um sie zu bewegen, und
keine Gegenstande, die sich nicht fest-
halten lassen.

£ 3 Achtung! Bereiten Sie keine Ge-
tranke, heif’es Wasser oder Dampf zu,
wahrend das Gerat aus dem Gehduse
genommen ist. Vergewissern Sie sich,
dass das Gerat ausgeschaltet ist, bevor
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Sie es herausnehmen. Andernfalls kénn-
te das Gerat beschadigt werden. Die
einzige Ausnahme ist die Einstellung
der Kaffeemuhle, fiir die das Gerat aus-
gebaut werden muss (siehe Abschnitt
«Einstellung der Kaffeemuhle»).

Verbrennungsgefahr! Dieses Ge-
rat erzeugt heif’es Wasser, daher kann
wahrend des Betriebs Dampf entste-
hen. Vermeiden Sie Spritzer und hei-
en Dampf! Berlihren Sie keine heifien
Oberflachen, wahrend das Gerat in Be-
trieb ist, sondern benutzen Sie die Tas-
ten und Knopfe.

® Hinweis: Verwenden Sie nur Ori-
ginalzubehor oder das vom Hersteller
empfohlene Zubehor.

Zweckbestimmung

Dieses Gerat ist fir die Zuberei-
tung von Kaffee und Hei3getranken
bestimmt. Die Verwendung fir andere

Zwecke ist nicht bestimmungsgematfs.

Das Gerat ist nicht fir den gewerbli-
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chen Gebrauch bestimmt. Der Hersteller
kann nicht fur Schaden haftbar gemacht
werden, die durch unsachgematfien Ge-
brauch entstehen. Dieses Gerat kann zu-
sammen mit einem Einbaubackofen in-
stalliert werden, wenn dieser mit einem
hinteren Kuhlgeblase ausgestattet ist
(max. Backofenleistung: 3 kW)

Anleitungen

O Lesen Sie diese Anleitung sorg-
faltig durch, bevor Sie das Gerat ver-
wenden.

2 Bewahren Sie diese Anleitung an
einem sicheren Ort auf. Wenn das Gerat
von anderen Personen benutzt werden
soll, muss diese Anleitung ebenfalls ge-
lesen und verstanden werden.

2 Die Nichtbeachtung dieser An-
leitung kann zu Verbrennungen oder
Beschadigungen des Gerats fiihren. Der
Hersteller kann nicht fir Schaden haft-
bar gemacht werden, die durch Nicht-
beachtung dieser Anleitung entstehen.
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A BESCHREIBUNG

Geratebeschreibung

Al. Display

A2. Cappuccinator

A3. Schaumstoffnippel

A4. Kaffeeauslauf

AS5. Hauptschalter

A6. Schalter zur Einstellung des Kaffee-
mehls

A7. Kaffeesatzbehalter

A8. Auffangbehalter

A9. Wasserauffangbehalter

A10 Tropfschale aus Metall zum Auffan-
gen von Wasser

Al11.Wassertank

Al12. Kaffeebohnenbehalter

A13. Deckel fur Kaffeebohnenbehalter
Al14. Behalter fir gemahlenen Kaffee
A15. Griff zum Ausfahren der Kaffeema-
schine

Beschreibung des Bedienfeldsa

Es gibt insgesamt 8 Tasten auf dem Be-
dienfeld. Dies ist in Klammern in der
Beschreibung angegeben.

B1.(ON/OFF)

B2. Cappuccino

B3. Latte

B4. Espresso

B5. Kaffee

B6.“+” Taste

B7.“ Taste

B8. Pause/Enter
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Vorlaufige Kontrollen

Kontrolle bei der Lieferung

2 Uberpriifen Sie nach dem Entfer-
nen der Verpackung, ob das Gerat voll-
standig (mit allem Zubehdr) und unbe-
schadigtist.Benutzen Siedas Geratnicht,
wenn es sichtbare Schaden aufweist.
Wenden Sie sich an den Kundendienst.

INSTALLATION DES GERATS

“# Achtung! Beachten Sie bei der In-
stallation des Gerats die folgenden Si-
cherheitshinweise:

2 Die Installation muss von einem
qualifizierten Techniker gemafs den im
Installationsland geltenden Vorschrif-
ten durchgefihrt werden (siehe Ab-
schnitt «Montage in der Sdule»).

2 Bewahren Sie aus Sicherheits-
grinden alle Verpackungselemente
(Plastikbeutel, Schaumstoff) auRerhalb
der Reichweite von Kindern auf.

2 Stellen Sie das Gerdt nicht in
Raumen auf, in denen die Temperatur
auf 0°C oder weniger sinken kann (das
im Gerat enthaltene Wasser kann ge-
frieren und das Gerat beschadigen).

2 Stellen Sie die Wasserharte ein,
bevor Sie das Gerat benutzen (siehe Ab-
schnitt «Einstellung der Wasserhadrte»).
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Gerateanschliisse

/\ Gefihrlich! Stellen Sie sicher,
dass die Spannung und Frequenz der
Netzversorgung mit den auf dem Typen-
schild des Gerats angegebenen Daten
ubereinstimmen. Schlief3en Sie das Ge-
rat an eine ordnungsgemaf? installierte
und geerdete Steckdose an.

Die Stromversorgungsleitung muss
mit einem Schutzschalter von mindes-
tens 10 A ausgestattet sein. Wenn die
Steckdose nicht zum Stecker des Gerats
passt, muss sie durch eine geeignete
Steckdose ersetzt werden (dies muss von
einem qualifizierten Techniker durch-
gefuhrt werden). Um den Vorschriften
zu entsprechen, muss das Stromver-
sorgungsnetz mit einem Trennschalter
mit einem Isolationsabstand von min-
destens 3 mm zwischen den Kontakten
ausgestattet sein. Das Gerat darf nicht
uber Verlangerungskabel oder Mehr-
fachsteckdosen angeschlossen wer-
den. Um das Gerdt ordnungsgemaf in
Betrieb zu nehmen, befolgen Sie beim
erstmaligen Einschalten die nachste-
henden Anweisungen.

* Achtung! Das Gerat muss mit ei-
nem Fehlerstromschutzschalter gemaf3
den geltenden Elektroinstallationsvor-
schriften ausgestattet sein.
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Automatische Tassenhalterbeleuch-
tung

Wenn das Gerat in Betrieb ist, be-
leuchten die Leuchten (in der Nahe des
Kaffeeauslaufs) automatisch den Kaf-
feeauslauf und die Tassenablage.

‘® Achtung! Es ist verboten, die Lam-
pen sowohl mit blofsem Auge als auch
mit optischen Instrumenten zu betrach-
ten.

Einbau

Vergewissern Sie sich, dass ausrei-
chend Platz fur die ordnungsgemafie
Installation des Gerats vorhanden ist.
Die Kaffeemaschine ist fir den Einbau
in eine Saule vorgesehen, die mit Stan-
dardhalterungen sicher an der Wand
befestigt werden muss.

“# Achtung!

2 Alle Installations- und Wartungs-
arbeiten durfen nur durchgefuhrt wer-
den, nachdem das Gerat vom Stromnetz
getrennt wurde.

2 Kiichenmobel, die mit dem Gerat
in Berlhrung kommen, mussen hitzebe-
standig sein (< 65 °C).

2 Um eine ausreichende Bellftung
zu gewahrleisten, muss unter dem Gera-
tegehause ein Spalt vorgesehen werden
(siehe MaRzeichnung).
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< Vergewissern Sie sich vor dem Einbau, dass das Gehduse die gleiche Grofie
hat wie in der Abbildung.

Schritt 1: Bringen Sie den Verbindungsbuigel der Flihrung an - befestigen Sie ihn
mit Schrauben, wenn Sie die seitliche Montagemethode verwenden.
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Schritt 2: Mit Schrauben befestigen. Bei Verwendung der Tasteneinstellungs-
methode.

Schritt 3: Entfernen Sie diese Anleitung von aufRen - ziehen Sie sie vollstandig
heraus.
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Schritt 4: Befestigen Sie die Kaffeemaschine an der Fiihrung.

|

Schritt 5: Entfernen Sie die Kaffeemaschine, indem Sie den Griff A15 unter dem
Bedienfeld fassen. Offnen Sie die Kaffeebohnenabdeckung, um Kaffeebohnen in
den Bohnenbehalter einzufillen.
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Schritt 7: nehmen Sie den Tank her-
aus, fillen Sie ihn mit sauberem Wasser
und stellen Sie ihn wieder in seine ur-
spriingliche Position, stellen Sie die Ma-
schine in den Einbauschrank, schliefsen
Sie das Netzteil an und schalten Sie den
Hauptschalter (A5) ein.

Wenn die Kaffeemaschine Uber ei-
nem Geschirrspilmaschinen-Heizgerat
(500 W oder weniger) installiert wird,
sollte die obere Platte als Referenz fur
die Installation der Schienen verwendet
werden.

Sichern Sie das Netzkabel mit einer
Klemme, damit es sich beim Heraus-
nehmen und Wiedereinsetzen des Ge-
rats nicht verheddert.

Das Netzkabel muss so lang sein,
dass das Gerat frei fir Kaffeebohnen
herausgezogen werden kann.

Das Gerat muss gemafs den gelten-
den Vorschriften geerdet sein. Lassen
Sie die elektrischen Anschliisse von
qualifiziertem Personal gemafR den An-
weisungen des Herstellers und den gel-
tenden Vorschriften durchfihren.
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Erstmalige Verwendung des
Gerats

o Das Gerat wurde im Werk mit
Kaffee getestet, daher kdnnen sich Spu-
ren von Kaffee im Mahlwerk befinden.

> Stellen Sie zunadchst die Wasser-
harte ein, indem Sie die Anweisungen
im Abschnitt ,Einstellung der Wasser-
harte” befolgen.

SchlieRen Sie das Gerat an das
Stromnetz an und schalten Sie es mit
dem Ein/Aus-Schalter (A5) ein.

Driicken Sie die Taste Ein/Aus, um
das Gerat einzuschalten. Das Gerat zeigt
“self check” (Selbsttest) und anschlie-
Rend “heating”(Heizen) an.

Die Spilung beginnt nach kurzer
Zeit automatisch.

Nach Abschluss des Spulvorgangs
wird ‘ready” (Fertig) auf dem Display
angezeigt.

Wenn die Maschine diesen Zustand
erreicht, bedeutet dies, dass alle Funk-
tionen ausgefihrt werden konnen -
Kaffee, Espresso, Cappuccino konnen
zubereitet werden

* Achtung! Um Fehlfunktionen zu
vermeiden, verwenden Sie keinen ge-
friergetrockneten Kaffee, eingeweichte
Bohnen usw. - Diese kdnnen das Gerat
beschadigen. Die Kaffeemaschine ist fur
die Verwendung von normalen Kaffee-
bohnen ausgelegt.

® Hinweis! Benutzen Sie den Schal-
ter (AS5) nur, um die Kaffeemaschine fir
den Gebrauch einzuschalten.
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Zubereitung von Kaffee mit
Kaffeebohnen

1. Das Geratedisplay zeigt “ready”
(Fertig) an, dann kdénnen Sie die
Funktionstaste.

2. Dricken Sie die Taste ,Kaffee,
dann kann diese Maschine an-
fangen zu arbeiten--mahlen Sie
die Kaffeebohnen, dann startet
das Bruhsystem, dann wird der
Kaffee ausgegeben - von A4.

3. Sie kdnnen auch die Menge des
ausgegebenen Kaffees einstel-
len - driicken Sie die ,+" oder ,-*
Taste, tippen Sie einmal, um die
Menge des Kaffees um 5ml zu
erhdhen oder zu verringern

4. Sie konnen auch diese Einstel-
lungen andern: Aroma, Tem-
peratur, aber Sie mdissen die
Einstellung vor der Kaffeezube-
reitung andern.

Wie kann man Aroma andern? - -
wenn das Geratedisplay “ready” (Fertig)
anzeigt, driicken Sie die Taste B8, das
Geratedisplay zeigt “‘use powder” (ge-
mahlenen Kaffee verwenden) an, dru-
cken Sie die Taste ,+".

Oder die Taste ,- ,, wahlen Sie das
Meni ,Aroma‘, driicken Sie die Taste
B8, Sie konnen wahlen ---- mild mittel
stark, drlicken Sie die Taste ,+, oder die
Taste ,-,,, bis das gewlinschte Aroma er-
scheint, dann driicken Sie die Taste B8,
um die Aromaeinstellung abzuschlie-
Ren, dann wahlen Sie ,exit“ und kehren
zum Status ‘ready” (Fertig) zuriick.

DEUTSCH

Wie kann man diese Temperaturen
andern - das gleiche Verfahren wie bei
der Aromatisierung

Wahlen Sie zuerst “menu” (Menii),
driicken Sie B8 zum Aufrufen, dann
wahlen Sie.

Wahlen Sie “temperature”(Tempera-
tur), Sie kénnen“normal” (normal) oder
“high” (hoch) wahlen, dann driicken Sie
B8, um die Temperatureinstellung abzu-
schliefien.

® HINWEIS 1:

Wenn kein oder nur ein Tropfen Kaf-
fee ausgegeben wird, drehen Sie den
Einstellschalter fur das Kaffeemahlwerk
(A6) um eine Position im Uhrzeiger-
sinn (siehe Abschnitt ,Einstellung des
Kaffeemahlwerks®). Drehen Sie diesen
Schalter immer wieder um eine Positi-
on, bis die Kaffeeausgabegeschwindig-
keit zufriedenstellend ist.

® HINWEIS 2:

Wenn der Kaffee zu schnell ausge-
geben wird und die Cremamenge nicht
ausreicht, drehen Sie den Einstellschal-
ter fur das Kaffeemahlwerk (A6) um eine
Position gegen den Uhrzeigersinn (sie-
he Abschnitt ,Einstellung des Kaffee-
mahlwerks®).

® HINWEIS 3:

Hinweise fiir die Zubereitung von
Kaffee mit hoherer Temperatur:

2 Wenn Sie nach dem Einschalten
des Gerats eine kleine Menge Kaffee zu-
bereiten mochten (weniger als 60 ml),
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spulen Sie die Tassen mit heif3em Was-
ser aus, um sie aufzuwarmen. Wenn seit
der letzten Kaffeezubereitung mehr als
2 bis 3 Minuten verstrichen sind, sollten

Sie die Briiheinheit wieder aufwarmen.

Fillen Sie dazu etwas heif’es Wasser in
die Tropfschale oder noch besser, fiillen
Sie die Tasse (und leeren Sie sie an-
schliefend), um sie aufzuwarmen.

> Verwenden Sie keine Becher mit
dicken Wanden, da sie zu viel Warme
absorbieren (wenn sie nicht erhitzt wur-
den).

2 Erwarmen Sie die Tassen, indem
Sie sie mit heiflem Wasser ausspulen.

® HINWEIS 4:

Wenn auf dem Display “fill water”
(Wasser auffullen) erscheint, fillen Sie
Wasser in den Behalter ein, da sonst
keine Kaffeeausgabe moglich ist. (Diese
Meldung kann auch erscheinen, wenn
sich noch Wasser im Tank be indet. Dies
ist normal.

® HINWEIS 5:

Nach etwa 15 Kaffees erscheint im
Display die Meldung ,EMPTY GROUND"
(Kaffeesatz entfernen),um darauf hinzu-
weisen, dass der Kaffeesatzbehalter voll
ist und gereinigt werden sollte. Solange
der Kaffeesatzbehalter nicht gereinigt
ist, erscheint diese Meldung auf dem
Display und eine Kaffeezubereitung ist
nicht moglich.
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Nehmen Sie dazu die Abtropfschale
(A9) heraus und reinigen Sie sie.

Nehmen Sie zum Reinigen immer
die gesamte Tropfschale ab, damit sie
nicht herunterfallt, wenn der Kaffee-
satzbehalter entfernt wird.

Reinigen Sie den Kaffeesatzbehalter
und saubern Sie ihn grundlich, um alle
Partikel vom Boden zu entfernen.

® HINWEIS 6:

Wenn auf dem Geratedisplay ,empty
tray, (leere Abtropfschale) angezeigt
wird, um darauf hinzuweisen, dass die
Abtropfschale mit Abwasser gefullt ist,
bedeutet dies, dass Sie die Abtropfscha-
le herausnehmen, das gesamte Wasser
ablassen, sie reinigen und sie wieder
in ihre ursprungliche Position bringen
mussen, woraufhin das Gerat in den
Status “ready” (Fertig) zuriickkehrt.

Achtung! Reinigen Sie beim Heraus-
nehmen der Abtropfschale den Kaffee-
satzbehalter, auch wenn er nicht ganz
voll ist. Andernfalls kann sich der Kaf-
feesatzbehadlter bei der nachsten Kaf-
feezubereitung schneller als erwartet
fullen und das Gerat blockieren.

® HINWEIS 7:

Nehmen Sie den Wassertank nicht
heraus, wahrend das Gerat in Betrieb
ist. Wenn Wassertank entfernt wird,
kann kein Kaffee zubereitet werden und
auf dem Display erscheint die Meldung
Jll water® (Wasser auffiillen). Setzen
Sie den Wassertank wieder ein und das
Gerat startet das unterbrochene Pro-
gramm erneut.
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Einstellung des
Kaffeemahlgrades

Der Mahlgrad fir die richtige Kaffee-
zubereitung ist werkseitig eingestellt
und muss beim ersten Einschalten des
Gerats nicht verandert werden.

Wenn Sie jedoch bei den ersten
Kaffeezubereitungen feststellen, dass
der Kaffee zu schnell oder zu langsam
(tropfenweise) zubereitet wird, kdnnen
Sie dies mit dem Schalter zur Einstel-
lung des Kaffeemahlgrads (A6) andern.

¥ Achtung! Drehen Sie den Schalter
fur die Mahlgradeinstellung (A6) nur,
wenn das Gerat in Betrieb ist. Um die
Kaffeeausgabegeschwindigkeit zu ver-
ringern und die Cremamenge zu erho-
hen, drehen Sie den Schalter um eine
Position gegen den Uhrzeigersinn (fei-
nerer Mahlgrad). Um die Ausgabege-
schwindigkeit des Kaffees zu erhohen
(nicht tropfenweise), drehen Sie den
Schalter um eine Position im Uhrzeiger-
sinn (groberer Mahlgrad).

(Das Gerat wurde im Werk mit Kaffee
getestet; daher konnen sich Spuren von
Kaffee im Mahlwerk befinden. Dies ist
normal).

DEUTSCH

ZUBEREITUNG VON ESPRESSO
MIT VORGEMAHLENEM KAFFEE
(ANSTELLE VON BOHNEN)

1

Wenn ,ready” (Fertig) auf dem
Display des Gerats erscheint.
Drucken Sie die Taste B8, dann
erscheint auf dem Display ,use
powder” (gemahlenen Kaffee
verwenden), das bedeutet, dass
der Benutzer das Gerat heraus-
nehmen muss, dann dricken
Sie erneut die Taste B8, auf dem
Display erscheint “fill powder”
(gemahlenen Kaffee einflllen),
offnen Sie den Kaffeepulver-
deckel, fullen Sie den gemah-
lenen Kaffee mit einem Loffel
ein, wahlen Sie Cappuccino Lat-
te Espresso Kaffee in der Nahe.
Wahlen Sie zum Beispiel die
Taste ,Espresso”. Driicken Sie
die Taste (B8) und die Maschine
bereitet automatisch einen ,Es-
presso” zu...

Sie kénnen auch die Menge des
ausgegebenen Kaffees einstel-
len - siehe vorherige Seiten,
Gleiche Arbeitsweise.

Sie kdnnen auch die folgenden
Einstellungen dandern: Tempe-
ratur - siehe vorherige Seiten,
Gleiche Arbeitsweise.

Sie konnen auch gemahlenen
Kaffee fur die Zubereitung von
Cappuccino Lattes verwenden.

Der andere Vorgang ist die Auswahl

einer Funktion - siehe Punkt Nr. 1

KUPPERSBERG




DEUTSCH

® HINWEIS 1: Um zu vermeiden,
dass gemahlener Kaffee in das Innere
des Gerats spritzt, geben Sie keinen ge-
mahlenen Kaffee ein, wenn das Gerat
ausgeschaltet ist oder bis die Taste ge-
druckt wird.

® HINWEIS 2: Fiillen Sie nicht mehr
als einen Kaffee auf einmal ein, sonst
funktioniert das Gerat nicht und der
Kaffee spritzt ins Innere des Gerats und
verschmutzt es, oder der Kaffee wird
tropfenweise abgegeben.

® HINWEIS 3: Verwenden Sie das
mitgelieferte Dosiergerat, um die rich-
tige Menge Kaffee zuzugeben, verwen-
den Sie einen Loffel.

® HINWEIS 4: In den Kaffeesatz-
behalter darf nur gemahlener Kaffee
eingefullt werden. Geben Sie keine Kaf-
feebohnen, gefriergetrockneten Kaffee
oder andere Substanzen in den Kaffee-
satzbehalter; diese konnten das Gerat
beschadigen.

® HINWEIS 5: Wenn mehr als ein
Kaffee eingefillt wurde und das Gerat
verstopft ist, dricken Sie den Kaffee mit
einem Messer durch, nehmen Sie dann
die Brlheinheit heraus und reinigen
Sie sie und das Gerat selbst, wie im Ab-

TECHNISCHER PASS

Kaffeemaschine

schnitt ,Reinigung der Briiheinheit” be-
schrieben.

Cappuccino von Bohnen
zubereiten

Verwenden Sie ein spezielles Gerat,
den Cappuccino-Zubereiter. Fiillen Sie
die Milch in eine Tasse und wahlen Sie
die gewunschte Option, wenn das Gerat
bereit ist:

1: Drucken Sie die Taste B 2 - die-
sen automatischen Vorgang fur
die Zubereitung von Cappuccino
Zuerst werden die Kaffeeboh-
nen gemahlen, dann arbeitet
das Briihsystem, dann beginnt
die Dampferhitzung - das Gerat
zeigt ,steam heating” (Dampfer-
hitzung) an, sobald die Dampf-
erhitzung ab-geschlossen ist,
lasst das Gerat den Dampf
ab und das Display zeigt ,hot
cream” (heiRe Sahne) an, so-
bald die heiRe Sahne fertig ist,
kihlt sie automatisch ab, dann
wird der Kaffee aus dem Rohr
A4 ausgegeben.Sie kdnnen auch
die Zeit fur die Zubereitung von
heifser Sahne einstellen, indem
Sie die ,+" oder ,-* Taste druicken,
was bedeutet, dass die Zeit um
1 Sekunde erhoht oder verrin-
gert wird.

2: Sie konnen auch den Kaffeeaus-
stof} wahrend der Kaffeeaus-
gabe einstellen, indem Sie die
Taste ,+“ oder - drlicken, was
bedeutet, dass der Kaffeeaus-
stof} um 5 ml erhoht oder ver-
ringert wird.

KUPPERSBERG




TECHNISCHER PASS

Kaffeemaschine

3:

Sie koénnen auch das Cappucci-
no-Aroma einstellen - bevor Sie
den Cappuccino zubereiten, stel-
len Sie zuerst das Aroma ein -
siehe vorherige Seiten, gleicher
Vorgang.

Nach der Zubereitung eines je-
den Cappuccinos erscheint auf
dem Display der Maschine die
Meldung ,press rinse” (Spilung
driicken); driicken Sie die Taste
B8, die Maschine leert automa-
tisch die Rohre fir den heien
Kaffeeweiler; nach diesem
Programm kehrt die Maschine
in den Status‘ready” (bereit) zu-
ruck.

Latte von Bohnen zubereiten

Verwenden Sie einen speziellen Auf-
satz, den Cappuccinator. Fullen Sie die
Milch in eine Tasse und wahlen Sie die
gewunschte Option, wenn das Gerat be-

reit ist:
1:

Drucken Sie die Taste B3 -
diese Aktion ist automatisch,
um einen Latte zu machen.
Zuerst werden die Kaffeebohnen
gemahlen, dann wird das Brih-
system gestartet, dann beginnt
die Dampferhitzung- das Gerat
zeigt ,steam heating” (Dampf-
erhitzung) an, nach Beendigung
der Dampferhitzung verspriht
das Gerat Dampf und der Bild-
schirm zeigt ,hot cream“(heif3e
Sahne) an, nach Beendigung der
heif’en Sahneerhitzung. Dieses
Gerat arbeitet automatisch, bis
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es abkihlt, dann wird der Kaffee
aus dem Rohr A4 ausgegeben.
Hinweis: Bei der Zubereitung
eines Milchkaffees ist die War-
tezeit langer als bei der Zube-
reitung eines Cappuccinos.

Sie konnen auch die Zeit fiir die
Zubereitung von heifer Sahne
einstellen,indem Sie die ,+“oder
~ Taste driicken, was bedeutet,
dass die Zeit um 1 Sekunde er-
hoht oder verringert wird.

Sie kénnen auch den Kaffeeaus-
sto? wahrend der Kaffeeaus-
gabe einstellen, indem Sie die
Taste ,+“ oder .- driicken, was
bedeutet, dass der Kaffeeaus-
stof? um 5 ml erhoht oder ver-
ringert wird.

Sie konnen auch die Ge-
schmacksrichtung des Latte
einstellen - bevor Sie einen
Milchkaffee zubereiten, stellen
Sie zuerst die Geschmacksrich-
tung ein - siehe vorherige Sei-
ten, gleiche Bedienung.

Wenn der Latte fertig ist, zeigt
die Maschine ,Press Rinse” an,
driicken Sie die Taste B8, die
Maschine leert automatisch
das Rohr fiir den heiften Milch-
kaffee, die Maschine kehrt dann
in den Bereitschaftszustand zu-
ruck.

Zubereitung von heifder Milch
oder heif3em cremigen Schaum -
mit Dampf
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<7<

Vergewissern Sie sich, dass die Milch
in den Becher geflllt ist (siehe Abbil-
dung unten):

Die Dampffunktion kann auch fur
die Zubereitung von heifder Sahne ver-
wendet werden, wie z. B.

heifse Sahne
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”ﬁheiﬁe Milch

Tauchen Sie den Silikonschlauch
tief in die Milch ein, um heifRe
Sahne herzustellen.

Sie konnen auch die Zeit ein-
stellen, indem Sie die Taste ,+*
oder ,-* driicken, was bedeutet,

1: Stellen Sie zunachst den Dreh- dass die Zeit um 1 Sekunde er-
knopf in die richtige Position - hoht oder verringert wird.
siehe Abbildung oben Wahrend die heif3e Sahne kocht,

2: Wenn die Maschine bereit ist, erscheint auf dem Display des
driucken Sie einmal den Knopf Gerats ,press rinse”(Spulen dru-
B8 und gehen Sie dann auf cken). Drucken Sie die Taste BS,
LAuswahl® - Heie Milch und das Gerat leert automatisch
heif3e Sahne verwenden. die Tube mit der heien Sahne,

3. Wahlen Sie ,hot cream” (Heif3e nach Beendigung dieses Pro-

Sahne), dricken Sie die Taste
B8, dann zeigt das Geradt ,steam

gramms kehrt das Gerat in den
Status ,ready” (bereit) zurtck.

Heif3e Milch - derselbe Prozess wie
bei heif’em Rahm, der einzige Unter-
schied ist die Position des Drehknopfes
fUr heifse Milch, wenn die Maschine auf

heating” (Dampfaufheizung) an.
Sobald die Dampfaufheizung
abgeschlossen ist, beginnt das
Gerat Dampf zu versprihen.
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L,bereit“ geht, driicken Sie einmal B8 und
geben Sie dann den Befehl select - ver-
wendet heif’e Milch und heiRen Rahm.
Wahlen Sie heif’e Milch anstelle von
heifem Rahm, die anderen Operationen
sind die gleichen wie heif}e Sahne.

Spiilfunktion:

2 Wenn die Maschine im Status
,ready”(bereit) ist, driicken Sie zweimal
schnell die Taste B8, die Maschine star-
tet dann automatisch das Programm
Jrinse”(Spulen) und auf dem Display
wird ,rinsing” (Spulen) angezeigt, nach
dem Spilen kehrt die Maschine in den
Status ,ready”(bereit) zuriick.

* Achtung: Wenn Sie die Taste B8
zweimal schnell drlicken, hort die Ma-
schine auf zu arbeiten, was bedeutet,
dass die Temperatur zu hoch ist, dru-
cken Sie die Taste B8 erneut, um das
Pro-gramm ,cooling down”(Kihlen)
zu starten --- und auf dem Display er-
scheint ,cooling down”(Kuhlen), nach
diesem Programm startet die Maschine
automatisch das Programm ,rinse” (Spu-
len).

Wenn Sie gerade einen Cappucci-
no Latte mit heiRer Milch und heiRer
Sahne zubereitet haben, fligen Sie den
Vorgang ,rinsing”(Spulen) alsals letztes
hinzu.

DEUTSCH

REINIGUNG UND
WARTUNG

Ziehen Sie den Stecker aus der
Steckdose und warten Sie, bis das Ge-
rat vollstandig abgekihlt ist, bevor Sie
es reinigen. Tauchen Sie die Kaffeema-
schine nicht in Wasser ein - die Kaf-
feemaschine ist ein elektrisches Gerat.
Verwenden Sie keine Losungs- oder
Scheuermittel, um die Kaffeemaschine
zu reinigen. Ein feuchtes, weiches Tuch
kann fur diesen Zweck ausreichend sein.
Waschen Sie die Teile des Gerats nicht
in der Spulmaschine.

Reinigung der Kaffeemaschine

Die folgenden Teile der Kaffeema-
schine sollten regelmafiig gereinigt
werden:

o Kaffeesatzbehalter (A7).

o Wasserauffangbehalter (A9).

> Wassertank (A11).

o Kaffeeauslauf (A4).

> Dampfdise (A3).

> Behalter fur gemahlenen Kaffee
(A14).

Reinigung des
Kaffeesatzbehdlters

Wenn die Meldung ,Kaffeesatz leer”
im Display erscheint, muss der Kaffee-
satzbehalter geleert werden. Solange
der Kaffeesatzbehalter nicht geleert ist,
wird die Meldung angezeigt und es ist
nicht moglich, Kaffee zuzubereiten. Um
den Kaffeesatz zu entfernen, nehmen
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Sie die Tropfschale (A 9) und nehmen
Sie den Kaffeesatzbehalter heraus.

Reinigen Sie den Kaffeesatzbehalter,
indem Sie vorsichtig alle Partikel vom
Boden entfernen.

Achtung! Wenn die Tropfschale
nicht regelmafig gereinigt wird, kann
Wasser Uberlaufen und in oder um die
Kaffeemaschine herum versickern. Dies
konnte das Gerat und die umliegenden
Mobel beschadigen.

Reinigung des
Wasserauffangbehalters
Dieses Gerat meldet automatisch,
wenn sich eine groRe Menge Wasser in
der Tropfschale angesammelt hat.
Entfernen Sie das Wasser aus der
Tropfschale ,empty Tray”, erscheint
auf dem Display und zeigt an, dass die
Tropfschale gereinigt werden muss.
1. Nehmen Sie die Abtropfschale
heraus.
2. Entfernen Sie den Kaffeesatzbe-
halter (A 7).
3. Entfernen Sie die Metalltropf-
schale und die Halterung.
4. Spulen Sie die Abtropfschale aus.

Reinigung des Wassertanks

1. Reinigen Sie den Wassertank
(A 11) regelmaRig (mindestens einmal
im Monat) mit einem feuchten Tuch und
etwas mildem Reinigungsmittel.

2.  Entfernen Sie das Reinigungs-
mittel und spilen Sie den Tank an-
schlieRend grindlich mit Wasser aus.
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Reinigung der Ausgiefder

1. Reinigen Sie die Ausgiefer re-
gelmafdig mit einem Schwamm oder
Tuch (A4).

2. Prufen Sie regelmafiig, ob die
Dusenoffnungen nicht verstopft sind.
Reinigen Sie sie bei Bedarf mit einer
Nadel

Reinigung des Behalters fiir
gemahlenen Kaffee

Kontrollieren Sie regelmafig (min-
destens einmal im Monat), dass der Kaf-
feesatzbehalter (A14) nicht verstopft ist.
Entfernen Sie gegebenenfalls eventuel-
le Kaffeereste.

/\ Gefihrlich! Schalten Sie das Ge-
rat vor jeder Reinigung am Netzschalter
(A5) aus und ziehen Sie den Stecker aus
der Steckdose.

Tauchen Sie die Kaffeemaschine
nicht in Wasser ein.

Reinigung des Innenraums der
Kaffeemaschine

Uberprifen Sie in regelmaRigen Ab-
standen (mindestens einmal pro Wo-
che), ob die Innenflachen des Gerats
sauber sind.

Entfernen Sie bei Bedarf Kaffeeab-
lagerungen mit einem Schwamm. Ent-
fernen Sie eventuelle Ruckstande mit
einem Staubsauger.
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Reinigung der Briiheinheit

Nachdem mehr als 300 Kaffees zu-
bereitet wurden, kann die Meldung
.clean brew” (Reinigungsvorgang) auf
dem Display erscheinen. Das Gerat kann
in diesem Zustand noch Kaffee, Dampf
usw. zubereiten, aber es wird empfoh-
len, dieses Reinigungsprogramm so
bald wie moglich durchzufihren.

Gehen Sie wie folgt vor:

1: Wenn auf dem Display des Ge-
rats ,clean ready” (Bereit fir die
Reinigung)angezeigt wird.

2: Dricken Sie die Taste B8 so
lange, bis auf dem Display des
Gerats ,empty ready”(Bereit zum
Reinigen) angezeigt wird.

3: Nehmen Sie die Abtropfschale
heraus, lassen Sie das gesamte
Wasser ablaufen und lassen Sie
es noch etwas nachlaufen.

4: Dann erscheint auf dem Display
des Gerats ,add tablet’(Tablet-
te hinzufligen), driicken Sie die
Taste B8, um das Reinigungs-
programm zu starten, auf dem
Display des Geradts erscheint
,cleaning”(Reinigung) .

5: Nach 10 Minuten endet dieses
Programm, dann kehrt das Ge-
rat in den Bereitschaftszustand
zurlck.

Sie konnen dieses Programm auch
manuell ausfiihren, indem Sie die fol-
genden Anweisungen befolgen:

1. Dricken Sie die Taste B8,um das

,Meni“ und dann die ,Informa-
tionen® aufzurufen, Driicken Sie
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die Taste B8 neben ,number of
use”(Anzahl der Anwendunge),
driicken Sie die Taste B8 Wahlen
Sie dann ,clean”(Loschen), es
kann ein ,clean brew” (Getrank
loschen) angezeigt werden, Dri-
cken Sie zum Starten die Taste
B8.

2: Drucken Sie die Taste B8,um die
Reinigung des Briihprogramms
zu starten, die nachsten Schritte
sind die gleichen wie oben.

Entkalkung

:§=Achtung! Entkalker enthalten Sau-
ren, die Haut und Augen reizen kdnnen.

Beachten Sie unbedingt die Sicher-
heitshinweise des Herstellers auf der
Entkalker-Verpackung und die Erste-
Hilfe-Anweisungen bei Haut- oder Au-
genkontakt.

® Hinweis!

Verwenden Sie nur vom Hersteller
empfohlene Entkalker.

Die Verwendung anderer Entkalker
flhrt zum Erloschen der Garantie.

Bei Verwendung des Gerdts ohne
regelmafiges Entkalken erlischt eben-
falls die Garantie.

Durch die stdndige Erwarmung des
Kaffeewassers bilden sich im Laufe der
Zeit mineralische Ablagerungen im in-
ternen Hydraulikkreislauf des Gerats.

Wenn auf dem Display ,decalcify
ready“(Entkalkungsbereit)  angezeigt
wird, ist eine Entkalkung erforderlich.
Das Gerat kann in diesem Zustand noch
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Kaffee, Dampf usw. zubereiten, aber es
wird empfohlen, dieses Reinigungspro-
gramm so bald wie moglich durchzu-
fuhren.

Gehen Sie wie folgt vor:

Wenn auf dem Display des Gerats
~decalcify ready” (Bereit zum Entkalken)
angezeigt wird

1: Drucken Sie den Knopf B8, auf
dem Display erscheint ,30 min’,

2: Dricken Sie die Taste B8, das
Gerat zeigt ,empty tray”an,

3. Entfernen Sie die Abtropfschale,
auf dem Display erscheint ,tray
missing".

4: Wenn die Tropfschale wieder
eingesetzt wird, zeigt das Gera-
tedisplay ,add descaling fluid"
(Entkalkungs lussigkeit hinzu-
fugen) an.

5:  Nehmen Sie den Wassertank he-
raus,um die Entkalkungs lussig-
keit einzufillen, setzen Sie den
Tank wieder ein und drucken Sie
die Taste B8, damit die automa-
tische Entkalkung programmiert
werden kann. Auf dem Display
erscheint  “descaling”(Entkal-
kung).

6: Nach 20 Minuten zeigt das
Display dieses Gerats ,change
water‘(Wasserwechsel) an den
Wassertank herausnehmen, um
sauberes Wasser einzufullen,
den Tank in seine urspringliche
Position zuruckstellen und die
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Taste B8 driicken, auf dem Dis-
play erscheint ebenfalls ,desca-
ling“(Entkalken).

7: Nach 10 Minuten erscheint auf
demDisplaydieMeldung,change
water®  (Wasserwechsel) -
nehmen Sie den Wassertank he-
raus, um sauberes Wasser einzu-
flllen, und stellen Sie den Tank
wieder in seine urspringliche
Position.

Wichtig! DIE VERWENDUNG DES GE-
RATS OHNE REGELMASSIGE ENTKAL-
KUNG FUHRT ZUM SOFORTIGEN ERLO-
SCHEN DER GARANTIE!

Sie konnen dieses Programm auch
manuell ausfiihren, indem Sie die fol-
genden Anweisungen befolgen:

1: Drucken Sie die Taste B8, um
,Meni“ und dann ,Info* aufzu-
rufen, dricken Sie die Taste B8
neben dem Eintrag “number of
use”’(Anzahl der Benutzungen),
driicken Sie die Taste B8 neben
der Auswahl “descale ready”
(Entkalken). Das Gerdt zeigt
moglicherweise ,descale ready”
(Bereit zum Entkalken) an, dru-
cken Sie zum Starten die Taste
B8.

2: Driicken Sie die Taste B8,um die
Reinigung des Briihprogramms
zu starten, die nachsten Schritte
sind die gleichen wie oben.
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ANDERN UND
EINSTELLEN VON
PARAMETERN

Sobald das Gerat einsatzbereit ist,
rufen Sie die Menis ,Einstellungen®
oder ,Sonstige Einstellungen® auf. Ver-
wenden Sie diese MenUs, um die fol-
genden Einstellungen zu andern:

O Zeit (time)

2 Automatische
Gerats (Unit on)

2 Automatische Ausschaltzeit des
Gerats (Unit off)

> Wasserharte ( Water hardness)

9 Statistik Uber gebriihte

9 Tassen(Cups statictics)

Einschaltzeitdes

Zeiteinstellung

2 Um die Zeit einzustellen, gehen
Sie wie folgt vor:

> Driicken Sie im Bereitschaftszu-
stand B8, wahlen Sie ,Zeitanzeige®, drii-
cken Sie die Taste ,+“ oder .-, auf dem
LCD-Display wird ,time”(Zeit) angezeigt,
drucken Sie B8, auf dem LCD-Display
wird ,--/--“angezeigt, die Uhr blinkt, drii-
cken Sie dann die Taste ,+“ oder .-, um
die Stunde einzustellen.

> Driicken Sie B8. Auf dem LCD-
Display erscheint nun ,** /--* - die Mi-
nuten blinken und mit den Tasten ,+"
oder - stellen Sie die Minute ein, mit
der Taste ,enter” schlieRen Sie die Ein-
stellung der Minuten ab.

2 Diese Kaffeemaschine kann nun
fir die eingestellte Zeit laufen.

2 In diesem Kit konnen Sie auch
die MaReinheit dandern - cc(ml)/UNT,
wenn Sie cc(ml) wahlen, zeigt der Bild-
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schirm der Kaffeeausgabe moglicher-
weise ** cc(ml) an.

Auto-Start-Zeit einstellen - Gerat ist
eingeschaltet

Diese Funktion bedeutet, dass sich
das Gerat automatisch einschaltet und
betriebsbereit ist.

> Stellen Sie sicher, dass die Uhr-
zeit wie im vorherigen Kapitel beschrie-
ben eingestellt ist.

2 Sie konnen die Autostartzeit auf
die gleiche Weise wie bei der Zeitein-
stellung einstellen.

> Driicken Sie im ,Bereitschafts-
zustand® die Taste B8, gehen Sie ins
,Meni‘, wahlen Sie “auto on” (Auto-
start) und driicken Sie die Taste B8, der
nachste Vorgang ist derselbe wie bei
der ,Zeiteinstellung”.

2 Wenn Sie die Kaffeemaschine
ausschalten, beachten Sie, dass der
Hauptschalter (A5) nicht ausgeschal-
tet werden darf und die Maschine zur
eingestellten Zeit automatisch starten
kann (automatische Einschaltung).

Reinigung: Wenn die Kaffeemaschi-
ne langere Zeit nicht benutzt wird oder
wenn sie an einen anderen Ort gebracht
werden soll, empfehlen wir, diese Funk-
tion wie folgt zu verwenden.

2 Im Zustand ,ready” (Bereit) drii-
cken Sie B8, wahlen Sie ,menu“(Mend)
und dricken Sie B8, um in das nachste
Meni zu gelangen, wahlen Sie ,main-
tain“ (Service) und driicken Sie B8, um
in das nachste Menu zu gelangen, wah-
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len Sie ,empty ready” (Bereit fiir die Rei-
nigung” und driicken Sie B8. Auf dem
Display der Maschine wird nun ,remove
tank“(Tank entfernen) angezeigt. Nach-
dem Sie den Tank entfernt und B8 ge-
druckt haben, startet die Maschine das
Programm ,emptying” (Reinigung) und
auf dem Display wird ,emptying” (Reini-
gung) angezeigt.

< Warten Sie einen Moment, der
Summer ertont 3 Mal und der Bild-
schirm wird schwarz, dies bedeutet,
dass das Programm ,emptying” (Reini-
gung) abgeschlossen ist.

‘¥ Bitte beachten Sie: Auch wenn die
Maschine sauber ist, erfolgt der nachste
Start automatisch: Programm ,system
filling“(fill system) — der Bildschirm zeigt
Lopen tap’, driicken Sie die Taste B8 der
Bildschirm zeigt ,system filling“(fill sys-
tem)- die Pumpe lauft und Wasser kann
in den Anschluss A3 flieRen

Einstellung der Wasserharte

Die Entkalkungsmeldung wird an-
gezeigt, nachdem das Geradt eine werk-
seitig eingestellte Zeitspanne lang in
Betrieb war, die auf der Grundlage der
maximalen Kalkmenge, die im verwen-
deten Wasser enthalten sein kann, be-
rechnet wurde.

Die Entkalkungshaufigkeit kann
durch eine Programmierung des Gerats
auf der Grundlage der tatsachlichen
Kalkmenge im verwendeten Wasser ver-
ringert werden.

Gehen Sie wie folgt vor:
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2 Nehmen Sie einen speziellen
Teststreifen und tauchen Sie ihn fur
einige Sekunden vollstandig in Wasser
ein. Dann nehmen Sie ihn heraus und
warten etwa 30 Sekunden, bis er recht-
eckige, rot gefarbte Bereiche zeigt. An-
hand der Anzahl dieser gefarbten Fla-
chen lasst sich der Wasserhartegrad
bestimmen.

9 Stellen Sie den Wasserhartegrad
so ein, wie er auf dem Anzeigestreifen
angezeigt wird.

9 Das Gerat ist nun so program-
miert, dass es bei Bedarf eine Entkal-
kungswarnung ausgibt, je nach dem tat-
sachlichen Hartegrad des Wassers. Wie
wird das Gerat bedient?

O Dricken Sie im Bereitschafts-
zustand die Taste B8, wahlen Sie
»,menu”(Menu) und gehen Sie in das
folgende Mend, wahlen Sie ,water hard-
ness‘(Wasserharte) und driicken Sie die
Taste B8 - Sie wahlen nun Stufe 1 - Stu-
fe 2 - Stufe 3 - Stufe 4 - Stufe 5 - Stufe
6 - entsprechend dem Farbbalken, um
die gewunschte Standardstufe einzu-
stellen.

Achtung! Verwenden Sie Mineral-
wasser mit einer Harte von nicht mehr
als 5 Einheiten (1,0-5 mg-eq / L).
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/\ AUSSCHALTEN DES
GERATS

Nachdem Sie die Uhrzeit eingestellt
haben, konnen Sie das Gerdt auch so
einstellen, dass es sich automatisch
ausschaltet.

2 Driicken Sie im Zustand ,bereit”
den Knopf B8, wahlen Sie ,automati-
sche Abschaltung” und driicken Sie den
Knopf B8, Sie konnen ,30min", ,60min’,
,90min“wahlen.

2 Wahlen Sie, was Sie mochten,
und dricken Sie die Taste BS8. Dieses
Gerat kann sich nach Ablauf der einge-
stellten Zeit automatisch ausschalten.

&Verbrennungsgefahr! Beim Spi-
len flieRRt etwas heifses Wasser aus den
Kaffeeauslaufen. Vermeiden Sie Wasser-
spritzer.

Um das Gerat auszuschalten, halten
Sie die Taste ON/OFF (B1) gedrickt. Das
Gerat schaltet sich in beiden Zustanden
aus.

Hinweis! Wenn das Gerat langere
Zeit nicht benutzt wird, stellen Sie den
Hauptschalter auf der Rickseite des Ge-
rats auf Position O (A 5).
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A TECHNISCHE DATEN

Stromanschluss: 220-240V, 50/60 Hz,
max. 10 A

Leistungsaufnahme: 1300-1500 W
Max. Pumpendruck: 20 bar
Fassungsvermdgen des Wassertanks:
1,8L

Grofde BxHxT: 594x454x474 mm
Nettogewicht: 23 kg

Das Gerat entspricht den folgenden
EU-Richtlinien:

2 Niederspannungsrichtlinie
2006/95/EU in der geanderten Fassung.

2 EMV-Richtlinie 2004/108/EG in
der geanderten Fassung. Materialien
und Zubehor, die mit Lebensmitteln in
Berlihrung kommen, entsprechen der
EU-Verordnung 1935/2004.

A ENTSORGUNG

Elektrogerate durfen nicht zusam-
men mit dem Hausmull entsorgt wer-
den. Gerate, die mit diesem Symbol
gekennzeichnet sind, unterliegen der
europaischen Richtlinie 2002/96/EU.

Alle nicht mehr benutzten elektroni-
schen und elektrischen Gerdate mussen
getrennt vom Hausmull entsorgt und
den zugelassenen Recyclingzentren zu-
gefuhrt werden.

Durch die ordnungsgemafe Ent-
sorgung unbenutzter Gerate werden
Umwelt- und Gesundheitsgefahren ver-
mieden.
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Weitere Informationen Uber die Ent-
sorgung unbenutzter Gerate erhalten
Sie bei Ihrer Gemeindeverwaltung, dem
Abfallwirtschaftsamt oder dem Ge-
schaft, in dem das Gerat gekauft wurde

A ANSCHLUSS AN DIE
STROMVERSORGUNG

A). Wenn |hr Gerat mit einem Ste-
cker ausgestattet ist, ist es mit einer
13-Ampere-Sicherung versehen. Wenn
er nicht in Ihre Steckdose passt, mus-
sen Sie den Stecker vom Netzkabel ab-
schneiden und einen passenden Stecker
anbringen. ACHTUNG: Entsorgen Sie
den abgetrennten Stecker sehr sorg-
faltig, nachdem Sie die Sicherung ent-
fernt haben: Stecken Sie ihn nicht in
eine 13-A-Steckdose an anderer Stel-
le in der Wohnung, da dies zu einem
Stromschlag fuhren konnte. Wenn al-
ternative Stecker ohne Sicherung ver-
wendet werden, muss der Stromkreis
mit einer 15-A-Sicherung abgesichert
werden. Wenn es sich um einen ver-
gossenen Stecker handelt, muss beim
Auswechseln der 13-Ampere-Sicherung
die 1362-Sicherungsabdeckung wieder
angebracht werden. Eine Ersatz-Siche-
rungsabdeckung erhalten Sie bei lhrem
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nachsten Elektrofachhandler. Die Farbe
der passenden Ersatz-Sicherungsabde-
ckung entspricht der Farbe, die auf dem
Sockel des Steckers angegeben ist

B). Wenn |hr Gerat nicht mit einem
Stecker ausgestattet ist, befolgen Sie
die nachstehenden Anweisungen:

¥ ACHTUNG - DIESES GERAT MUSS
GEERDET SEIN

¥ Wichtig

Die Adern des Netzkabels sind nach
folgendem Code gefarbt:

Grun und gelb: Erde

Blau: Null

Braun: Phase

Da die Farbe der Drahte im Netzka-
bel maoglicherweise nicht mit der Farb-
codierung der Klemmen in lhrem Ste-
cker Ubereinstimmt, gehen Sie wie folgt
Vor:

Das grin-gelbe Kabel muss an die
Klemme im Stecker angeschlossen wer-
den, die mit dem Buchstaben E oder
dem Erdungssymbol gekennzeichnet
oder gruin oder gelb-grin gefarbt ist.

Das blaue Kabel muss an die mit
dem Buchstaben N gekennzeichnete
oder schwarz gefarbte Klemme ange-
schlossen werden.
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Angezeigte
Meldung
Meldung

Mdgliche Ursache

Fehlerbehebung

Fillen Sie den
Wassertank auf

Der Wassertank ist leer oder
falsch installiert

Fillen Sie den Wassertank mit
Wasser und/oder setzen Sie ihn
richtig ein, indem Sie ihn bis zum
Anschlag hineinschieben

15 erreicht

Fehler 3 Der Kaffee ist zu fein gemahlen | Drehen Sie den Mahlwerkschalter
und wird langsam ausgegeben | um eine Position im Uhrzeigersinn
(in Richtung der Seite mit dem
grof3en Symbol)
Das Gerat kann aufgrund von Starten Sie den "Selbsttest". Das
Luft im Hydraulikkreislauf Programm kann bei der Reparatur
keinen Kaffee zubereiten des Gerats helfen
Kaffeesatz Die Gesamtzahl der Nehmen Sie die Abtropfschale
entfernen zubereiteten Kaffeesorten hat heraus und reinigen Sie den

Kaffeesatzbehalter, dann setzen Sie
ihn wieder ein

ACHTUNG! Nach dem Entfernen
der Tropfschale muss der
Kaffeesatzbehalter in jedem Fall
gereinigt werden

Die Tropfschale
fehlt

Die Tropfschale ist nicht
eingesetzt oder befindet sich
nicht in der richtigen Position

Setzen Sie die Tropfschale wieder
ein

Vorgemahlenen
Kaffee einfiillen

Es wurde "Vorgemahlener
Kaffee" gewahlt, ohne dass
vorgemahlener Kaffee in den
Trichter gegeben wurde

Verwenden Sie einen Loffel, um
vorgemahlenen Kaffee in den
Behalter einzufillen

Der Behalter (A14) ist verstopft

Reinigen Sie den Kaffeesatzbehalter
mit einem Messer, wie im Abschnitt
"Reinigung des Behalters flr

vorgemahlenen Kaffee" beschrieben

Bereit zum
Entkalken

Die Kaffeemaschine sollte
entkalkt werden

Flhren Sie so bald wie maglich
den im Abschnitt Entkalkung
beschriebenen Entkalkungsvorgang
durch
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Fillen Sie die
Maschine mit

Es sind keine Bohnen mehr
vorhanden

Fullen Sie die Maschine mit Bohnen
auf

Kaffee einflillen

Bohnen auf
Mehr Nicht genug gemahlener Kaffee | Mit einem Loffel mehr Kaffee
gemahlenen zum Bruhen einflllen

Reinigen Sie die
Bruihgruppe

Das Innere des Gerats ist zu
schmutzig

Reinigen Sie das Innere des
Gerdts grundlich, wie im Abschnitt
"Reinigung und Wartung"
beschrieben. Wenn die Meldung
nach dem Reinigen nicht
verschwindet, wenden Sie sich an
Ihr Kundendienstzentrum

/\ FEHLERBEHEBUNG

Nachfolgend finden Sie eine Liste moglicher Fehlfunktionen.
Wenn das Problem nicht auf die unten beschriebene Weise geldst werden kann,
wenden Sie sich an eine Kundendienststelle.

Problem

Mogliche Ursache

Fehlerbehebung

Der Kaffee ist
nicht heif?

Die Tassen sind nicht erhitzt
worden

Erwdrmen Sie die Tasse, indem Sie
sie mit heifsem Wasser ausspulen

Die Briiheinheit hat sich
abgekihlt, weil seit der letzten
Kaffeezubereitung 2-3 Minuten
vergangen sind

Warmen Sie die Briiheinheit vor der
Kaffeezubereitung durch Driicken
der Spiltaste auf

Zu wenig Crema
auf dem Kaffee

Der Kaffee wurde zu grob
gemahlen

Drehen Sie den Schalter des
Mahlwerks (A6) eine Position gegen
den Uhrzeigersinn (zur Seite mit
dem kleinen Symbol), wahrend Sie
den Kaffee mahlen

Falsche Kaffeesorte

Verwenden Sie die richtige
Kaffeesorte flr den Espresso
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Der Kaffee wird
zu langsam,
Tropfen flr
Tropfen,
ausgegeben

Der Kaffee wurde zu fein
gemahlen.

Drehen Sie den Mahlwerkschalter
(A6) beim Mahlen des Kaffees eine
Position im Uhrzeigersinn (zur Seite
mit dem grof3en Symbol)

Drehen Sie den Schalter um
jeweils eine Position weiter, bis die
Kaffeeausgabe zufriedenstellend
ist.

Das Ergebnis ist erst nach der
Zubereitung von zwei Kaffees
sichtbar.

Der Kaffee
wird zu schnell
ausgegeben

Der Kaffee wurde zu grob
gemahlen.

Turn the grinding adjustment knob

(A6)one click anticlockwise towards
small symbol while the coffee mill

is in operation

Das Ergebnis ist erst nach der
Zubereitung von zwei Kaffees
sichtbar.

Kein Kaffee
aus einem der
beiden Auslaufe

Die Auslaufe sind verstopft

Reinigen Sie die Auslaufe mit
einem Zahnstocher

Aus den Dusen
kommt Wasser
statt Kaffee (bei
vorgemahlenem
Kaffee)

Es befindet sich gemahlener
Kaffee im Kaffeesatzbehalter
(A14).

Reinigen Sie den Kaffeesatzbehalter
(A14) mit einer Holz- oder
Kunststoffgabel, reinigen Sie das
Innere des Gerats.
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Thank you for choosing the automatic coffee and cappuccino maker. We hope
you enjoy using your new appliance.

Take a few minutes to read these instructions. This will avoid all risks and
damage to the machine.
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[\ SAFETY

Fundamental safety warnings

A Danger! This is an electrical ap-
pliance and may cause electric shock.

You should therefore respect the fol-
lowing safety warnings.

2 Never touch the appliance with
damp hands or feet.

2 Never touch the plug with damp
hands.

> Make sure the socket used is
freely accessible at all times, enabling
the appliance to be unplugged when
necessary.

2 To disconnect the appliance
completely, place the main switch (at
the right side of the appliance) in the
0 position.

< If the appliance is faulty do not
attempt to repair. Turn it off using the
main switch (A5) unplug from the mains
socket and contact customer services.

2 If the plug or powder cable is
damaged, it must be replaced by the
manufacturer, its service agent or simi-
larly qualified persons in order to avoid
a hazard.
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£ 3 Important! Keep all packaging
(plastic bags, polystyrene foam) away
from children.

! Important! The appliance is de-
signed and produced for domestic use
only.

The appliance is not intended for
use by person (including children) with
reduced physical sensory or mental
capabilities or lack of experience and
knowledge unless they have been given
supervision or instruction concerning
use of the appliance by a person re-
sponsible for their safety, Children must
be supervised to ensure they do not
play with the appliance.

Do not immerse this machine in wa-
ter

Ly

! Important! Do not grasp the cof-
fee maker when it is out of the cabinet.
Do not rest recipients containing liquids
or inflammable or

corrosive materials on top of the ap-
pliance. Place the accessories required
to prepare the coffee (the measure for
example) in the special holder. Do not
rest large objects which could obstruct
movement or unstable objects on the
appliance.
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! Important! Never make drinks,
hot water or steam when the appliance
is extracted. Always make sure the ap-
pliance is inactive before extracting it.
Failure to observe this precaution could
lead to damage to the appliance. The
only exception is adjusting the coffee
mill which must be done with the ma-
chine out(see the section ‘Adjusting the
coffee mill”).

& Dangerofburns! This appliance
produces hot water and steam may form
while it is in operation. Avoid contact
with splashes of water or hot steam.
Avoid touching hot surfaces when the
appliance is in use.

® N. B. : Use original or manufactur-
er recommended accessories and spare
parts only.

ENGLISH

This appliance is designed and made
to prepare coffee and heat drinks. All
other use is considered improper. This
appliance is not suitable for commer-
cial use. The manufacturer is not liable
for damage deriving from improper use
of the appliance. This appliance can be
installed in combination with a built-in
oven if the latter is fitted with a cooling
fan at the rear (maximum oven power:
3 kw).

Instructions

2 Read these instructions carefully
before using the appliance.

9 Save these instructions. If the
appliance is passed to other persons,
they must also be provided with these
instructions.

< Failure to follow these instruc-
tions may result in burns or damage to
the appliance. The manufacturer is not
liable for damage deriving from failure
to respect these instructions.
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A DESCRIPTION

Description of the appliance

Al. Display screen

A2.Milk cream unit
A3.Cream nozzle

A4. Coffee nozzle

A5. Main switch

A6. Adjustable mill knob

A7. Coffee grounds container
A8. Load tray

A9. Drip tray

A10. Metal drip tray
All.Tank

A12. Coffee bean container.
A13. Coffee bean cover

Al14. Pre-ground coffee funnel
A15. Handle for extending the coffee
machine

Description of control panel

B1. on/off

B2. Cappuccino
B3. latte

B4. espresso
B5. coffee
B6.“+” button
B7.“” button

B8. Pause/enter

ENGLISH

PRELIMINARY CHECKS

Controls after transport

o After removing the packaging,
make sure the product is complete and
undamaged and that all accessories are
present. Do not use the appliance if it
is visibly damaged. Contact Customer
Services.

#* Important! When installing the
appliance. respect the following safety
warnings:

2 Installation must be performed
by a qualified professional in compli-
ance with legislation in force in the
country of installation (see Built-in in-
stallation).

9 The packing elements (plastic
bags. polystyrene foam, etc.) should be
kept out of reach of children as they are
a Safety hazard.

2 Do not install the appliance in
rooms where the temperature may drop
to 0 °C or lower (the water in the appli-
ance could freeze and cause damage).

2  You should set the water hard-
ness as soon as possible following the
instructions in the «SETTING WATER
HARDNESS» chapter
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CONNECTING THE
APPLIANCE

A Danger! Check that the mains
power supply voltage corresponds to
the value indicated on the appliance
rating plate.

Connect the appliance to an effi-
ciently earthed and correctly installed
socket with a minimum current rating
of 10A only.

If the power socket does not match
the plug the appliance, have the socket
replaced with a suitable type by a quali-
fied professional.

To comply with safety directives, an
rock switch with a minimum contact
distance of 3mm must be installed.

Do not use multiple sockets or ex-
tensions.

To learn to use the appliance cor-
rectly, the first time you use it follow
the detailed instructions in the follow-
ing paragraphs.

£ 3 Important! Safety cut out devices
must be included in the mains power
supply in compliance with the installa-
tion regulations in the

country concerned.
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AUTOMATIC CUP TRAY LIGHT

When the appliance is work on. the
lights (near coffee spout) automatically
illuminate the spout and cup tray.

‘® Important! Do not look at the
lights directly or using an optical instru-
ment.

BUILT-IN INSTALLATION

Verify the minimum measure re-
quired for correct installation of the ap-
pliance.

The coffee maker must be installed
in a column and the column must be
firmly fixed to the wall with commer-
cially available brackets.

¥ Important!

2 all installation or maintenance
operations must be performed with the
appliance disconnected from the mains
electricity supply.

2 Kitchen furniture in direct con-
tact with the appliance must be heat
resistant (<65 °C).

2 To guarantee correct ventila-
tion, leave a gap at the bottom of the
cabinet (see measurements in figure).
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Check the cabinet size is fit this picture before install.

Step 1: install guide connect bracket - fix with the screws if use side install
method.
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Step 2: fix with the screws. If use button install method.

Step 3: extract this guide to outside extract - completely.
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Step 4: put coffee machine in the guide.

Install 2 screw in both side.

Step 5: Remove the coffee machine by grasping the handle A15 under the con-
trol panel. Open the coffee bean cover to add coffee beans in container.
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Step 7: take out the tank and add
pure water in, then insert in original
position, put this machine to Built in
cabinet, put the plug in supply and turn
on main switch (A5) you can use this
machine.

If the coffee maker is installed over
a warmer drawer (500W max), use the
top surface of this as a reference to po-
sition the rails.

Fix the power cable with the clip to
avoid it tangling when the appliance is
inserted or extracted.

The power cable must be long
enough to allow the appliance to be ex-
tracted from the cabinet to fill the cof-
fee beans container.

The appliance must be earthed In
compliance with legislation. Electri-
cal connections must be performed by
a qualified electrician in compliance
with the manufacturer’s instructions
and legislation in force in the country
of installation.

ENGLISH

USING THE APPLIANCE FOR THE
FIRST TIME

2 The machine has test in factory
therefore completely normal for there
to be traces of coffee in the mill.

2 You should set water hardness as
soon as possible following the instruc-
tions in the “Setting water hardness”
chapter.

Connect the appliance to the mains
electricity supply and turn on the main
switch (A5).

Press on/off button to turn on this
machine. The machine display “self
check’, and next display“heating”/

Wait for some time, this machine
will automatic start “rinsing”.

When rinse program finish, this
machine will display“ready”. When this
machine reach this state, that mean all
function can be done - can be make
coffee, espresso, cappuccino.

£ 3 Important! To prevent malfunc-
tion, never introduce pre-ground coffee,
freeze dried coffee, caramelized beans
or anything else which could damage
the appliance. The coffee maker is for
normal use.

® N.B.! Each time the coffee maker
is turned on by using the main switch
(A5).
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MAKING COFFEE USING COFFEE
BEANS

1: The appliance is display‘ready’,
you can select function button

2: Press “coffee” key, then this ma-
chine can start working - grind
coffee bean, follow by the brew
system can running, next will
output Coffee - from A 4 hole

3. You can also adjust output cof-
fee volume - press “+” key Or **
key, touch once that mean will
increase or reduce 5 CC coffee

4: You can also change these set:
aroma, temperature, but you
must Change the setting before
make coffee.

How to change the aroma ?

When machine display “ready’, Press
B8 button, machine will display “use
powder”, press “+” key Or “ - “ key, select
‘aroma” menu, Press B8 button, you can
select - mild normal strong, press “+”
key Or “ - “key until display you want to
set, then Press B8 button to finish the
aroma setting, next select ‘exit” to come
back to “ready” state.

How to change these temperature ?

Same operation as aroma. First
select “menu”, Press B8 button to en-
ter next select “temperature”. You can
choose “normal” or “high”, then Press B8
button finish the temperature setting.

TECHNICAL PASSPORT
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® NOTE 1:

If the coffee is delivered a drop at
a time or not at all. turn the grinding
adjustment knob(A6) one click clock-
wise (see “Adjusting the coffee mill 7).
Proceed one click at a time until coffee
delivery is satisfactory.

® NOTE2:

If the coffee is delivered too fast and
the cream is not satisfactory, turn the
grinding adjustment knob (A6) one click
anticlockwise ( see “Adjusting the coffee
mill”).

® NOTE 3:

Tips for a hotter coffee:

2 When you turn the appliance
on, if you want to make a short coffee
(Less than 60 cc), rinse the cups with hot
water to preheat the cups. If more than
2/3 minutes have passed since the last
coffee made, before requesting another
coffee, you must preheat the infuser De-
liver the water into the underlying drip
tray or alternatively use this water to fill
(and then empty) the cup to be used for
the coffee, so as to preheat it.

2 Unless preheated, do not use ex-
cessively thick cups as they will absorb
too much heat.

> Preheat the cups by rinsing them
with hot water.

® NOTE 4:

When the appliance displays “fill
water”, fill the tank with water or the
appliance will not deliver coffee.
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(It is normal for there to be a little
water left in the tank when the message
is displayed).

® NOTE 5: After about 15 times cof-
fees. The appliance displays “EMPTY
GROUND", indicating that the ground
container is full and must be emptied
and cleaned. Until the ground container
has been cleaned. the appliance contin-
ues to display the message and coffee
cannot be made.

To clean, extract the drip tray (A9),
empty and clean.

When cleaning, always extract the
drip tray completely to avoid it falling
when the ground container is removed.

Empty the ground container and
clean thoroughly to remove all residues
left on the bottom.

® NOTE 6:

When The appliance displays ‘empty
tray %, indicating that drip tray has full
of waste water, that mean you must
extract the drip tray and pull all water
and clean it and come back to original
position then this machine go back for
‘ready” state.

“* Important! when removing the
drip tray, the ground container must be
emptied, even if it is not completely full.
If this is not done, when you make the
next coffee, the ground container may
fill up more than expected and clog the
machine.

ENGLISH

® NOTE 7:

Never extract the water tank while
the machine is delivering coffee

If it is removed, it will not be pos-
sible to make the coffee and the ap-
pliance will display “fill water”. Put the
water tank in original position, the in-
terrupt program will go on to finish.

ADJUSTING THE COFFEE
MILL

The coffee mill is preset in the
factory to make coffee correctly and
should not require adjusting initially.
However, if after making the first few
coffees you find that delivery is either
too fast or too slow (a drop at a time),
this can be corrected by adjusting the
grinding adjustment knob (A6).

“* Important! The grinding adjust-
ment knob (A6) must only be turned
when the coffee mill is in operation.
For slower delivery and creamier coffee,
turn one click anticlockwise (finer, pre-
ground coffee). For faster delivery (not
a drop at a time), turn one click clock-
wise (coarser pre-ground coffee).

(Coffee has been used to factory test
the appliance and it is therefore com-
pletely normal for there to be traces of
coffee in the mill.
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MAKING ESPRESSO WITH PRE-
GROUND COFFEE (INSTEAD OF
BEANS)

1: If appliance displays “READY”.
Press B8 button then machine
display “use powder”. That mean
user must to extract this ma-
chine, then again Press B8 but-
ton machine display “fill pow-
der” Open the coffee powder
cap, Use a spoon to fill coffee
powder, next to select cappuc-
cino latte espresso coffee. Such
as select “espresso” key. Press B8
button the machine will auto-
matic to make ‘espresso”.

2: You can also adjust output cof-
fee volume - see page 14, same
operation.

3. You can also change these set:
operation temperature - see
page 14, same operation.

4: You can also use coffee powder
to make cappuccino latte cof-
fee, The different operation is
to select how function - see no
1 write.

® NOTE 1: Never introduce pre-
ground coffee when the machine is off
or before pressing the button. To avoid
the coffee spreading through the inside
of the appliance.

® NOTE 2: Never add more than
1 level measure, otherwise the appli-
ance will not make the coffee and the
pre-ground coffee will be dispersed
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inside the appliance, dirtying it. or the
coffee will be delivered a drop at a time.

® NOTE 3: Use the measure provid-
ed to add the right amount of coffee -
use spoon.

®NOTE 4: Introduce only pre-ground
coffee for espresso coffee machines into
the funnel. Never fill with coffee beans,
freeze dried coffee or other substance
that could damage the appliance.

® NOTE 5: If more than one mea-
sure of pre-ground coffee is used and
the funnel clogs, push the coffee down
with a knife then remove and clean the
infuser and machine as described in the
“Cleaning the infuser chapter”.

MAKING CAPPUCCINO - use
coffee beans

Use a special accessory — milk cream
unit, put milk into cup — see page 20,
when machine in “ready” state:

1: Press B2 button - this machine

automatic to make cappuccino
First grind coffee beans, then
brew system working, next be-
gin steam heating - machine
will display “steam heating”,
after steam heating finish, the
machine will spray steam and
screen display “hot cream **s’,
after hot cream finish this ma-
chine automatic to cooling
down, next will output coffee
from A4.

2: You can also adjust the hot

cream time during spray hot
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cream, press “+” key or ““key that
mean the circle time will in-
crease or Reduce 1 second.

You can also adjust the out-
put coffee during coffee is flow
press “+” key or ““ key that mean
the output coffee will increase
or Reduce 5 CC.

You can also adjust aroma about
cappuccino - before make cap-
puccino, first to set aroma - see
page 14, Same operation.

Every cappuccino is finish this
machine will display “press
rinse” press B8 button, the ma-
chine will automatic to clean
the hot cream pipe, after this
program the machine will go
back to “ready” state.

MAKING LATTE -use coffee
beans

Use a special accessory

- -milk

cream unit, put milk into cup—see page
20, when machine in‘ready’state

1:

Press B3 button - this ma-
chine automatic to make latte.
First grind coffee beans, then
brew system working, next be-
gin steam heating - machine
will display “steam heating”,
after steam heating finish, the
machine will spray steam and
screen display “hot cream **s”,
after hot cream finish this ma-
chine automatic to cooling down
next will output coffee from A4.
Notice: make latte the waiting

ENGLISH

time is longer then make cap-
puccino.

You can also adjust the hot
cream time during spray hot
cream, press “+” key or ““key that
mean the circle time will in-
crease or Reduce 1 second.

You can also adjust the out-
put coffee during coffee is flow
press “+” key or ““ key that mean
the output coffee will increase
or Reduce 5 CC.

You can also adjust aroma about
latte - before make latte, first to
setting aroma - see page 14,
Same operation.

every latte is finish this machine
will display “press rinse” press
B8 button the machine will au-
tomatic to clean the hot cream
pipe, after this sate the machine
will go back to “ready” state.

MAKING hot milk or hot cream -
use steam function

Make sure the milk is add in cup as
this picture show:

We can also use steam function to
make hot cream operation such as:

1:

2:

First let the knob into right posi-
tion —see up picture

When the machine in ‘“ready
state, press B8 button once, and
then enter select - use powder
hot milk hot cream.

Select “hot cream” press B8 but-
ton then machine display “steam
heating”, after steam heating

”
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has ready the machine will
spray Steam.

4: Put the silicone pipe deep in
milk that mean to make hot
cream.

5: You can also adjust the circle
time to press “+” or = key that
mean the circle time is increase
or reduce 1 second.

6: During the hot cream finish ma-
chine will display “press rinse”,
press B8 button the machine
will automatic to clean the hot
cream pipe, after this program
the machine will go back to
“ready” state.

Hot milk - same operation as hot
cream, only different is Konb position
let in Hot milk, when the machine in
“ready” state, press B8 button once, and
then enter select - use powder hot milk
hot cream - select hot milk instead of

hot creamﬁ hot milk
L
\

hot cream, other operation is the same
as hot cream.

RINSE function:

2 when the machine in “ready”
state, press B8 button quickly twice
then this machine automatic to run
“rinse” program, and screen display
“rinsing”, after rinse the machine go
back to “‘ready” state.

¥ Notice: when you press B8 button
quickly twice the machine no running
that mean in hot temperature, press
B8 button again to start “‘cooling down”
program, and screen display ‘cooling
down’, after this program the machine
automatic to run “rinse” program.

If you has just make hot milk hot
cream cappuccino latte, the ‘“rinsing”
last add a operation - clean milk unit.
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A CLEANING AND MAINTENANCE

Before performing any cleaning
operations, leave the machine to cool
down completely and unplug from the
mains power supply. Never immerse the
coffee maker in water. It is an electri-
cal appliance. Do not use solvents or
abrasive detergents to clean the coffee
maker. A soft damp cloth will suffice.
Never wash any of the components of
the coffee maker in the dishwasher.

Cleaning the coffee maker

The following parts of the machine
must be cleaned regularly:

< Coffee ground container (A7).

< Drip tray (A9).

> Water tank (A11).

> Coffee spouts (A4).

o Steam nozzle (A3).

9 Pre-ground coffee funnel (A14).

Cleaning the coffee grounds
container

When “EMPTY GROUND" is displayed.
the ground container must be emptied
and cleaned.

Until the ground container has been
cleaned. the appliance continues to dis-
play "empty ground” and coffee cannot
be made. To clean extract the drip tray
(A9), then also sent the ground contain-
er outside empty and clean.

Empty the ground container and
clean thoroughly to remove all residues
left on the bottom.

Important! If the drip tray is not
emptied regularly, the water could over-
flow from the edge and seep inside or
around the coffee maker. This could
damage the appliance and cabinet.

Cleaning the drip tray

This machine will automatic alarm
by waste water in the drip tray, and
machine will display’empty Tray”, that
mean must to pull the waste water:

1. Extracted the drip tray.

2. Remove the grounds container

(A7).

3. Take out metal drip tray and

bracket.

4. Wash the drip tray

Cleaning the water tank

1. Clean the water tank (A11) regu-
larly (@about once a month) with
a damp cloth and a little mild
washing up liquid.

2. Clean to remove all washing up
liquid residues, then rinse the
water tank thoroughly.

Cleaning the spouts

1. Clean the spouts (A4) periodi-
cally using a sponge or cloth.

2. Check regularly that the holes
in the coffee spout are not blocked. If
necessary, use a pin to poke the hole
and clean it.
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Cleaning the pre-ground coffee
funnel

Check regularly (about once a month)
that the pre-ground coffee funnel (A14)
is not blocked.

If necessary, remove coffee deposits.

Y Danger! Before performing any
cleaning operations the machine must
be turned off by shut off the main
switch (A5) and unpluggedfrom the
mains power supply.

Never immerse the coffee maker in
water.

Cleaning the inside of the
coffee maker

1. Check regularly (about once
a week) that the inside of the appliance
is not dirty.

If necessary, remove coffee deposits
with a sponge.

Remove the residues with a vacuum
cleaner.

Cleaning the infuser - clean
brew

When you make total 300 cup of cof-
fee, LCD may display‘clean brew’, this
state can also be make Coffee, latte, but
we suggest customer to do this clean
program as soon as possible.

Proceed as follows:

1: when machine displayclean

ready”,

2: keep on press B8 button until

machine display‘empty ready”,

TECHNICAL PASSPORT
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3: extract the drip tray and pull all
waste water and let it go back,

4: then machine display “add tab-
let”, press B8 button, that mean
start Clean program, machine
display‘cleaning”,

5: after 10 minute this program
will finish, next this machine
come back to “ready” state.

We can also manual operation to

start this program, follow as:

1: Press B8 button to enter "menu”
and next into ‘“information’,
press B8 button next to enter
“number of use”, press B8 button
next to select “clean”. This ma-
chine can display “clean brew’,
press B8 button to start.

2: Press B8 button to start Clean-
ing the infuser program, next
operation is the same as up
write.

Descaling

£ 3 Important! Descaler contains ac-
ids which may irritate the skin and eyes.

It is vital to respect the manufactur-
er’s safety warnings given on the des-
caler pack and the warning relating to
the procedure to follow in the event of
contact with the skin and eyes.

® N. B. ! Use the descale recom-
mended by the manufacturer only.

Use of other descalers invalidates
the guarantee.
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Failure to descale the appliance as
described also invalidates the guaran-
tee.

Over time, constant heating up of
the water used to make the coffee leads
to limescale building up in the inner
circuits of the appliance. When “decal-
cify ready” is displayed, the machine
requires descaling. this state can also
be make Coffee, steam, but we suggest
customer to do this program as soon as
possible.

Proceed as follows: When machine
display “decalcify ready”,

1: Press B8 button, this machine

display “30 min”,

2: Press B8 button, this machine
display ‘empty tray’,

3: extract drip tray, this machine
display “tray missing’,

4. if drip tray come back, this ma-
chine display “add descaling
fluid”,

5: extract water tank to add des-
caling fluid, let tank to original
position And Press B8 button,
that mean can automatic des-
cale program - this machine
display“descaling’,

6: after 20 minute, this machine
display‘change water” - extract
water tank to add pure water
and let tank to original position
And Press B8 button, this ma-
chine also display“descaling’,

7. after 10 minute, this machine
display‘change water™- extract
water tank to add pure water

ENGLISH

and let tank to original position,
this machine can automatic
“rinse” function, after rinse the
machine come back to ‘ready”
state. that mean this “descale” is
finish.

Important! FAILURE TO DESCALE
THE APPLIAPJCE REGULARLY INVALI-
DATES THE GUARANTEE.

We can also manual operation to

start this program, follow as:

1: Press B8 button to enter “menu’
and next into “information”,
press B8 button next to enter
“number of use”, press B8 but-
ton next to select “descale”. This
machine can display “descale
ready”, press B8 button to start.

2: Press B8 button to start Clean-
ing the infuser program, next
operation is the same as up
write.

J

CHANGING AND SETTING
MENU PARAMETERS

Afterthe appliance to be‘ready’select
“menu” or select “display” we can use
the internal menu to modify the follow-
ing parameters and functions:

2 Time

2 Uniton

2 Unit off

> Water hardness

2 Cups statistics

9 Setting the time—current time
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To set the time, proceed as follows:

2 in ‘ready” state. Press the B8
button, select the “display” and Press
the B8 button to enter next select - CC/
0Z time press “+’key or “‘key let LCD
display “time”, press B8 and LCD may
display “-/--“ hours number flash and
next press “+’key or “‘key to we want to
set of hour.

Press B8 that mean has finish set
hour.Now LCD display “**/--“ - the min-
ute number is flash and press “+” key or
““ key to we want to set minute, Press
‘enter” key that mean has finish set min-
ute. Now this machine may run in this
set time.

In this sate you can also change the
unit - — CC/0Z, same operation as up. if
you select CC, in screen the output cof-
fee may display **CC.

Setting auto-start time — auto on
This function mean the machine will

come on automatically to be ready for
use.

2 Make sure the time has been set
as described in the previous chapter.

2 You can set the auto-start time
same as operation as the set the “time”.

2 In‘ready’state, Press the B8 but-
ton, enter “menu” select the “auto on”
and Press the B8 button, the next op-
eration is the same as “time”.

2 Turn off this machine, notice
not turn off knock switch(A5) and this
machine can automatic start in setting
time(auto on).
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Emptying :

When this machine long time not
to use or to transport another area we
suggest to use this function follow as:

< in‘ready’state, Press the B8 but-
ton, select the “menu” and Press the
B8 button, and enter next menu, select
"maintain” and Press the B8 button en-
ter next menu, select "empty ready” and
Press the B8 button now the machine
will display ‘remove tank”, after remove
tank and Press the B8 button, this ma-
chine is start “emptying” program, and
screen display ‘emptying”.

S About wait for a moment, the
buzzer run 3 times and screen become
black, That mean ‘emptying” program
has finished.

‘# Notice: even the machine has
emptying, the next start will automatic
to Run "system filling” program - the
screen display "open tap’, Press the B8
button the screen display “system fill-
ing” - pump is work and water can be
flow in A3 hole.

Setting water hardness

The descale message is displayed af-
ter the appliance has been operated for
a factory set period of time calculated
on the basis of the maximum quantity
of lime scale which may be contained in
the water used.

The operating period can be extend-
ed if required. making descaling less
frequent by programming the machine
on the basis of the real lime content in
the water used.
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Proceed as follows:

9 Purchase a special strip then
deep fully in the water for a few sec-
onds, Then remove and wait about 30
seconds, until it changes color and
forms red squares, according the color
gauge you can Read out the water hard-
ness level.

And you can setting the water hard-
ness level according to; the strip value.

The coffee maker is now pro-
grammed to provide the descale warn-
ing when necessary based on the actual
hardness of the water.

WARNING! Use mineral water with a

hardness of no more than 5 units
(1.0-5 mg-eg/L).

How to operation?

2 In‘ready’state, Press the B8 but-
ton, select the “menu” and Press the B8
button, and enter next menu, select” wa-
ter hardness” and Press the B8 button -
now you select level 1 level 2level
3 level 4 level 5 level 6.

9 According the strip color to set
" level *“ the defaults is level.

TURNING THE APPLIANCE OFF

After set the time you can also set
the automatic turn off this machine.
same operation as “auto on”.

2 In‘ready’state, Press the B8 but-
ton, select the “auto off” and Press
the B8 button, you can select “30min”
“60min” “90min”.

ENGLISH

9 Select what you need and Press
the B8 button this machine can auto-
matic turn off after the setting time.

Danger of burns! During rins-
ing, a little hot water flows from the cof-
fee spouts. avoid contact with splashes
of water.

To turn the appliance off, keep on
press ON/OFF/button (B1). The appli-
ance will turn off at any state.

NB! If the appliance is not used
for an extended period, place the main
switch on the back of the appliance in
the O position (A5).

A TECHNICAL
SPECIFICATION

Voltage: 220-240 V~50/60 Hz max. 10A
Absorbed power: 1300-1500 W

Pump max Pressure: 20 bars

Water tank capacity: 1. 8 litre

Size LxHXxW: 594x454x474 mm

Net Weight: 23 kg

The appliance complies with the fol-
lowing EC directives:

> Low Voltage Directive 2006/95/
EC and subsequent amendments.

S EMC Directive 2004/108/CE and
subsequent amendments. Materials
and accessories coming into contact
with food conform to EEC regulation
1935/2004.
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DISPOSAL

Electrical appliances must not be
disposed of as household waste. Appli-
ances with this symbol are covered by
European Directive 2002/96/EC.

All unused electric and electronic
appliances must be disposed of sepa-
rately from household waste by taking
them to state authorized special centre.

Disposing of the unused appliance
correctly avoids damage to the environ-
At and a risk to health.

or more information on disposing
of the unused appliance, contact the lo-
cal administration, the waste disposal
department or the shop where the ap-
pliance was bought.

ELECTRICAL
CONNECTION

A) If your appliance comes fitted
with a plug, it will incorporate a 13 Amp
fuse. If it does not fit your socket, the
plug should be cut off from the mains
lead, and an appropriate plug fitted, as
below.

WARNING: Very carefully dispose of
the cut off plug after removing the fuse:
do not insert in a 13 Amp socket else-
where in the house as this could cause
a shock hazard. With alternative plugs
not incorporating a fuse, the circuit
must be protected by a 15 Amp fuse. If
the plug is a moulded-on type, the fuse
cover must be re-fitted when changing
the fuse using a 13 Amp Asta approved
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fuse to as 1362. In the event of losing
the fuse cover, the plug must NOT be
used until a replacement fuse cover can
be obtained from your nearest electri-
cal dealer. The colour of the correct re-
placement fuse cover is that as marked
on the base of the plug.

B)If your appliance is not fitted with
a plug, please follow the instructions
provided below:

# WARNING - THIS APPLIANCE
MUST BE EAR-THED

#IMPORTANT

The wires in the mains lead are co-
loured in accordance with the following
code:

Green and yellow:  Earth
Blue: Neutral
Brown: Live

As the color of the wires in the mains
lead may not correspond with the co-
loured markings identifying the termi-
nals in your plug. proceed as follows:

The green and yellow wire must be
connected to the terminal in the plug
marked with the letter E or the earth
symbol or coloured green or green and
yellow.

The blue wire must be connected to
the terminal marked with the letter N or
coloured black.

The brown wire must be connected
to the terminal marked with the letter
L or coloured red.
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A DISPLAYEO MESSAGE

ENGLISH

fine and the coffee is
delivered too slowly

DISPLAYEO
MESSAGE POSSIBLE CAUSE REMEDY
Fill water The water tank is Fill the tank with water and / or insert it
empty or positioned correctly, pushing it as far as it will go
incorrectly
Fault 3 The grinding is too Turn the grinding adjustment knob one click

clockwise towards big symbol

The machine cannot make

coffee there is air in the hydraulic circuit.
Running “self check”

Program and can repair the machine

Empty grounds | The total number of
you has Make coffee is
reach to 15

Extract the drip tray and empty the grounds
container and clean. then put to original
position

Important: when removing the drip tray the
grounds container MUST be emptied, even if it
is not completely full

Tray missing The tray not insert the
machine or not in right
position

Put the tray to original position

Fill powder The “pre-ground
Coffee” function has
been selected without
placing any pre-ground
coffee in the funnel

Extract the appliance and place
pre-ground coffee in the funnel by use spoon

The funnel (A14) is
blocked

Empty the funnel with the help of a knife as
described in the section “Cleaning the pre-
ground coffee funnel’

Decalcify ready | The machine must be
descale

The descaling procedure described in the
“Descaling” section needs to be performed as
soon as possible
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Fill beans The coffee beans have | Fill beans to container
run out
Add more The powder not Use spoon to add powder
powder enough to make coffee
Clean brew The inside of the Clean the inside of the appliance thoroughly,
appliance is very dirty | as described in the section "Cleaning and
maintenance”. If the message is still displayed
after cleaning, contact a service centre

A TROUBLESHOOTING

Below is a list of some of the possible malfunctions.
If the problem cannot be resolved as described. contact Customer Services.

PROBLEM POSSIBLE CAUSE REMEDY
The coffee is not | The cups were not preheated Warm the cups by rinsing them
hot with hot water
The infuser has cooled down Before making coffee, heat the
because 2/3 minutes have infuser by press rinse
elapsed since the last coffee
was made
The coffee is not | The coffee is ground too Turn the grinding adjustment
creamy enough | coarsely knob (A6) one click anticlockwise

towards small symbol while the
coffee mill is in operation

Wrong type of coffee Use a type of coffee for espresso
coffee makers
The coffee is The coffee is ground too finely | Turn the grinding adjustment
delivered too knob (A6é) one click anticlockwise
slowly or a drop towards big symbol while the
at a time coffee mill is in operation

Continue one click at a time until
coffee delivery is satisfactory

The effect is only visible after
delivering two coffees
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The coffee is
delivered too
quickly

The coffee is ground too
coarsely

Turn the grinding adjustment knob

(A6)one click anticlockwise towards
small symbol while the coffee mill

is in operation

The effect is only visible after
delivering two coffees

Coffee does not
come out of one
of the spouts

The spouts are blocked

Clean the spouts with a toothpick

Water comes
out of the
spouts instead
of coffee(use
coffee powder)

The pre-ground coffee may be
blocked in the funnel (A14)

Clean the funnel (A14) with
a wooden or plastic fork, clean the
inside of the machine
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SERIAL NUMBER:

XX XX XXXXX

11 T

Week Year Serial Number

MANUFACTURER:
M&G HAUSGERATE GMBH
Potsdamer Str. 92 10785 Berlin

COMPANY AUTHORIZED BY THE MANUFACTURER:
LLC «MG Rusland», 141400

Moscow region, Khimki, Butakovo, 4
info@kuppersberg.com

The manufacturer reserves the right to make any changes to
design, outside appearance and scope of supply of appliance.

Made in PRC
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bnaropapum Bac 3a BbibOp Hallel aBTOMaTUYECKOW KOPeMaLLMHbI 415 NPUrOTOB-
neHuns Kode 1 KanyumHo.

Hapeemcs, Bam noHpaBuTCsa nonb3oBatbes Bawmnm HOBbIM NpubopoMm.

Moxanyncra, 03HaKOMbTECh C AaHHbIM PyKkoBOACTBOM. 3TO NO3BONMT U3bexaTb
OMacHOCTeN NoBpexaeHns KodhemMallmHbl.
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/\\ BE30MACHOCTb

OcHoBHble npaBuna
6e3onacHoOCTH

/\ Onacwo! [laHHoe u3nenve sBs-
€TCs 3NeKTpUYeckuM npubopoM, nosTo-
My MOXeT NpeAcTaBndTb ONACHOCTb MO-
paXKeHUN INEKTPUYECKMM TOKOM.

Heobxogumo cobnopate cnepyto-
LMe yKasaHus:

2 He kacainTtecb npubopa BAaXHbl-
MW pyKaMmu.

2 He kacaitecb anekTpuyeckmx co-
€AMHEHWI BNAXHbIMKU pyKaMMU.

O Ybegutecb, 4YTO 3neKTpUYeckas
po3eTKa HAaxoaMTCs B NErkoAoCTYNHOM
MecTe, 4YTobbl MUMETb BO3MOXHOCTb He-
3aMe/ITeNIbHO OTCOEeAMHUTL NpUbop oT
CeTU NUTaHUS NpU HEOOBXOAMMOCTH.

2 Y106bl MOMHOCTBIO  OTKJIUUTb
npubop, YCTaHOBUTE [NABHbIA BbIK/IO-
yatenb (Ha nNpaBoW CTOpPoOHe npubopa)
B Hynesoe nonoxeHue (0).

9 Ecwm npubop HeucnpaBeH, He
cnepyeT peMOHTMPOBaTb €ro CamMocTos-
TenbHo. OTCcoeauHMTE ero oT CceTu NuTa-
HMS C MOMOLLbI MABHOMO BbIK/IOYATENS
(A5), BbIHbTE BW/KY U3 PO3ETKU U CBKM-
Tecb C OTAENOM 00CNYXKMBAHUSA KNUEH-
TOB.

9 Ecam nospexpaeH kabenb nwuta-
HWs, TO ero cnepyeT 3aMeHUTb. Bo u3-
HexxaHne onacHoCTel AaHHas onepauums
[LOJI)KHA BbIMOSIHATLCS MPOWU3BOAUTENEM,
€ro areHTamu no TexHW4Yeckomy obcny-
XMBAHWIO UAU APYrUMKU KBANUOULMUPO-
BaHHbIMM CNeLMannCTamu.

PYKOBOJACTBO NOJIb3OBATENA

BcrpavBaemas kopemaluvHa

L

! BHumaHue! Bce anemeHThbl yna-
KOBKM (MNacTMKOBble MaKeTbl, MeHOo-
MAacT) cnepyeTt XpaHuTb B HEAOCTYNMHOM
Ans feTei mecTe.

! BHuumanue! [laHHbli npubop
npefHa3HayveH ToNbKO A1 BbITOBOro UC-
Nonb30BaHus. [laHHbIN Npubop He npea-
Ha3HayeH [Ansg 3KCnayaTaumm [eTbMu
WAW NIOABMU C OrpaHUYeHHbIMU DU3K-
4eCKMMU, CEHCOPHBIMU UM YMCTBEHHbI-
MW CNOCOOHOCTAMMU, @ TaKKE NHOAbMU He
MMEKLWMMU [OCTaTOYHO OMbiTa M 3Ha-
HWWA, KpOMEe CUTYyauMMh, KOrAa OHM Ha-
XO[ATCA NOA NPUCMOTPOM M NOAYYaroT
HeobxoaMMble yKasaHus. Heobxoommo
cnepuTb, YyTobbl AETU He urpanu C npu-
6opom. 3anpelaeTca norpyxatb AaH-
Hbli lnpuﬁop B BOAY.

! Buumanme! MogHuMaTh Kodema-
WMHY [OMYCKAeTCs TOMbKO 3a Kopmyc.
He ocTaBnaite Ha npubope eMKOCTM
C XXMIKOCTSIMU, NIErKO BOCMIaMeHseMble
M KOPPO3UOHHblE MaTepuansl. [puHaa-
NEXXHOCTU, HeoBXoAMMbIe AN MPUTOTOB-
NieHna kode (Hanpumep, MepHas N0XKa),
cnepyeT NoMeLLaTh B cneLuanbHble aep-
XaTenu. He octaBnante Ha npubope ra-
H6apuTHble 06BbEKTbI, CNOCOOHbIE 3aTpya-
HWUTb NepeLBUXEHME, a TakKKe HETBEPAO
cToslme npeameThbl.

L

! BHumaHue! 3anpelaeTtcs roto-
BWUTb HaMWTKKW, ropsa4Yylo BOLy MAM nap,
ecnm npubop M3BNEYEH M3 KOpMyca.
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Y6eputecb, 4To NpMBOpP OTKKOYEH, Npe-
Xae 4yeM un3Bnekatb ero. HecobnioneHune
[laHHOrO TpeboBaHUS MOXET CTaTb MpU-
UMHOW noBpexaeHus npubopa. Epmk-
CTBEHHbIM UCK/IIOYEHUEM SBNSIETCSA Ha-
CTpoiKka nomona kode, 4N9 BbINOSHEHUS
KoTopow npubop TpebyeTtcs n3BneYb (CM.
pa3gen «Hactporika nomona koge»).

OnacHoctb oxoroB! [laHHbIN
npubop NpoOM3BOAMUT TOPSAYYHD BOALY,
Mo3TOMY BO BpeMs ero paboTbl MOXeT
obpazoBatbca nap. M3beraite 6Opbi3r
u ropsiyero napa! He kacantecb ropsumx
noBepxHoCTen BO BpeMsa paboTbl npnbo-
pa — UCMOJb3yMTe KHOMKK U PYYKM.

® Mpumeuanue: Vicnonb3syiite Tonb-
KO OpWrMHanbHble UM peKOMeHO0BaH-
Hble NPOM3BOAUTENEM MPUHALIEXHOCTU.

Mcnonb3oBaHMe NO Ha3HAYEHUIO

[aHHbI npubop npegHa3HayeH ans
NpUroToBaeHna Kode M ropsumx HamuT-
KoB. Micnonb3oBaHue npubopa B ntobbIX
ApYyrux uengax sBAseTcs MCnonb3oBa-
HMEM He no HasHauyeHwuto. MNpunbop He

PYCCKUWN

npefHa3HavyeH AN KOMMepPYeckoro uc-
nonb3oBaHus. [ponsBoauTeNb He HeceT
OTBETCTBEHHOCTM 33 NOBPEXAEHMS, BO3-
HMKLWIME B pe3ynbTaTe MCMNONb30BaHMUS
npubopa He Mo HasHayeHW. [daHHbINA
npubop MOXeT ObITb YCTAHOBNEH CO-
BMECTHO CO BCTPauMBaEMbIM [YyXOBbIM
wkadom, ecnm nocnenHui OCHAaLLEH

33[HUM  BEHTWUNSTOPOM  OX/TAXKLEHUS
(MaKc. MOLWHOCTb [AyxoBoro wkada:
3 kBT)

UHcTpyKumm

O BHuMatenbHo 03HAKOMbTECh
C AAHHbIMU YKa3aHMAMM nepeq, UCMosb-
30BaHMeM npubopa.

O CoxpanuTe paHHoe PykoBoacTBo.
Ecnv npubop 6ymer wmcnonb3oBaTbCs
LAPYrMMU NIOABMU, UX TaKXKe crefyeT 03-
HAaKOMWTb C AAHHBIMU YKA3aHUSIMMU.

> HecobniopeHune faHHbIX UHCTPYK-
LM MOXET CTaTb MPUYMHON OXOroB UK
nospexaeHus npubopa. [ponssogutens
He HeceT OTBETCTBEHHOCTM 3a yuiepb,
BO3HMKLWIMWI B pe3ynbrate Hecobnioge-
HUS AaHHbIX YKa3aHWN.
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/\ ONNCAHME

OnucaHue ycTpoicTBa

Al. Inccnnen

A2.KanyunHatop

A3.Hocuk png neHbl

A4.Hocuk ans kode

A5.ThaBHbIM BbiKNKOYaTEND

A6. NepekntoyaTens peryinpoBaHus no-
Mona kode

A7. KoHTelHep ans KodhenHom rywm
A8.TlopnoH ong 3arpysku

A9.TlopnoH ons Boapl

A10. MeTannunyeckmii noanoH ansg cbopa
BOAbI

A11. EmkocTb ang BOAbI

Al12. KoHTeriHep o KoderHbiX 3epeH
Al13. KpbllwKka KOHTeMHepa ans Koden-
HbIX 3epeH

Al4. KoHTeliHep ons MonoToro kode
A15. Pyyka ons BblOBMXEHMS Kopema-
LWMHBbI

OnucaHue naHenu ynpasneHus

Bcero 8 kHoMok Ha naHenwu.

B onuncaHum 3to yKasaHo B CKOOKax.
B1.ON/OFF (Bkn / Bbikn)

B2. Cappuccino (KanyyunHo)

B3. Latte (JlaTTe)

B4. Espresso (3cnpecco)

B5. Coffee (Kode)

B6.“+” kHonka

B7." kHonka

B8. Pause/Enter (May3a / Beon)

PYCCKUWN

MpepBapuTenbHble NpoBepKu

MpoBepka nocne TpaHCNOPTUPOBKYU

2 [llocne ypaneHus ynakoBku ybe-
[MTECb B NOJIHOTE KOMMIEKTaLumM (Hanm-
YUK BCEX LOMONHUTENbHBIX NPUHAANEX-
HOCTeM) 1 B OTCYTCTBUM NOBpexaeHuii.He
ucnonbsywte Nnpubop, UMEILMIA BHEL-
Hue Npu3Haku noBpexaeHuin. CesxxmTech
C OTAEeNnoM O0OCNYXKMBAHUS K/IMEHTOB.

YcraHoBka npu6opa

* BHumanue! MNpn ycTtaHoBke npw-
6opa cobntoganTe cnepytowme ykasaHums
no 6e3onacHoCTu:

> YCTaHOBKY [O/MKEH  BbIMOSHATb
KBaNMGOULMPOBAHHbIN CneLuanucT B co-
OTBETCTBUM C TPeBOBAHMSMU HOPMATHB-
HbIX AOKYMEHTOB, IEMCTBYIOLLMX B CTpa-
He (CM. pa3zen «MOHTaX B KONOHHY»).

9 B uensx 6e3onacHocTu Bce 3ne-
MEHTbl YNAKOBKM (NNACTMKOBbIE MaKeTbI,
MeHonnacT) cnefyeT XpaHUTb B Heno-
CTYNHOM [N5 AeTen MecTe.

O 3anpewaetcs yCTaHaBNMBATb
npubop B NOMeLLEHMSX, TeMNepaTypa Ko-
TOpbIX MOXeT onycTuTbes A0 0°C n Huxe
(BoZa, copepyKaliancsa B npubope, MOXeT
3aMep3HyTb M NOBPeanTb NpUbop).

O [llepepn Hayanom MCNonb30BaHMS
npubopa cneayeT ykasaTb >KECTKOCTb
BoAbl (CM. pasgen «HacTpowka »ecTko-
CTU BOAbI»).
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MoaknioueHue npubopa

A OnacHo! Y6enutechb, 4To napame-
TPbl HAaNPSXKEHWS CETU MUTAHUS COOTBET-
CTBYHOT [,@HHbIM, YKa3aHHbIM Ha 3aBOA-
cKoM Tabnnuke npubopa. NogcoegmHuTte
npmnbop K Hagaexawum obpasoMm ycrTa-
HOB/MIEHHOM W 333eMJIEHHOM po3eTKe.
JInHua nuTaHms gomkHa 6biTb OCHALLEHA
ABTOMATMYECKMUM BbIKIHOYATENEM HOMMU-
HanoM He MeHee 10 A. Ecnm poseTka He
noaxoauT K BuAKe npubopa, TO po3eT-
Ky cnegyeT 3aMeHWTb Ha MOAXOAALLYO
(npouenypa LOMKHA BbINOMHATHCS KBa-
AMOULMPOBAHHBIM cneumanuctom). na
COOTBETCTBMS HOPMAaTWMBHbIM TpeboBa-
HMSM CeTb NMUTAHUS JOMKHA ObITb OCHA-
WEeHa BbIK/IOYaTeNEM-pa3beauHUTENEM
C M3O0NSALUMOHHBIM PACCTOSIHUEM MeXAy
KOHTaKTaMu He MeHee 3 MM. 3anpewa-
eTCs MOoAKMYaTh NpMBOp C MCNonb30Ba-
HUEM YONUHWUTENEN UAM MHOTOMECTHbIX
po3eTok. B uenax Hagnexawen skcnny-
atauuu npubopa, Npu NepeoM BKKYe-
HUM CnepyWTe YKazaHUsM, NPUBELEH-
HbIM HUXKeE.

#* Buumanue! CeTb nuTaHus npubo-
pa foMKHA GblTb OCHALLEHA YCTPOMICTBA-
MW 33LLMTHOrO OTKJ/IOYEHMS, COMNACHO
OEeNCTBYIOWMM  NpaBuiaM  yCTpOMCTBa
3NEeKTPOYCTaHOBOK.

PYKOBOJACTBO NOJIb3OBATENA

BcrpavBaemas kopemaluvHa

ABTOMaTMuyecKkasi noacBeTka mnoa-
CTaBKM YalleK

Bo Bpemsi paboTbl npubopa namnel
(okono Hocuka ang kode) aBToMaTUYe-
CKM NOACBEYMBAKOT HOCKK M MOAHOC ANS
yallek.

‘® Buumanue! 3anpewaetca cmo-
TpeTb Ha NaMMbl Kak HEBOOPYXEHHbIM
B3MN40M, TaK M C MOMOLLbK ONTUYECKMX
npubopos.

BcrtpauBaHue

Y6enuTecb B HaM4MKU [,OCTAaTOYHOIO
MPOCTpaHCTBa ONS Hagnexallen ycra-
HOBKM npwubopa. KopemawmHa npen-
Ha3HayeHa A8 YCTAHOBKU B KOJIOHHY,
KoTopas AOMKHA ObiTb HageXHO npu-
Kpern/eHa K CTeHe CTaHAaPTHbIMU KPOH-
LWTeRHAMM.

‘® Buumanme!

O Bce paboTtbl MO MOHTaxy M Tex-
HUYECKOMY 06CNYXXMBAHMIO AOMXKHbI Bbl-
MONMHATBCA TONMBKO NOC/E OTK/IYEHUS
npubopa oT CeTU NMUTaHMS.

9 KyxoHHas m™ebenb, conpukaca-
IOLLAACA C OaHHbIM NpMBOPOM, JOMKHA
6bITb TEMNocToMKOM (< 65 °C).

2 [nsa obecneyeHuns Haonexallen
BEHTMAALMM MOA KOprycoM mnpubopa
cnepyeT NpeaycMoTpeTb 3a30p (CM. cxe-
My C pa3Mepamu).
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PYKOBOJACTBO IMOJIb3OBATEJIA PYCCKUI

BcrpanBaemas kopemaluvHa

I'Iepe,q yCTaHOBKOﬁ yﬁeD,VITECb, 4YTO pa3Mmep u.||<acba COOTBETCTBYET NPUBELEHHOMY
Ha PUCYHKE.

War 1: ycTaHOBUTE HanpaBAsoLLY COEAMHUTENbHYIO CKODY — 3aKpenuTe BUHTA-
MU, €CIU UCNoNb3yeTcs 6OKOBOM CNOCO6 YCTaHOBKM.
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PYCCKUN PYKOBOJACTBO NOJIb3OBATENA

BcrpavBaemas kopemaluvHa

War 2: 3aKpenuTte C NOMOLbH BUHTOB.

LLar 3: BbITAHWTE Hanpas/toLmMe Ha cebs.
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BcrpanBaemas kopemallvHa

War 4: yCTaHOBUTE KOd)eMaIJJl/IHy B HanpasasowMme.

LWar 5: U3Bneknte kodemawmHy, B3SBILIMCb 3@ pyyuky A15 nop naHenbto ynpas-
nexuns. OTKpoiTe KpbIWKY A8 KODENHbIX 3epeH, YToObl A06aBUTb KOdeliHble 3epHa
B KOHTeMHep.
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BcrpanBaemas kopemaluvHa

Al1

A15

—
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BcrpanBaemas kopemaluvHa

Lar 7: poctaHbTe pesepByap M Ha-
neliTe B HEro YMCToW BOAbI, 3aTEM YyCTa-
HOBWTE B MCXOAHOE MOJOXEeHue, yCTa-
HOBWTE 3Ty MalUMHY BO BCTPOEHHbIN
WwKad, NOAKMUUTE BUIIKY K UCTOUYHUKY
MUTaHWUS U BK/IKOYUTE TNABHbIV BbIK/HO-
yaTenb (A5) M Bbl MOXeTe MCMONb30BaThb
3Ty MaLUUHY.

Echrm  kodemawmHa  ycTaHoBne-
Ha Haj noporpeeaTeneM [Ans nocy-
bl (MowHocTbio He 6Gonee 500 BT),
TO ero BEpXHKK NaHenb cnefyeT uc-
Monb30BaTb B KayecTBe KOHTPO/b-
HOM [ONg YCTAHOBKM HaMpasnstoLLMX.
3akpenute Kabenb NUTaHUS
C TnoMOWbH XOMyTa BO u3bexa-
HWe ero CnyTbiBaHUS MpuU  W3BNeYe-
HWM M YCTAHOBKM Mnpubopa Ha MecTo.
Kabenb nuTaHus pomkeH ObiTb Ao-
CTaTOYHOW AO/MHbI, 4TOGbI 0becneyu-
BaTb CBOOOAHOE W3BNEYEHWE Mpu-
6opa ONn9 3acbiNkM KOMENHbIX 3epeH.
MNpubop npomkeH ObITb 3a3emneH co-
rnacHo TpebOBaHUSAM  OENCTBYHOLLMX
HOpPMaTUBHbIX LLOKYMEHTOB. DNeKTpuye-
CKWe COeANHEHMS [OMKHbI BbIMOMHATLCS
KBaNMPULMPOBAHHBIMU CNeLMUANTUCTaMU
B COOTBETCTBUM C YKa3aHUSIMM NPOU3BO-
auTens u TpeboBaHUAMM [EeNCTBYIOLLMX
HOPMaTMBHbIX JOKYMEHTOB.

PYCCKUWN

Mcnonb3oBaHue npubopa
B NepBblil pa3

> Tpu 3aBOACKMX UCMbITAHUSX NPU-
6opa wucnonb3oBanocb Kode, NO3TOMY
B KODEMOsIKe MOryT NPUCYTCTBOBATb €ro
cnegpl.

2 Tpexpe Bcero, cnenyeT ykasaTb
YKEeCTKOCTb BOAbI, CleAys yKa3aHusaM pas-
fena «HacTponka ecTkocTy Boabl».

MNMopcoenmHute npubop K CceTu nuTa-
HWS U BKJIKOUMTE €ro C MOMOLLbIO BbIK/IHO-
yatens (A5).

Haxmute kHonky «on/ off» (Bknto-
YeHMsl/ BbIKHOYEHUS), YTOObI BKIHOUUTD
kodemawunHy. Ha paucnnee MawmHbl
nosisutcs Hagnuch «Self check» (camo-
npoBepka), a 3aTeM Hagnucb «Heating»
(Harpes). Yepes HekoTOpOe BpeMs aBTO-
MaTuuyecku 3anyctutcs «Rinsing» (npo-
MbIBaHMe).

MNMocne 3aBeplleHWs MPOMbIBAHMUA
Ha aucniee NOsSIBATCA Haanucb «Ready»
(rotoBo).

MNocne nosBneHns Hapnucu «Ready»
(rotoB0), KOeMaLmMHa roToBa K MCMOb-
30BaHuH0.

¥ Buumanue! Bo usbexaHue Heuc-
MpaBHOCTEN He MCnonb3yiTe cybnnmu-
pOBaHHbIM Kode, 3epHa NPOMUTAHHOIO
Kode U T. 4. — 3TO MOXeT MOBPEeAUTb Npu-
6op. KodemalumHa npesnHazHavyeHa ang
MCNONb30BaHMUS  0ObIYHBIX  KODEMHBIX
3epeH.

® Mpumeuanue! Bkniouatb kKodema-
WWHY AN9 UCNONb30BAHUS CNeayeT ToNb-
KO C MOMOLLbHO BbiK/touaTens (A5).
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MpurotoBneHue Kode us sepeH
Kode

1. Ha paucnnee npubopa otobpa-
xaetca «Ready» (rotoBo), TOrga Bbl MO-
eTe BbI6paTb PYHKLUMOHANbHYI KHOMKY.

2. HaxmuTe kHonky «Coffex(kode).
Mocne m3aMenbyeHns KodenHbIX 3epeH,
3anycTuTCs cucTeMa 3aBapuBaHus u By-
[leT BblAaBaThCs Kode - 13 A4,

3. Bbl Takke MoxeTe oTpery-
nupoBaTb 00beM BbIBOAMMOrO Kode:
HaXKMUTE KHOMKY «+» WU KHOMKY «-%,
4TO O3Ha4aeT yBEeUYEHUE WSIM YMEeHb-
LeHne Konnyectsa kode Ha SMma.

4. Bbl Takke MoxeTe W3MEHWTb
Lpyrue HacTpoViK1: apoMaT, TeMnepaTypy.
BaxHo! Bce naMeHeHMs foMKHbI Npous-
BOAMTbCS Nepes NpurotoBieHnem Kode.

Kak usMeHuTb apomar? — korga Ha
aucnnee nosiBUTCA Hagnucb «Ready» (ro-
TOBO), HAXXMMKTe KHoMKy B8. Ha aucnnee
nossutca «use powder» (MCNONb30-
BaTb MONOTbIA KODE), HAKMUTE «+» UMK
«-», BblbepuTe MeHI0 «aromar(apomar),
HaXmMuTe KHonky B8, Bbl MoxeTe Bbl-
6patb - «mild» (Markui), «normal»
(cpenHui), «strong» (Kpenkuin).

Haxumante knasuwy «+» uam Kna-
BULUY «-» [0 TEX NOp, NOKa HE NOSBUTCS
TOT apOMaT, KOTOPbI Bbl XOTUTE YCTaHO-
BUTb. 3aTEM HaXMWTe KHOMKY B8, uTobbl
3aBepLlmnTb HACTPOMKY apoMarta, 1 Bep-
HUTeCb B cocTosiHne «Ready»(rotoBo),
MCMNOMb3ya KHOMKY «exit» (BbIXOL).

PYKOBOJACTBO NOJIb3OBATENA

BcrpavBaemas kopemaluvHa

Kak usmeHuTb Temnepatypy? - Ta
e ornepaums, 4To M Npu apomMaTm3aumm.

CHavana BblbepuTe «KMEHI0», HAXKMMU-
TekHonky B8 nns BBoma, 3ateM Bblibe-
puTe «temperature» (TeMneparypa), Bbl
MoxeTe BblOpaTb «normal» (HopManb-
Haq) unu «high» (BblcOokas), 3aTeM Ha-
XMuTe KHOMKy B8 nns 3aBeplueHus Ha-
CTPOWKM TEMMNepPaTypbl.

® MPUMEYAHUE 1:

Ecnun kode He nopaeTcs nau nogaet-
€S No Kanne, TO NOBEPHUTE Mepek/ya-
TeNb perynmpoBaHus nomona kode (A6)
Ha OZHY MO3MLMIO MO YaCOBOW CTpenke
(cM. pa3pen «Hactpoiika nomona Kode»).
lpopomkaiTe NOBOpauMBaTh 3TOT Nepe-
K/YaTeNb Ha OA4HY MO3ULMI0 33 pa3 o0
Tex nop, Noka CKOPOCTb MoAauun Kode He
CTaHeT yA0BNETBOPUTENbHOM.

® MPUMEYAHUE 2:

9 Euwm kode nopaetcs CAMLIKOM
ObICTPO, @ KONMMYECTBO MEHKWM HepocTa-
TOYHO, TO MOBEPHUTE Mepek/yaTenb
perynupoBaHusa nomona kode (A6) Ha
O[LHY NO3MLMI0 NPOTMB YaCOBOM CTpeNKu
(cm. pa3pen «Hactpoiika nomona Kkode»).

® MPUMEYAHUE 3:

PexomMeHpauuMu no npuroToBneHUIo
Kode NoBbILEHHON TeMNepaTypbl:

> Tllocne BkoueHus npubopa, ecnu
Bbl xOTUTE MpUroTOBUTbL HE6ONbLUIOH
obbeM kode (MeHee 60 mn), To ononoc-
HUTE KPYXXKW ropsiyert BOAOW, 4Tobbl no-
pnorpetb ux. Ecnm ¢ MoMeHTa nocnegHe-
ro npuroToBneHus kode npowno 6onee
2-3 MUHYT, TO C/iefyeT NoforpeTh 3aBa-
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PYKOBOJACTBO IMOJIb3OBATEJIA

BcrpanBaemas kopemaluvHa

pOuYHbIM y3en kode. [lns 3TOro cneire
HEMHOro ropsiyei BOAbl B MOAAOH UM,
YTO Nyylle, HaNoNHUTE el KPYXKY (4 3a-
TeM cnenTe), 4Tobbl MOAOrpeTh ee.

> He wucnonb3yiite Kpyxku C TON-
CTbIMU CTEHKaMM, TaK KakK OHM NOrnoLLa-
tOT C/IULLIKOM MHOTO Tenna (ecam He 6biiu
NoAorpeThl).

O TlloporpenTte KpyXKW, OMONIOCHYB
UX ropsiyen Bo4o0M.

® NMPUMEYAHUE 4:

Echu Ha pgwucnnee otobpakaetcs
Haanuco «fill water» (3anevite Boay), TO
cnepyeT OOAUTb BOAbl B COOTBETCTBYIO-
LLLYIO eMKOCTb, B MPOTUBHOM Clly4ae, no-
[lava kode bynet HeBo3MOXHa. ([laHHas
HaAnMUCb MOXET MOSIBUTbCS OAXKe ecsu
B €MKOCTM elle eCcTb HEMHOIo BOAbl. 3TO
HOpMasbHO. )

® MPUMEYAHUE 5:

MpumepHo uvepe3 15 nopumit Kode
Ha gMcniee MOsSBUTCS HaanMCb «empty
ground»(yaanure ryuy), CUrHanusunpyto-
Las 0 TOM, YTO KOHTerHep Ansa koden-
HOW TywWM 3anofiHeH U ero cineayet no-
4yncTuThb. [oka KoHerHep ang KodenHowm
rywu He b6yneT ouuLleH, Ha aucnnee 6y-
[leT oTobpaxaTbCsl AaHHOe coobuieHue
W npurotoBneHue kode OyaeT HeBO3-
MOXHbIM.

YT06bI BbIMOMHUTL 3Ty OMepaLmio, U3-
BNeKUTe MoadoH ans cbopa sombl (A9),
ouncTuTe ero.

[ina uncTkm BCcerpa n3BnekawTe noa-
[LOH MOMHOCTbI0 BO M3bexaHue ero na-

PYCCKUWN

[EeHUq, ecn KoHTelHep Ans KoderHon
ryLWM U3BMEYEH.

Ounctute KOHTEMHEp ANg KOperHow
MyWwy U TLWATENIbHO OYMCTUTE ero, YTobbI
YAANUTb BCE YaCTMLbl CO AHA.

® NMPUMEYAHMUE 6:

Korga Ha aucnnee npubopa nossns-
eTca Hagnucb «empty tray»(nycTon noa-
[0H), YKa3blBaloLWas Ha TO, YTO MOAAO0H
ans cbopa Kanenb 3anofHEH CTOYHOM
BOZ,0M, 3TO 03HAYAET, YTO Bbl JAOMKHbI U3-
B/JIeYb NOALOH ANg cbopa Kanenb, CUTb
BCIO BOZY, OYMCTUTb €r0 U BEPHYTb B UC-
XOOHOEe MOoNoXKeHWe, Nocne Yero annapar
BEPHETCS B COCTOSIHME KTOTOBHOCTUY.

BHuumanue! lpu usBnevyeHnn nopg-
[loHa ang cbopa BOAbl CneayeT OUnLLaTh
KOHTelrHep AN KoernHOM rywm paxe
€C/IM OH 3anoJIHeH He MOonHoCTbio. Ecin
3TOro He cAenathb, TO NpU NoCNeayoLLEeM
NpUroToBaeHnn Kode KOHTEeMHep Ans
KOhEenHoM Trywmu MOXET 3anOAHUTLCS
bbICcTpee oXMaaeMoro 1M 3abnokMpoBaThb
paboty npubopa.

® MPUMEYAHUE 7:

3anpelaetcs M3BneKaTb €MKOCTb
C BOOOW BO Bpems paboTtbl npubopa.
Ecnn emkocTb n3BneyeHa, To NPUroToB-
neHne kode OyneT HEBO3MOXHO, @ Ha
aucnnee Byget otobpaxatbcs HaAMUCH
«fill water» (3anente Bogay). YctaHoBUTE
€MKOCTb Ha MecTo — NpMbop BO306HOBUT
BbIMOJIHEHWE NPEPBaHHOM NPOrpamMMbl.
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Hactpoiika nomona kode

> Hactpoiiku nomona kode pans
Haffiexxallero npurotoeneHns Kode 3a-
[aHbl HA 3aBOAE-U3roTOBUTENE U He Tpe-
OyloT perynMpoBKM Mpu NepBOM BKJIHO-
YeHUN.

TeM He MeHee, ecnu B npoLecce npu-
FOTOBNIEHWUS HECKONbKMX MNepBbIX MOp-
umi Kode oBHapyxMuTCa, YTO Kode no-
[AeTCs CIMWKOM BbICTPO MU CAWLLKOM
MeaJIeHHO (N0 KannsM), TO 3TO MOXHO
OTPerynnMpoBaTb C MOMOLLbIO NEPEKI0-
yatens peryanpoBaHus nomona Kode
(A6).
“® Buumanue! MNepeknioyatens pery-
NUpoBaHus nomona kode (A6) cnepyet
MOBOpaYMBaTh TOMbKO BO BpeMs paboThl
npubopa. N8 yMeHbLIEHUS CKOPOCTU
nopaun Kode 1 yBenmyeHns Konuyectsa
MeHKM MoBepHUTE nepekoyaTenb Ha
O[HY NO3MLMI0 NPOTUB YaCOBOM CTPESKM
(6onee menkuit nomon). lng yBenuyeHus
CKOpOCTU Mofdaun Kode (He no Kannam)
NnoBepHUTE nepektoyaTesb Ha OAHY No-
3ULMI0 MO YaCOBOK CTpenke (bonee rpy-
661 nomon).

(Mpn 3aBOACKMX UCMLITAHUSAX MpU-
6opa wucnonb3oBanocb Kode, NO3ITOMY
B KOeMoJsike MOryT NpUCYTCTBOBATL €ro
cneppl. 9T0 HopMasbHo!).

PYKOBOJACTBO NOJIb3OBATENA

BcrpavBaemas kopemaluvHa

MPUrOTOBJIEHUE

KO®E 3CMPECCO U3
MPEOBAPUTE/IbHO MOJIOTOTO
KO®E (BMECTO 3EPEH)

1. Ecnm Ha pucnnee npubopa no-
aBuTCa Hagnucb «READY» (FO-
TOBO). Haxmute «kHonky BS,
3aTEM Ha AMcnnee noOsSBUTCS
Hagnucb «use powder» (UC-
Nonb30BaTb MONOTLIN Kode. ITO
03HayaeT, 4YTO MONb30BaTeNb
[LO/MKEH W3BNe4Yb annapat, 3a-
TEM CHOBa HaxaTb kHonky BS.
Ha aucnnee nosiBUTCS Hapanuchb
«fill powder» (HacbinaTb Mono-
Told Kode). OTKpoMTE KPbILWKY,
HacbinbTe MONOTbIA KOde N0X-
KoW, psnoM Bbibepute kKode -
KanyyuMHo, natTe,  3Crpecco.
Hanpumep, Bbibepute KHOMKY
«3cnpecco». Haxmute KHOMKY
B8, n MalwmHa aBTOMaTU4YECKM
MPUrOTOBUT «3CMPECCO.

2. Bbl Takke MoxeTte oTperynupo-
BaTb KONMYECTBO KOdEe Ha BbIXO-
[ie — CM. peablayLime cTp (Ta xe
onepauus).

3. Bbl Takke MoxeTe W3MEHUTb
cnepyloumMe HaCTPOMKKU: TeMmne-
patypa — CM. npegblaylime cTp
(Ta >xe onepaums).

4. Bbl TaKXe€ MOXETE MCMONb30BaTb

MONOTbIM Kode ANg NpuroTose-
HMa Kode, Kany4nHo, naTTe.

[pyras  onepauus  3akito4vaercs
B Bbibope QyHKUMM — cM. 3anmcb N2 1,

® MPUMEYAHUE 1: Bo n3bexaHue
pacnblieHns MonoToro Kode BHYTpU Ma-
WKHbI He cnenyeT fo06aBNATL ero, KOraa
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KOCDEMaLIJVIHa OTK/NIK4Y€Ha Wan o0 MO-
MEHTa HaXXaTha KHOMKW.

® MPUMEYAHUE 2: He cnepyeT po-
6aBnatb 3a pa3 bonee ofgHOW Mopuuu
Kode, B NMPOTMBHOM c/lyyae npubop He
bynetr pabotatb M Kode pacnbiauTcs
BHYTPM Npubopa, 3arpsisHUB €ero, Uau
Kode byneT nofaBaTbCs NO Kanne.

® MNPUMEYAHUE 3: Wcnonb3syiite
npunaraemMblit 0O3MMeTp Ans aobasne-
HMS Hadnexallero kosnuuyectsa Kkode,
MCTIONb3YITE NIOXKKY.

® MPUMEYAHUE 4: B KoHTeiiHep
cnepyeT 3acbinatb TOMBKO  MONOTbIN
Kode. 3anpeLaeTcs 3acbinatb B AAHHbIN
KOHTelHep KodenHble 3epHa, Cybnumu-
pOBaHHbIM Kode nnm gpyrue Bewectsa —
3TO MOXET NoBpesUTb Npubop.

® NPUMEYAHME 5: Ecin 6bino ao-
6aBneHo 6Oonee opgHoOM nopuum Kode
M nNpubop 3acopwunics, TO NPOTONIKHUTE
Kode C MOMOLLbIO HOXa, 3aTEM U3BNEKU-
TE M OYMCTWUTE 3aBAPOYHbIN Y3en U caM
np1bop, Kak onMcaHo B pasaene «4ucr-
Ka 3aBapo4YHOro y3na.

PYCCKUWN

anFOTOB.HEHMe Kany4y4mHo
Ucnosib3ya 3epHa

Mcnonb3yite cneumanbHoe npuUcno-
cobneHune - kanyymHatop. Haneite mo-
JIOKO B KPYXKY U BblbepuTe Tpebyemyto
onuuto, koraa npubop rotos K pabore:

1: Haxmute kHonky B 2 - 370 aB-
TOMaTUyeckoe [JeicTBue  Ans
NpUroToBAeHUs KanyyuHo. CHa-
yana wu3MenbyaeT KodenHble
3epHa, 3ateM paboTtaeT cucTema
3aBapuBaHus, NoC/ie 4ero Ha-
YMHaEeTCa MNoJOorpeB MapoM -

npubop noKaxet «Steam
heating» (nogorpes napom),
nocne  3aBeplleHus  Harpe-

Ba MapoM MalWHA BbINYCTUT
map “ Ha 3KpaHe oTobpasuTCs
«Hot cream» (ropsune CAUBKM),
n 3atem OyadeTt BblAaBaTb Kode
n3 Tpyobl A4.

2: Bbl Takke MoxeTe oTperynu-
poBaTb BpEMS MNPUIrOTOBIEHUSA
ropsiuMx C/IMBOK, HaXMWTe Kna-
BULLY «+» MM «-», 4TO O3HauYa-
€T, YTO BpEMS YBENUYUTCS WM
yMeHbLWKTCS Ha 1 cekyHay.

3: Bbl Takxke MoxeTe HaCTpouTb
BbIxo4, Kode BO Bpems nojauyu
Kode, HaxaB KNnaBuLLy “+” unm =,
4TO O3HAYaEeT, YTO BbIXOA Kode
YBENUYUTCA MU YMEHBLUUTCS Ha
5 mn.

4: Bbl Takke MOXeTe HaCTpOUTb
apoMmar Kany4mHo - nepep npu-
FOTOB/IEHMEM KaMy4yMHO CHa4ana
yCTaHOBMTE apoMaT — CM. Npeapl-
fyuwue cTp. (Ta ke onepauus).
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locne npurotoBneHUs Kany4u-
HO Ha Aucnaee MalWHbl NOSBUT-
€ Hagnuch «Press rinse» ( no-
nockanue). Haxxmute kHonky B8,
MallMHA aBTOMATMYECKM OYu-
CTUT TPYBOUKY AN19 rOpsSUMX Cn-
BOK. [locne BbINOMHEHUS 3TOM
NporpamMmbl MallMHA BEPHETCSs
B coctosiHne «READY» (TOTOBO).

MpurotoBneHue narre
Mcnonb3ysa 3epHa

Mcnonb3yite cneumanbHoe NpuUCno-
cobneHne - KanyunHaTop. Hanerite mo-
NIOKO B KPYXKY U BblbepuTe Tpebyemyto
onuuio, Koraa npubop rotos K pabore:

1:

Haxmute kHonky B3 — 3710 pei-
CTBME aBTOMaTM4eckoe, 4TOoObl
coenatb narre. CHavana n3Mmeb-
yaeT KodeWnHble 3epHa, 3aTeM 3a-
paboTaeT cuctema 3aBapuBaHus,
nocne 4Yero HauyHeTCs Harpes
MapoM -MawuHa oTobpasuTt
«Steam heating» (nogorpes na-
poMm). locne OKOH4YaHus Harpe-
BaHMS Mapa, MallMHa pacnbuinT
nmap M Ha 3KpaHe oTObOpa3nTCS
«Hot cream» ( ropsune cAuMBKM).
3atem 6ymeT BblAaBaTb Kode U3
Tpy6bl A4.

® MpumMeuaHune: npu NpUroTos-
NEHUU naTTe BpeMs OXMAAHUS
6onblie, 4eM Mpu NpuroTosne-
HWUM Kany4uHo.

Bbl Takke MoxeTe oTperynu-
poBaTb BpeMsl TMPUrOTOBNEHUS
ropsuMx CAMBOK — HaXKMWUTE
KNaBULLY «+» UK «-», YTO O3Ha-

PYKOBOJACTBO NOJIb3OBATENA
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4aerT, UTo BPEMS YBENNUUTCS UK
yMeHbLmnTCS Ha 1 cekyHAy.

Bbl Takke MoxeTe oOTperynu-
poBaTb BbIXOA Kode BO BpeMs
nogaun kode. HaxxmMute KHOMKY
«+» UKW «-», YTO O3HAYAET, UTO
BbIX04 Kode YBENMUUTCS WK
YMEHbLUMTCS Ha 5 Mn.

Bbl Takke MOXeTe HaCTpouTb
apomar natte. [pexae yem npu-
rOTOBMTb N1aTTe, CHa4ana ycTaHo-
BMTE apoMaT — CM. Npefbiayline
CTp, Ta XKe onepaums.

lMocne npurotoBneHuss nat-
Te, MawwuHa Oyner oTobpaxaTb
«Press rinse» (HaxaTb MNOMOCKa-
Hue). Haxxmute kHonky B8, ma-
WIMHA aBTOMATMYECKM OYUCTUT
TpybKy [ON19 TrOpsuMx C/IMBOK,
nocsae 3TOro MalMHa BEpPHeTCs
B cocTosiHne «READY» (TOTOBO).
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ST

NPUTOTOBJIEHUE ropsuero
MOJIOKA WU ropsayen
C/INBOYHOM NEHbI -
MCnonb3oBaHue napa

Yb6enutecb, YTO MOMOKO [00aBNeHO
B KPYXXKY (CM. pUCYHOK HUXKeE):

Mbl

TaKXXe MOXEM UCNONb30BaTb

byHKUMIO Mapa AN NPUroTOBIEHMS
ro psuMX CIMBOK, AN1S 3TOrO:

1:

CHayana  yCTaHOBMUTE  pYuKy
B NPaBU/IbHOE MONOXeHWe -
CM. U306paxeHune CBepxy.

Korna MallMHa nepenget
B COCTOSIHME «FOTOBO», HaKMMU-
Te KHonKy B8 oamH pas, a 3ateMm
HaXXMuTe «select» (BbiBpaTb) —
MCMoNb30BaTb ropsiyee MOOKO
U ropsune CIIMBKMU.

Boibepute «Hot cream» (rops-
yme CJIMBKM), HAXXMUTE KHOMKY
B8, 3aTeM Ha aucnnee MawwmHbI

ropsayune CimBKu

PYCCKUWN

ropayee MOJ1I0KO

¥

otobpasutca «Steam heating»
(nomorpeB napoMm), nocie 3a-
BEpLUEHMsT MAapOBOro Harpesa
MalUuMHa HAYHET pacnblIsTb Nap.
OnycTnuTe CMAMKOHOBYIO TPybou-
Ky rnybokKo B MOJIOKO, YTOObI Mo-
NYYUNUCh FOpsSYME CITUBKM.

Bbl Take MoXeTe HacTpouTb
BPEMS, HAXKaB KNaBuLLY «+» UK
«-», YTO O3HA4aeT yBeJuveHue
WM YMEHbLUEHWE BPEMEHMU Ha
1 cekyHay.

Bo BpeMsi npurotoBneHus rops-
YMX CIMBOK Ha AMCMee MaLUUHbI
NosBMTCS HaANMUCb «Press rinse»
(nonockaHue), HaxMuTe KHOMKY
B8, npnubop aBTOMATUYECKM OUM-
CTUT TPYBOUKY ANS rOPSUMX CIN-
BOK M MOC/NE BbINOSHEHWUS 3TOM
nporpammbl  Npubop BepHeTCS
B cocTosiHne “READY”(FTOTOBO).

KUPPERSBERG




PYCCKUN

lopsiuee MONoOKo - Te e AENCBTHS,
4TO U C FOPSIYMMU CIIMBKAMMU, OT/IMHAETCS
TOMBbKO MOJSIOKEHUE PYYKM AAS MOAAYM
ropsyero monoka. Korga mMawmHa nepe-
ipet B coctosHne «READY» (FTOTOBO),
HaxxmuTe KHonky B8 oauH pas, a 3atem
BBELMTE KOMaHAy BblOpaTb — UCMOb30-
BaTb ropsyee MOJIOKO M ropsiune CAmB-
Ku. Bbibepute ropsiiee MONMOKO BMeECTO
ropsiunx CAMBOK, OCTa/lbHble OnepaLuu
aHanornyHbl GyHkumn «HOT CREAM»
(ropsiuvie cnmnBKM).

MOYHKUUS NONIOCKAHUA:

2 Korga MawwuHa nepenaeT B COCTO-
aHne «READY» (TOTOBO) pBaxnabl 6bi-
CTPO HaxkmuTe KHomky B8, nmocne uero
MallMHa aBTOMAaTUYeCKM 3amyCcTUT Npo-
rpamMmy «rinsing» (MONOCKaHWe), U Ha
3KpaHe oTobpa3utca «rinsing» (mono-
ckaHue). lMocne nonockaHus MalMHa
BepHeTcs B coctosiHue «READY» (TOTO-
BO).

# O6paTMTe BHMMaHMe: eCiu Bbl
OBaXAbl ObICTPO HakmeTe KHOMKy B8,
MallnHa nepecTtaHeT pabortaTb, YTO 03-
HauaeT BbICOKY TeMnepatypy. Haxxmurte
KHonKy B8 ewe pa3s, 4tobbl 3anycTuTb
nporpammy «cooling down» (oxnaxpae-
HMe) U Ha 3KpaHe oTobpasmTcs «cooling
down» (oxnaxgeHwue). [Mocne 3ton npo-
rpamMMbl MallMHa aBTOMATMYeCKM 3any-
CTUT NpOrpamMmy «rinsing» (MonockaHue).

PYKOBOJACTBO NOJIb3OBATENA

BcrpavBaemas kopemaluvHa

OYUCTKA
N TEXHUYECKOE
OBCNY)XUBAHUE

MNepen ouncTtkon npubopa oTcoepu-
HWTE €ro OT CeTU NMUTAHUA U JOXANTECH,
MoKa OH MOIHOCTbI0 OCTbIHET. 3anpeLya-
eTCca norpyxkatb KodeMawunHy B BoAy —
KodeMallumHa SBNSeTCs 3nekTponpubo-
poM. 3anpelaeTcs MCnonb3oBaTb Mo-
lolmMe CpeacTBa, CofLepXalie pacTBo-
puTeNU UM abpasuBHbIe YacCTULbl, ANS
4MCTKM KodemalumHbl. ns 3Toro gocra-
TOYHO MCMO/b30BaATb BAKHYK MSATKYHO
TKaHeBY0 candeTky. 3anpeLwaeTcs MbiTb
KOMMOHEHTbl Mpubopa B MOCyLOMOeY-
HOWM MalUuHe.

Uuctka KodeBapku

Cnepyrowme KOMMOHEHTbI kodeMma-
WWHbI CNeAyeT YUCTUTb PEryNsSpHO:

> KoHTeliHep anst KOhenHoW ryuim
(A7).

< MMoppoH ang cbopa Boabl (A9).

> Emkoctb gng Bogbl (A11).

2 Hocuk nogaum kode (A4).

2 Hocuk nopgaum napa (A3).

> KoHTeliHep Aonsi MonoTtoro kode
(A14).

OuucTKa KOHTelHepa ang

Ko eiHOoM rywm

MNosBneHve Ha gucnnee coobLlyeHus
«EMPTY GROUND» (ypanute kodenHyto
rywy) o3HayaeT HeobXoaMMOCTb OYM-
CTUTb KOHTEMHep AN KODEMHOM rywim.
[o Tex nop, noka KOHTeMHep AN KO-
dertHoM rywm He ByAeT OYMLLEH, HA AMC-
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nnee Oyner oTobpaXkaTbCs AaHHOE CO-
obuieHne 1 npuroToBneHune kode bynert
HEeBO3MOXHO. [Ana yaaneHus KodenHom
rywu CHUMUTE NoAAOH Ang cbopa BoAbl
(A 9),3aTeM CHMMUTE KOHTEMHEpP ANIS KO-
denHom rywm.

Ounctute KOHTEMHEP ANg KODENHOWM
rywu, TWATeNbHO YAaNMB BCE YacTWLb
CO AHa.

BHumanue! Ecnu He oumwath nopa-
[LoH ang cbopa BoLbl perynsipHo, To BoAa
MOXET NepenuTbCs Yepes Kpai 1 Npoco-
UUTbCS BHYTPb KO(EMALUUHBI UAU pas-
NIUTbCS BOKPYT Hee. DTO MOXET noBpe-
LWTb NpMbOp M OKpyXatolwue npeameThl
Mebenu.

OuuncTtka nopaoHa ana céopa
BOAbI

[aHHbI  npubop  aBTOMATUYECKM
CUrHANU3MpYyeT O CKaniMBaHmu 6onbLuo-
ro KONIMYecTBa BOAbl B NOAAOHE.
Ha nAaucnnee nosBWUTCS  HaAnuch
«empty tray» (yoanute Bogy v3 nopno-
Ha), CUrHanu3upyLas o Heobxoaumo-
CTU OYMCTUTb MNOAOH.
1. CHumuTe noppoH pns cbopa
BOAbI.

2. CHuMUTE KOHTeHep ang Koden-
Hol rywm (A 7).

3. CHuUMUTE MeTaNIMyeckuii nop-
LOH M KPOHLUTEMH.

4. Tlpomo¥iTe NoanoH.

OuucTka pesepByapa AN BOAbI

PerynspHo (He pexe opHoro pasa
B Mecsil) 4MCTUTE eMKOCTb AN BOAbl
(A 11) ¢ noMoLpbO BNAXKHOW TKAHEBOW

PYCCKUWN

candeTkn U HebOoNblIOro KoaMyecTsa
MSIFKOro MOKLLEro CpeacTaa.

Yoanute Motowee CpeactBo, 3aTem
TLLATeNbHO NPOMOKMTE eMKOCTb BOLOW.

YucTKka HOCUKOB

Mepuoanyeckn YMCTUTE HOCUKM MC-
nonb3ys ryoky unm tpanky (A4).

PerynapHo npoepsiTte, 4tobbl OT-
BepcTUs conen He 6blnn 3acopeHsl. [Mpu
HeobX0AMMOCTM OYMLLANTE MX C MOMO-
LB UTONKM.

Uuctka KOHTEeMHepa Ans
MonoToro Koge

PerynsapHo (He pexe ogHoro pasa
B Mecsl) npoBepsanTte, 4ToObl KOHTEW-
Hep ana Monotoro kode (Al4) He 6bin
3acopeH. [pn HeobxoanMOCTH, yaanuTe
0CTaTKM Kode.

OnacHo! Mepen BbinoNHeHHEM
KaK1X-nMb0o onepaumii No 0O4MCTKE Npm-
60p cnepyer OTKAKYMTb C MOMOLLbIO
Bbikntoyatens (A5) u BbIHYTb BUIKY U3
po3eTku.

3anpelwaercs norpyxarb Kogema-
LUMHY B BOAY.

UncTKka BHYTPEHHUX
noBepxHOCTeN KoheMalluuHbI

PerynspHo (He pexe opHoro pasa
B Heento) NpoBepsiiTe, YTOObI BHYTPEH-
HMe MOBEPXHOCTU Npubopa He Bbinu 3a-
rpSI3HEHDI.

Mpu HeobxoouMoCTW, ypanuTe Ko-
deviHble OTNOXeHMs Trybkon. Yoanute
OCTaTKM MblNECOCOM.
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Ouucrka 3dBapoOY4yHOro ys3na -
YUCTKa BAPKU

Mocne npurotoBneHuns cebiwe 300
nopumii Kode Ha Aucniee MOXeT Mo-
ABUTbCA  coobuieHne «clean brews»
(Mpouecc ounctku). B 3ToM cocTosiHUm
npubop Mo-npexHeMy MOXeT roTOBWTb
kode, nap U T. 4., HO peKOMeHOYEeTCS Bbl-
MOMHUTb 3Ty MPOrPamMMy OYUCTKM MpU
nepBO BO3MOXHOCTM.

[evictByiTe cnepyowmm obpasom:

1: Haxmute kHoMKy B8 - Ha auc-
nnee MalKWHbl NOSBUTCS HaA-
nuce  «clean ready» (rotoBO
K 04mnCTKe).

2: Haxwumante kHonky B8 po Tex
nop, NoKa Ha AMcriee MallWHbl
He MosSBMTCS HAANWCb «empty
ready» (OUncTKa rotoBa).

3. W3Bnekute nopnoH ans cbopa
BOAbI, C/IeNTe BCIO BOAY U AaiTe
el cTeyb elue.

4. 3ateM Ha gMcnnee yCTPOMCTBA
oTobpaxaetca «add tablet»
(nobaBuTb Tabnetky), HaxmuTe
KHonMKy B8, uto o3HavaeT 3anyck
NporpamMmbl  OYUCTKM, HA AMC-
niee ycTpoincTBa oTobpaxaeTcs
«cleaning» (ouncTka).

5: Yepes 10 MMHYT 3Ta nporpam-
Ma 3aBepLluMTCs, 3aTeM MallMHa
BepHeTcs B cocTosiHue «READY»
(TOTOBO).

Bbl Tak e MoxeTe 3anycTuTb 3Ty
nporpamMmy BPYYHYH, CNefys MHCTPYK-
LmsmM:

1: HaxmuTe KHonky B8, uTobbl BO-

MTM B «menu» (MeHK) M panee

PYKOBOJACTBO NOJIb3OBATENA
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B «information» (MHdopmMa-
uMg), HaxmMmTe KHonky B8 ps-
LOM C BBOAOM «number of use»
(KONMYeCTBO  MCMOMb30BAHUNM).
Hanee Bbibepute «clean» (oum-
CTUTb) 0TOBpasnTbCs «cleaning»
(npouecc ounctkm). Haxmute
KHonky B8 gnga 3anycka.

2: HaxmuTe KHonky B8, ytobbl Ha
4aTb OYMCTKY NPOrpaMMbl 3aBap
KW, cnepylowme AencTBUs Takue
K€ KaK HanucaHo BbiLLe.

YpaneHue Hakunu

¥ Buumanue! Cpencrea ans ypnane-
HUS HaKUMKU COAEpPXaT KUCNOTbI, KOTO-
pble MOTYT BbI3BaTb Pa3ApaXeHWe KOXM
W rnas.

Crporo cobniopaite ykasaHus no
6e3omacHOCTM OT NpoM3BOAUTENS, MpU-
BeAEHHble Ha ynakoBKe CpeAcTBa AN
YAANEHUS HAKUMK, @ TAKXKE YKa3aHus Mo
MepBOi NOMOLUM MPU NOMaJAHUM Cpea-
CTBA Ha KOXY MNX B rnasa.

® Mpumeuanue! Vicnonb3syiite Tonb-
KO CpencTBa ANSi yAANEHUS HAKWUMK, pe-
KOMEH0BaHHbIe MPOMU3BOAMUTENEM.

Wcnonb3oBaHue Apyrux CpeacTs ans
YOANEHUS HAKUNKU BNeYeT aHHYNMpoBa-
HMe rapaHTUiiHbIX 0653aTenbCTB.

JkcnnyaTtaumsa npubopa 6e3 pery-
NAPHOTO yAaneHus HaKWUNK Takxe Bre-
4yeT aHHYNMPOBaHME rapaHTUIHbIX 064-
3aTeNbCTB.

C TeyeHMeM BpeMeHM B pe3ynbraTe
MOCTOSIHHOIO HarpeBa BOAbI ANS MPUro-
TOBNEHUS Kode BO BHYTPEHHEM rMApaB-
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JIMYECKOM KOHType npubopa nosBAsioT-
€ MUHEpanbHble OTNIOXKEHMS.
[osBneHne Ha pJucnnee HaanUcu
«decalcify ready» ([0TOBO K ymaneHuto
HaKWMNK) CBUAETENbCTBYET O HEobXxoam-
MOCTM BbIMOMIHUTL YAQNEHUE HAKUMU.
B 3TOM cocTosiHum npubop no-npexHemy
MOXeT roToBWUTb Kode, Map U T. 4., HO pe-
KOMEeHAYeTCs BbINOAHWUTL 3TY NpOrpammy
OYMCTKM NPU NepBOI BO3MOXHOCTY.

DeiicTByiiTe cneayowmm o6pasom:

Koroa Ha aucnnee malwwvHbl NOSBUT-
ca Hapgnuch «decalcify ready» (rotoBo
K YAANEHMWI0 HaK1MK)

1: Haxmute kHonky B8, Ha auc-
nnee ycTpoicTBa oTOBOpasnTCs
“30 MuH”.

2: HaxmuTte kHonky B8, Ha omcnnee
YCTPOMCTBA MNOSIBUTCS HAAMWUCb
«empty tray» (MycTom nN0TOK).

3. W3Bnekute nopmoH nansa cbopa
BOAbI, HA AMCIIEE 3TOM MALUMHbI
oTobpasutcs «tray missing» (fo-
TOK OTCYTCTBYET).

4: Korga nognoH ana cbopa Bogpbl
BEPHEeTbCS Ha MeCTo, Ha Aucriee
yCTPONMCTBA MNOSIBUTCS HAAMUCb
«add descaling fluid» (nobasutb
XMAKOCTb AN YAANEHUS HAKMMN).

5: Ws3Bnekute  pesepByap A4
BOJbl, 4TOObI 1,06ABUTb XXMAKOCTb
ONS yOANEeHWUS HAKUMK, BEPHUTE
pe3epByap B MCXOAHOE Nosoxe-
HMEe U HaXMuTe KHomky B8, ato
03HAYaeT, 4TO MOXHO 3anpo-
rpaMMMpOBaTb aBTOMATUYeCKoe
yAaNeHNe Hakunu, Ha aucniee
otobpasutcs «descaling» (yaa-
NEHUE HaKUMK).

PYCCKUWN

6: UYepe3 20 MUHYT Ha Aaucnnee
MalKWHbl  MOSBUTCS  HAAMMUCH
«change water» (CMeHUTbBOAY) -
M3B/eKuUTe pe3epByap A1 BOAb,
yToObl 000aBUTb UYMCTOM BOAbI,
BEpHWTE pe3epByap B MCXOLHOE
MONIOXKEHME U HAXKMUTE KHOMKY
B8, Ha aucnnee Takxe oTobpa-
3uTCa Hagnucb «descaling» (yaa-
NEHUE HaK1Mu).

7: Yepes 10 MUHYT Ha aucnnee no-
ABUTCA Hagnucb «change water»
(cMeHuUTb BOLY) - M3BEKUTE
pesepByap 415 BOAbI,YTOObI A0O-
6aBUTb YNCTOM BOABI M BEPHYTH
pe3epByap B MCXOAHOE NOJoXe-
HWe, 3Ta MallMHa MOXeT aBTOMa-
TUYECKM BbIMOMHATb  PYHKUMIO
«rinse»  (MOMOCKaHKg), nocne
nonockanns npubop BO3Bpa-
waetcs B coctosHne «READY»
(TOTOBO). 310 03HauvaeT, 4TO
«descaling» (yoaneHue Hakumnwu)
OKOHYeHo.

BaxHo! IKCIJTYATALUA MPUBOPA
BE3 PEIYNGPHOIO YOAJNIEHUA HAKU-
MU BNEYET HESAMEOJIUTE/IbHOE AH-
HYJIMPOBAHUE TAPAHTUMHbIX OBS-
3ATENbCTB!

Mbl TaKXXe MOXeM 3anyCTUTb 3Ty NPO-
rpamMMy BpYUHYIO, Clefyst MHCTPYKLUUSM:
1: HaxmuTe KHonky B8, uTobbI BO-
MTM B «menu» (MeHw) u Janee
B «information» (MHdop™Mauus),
HaxxmuTe KHonky B8 papom
C BBOAOM «number of use» (Ko-
NNYECTBO MCMONb30BaHUKI), Ha-
XMuTe KHonky B8 papom c Bbi-
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6opom «descaling» (ymaneHue
Hakunu). KodemalwmHa MoxeT
oTobpaxaTb Hagnucb «descaling
ready» (yOaneHue Hakunu roto-
BO), HaXXMmMTE KHOMKY B8 ang 3a-
nycka.

2: HaxmuTe kHonky B8, uytobbl Ha-
4aTb OYMCTKY MPOrpamMMmbl 3aBap-
KW, cnepytolwne OeicTBUS Takue
)K€ KaK HanmcaHo BbILLe.

M3MEHEHUE
U HACTPOMKA
MAPAMETPOB

Mocne Toro, kKak npubop 6yneT rotTos
K paboTe, BoMamTe B MeHI «HacTpoikusy
unn «[pyrue HacTporku». C NOMOLLbIO
3TUX MEHI0 MOXHO M3MEHWUTb CNefyto-
LMe napameTpsl:

> Bpems

> Bpems aBTOMATMYECKOro BKJIHO-
yeHus npubopa

> Bpems aBTOMaTMYecKoro BbIK/IH0-
yeHus npubopa

2 XKecTtkocTb BOAbI

2 (raTuUCTMKa 3aBapeHHbIX Yallek

> YcTaHoOBKA BpeEMEHM

Uto6bl YCTAaHOBUTL BpeMs caenaifte
cneapywoulee:

> B coctosHuu “READY”(TOTOBO)
HaxxmMuTe KHOMKy B8, Bbibepute «time»
(Bpems), Ha pucnaee HaXMUTe Kna-
BUAWY “+” uaM knasuwy “=° u otobpa-
3UTCS  BPEMSl, TOBTOPHO  HaXMUTE
kHonky B8, n Ha XK-gucnnee otobpa-
3UTbCA --/--. MUraloT 4acbl, HaxmuTe
KNaBuLy “+”Mnm =" ytobbl yCTaHOBUTb Yac.
MNMocne HaxmuTe B8. Temepb Ha XK-

PYKOBOACTBO MNOJIb3OBATENA
BcrpavBaemas kopemaluvHa
aucnnee “** /- = MUraloT MUHYTbI, HAKMK-
Te Knasuily “+” uam =, 4Tobbl YCTAHOBUTb
MUHYTY. HaxxmuTe KnasBuily «enters, uto
03Havaet 3aBeplUeHMe YCTaHOBKM MUHYT.
> B 3TOM Habope Bbl Takke MoXxe-
T€ U3MEHWUTb eAMHULY U3MEpEeHUs — KY6.
cm(mn)/YHUMS.

YcTraHoBKa BpeMeHM aBTOMaTuue-
CKOFO 3anycKa — YCTPOICTBO BK/IHOYEHO

JT1a GyHKUMS O3HAYAET, YTO MaLUMHA
ABTOMATUYECKU BKIYUTCS U ByaeT ro-
TOBA K MCMNONb30BaHMIO.

> Ybegutecb, 4TO BpeMsi YCTAHOB-
JIEHO TaK, KaK OMUCaHO B MpeablayLiei
rnase.

> Bbl MoOXeTe YCTAaHOBUTb Bpems
aBTO3aMycka TaK Xe, Kak B HaCTpoWike
BpPEMEeHMU.

> B cocrogHun «READY» (TOTOBO)
HaxxmuTe KHonky B8, Boaute B «menu»
(MeH10), BbIGEpUTE «auto on» (aBTOMAaTH-
Yyeckoe BKJ/IIOUYEHME) U HAXKMUTE KHOMKY
B8, cneayowas onepaumsa Takas xe, kak
B «YCTaHOBKE BPEMEHM.

2 BblkitounTte KodemawwuHy, 06-
paTtuTe BHUMaHWe, YTO Bbl MOXeETe He
BbIK/IO4ATb MMaBHbIM BbikAoYaTenb (A5),
M MallMHa MOXEeT aBTOMaTUyeCcKku 3amny-
CTUTbCS B YCTAaHOB/IEHHOE BpeMms (aBTo-
MaTMyeckoe BK/OYEHME).

Ouucrka:

Echm kodemawmHa ponroe Bpems
He MCnonb3yeTcs MaM ee HeobxoanMo
nepemMecTuTb B Apyroe MecTo, Mbl peKo-
MEeHAYEM WCMoNb30BaTbh 3Ty (GYHKUMIO
cnenyowmnM obpasom:
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2 B coctosHmuu «READY»(TOTOBO)
HakmMuTe KHOMKy B8, Bbibepute «menu»
(MeHt), HaxmuTe kHomky B8, Bo-
MouTe B Cremylollee MeHH, BbibepuTe
«maintain» (06cnyXMBaHWe), HaXMUTE
KHoMKy B8, BoWiguTe B CrienytoLiee MeHto,
BblibepuTe «empty ready» (ounctka ro-
TOBA), HAXXMMUTE KHONKy B8, Ha ancnnee
noseutca «remove tank» (u3BnekuTe
6ak), nocne Toro, Kak usBnevete 6ak, Ha-
Xmute KHonky B8. KodemawwuHa 3any-
CTUT nporpamMMy «emptying» (04ncTka),
M 0TO6pasuTCa Ha 3KpaHe «emptying»
(oumncrka).

> lopoxante HEMHOro, 3BYKOBOM
CWUrHan Npo3BYYUT 3 pasa, M 3KpaH CTa-
HeT YepHbIM, 3TO 03HaYaeT, YTO Mporpam-
Ma “0unCTKM” 3aBepLIeHa.

® O6paTuTe BHMMaHMWe: aaxe ecnu
MallMHa OYMLLEHA, CNEeAyLWMA 3anycK
Oyner aBTOMAaTMYeCKMM: Mporpamma
«system filling «(HanonHeHWe cucTembl) -
Ha 3KpaHe oTobpasuTcs «open tap» (OT-
KpbITb KpaH), HaxmuTe kHOMKy B8, Ha
3KpaHe oTobpasuTca «system filling»
(HamonHeHwue cucTeMbl) — Hacoc pabota-
€T, U BOJA MOXET NoCTynaTb B OTBEPCTHE
A3.

YcTaHOBKa YXeCTKOCTU BOAbI

CoobuieHne 06 ymaneHuu Hakumu
oTobpaxaercsa nocne Toro, Kak npubop
npopaboTaeT B TeYeHWe yCTaHOBNEHHO-
ro Ha 3aBofe Mepvoia BpeMeHu, pac-
CYMTAHHOTO Ha OCHOBE MaKCMMasbHOro
KOMM4ecTBa M3BECTKOBOIO Hanera, KoTo-
poe MOXET COAepXaTbCs B WUCMONb3ye-
MOW BOAeE.

Mpn HeobxooMMOCTM Mepuog, 3KC-
nayataumMm  MOXeT OblTb  NPOAJEH.

PYCCKUWN

YMEeHbLUEHMEe YacTOTbl YAANEHUS HAKUMM
33 CYET MPOrpaMMMUPOBAHUS MALLMHbI Ha
OCHOBe (DaKTUYECKOro CoAepXaHus u3-
BECTM B UCMONIb3YEMOW BOAE.

HencTByiiTe cnepyrowmmM obpazom:

> BosbMmuTe cneumanbHy MHAMKA-
TOPHYIO MONIOCKY U MOMHOCTbIO MOrpy3u-
Te ee B BOAY Ha HECKONbKO CeKyHA. 3a-
TEM U3B/IEKUTE €€ U NOLOXAMTE OKOJNO
30 c. moKa Ha HeW He NposBATCSA NPAMO-
YrofibHble Y4aCTKM, OKpaLLUeHHble B Kpac-
Hbli LBET. YpOBEHb >XEeCTKOCTU BOAbl
MOXHO OnpeaenuTb N0 KONUYECTBY 3TUX
LIBETHbIX YYaCTKOB.

O 3apaiite  ypoBeHb  XKECTKOCTU
BOJbl COMMIACHO MOKa3aHMsIM Ha UHAMKA-
TOPHOM MOJSIOCKe.

O Tenepb KodeBapka 3anporpam-
MWPOBAHA Ha MOAavy NpefynpexaeHus
00 yaaneHuu Hakunu, Koraa 3To Heobxo-
LMMO, B 3aBMCMMOCTU OT (aKTUYECKOM
YKECTKOCTU BObI.

Kak HacTpouTb?

2 B coctosHun «READY» (FOTO-
BO) HaxmuTe KHOMKy B8, BhIGEpUMTE
«menu»(MeHI0), HaxmuTe KHomKy B8
W BOMAWTE B C/leAyHoLLee MeHIo, Bbibepu-
Te «water hardness» (KecTkoCTb BOAbl)
n HaxxMuTe kHomnKy B8. Tenepb Bbl BbIOU-
paeTe ypoBeHb 1 — ypoBeHb 2 — YPOBEHb
3 —ypoBeHb 4 - ypoBeHb 5 — ypoBeHb 6.
B cootBeTcTBUM C LLBETOM MONOCHI, YTO-
6bl YCTaHOBWUTb HEOOXOAUMBIV YpOBEHb
Mo YMOMYaHMUIO.

BHUMAHMUE:

PekoMeHp0BaHO MCMNONb30BaTh Oy-
TUAMPOBAHHYK BOAY C KECTKOCTbKO HE
6onee 5 en. (1,0-5 mr-aks/n)
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A BbIKJIIOYEHUE MPUBOPA

< [locne ycTaHOBKM BpEMEHW Bbl
TaKXKe MOXeTe HaCTpOuTb aBTOMaTuue-
CKoe BbIk/loYeHne KodemalmHbl. Ta xe
onepaums, 4To M «auto on» (aBToMaTu-
4yeckoe BKJIYeHUe).

2 B coctosHun «READY»(TOTOBO)
HaxmuTe KHonky B8, Bbibepute «auto
off» (aBToMaTMueckoe BbIK/IOYEHME)
M HaXMuTe KHOmMKy B8. Bbl MoxeTe Bbl-
6paTb «30MUHY», «60MUHY, «9OMUH».

> Bbibepute TO, UTO BaM HYXHO,
M HaXXMUTe KHOMKy B8.

& OnacHoctb oxoroB! Bo Bpems
OMONaCKMBaHMS U3 HOCMKOB Ans Kode
BbITEKAET HEMHOTO ropsyen Boabl. N36e-
ravte nonagaHusa 6pbI3r BoAbl.

YT06bI BHIKOUYWUTL NPMOOP, MPOLON-
XawnTte HaxmMmaTb kHonky BKJTIOYEHUS/
BbIK/TOYEHWS (B1). Mpubop BbikAtO-
4mnTCs B 10OOM COCTOSIHUM.

MNpumeuanue! Ecnn npubop He wuc-
nonb3yetcs B TeyeHWe AJIMTENbHOrO
BPEMEHW, YCTaHOBUTE [MaBHbIW BbIK/IHO-
yaTenb Ha 3agHel naHenu npubopa
B nonoxexue 0 (A 5).

PYKOBOJACTBO NOJIb3OBATENA
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A TEXHUYECKUE
XAPAKTEPUCTUKHU

CeTtb nuTaHusa: 220-240 B, 50/60 I,
mMakc. 10 A

MNotpebnsemas MowHocTb: 1300-1500 Bt
Makc. Hanop Hacoca: 20 6ap

O6bem eMKocTH Ans Boabl: 1,8 n
Pasmep LLUXBxXI: 594x454x474 mm
Macca HeTTo: 23 Kr

MNpubop cooTBeTCTBYET TPEGOBAHUAM
cnepytowmx aupektme EC:

2 [MpekTMBa Mo HWU3KOMY Hamps-
xeHuto 2006/95/EC c nonpaBkamm.

2 [MpekTMBa MO 37E€KTPOMarHuT-
Hol coBmectumoctu 2004/108/EC c no-
npaBkamMu. Matepuanbl M MpUHALNEX-
HOCTM, CONPUKACAIOLMECS C MPOAYKTaMM
MUTAHUS, COOTBETCTBYKOT pPErNMAMEHTY
EC 1935/2004.

/\ yTunusaums

dnekTponpubopsl He cefyeT yTuau-
3MpOBaTb COBMECTHO C ObITOBbIMU OTXO-
nfamu. [Mpubopbl, OTMEYEHHbIE AAHHBIMU
CMMBOJIOM, TOAMALAIT MOL AeNCTBUE
eBponeickon ampektmebl 2002/96/EC.

Bce HEUCNO/b3yeMble  3NMEKTPOH-
Hble M  3NeKTpuyeckne  npubopsbl
LOMKHbl  YTUAM3MPOBATLCS  OTAENb-

HO OT ObITOBbIX OTXOAOB M Hamnpas-
NaTbC B aBTOPM30BaHHblE  Cheuu-
anM3MpPOBaHHbIE LIEHTPbI NepepaboTKu.

I'IpanmbHaﬂ yTnunn3sauua Heunc-
NoJsiIb3yeMbIX I'IpVI60pOB no3Bo-
naert nsbexarb Bpena OKpYy>Xato-
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wen cpege M ywepba 340pOBbIO.
[na nonyyeHus noppobHon nHdopma-
LMW NO YTUAM3AUMUM HEUCNOSb3yeMbIX
NpMbOpPOB CBSXKMTECH C MECTHOW agMu-
HUCTpauuen, AenapTaMeHToM Mo YTUAU-
3aLMM OTXOLOB MAM MarasMHOM, B KOTO-
poM 6bi1 NpMoBpeTeH COOTBETCTBYHOLLMIA
npmbop.

NOAKTIOYEHUE
SNNEKTPUYECTBA

A). Ecnm Baw npubop ocHaleH Bun-
KO, OH OymeT BK/YaTb NpPefoXpaHu-
Tenb Ha 13 amnep. Ecnm oH He noaxoaut
K Ballei po3eTke, HE06X0AMMO OTpe3aTh
BWIKY OT CETEBOrO LUHYpPA U YCTAaHOBUTb
COOTBETCTBYIOLLYH BUIIKY.

BHMMAHMWE: OueHb OCTOPOXHO yTH-
NN3UPYITE OTPE3AHHYK BWIKY rMocne
M3BJIEYEHUS NPESOXPAHUTENS: HE BCTAB-
nsiiTe ee B po3eTKy Ha 13 A B apyrom
MecTe AOMa, TaK Kak 3TO MOXeT npwuee-
CTM K MOPAXEHUIO 3SNEKTPUYECKMM TO-
KoM. pn UCMoNb30BaHMM anbTEPHATUB-
HbIX BWIOK 6€3 npefoxpaHuTens Lemnb
[LOMKHA ObiTb 3alLMLLEHA MPELOXPaHU-
TeneMm Ha 15 A. Ecnm Bunka nutoro tmna,
npu 3aMeHe npepoxpanHuTens Ha 13 A,
Ha npenoxpaHutens 1362 Heobxoanmo
CHOBA YCTAHOBWTb KPbILWKY Mpeaoxpa-

PYCCKUWN

HUTENS. CMEHHYI KpbIWKY npenoxpa-
HUTENs MOXHO MONYYUTb y BanxKaiLero
npoAasua 3/1ekTpoToBapos. LiBeT noa-
XOAsLEeN CMEHHOW KpbIWKKX npenoxpa-
HWUTENs COOTBETCTBYET LIBETY, YKa3aHHO-
MYy Ha OCHOBAHWW BUKMU.

b). Ecnv Baw npubop He ocHaleH
BW/IKOW, Cleaynte NpuBELAEHHBbIM HWXe
MHCTPYKLMSAM:

‘% BHUMAHME - LAHHbIA NPUBOP
LOOJDKEH BbITb 3A3EMJIEH

# BAXKHO
lNpoBoaa B CETEBOM LUHYpe OKpaLleHbl
B COOTBETCTBMM CO CNEOYIOLLUM KOOOM:

3eneHbli M XenTblit: 3emns
CUHUIA: HOMb
KopuyHeBbii: daza

Tak Kak LBeT NMpoBOAOB B CETEBOM
LHYpe MOXET He COBNaaaThb C LBETOBOM
MapKMPOBKOW KNeMM B Ballen BUIKE.
[leiiCTBOBaTb CleayLLmMM 06pa3oMm:

3eneHo-XenTbli  MPOBOL  [LOJIXKEH
ObITb NOAK/IKOYEH K KJEMMe BUIIKM, OT-
MeyeHHon bykBow E unm cumBonom 3a-
3eM/eHus, nMbo OKpalleHHOW B 3ene-
HbI U XXENTO-3€NEHbIN LBET.

CuHUI npoBon momkeH ObITb Mog-
KJIOYEH K K/ieMMe, 0603Ha4yeHHOoM Byk-
BOM N MM OKpaLEHHOW B YEPHbIV LIBET.
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OTob6paxkeHHoe
coobLeHne

Bo3MoxHa npuumHa

YcTpaHeHue

3aneiite Bogy

PesepByap 415 BOAbI MYCT UK
YCTaHOBJIEH HEMPaBUIbHO

3anosiHUTE eMKOCTb BOAOM U/
WK YCTAaHOBWTE ee HaLNeXaluM
06pa3oM, HagaBMB Ha Hee [0 yrnopa

KOMEeNHY ryLy

Owwnbka 3 Momon cnnwKom Menkui, [oBepHUTE NepekaoyaTens NoMona
n Kode nofaeTcs MeaseHHo Ha OZHY MO3ULMIO MO YaCOBOM
cTpenke (B CTOPOHY € 6onbwnM
3HauyKoM)
MalunHa He MoXeT npuroToBuTb | 3anyctute «self check»
Kode 13-3a Hannums BO3AyXa (camonposepky). [TporpamMma MoOXeT
B MMAPaBINYECKOM KOHTYype MOMOYb OTPEMOHTUPOBATHL NpUbop
Yoanwute CyMMapHoe KonnM4ecTBo M3BneknTe noaLoH Ans coopa

MPUrOTOBMIEHHbIX MOPLMIA KOde
pocturno 15

BOAbI M OYMUCTUTE KOHTEMHEpP AN4
KOQENHOW ryLim, 3aTeM yCTaHOBUTE
ero Ha MecTo

BHUMAHWE! Mocne n3sneyeHns
noanoHa ans cbopa Boapl
KOHTeMHep Ans KoherHOoN rywm
cnepyeT O4YUCTUTDb B 0O6OM ciiyyae

MONOTbIN Kode

MopooH JloToK He BCTaBneH B YCTPOMCTBO | YCTaHOBMTE NOAAOH HA MeCcTo
OTCyTCBYET WK HAXOAWTCS B HEMPaBUIbHOM

NMOMOXEHUU
[ob6asbTe ®yHkums «pre-ground Coffee» C nomoLbo NOXKK fobasbTe

(npenBapuTeNbHO MONOTHIN
Kode) bbina BoibpaHa 6e3
noMelLL.eHus NpeaBapuUTeNbHO
MOJI0TOro KOode B BOPOHKY

MONIOTbIN KOde B KOHTEWHEp

KoHTeiHep (A14) 3acopeH

OunCTUTE KOHTEMHEP HOXOM,
KaK onucaHo B pasgene «4ucrka
KOHTEMHEPA AN MONIOTOrO Kodes

[oToB
K yoaneHuo
HaKunm

KodemalumHy cnepyet o4ncTuTb
OT Hakunu

Mpouenypy yaaneHus Hakunu,
onucaHHas B pasgene «Ynanesve
HaKWMKU», CNeayeT BbIMONHUTb

B Gnmxkaiiee Bpems

[ob6asbTe 3epeH

KoHumnuce 3epHa

[ob6asbTe 3epeH
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[obaBbTe elle HepnoctouHo monotoro kode ans | Mcnonbayiite noxky, Ytobsbl

MonoToro kode | Bapku n06aBuTb Kotbe
OuucTute BapKy | BHyTpeHHOCTM yCTpoiicTBa TiaTenbHO OYMCTUTE BHYTPEHHIOW
C/MLIKOM rpsi3Hble yacTb Npn6opa, Kak onNucaHo

B pasgene «4uncrka u TexHmuyeckoe
obcnyxkusanumex. Ecnn nocne
OYMCTKM COOBLLEHNE He 1ucUesno,
CBSKMTECH C CEPBUCHBIM LLEHTPOM

/N YCTPAHEHME HEMONALOK

Hwxe npuBeneH nepeyeHb BO3IMOXHbIX HEMCNPABHOCTEM.

Ecnu npobnema He ycTpaHSeTCS OMMCAHHBLIM HUXE CNOCOOOM, CBSIXXMTECH C cep-
BMCHbIM LLEHTPOM.

MNpo6nema Bo3moykHa npuuuHa YcTpaHeHue
Kode He Kpyxku He 6binu noporpeTsl MoporperTe KpyXKy, NpOMbIB ee
ropsuni ropsiyei BoJOW.

3aBapoyHbIf y3en ocTbiN, TaK Kak | MNepepn npurotoBneHnem kode
UCTEKJIO 2-3 MUHYTbI C MOMEHTA | MPOrpeiiTe 3aBapoYHbIii y3en

nocnefHero NpuUroToBAeHUS HaXaTUEeM KHOMKM «rinsex»

Kode (npoMbIBaHue)
HepocratouHoe | Kode noMonoT camwkom KpynHo. | MoBepHuTe nepekitoyaTens noMona
KOnnyecTBo (A6) Ha ooHY NO3MLMIO MPOTHB
NneHKW Ha Kode 4aCOBOM CTPENKM (B CTOPOHY

C ManeHbKMM 3HAYKOM), BO BpeMs
nomona kode

HenpaBunbHbIv TMN KOde Mcnonb3yiite noaxoaawmii Tun
Kode ang NpuUrotToBneHUs 3Cnpecco

Kode nonaetca | Kode nomonot camiukoM menko | lNoBepHuTe nepekntoyatens noMona

C/IULIKOM (A6) Ha 0fHY NO3MLMIO MO YAaCOBOM
MeAdJ/IeHHO, N0 cTpenke (B CTOPOHY C 60MblWKM
Kanne 3HauyKkoM), BO BpeMs nomona kode

[MpononxanTe noBopaymBaTh NO
O4HOW NO3MLMKM, MOKa nogayva kode
He CTaHeT yA0B/IETBOPUTENIBHOM
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Pesynbrar 6yneT 3aMeTeH TONbKO
nocse NpuUroToBIEHWA ABYX MOPLMit
HanuTKa

Kode nonaetcs | Kode nomonot camiukom kpynHo | [oBepHUTe nepektoyatens noMona
C/TMLLKOM (A6) Ha ooHY NO3MLMIO NPOTUB
6bicTpO 4acoBOWi CTPenKM (B CTOPOHY

C ManeHbKMUM 3HAYKOM), BO BpeMst
nomona koge

Pesynbtat ByaeT 3aMeTeH TONbKO
nocne NpUroToBAeHMs ABYX NOPLUMUI

HanuTKa
M3 opHoro us Hocuku 3acopeHsl Oumnctute HOCKK 3yBOUNCTKOWA
[IBYX HOCMKOB
Kode He
nopaetcs
M3 conen BmecTo | MonoTbii Kode octancs OumncTuTe KOHTElHep AN MONOTOro
Kode nopaeTcs | B KOHTeMHepe AN MONOTOro kode (A14) c noMoLLblo LepeBAHHOM
Boza (npu Kode (A14) WK NNACTUKOBOM BUIKM, OUUCTUTE
MCMONb30BaHMN BHYTPEHHME NOBEepXHOCTH Nnpubopa

MonoToro Koge)

Mpunbop He NpefHasHayeH A MCNOMb30BaHNUS IMLAMM (BKKOYAS

feTei) ¢ NOHMXKEHHbIMU (BU3UYECKMMU, CEHCOPHBIMU UM YMCTBEHHbBIMMU
CMOCOBHOCTAMM MU NPU OTCYTCTBUM Y HUX KU3HEHHOTO OMbITA UM 3HAHUA,
€C/IM OHW He HaXoAATCS MOA NPUCMOTPOM MU He MPOUHCTPYKTUPOBAHbI 06
MCMonb3oBaHMM Npubopa SMLOM, OTBETCTBEHHBIM 3a UX 6e30macHoCTb. eTu
Mpenynpexaexue NOMKHbBI HAXOAMTBCS NOJ, NPUCMOTPOM A1 HEAOMYLLEHMUS UTP C NPUBOpPOM

Mpv NnoBpexaeHuu WHypa NUTaHKs ero 3aMeHy Bo M3bexaHne onacHoCTu
[LOMXKHbI NPOU3BOANUTL U3rOTOBUTENb, CEPBUCHAs CNyxXba Mnn Nopo6HbIN
KBaMMULMPOBAHHbIN NepcoHan

Heponyctnmo Bo3HWKHOBeHME hakenbHOro niamMeHu noj
BO34YyX00UUCTUTENEM (LN BbITSHKEK)

,ﬂ,OCTyI’IHbIe 4aCT MOryT HarpeeaTbCAa NPU UCMNOJIb30BaHUN I'Ipl460DOB Aana
NpUroToBIEHUA MULLNA

BHumaHue
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CEPUHbIA HOMEP:

XX XX XXXXX

11T

Hepens Topn  CepuitHbii HOMep

M3roTOBUTEJb:
O™ 3HA, [kn Xaycrepate TM6X
Motcpamep ctp, 92 10785 bepnuH

anuo,ynoaHOMOYEHHOE U3TOTOBUTENEM:
000 «3Mm-[xun Pycnana», 141400

r. XuMKw, yn. bytakoso, 4. 4

info@kuppersberg.com

MdupMa-npomsBoaUTENb OCTABNSET 332 C06OI NpaBO Ha BHeCeHWe
M3MEHEHUI1 B KOHCTPYKLMIO, KOMIJIEKTALMIO U AU3aiiH NpubopoB.

CpenaHo B KHP
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& YCNOBUA TAPAHTUMHOTO OBCNY)XUBAHUA

BHuMMaTenbHO 03HAaKOMBTECH C YC/I0BUSIMU rapaHTUIIHOTO 06C/TYKMBAHUS.

M3roToBuTENb OCTABASET 3@ COOOM NPABO BHOCUTb U3MEHEHUSI B KOHCTPYKLMIO, KOMM/IEK-
TaLMIO UM TEXHONOTUIO M3TOTOB/IEHMS, TAKOBble U3MEHEHWs He BleKyT 06s3aTenbCcTB Mo
M3MEHEHWIO UM YNYYLIEHUIO paHee BbINYLEHHbIX U3Aennid. Yka3aHHble U3MEeHeHUs MOoryT
6bITb NpOM3BEAEHbI 6e3 NPefBaAPUTENBHOMO YBEAOMIEHMS.

M3rotoButenem TexHukn mMapku «Kuppersberg» yctaHoBneH Cpok cnyx6bl 7 (cemb) net
Ha KpynHyl ObITOBYI TEXHMKY: ra3oBble M KOMOWHWPOBAHHbIE MAWTbI, AyXOBble LKadbI,
3NeKTpUYECKMe 1 ra3oBble BapoUHble MOBEPXHOCTH, X0N0AMNbHOE 060pyn0BaHMe, CTUPanb-
Hble MalUWHbI, CylInbHble 6apabaHbl, NOCYA0MOEYHbIE MALLWHbI, MTAPOBAPKM, KYXOHHbIE Bbl-
TSHKKM), NpY COBNIOAEHMM MPABUA SKCNAyaTaLMM U NPUMEHEHMMN ee B ObITOBbIX Liensx.

[laHHble CPOKM MCUUCNSIOTCS C [aTbl U3rOTOBNEHUS U3AENUS.

Mpasuna 6e3onacHoro M 3pGeKTUBHOIO MCNONb30BAHMS U3N0XEHbI B VIHCTPYKLMM NO
akcnnyaTaumu. Mo MCTeYeHMn YCTaHOBEHHOrO CPOKa CyxObl M3rOTOBUTENb HE HECeT OT-
BETCTBEHHOCTM 33 6€30NacHOCTb U3AeNnus.

Ha Bclo 6biToBYHO TexHMKY Mapku «Kuppersberg» rapaHTWiiHbIM Cpok coctaBnseT 24
(nBapuaTb YyeTbipe) Mecsua. [apaHTUIHBIN CPOK UCUMCNSETCA CO AHS 3aKAKYEHUS [OroBopa
KYNAn-NpoAaxu nNpu HaAMuMmM KaccoBOro M/Mam TOBApHO-KACCOBOrO Yeka, Mpu OTCYTCTBUM
[OKYMEHTOB O NOKYMKe cornacHo M. 2 ¢T. 19 30300 rapaHTUiiHbIN CPOK MCYMCASETCS C AaThl
M3rOTOBNEHMS U3AENUS.

[aHHaga [apaHTua aencTBuTeNbHA TONbKO Ha TeppuTopun Poccuiickoin Menepaumn, Pe-
cnybnukun benapyck, Pecnybnvkm KasaxcraH. [apaHTMs pacnpocTpaHaeTcs ToNbKo Ha odu-
LManbHO MOCTaBNAEHHbIE U3Aenus, CepTUDULMPOBAHHbIE A5 YKA3aHHbIX CTPaH, @ TaKXe Ha
OPUrMHaNbHble KOMMIEKTYIOLWME U COCTABHbIE YaCTU AAHHbIX U3LENUNA.

Ha Tepputopuun ApyrmMx rocyaapCcTs rapaHTUHbIA CPOK YCTAHABAMBAETCS B COOTBETCTBUM
C BHYTPEHHMM 3aKOHOLATENbCTBOM.

1. [aHHag rapaHTMs pacnpoCTPaHSeTcs TONbKO HA U3AeNus, UCNONb3yeMblE B JINYHbIX,
CEMEMNHbIX UM AOMALIHNX LeNsiX, He CBA3aHHbIX C MPeANPUHUMATENbCKON AeATeNIbHOCTbIO.

2. TapaHTUIHbIA CPOK Ha KOMMAEKTyLWMe m3nenna (Takme u3genus, Kotopble MoryT
ObITb CHATbI C OCHOBHOIO M34enuns 6e3 NpUMeHeHUs Kaknx-nbo MHCTPYMEHTOB, @ UMEHHO,
ALMKK, MONKKU, PeETKN, KOP3UHBbI, HACaAKKW, TPYOKHM, WAAHTM UAK Apyrie nofobHble KOM-
NAEKTYIOLWME) COCTaBASET 6 (LWeCTb) MECALEB C MOMEHTA NPOAAXM OCHOBHOMO U34enus Ma-
rasvHOM.
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3. [apaHTUMHBIA CPOK HA HOBblE KOMMAEKTYIOWME U COCTaBHbIE YaCTH, YCTAHOBNEHHbIE
B M34ENMe, B3aMEH BbILLEALWMX U3 CTPOS,, NPY FApaHTUIAHOM PEMOHTE, paBeH CPOKY FrapaHTuK
Ha “3genue 1 3aKaHYMBaETCS OLHOBPEMEHHO C OKOHYaHWEM FapaHTUIAHOrO CpoKa U3aenus.

4. TapaHTUIMHBIA CPOK Ha 3NEMEHTbl OCBeLLEeHMs, NaMnbl cocTaBnseT 15 gHewn c patol
noKynku npubopa.

5. TapaHTUIHbLIA pEeMOHT BbINONAHSAETCS H6ecnnaTHo aBTOPMU30BAHHbLIM CEPBUCHBIM LIEH-
TPOM Ha LOMY Yy NOTpPebUTeNns uamn B MacTEPCKOM NO YCMOTPEHUIO CEPBMCHOTO LLEHTPa.

6. [Npexae yeM BbI3BaTb CMeLMANNCTa CEPBUCHOMO LEHTPa, BHUMATENbHO NMpouuTanTe
MHCTPYKLMIO MO 3KCnayaTauuun uspenus. Ecnm uspenne ucnpagHo, TO 32 CEPBUCHBIM LLEH-
TPOM ocCTaétcs npaBo TpeboBath OT NoTpebutens Bo3MeLLeHMUs CTOUMOCTU CEPBUCHBIX Me-
pONpUSATHIA 3@ NIOXKHbIM BbI30B.

7. [na ocywecTBAeHUs TEXHWUYECKOro OBCNMY>XXMBAHMS M pPeMOHTa M3nenus, notpebu-
TeNto HeobxoaMMo obecneunTb JOCTYN COTPYAHUKY aBTOPUM30BAHHOMO CEPBMCHOMO LLEHTPA
K M30enuio (B TOM Yncne BCTPauBaEMOMY).

8. llpeTeH3nu no KayecTBy OCHOBHOMO M3LENMS, EF0 KOMMIEKTYHOWMX U COCTaBHbIX Ya-
CTel MPUHMMALOTCA MPU YCNOBUM, YTO HEROCTAaTKM OOHApY)KEeHbl B TEYEHWME FapaHTUMHbBIX
CPOKOB, YCTAHOB/IEHHbIX COOTBETCTBEHHO HAa OCHOBHOE M3AeNune, ero KOMMIeKTYLWHe 1 co-
CTaBHble YacTu. [TpeTeH3nn paccMaTpuBatOTCa Mocae TONbKO Noc/ie NpeaBapuTeNbHOM Npo-
BEPKM KayecTBa U3[enus npeacraBuTeseM aBTOPU30BaHHOIO CEPBMCHOMO LEEHTpa.

9. Bo u3bexaHne BO3MOXHbIX HEAOPA3YMEHWIA, COXPAHANTE B TEYEHUM FAPAHTUIAHOIO
CpOKa M34enns OOKYMEHTbl, Mpunaraemble nNpu npoaaxe (KacCoBbliM W/UAM TOBApHbIN Yek,
MHCTPYKLMIO NO 3KCMyaTaumm).

10. M3rotoBuTENb HE HECET KaKOM-TMBO OTBETCTBEHHOCTM 3a Nt0O0I BO3MOXHbIN yLiepo,
HaHeCeHHbI NoTpebuTento, B Cnyyasx HecobnofeHus TpeboBaHuii M3rotoBuTtens, ykasaH-
HbIX B JAHHOM rapaHTUIMHOM AOKYMEHTE U MHCTPYKLMM MO 3KCMAyaTaumu.

M3roToBuTeNb HE HECET rapaHTHiiHble 06A3aTeNIbCTBA B CEAYIOWUX CAyqanX:

Mp1 BO3HWMKHOBEHUWM HELOCTATKOB, BbI3BaHHbIX HECOONOAEHMEM MpUNaraeMon K us-
LLeNVI0 UHCTPYKLMM MO 3KCMIyaTaLuum, HENPaBWUIbHOM YCTAHOBKOWM, XPaHEHUEM UM TPaHC-
NOPTUPOBKOM M3AeNUS, HEBPEXHBIM 0OPaLLEHUEM MU MIOXMM YXOA0M, HEMPABUIIbHLIM UC-
MoJIb30BAHUEM, BKJIHOUAS MEPETPY3KY.

Mcnonb3oBaHua u3genms ans npeanpuHUMaTenbCckoi unm npoheccMoHanbHoi aeaTenb-
HOCTHU.

He cobntogeHns notpebutenem npasua NOAKMHOUYEHMS U MOHTaXa U3LENUs, YCTaHOBKM
[LOMOJIHUTENbHBIX 3/IEMEHTOB HA U3AENUU, NMPENATCTBYIOWMX AOCTYNY CreumManmcta K npm-
60py 419 NPOBEAEHUS CEPBUCHBIX MEPOMPUATUIA.

Ha u3genus, koTopble NofABeprasvcb peMOHTY, pa3bopKe MM KOHCTPYKTUBHbIM M3Me-
HEHMAM, KOTOPbIE MOBNEKAN OTKA3 B paboTe M3AeNus, HEYNONHOMOYEHHbIMM Ha TO NULAMK
WK OpraHM3aumMaMu He SBASIOLMMUCS aBTOPUM30BAHHBIMU CEPBUCHBIMU LEHTPAMK. Tak xe
€C/I1 yaaneHbl, He pa3bopumBbl MU M3MEHEHbI 3aBOACKME HAK/EMKM C yKazaHUMeM MoLenu,
NpOAYyKTOBOrO U CEPUIAHOTO HOMepa M3aenus.
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MoBpexaeHUi TeXHUKM UM HapYLUEHWI ee HOPMaNbHOM paboTbl, KOTOpPblE BbI3BaHbI
He 3aBMCSALLMMM OT NPOM3BOAUTENS MPUYMHAMM, TAKUMU KaK HECTabubHOCTb MapamMeTpoB
3NeKTpoCceTH (YCTaHOBMEHHbIX roCyfapCTBeHHbIMU cTaHaaptamu FOCT 13109-97), sgnenus
NpUpoOLbl U CTUXUIHbIE BeACTBUS, NOXap, LOMALUHME XMBOTHbIE U HACEKOMbIe, MonagaHue
BHYTPb U341 MOCTOPOHHUX NPEefMETOB, XKMAKOCTEN, U APYTUMU NMOLOOHBIMU NPUUMHAMM.

MoBpexaeHUs TEXHUKM UKW HApYLIEHU ee HOpManibHOM paboTbl, BbI3BAHHbIX CBEPX-
HOPMATUBHbIMM OTKNIOHEHWUSIMU NAPAMETPOB 3N1EKTPO-, ra30-, UM BOLOCHAOXEHUS OT HOMU-
HaNbHbIX 3HAYEHWIA.

BHewHWe M BHYTpeHHWe 3arps3HeHMs, LapanuHbl, TPELMHbI, BMSATUHbI, MOTEPTOCTM
M NpoYne MexaHUYecKmne NOBPEXAEHUS, MOBPEXAEHUS CTEK/SHHbIX AeTaNeN, BK/loYas pas-
pYLUEHWS, NOBPEXAEHNS CTEKNOKEPAMUKM, UBMEHEHUS LiBETA CTEKJIOKEPAMMUKM B 30HAX KOH-
bopokK, LapanuHbl, BOSHMKLLIME B MpoLEecce 3KCnayaTaumm.

Mcnonb3oBaHMe nNocyabl He COOTBETCTBYHOLLLENO TUMA U pa3Mepa, PEKOMEHA0BAHHOIO U3-
rOTOBMTENIEM COMNMACHO MHCTPYKLMM MO SKCNyaTaLumm.

Ha wyMbl 1 3BykM paboTbl 3n1eKTpo0bOPYAOBaHUS MHAYKLMOHHBIX U INEKTPUYECKUX
NAWT, LAXKE B BbIK/IOYEHHOM COCTOSIHUM, TaK K€ Ha LYM MJaMeHU, U34ABAEMbINA ra30BbiMK
KoHbOpKamu.

MNoBpexaeHns AeTanei, KOTOpble MPOM3OLIIM B pesynbTaTe ecTeCTBEHHOro M3HOCA,
BK/IOYasi pacXOAHble MaTepuasbl, TAKUE KaK: NIaMIbl, 3/1eMEHTbl MUTaHWS, GUALTPbI, MOH-
TaXHbl€ W YNIOTHUTENbHBIE 3IEMEHTbI, COEANHUTENbHbIE 3NEKTPOKABENU, Pa3bEMDI, LLNAHTY,
(GUNLTPbI, aHTMBO3BPATHbIE KNanaHbl, METANNIMYECKUE U CTEK/SIHHbIE MPOTUBHU, PELLETKM,
[lep>KaTenn NPOTUBHEN U PeLLEeTOK, TENEeCKOMMYECKUe HanpaBnsoLwme, Tapenku, bnwaa, pyy-
KM M KHOMKW YNpaBieHUs, PELIETKM MANT, COCTaBHbIE YacTU KOHPOPOK U AOMOSHUTENbHbIX
aKceccyapos.

O6pa3oBaHMs Ha HarpeBaTeNbHbIX 3eMeHTaX M3ObITOYHOrO €0 HAaKWUMKU, NPU NOBbI-
LLIEHHOW XKeCcTKOCTU BoAbl HeobxoanMMa 06paboTka COOTBETCTBYHOLMMM COCTABAMM.

lMonapaHus Bo BHYTpeHHWe paboune 06bEMbI U3aenms NoCTOPOHHMX NPeaMeToB, Men-
KUX AeTanei ofexabl Uiy 0CTaTKOB MULLM.

MexaHuyecknx NoBpexaeHuii usgenns notpebutenem (BMATUHbI, LapanuHbl, TPELLMHbI,
CKOMbI U T. A.)

loTepu TOBapHOro BMAA M34enus B CNefCTBUME BO3AEMCTBUS XMMUYECKMX BELLECTB.

[nuTenbHbIX TEPMUYECKMX BO3LEMCTBUAX U APYrUX NOAO6HbIX MOBPEXAEHUNAX, BOZHMK-
WMX B Mpouecce 3KCnayaTaumu. Bpems npurotoBneHns NuLLM He NOMKHO NpeBbiaTth bonee
3 4aCoB HenpepbIBHOIO BK/IKUYEHWUS KOH(DOPOK.

Ha pabotbl no ycTtaHoBKe, perynMpoBKe, YUCTKE U3LeNns, 3aMeHe pacXofHbIX MaTepua-
JIOB U MPOYUM YXO[ 33 U3LEeNUEM, OTOBOPEHHBIN B MHCTPYKLMM MO 3KCNAyaTaumum (Nepuoam-
yeckoe obcnyxuaHume).

[BUXEHUS XxnafareHTa BHYTPU XONOAMSIbHMKA, MOPO3UIbHUKA, KOTOPbIM MOXET u3aa-
BaTb KPAaTKOBPEMEHHbIE LIYMbl (CBUCT, 3BYK NepeTekatoLlei XUOKOCTU U T. [. ), Aaxe npwu
OTKJIOYEHHOM KOMMPEeCcCcope, Y4To He sBAseTcs AedeKToM, TaK Xe He aBnseTcs AedeKToM
MOTPecKMBaHWe COCTaBHbIX YacTeil nMpubopa B pe3y/nbraTe TeMnepaTypHbiX AedopMaluit.
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XapakTepHble 3BYKM BKJIKOYEHMS KOMNPeccopa M aBTOMAaTUKM SBSKOTCS HOPManbHbIMU 3BY-
Kamu npu pabote anekTpoobopyaoBaHus npubopa. [1ns XonoannbHWKOB, 060pyL0BaHHBIX
YCTPOWMCTBOM [N19 NPUrOTOBNEHUS NbAA (NeforeHepaTopoMm), Mpyu He MCNob30BaHMK YCTPO-
CTBa ANS MPUTOTOBNIEHMS NbAA (NeforeHepaTopa) B TedyeHun 7 fHen u bonee, 0693aTenbHO
TpebyeTca OTKNOYATh PYHKLIMIO MPUrOTOBEHMS NbAa, 0CBODOANTL EMKOCTb OT paHee npwu-
rOTOBNEHHOroO NbAa. Bo u3bexxaHue conHe4Horo ynbTpaduoneToBoro u TeMmnepaTypHOro
BO3AEMCTBMS Ha KOPNYC XONOAMNbHMKA, MECTO ANS YCTAHOBKM XONOAUNBHUKA AOMKHO ObITh
3alUMLLEHO OT NPSIMOro NoNaAaHMs CONHEYHOro CBeTa Ha npubop.

YcTaHOBKa M NOAKIIOYEHME KPYNHOW 6bITOBOI TEXHUKU, BK/IOYAsi BCTPaUBaeEMYIo

6bITOBYIO TEXHUKY

[lns yCTaHOBKM M NOAKNKOYEHWUS U3LENUI NPOU3BOAUTENb pekoMeHayeT Bam obpaTtuTb-
CS1 B aBTOPU30BaHHblE CEPBUCHbIE LEEHTPbI. Bbl MOXeTe BOCNONb30BaThCs yCnyramm nobbix
LpYrmux KBanndULMPOBaHHbIX CMELMANNCTOB UMEIOLLMX CepTUdMKAT Ha OKa3aHWe NOA06HbIX
yCnyr.

Mepen, ycTaHOBKOM, MCNONb30BaHMEM 0653aTeNIbHO BHUMATENbHO NpoYTUTE VHCTPYKLMIO
no 3KCnayaTaumu.

Onnata paboT No yCcTaHOBKE M MOAKIHOYEHMUIO U3LENUS MPOUCXOAUT MO MPENCKypaHTy
CEepBUCHOTO LIeHTpa.

M3roToBuTENb HE HECET Kakom-TMbo OTBETCTBEHHOCTM 3a NOOON yuiepb, HaHeCEeHHbIN
MMYLLLECTBY FpaXkaH BCNeACTBME YCTAHOBKM M MOAK/OYEHMS, HE COOTBETCTBYHOLWMX Tpebo-
BaHMSM, YKa3aHHbIM B MHCTPYKLMM NO 3KCMAyaTaLmMu U Npou3BeAEeHHbIX HE YNOTHOMOYEH-
HbIMM Ha TO IMLAMM.

B cnyyae HapyweHuii TpeboBaHuiA M3roToBMTENS MO YCTAHOBKE M MOAKOYEHUIO, OTBET-
CTBEHHOCTb 33 MPUYMHEHHDIN ylepb HeceT MU0 MK OpraHu3auus, npoBoamBLLee paboTbl
MO YCTAHOBKE M MOLK/OYEHMUIO.

[a30Bas ObITOBAas TEXHMKA NOAKIOYAETCS TOMBKO CNELMANUCTOM, UMEOLWMM NTULEH3NIO
M 4onyck Ha paboTbl € ra3oBbiM 060pyAoBaHMEM. [apaHTUIHOE U CepBUCHOE 06CNYXMBaHME
OCYLLECTBASAETCS TOMbKO MPU HANMYUMKM OTMETKM B NACNopTe U3Aenus O MOAK/IYEHUU UK
[LOKYMEHTA YNONHOMOYEHHOM OpraH13aLmu 0 NOAK/IOYEHUM ra30BOro 060pyaoBaHMs.

MN3penus, uMetoLme TPEXKOHTAKTHYIO CEeTEBYH BUIKY, 0693aTeNIbHO AO/MKHO ObiTh 333eM-
NeHo.

Mo BceM BOMpocaM TEXHUYECKOro 06CNyKMBaHUS U MPUOBPETEHNS OPUTMHANBHBIX pac-
XO[HbIX MaTepManoB 1 akceccyapoB Bbl MoxeTe 06pallaTbCs B aBTOPU30BaHHbIE CEPBUCHbBIE
LLeHTpbl, MHPOpMaLMa MO CepBUCHOMY 0b6CNyKMBaHUIO n3nenunii «Kuppersberg» ykasaHa Ha
cauTe usrotoBuTens: www. kuppersberg.com 3aBog-usrotosutens: «APJA (YUx3u3aH) dnek-
Tpuk Ko., 1ITO» N2166 CeBepHasa Oopora NMHrn Hoeas MpomblwneHHas 3oHa YaHcu KOHKaH
Li3uHbxya, npoBmHumMs YxaussaH, KHP
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CEPBUCHAA KHUXKA

MOJE/b

TN U3[ENNA

CEPUAHBIV HOMEP

LATA MPOAAMXM

YBakaembiii Mokynartennb!

Bnarogapvm Bac 3a Bbibop npoaykumm komnaHum KUPPERSBERG.
Hactoawwmm, komnaHna KUPPERSBERG noaTteeppaaeT, uto nprobpeTéHHan
Bamun TexHMKa N3roToBneHa 13 BbICOKOKaueCTBEHHbIX MaTepranos nNpu
MOBbILLEHHOM KOHTPOEe KayecTBa NPOAYKLUN 1 OTBEYAET BCEM TEXHNYECKNM
1 SKONOTMYECKM KPUTEPUAM, NPebABAEMbIM K JoMalUHe ObITOBOM
TEeXHUKe.

[aHHbI ToBap cepTndmMLMpoBaH Ha Tepputopun Poccuinickon Oepepavmn.
Mpour3BoanTenb 06s3yeTca obecneunTb 6eCnnaTHbIN rapaHTUNHbIA PEMOHT B
TeyeHue BCero rapaHTUNHOIO CPoKa.

TpeboBaHus NOTpebUTens, COOTBETCTBYOLME 3aKoHOAaTeNbCTBY PO, MoryT
6bITb NpeabABNEHbI B TeueHre 24 mecAueB ¢ [laTbl NpoAan U3genva npu
YCNOBMM, YTO HeJOCTaTKM B NPOAYKLMUN He BO3HUKNY BCeACTBME HapyLLUEHNA
nokynaTenem Npasu NoNb30BaHWA, TPAHCMOPTUPOBKM, XPaHEHMA N NHbIX
LeiCTBUIA NOMb30BaTeNA N TPETbUX NTNL, UM O6CTOATENbCTB
HenpeoaonMmon cunbl (MoXap, NpupoaHas KatacTpoda u T.4.).

FapaHTNiiHOE 06CNYKMBaHME OCYLLECTBAETCA B YNOTHOMOYEHHbIX
KUPPERSBERG aBTOpM30BaHHbIX CEPBUCHbIX LeHTpax. OTBeTCTBEHHOCTb 3a
KauyecTBO, CPOKM PEMOHTA HECYT YNMOTHOMOYEHHbIE CEPBUCHbIE LIEHTPbI.
HewncnpaBHble feTanu v y3nbl TEXHUKW B rapaHTUHBIA Nepuos 3aMeHATCA
noTtpebuTento Ha HoBble 6e3B03Me3HO.
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000 «KYNMNEPCBEPI-CEPBUC»
YCTaHOBKa, rapaHTUIAHOE 1 NOCierapaHTUinHoe 06CyK1BaHKe, NpoAarka
3anacHbIx Yactel no Mockse n MockoBckoi obnactu +7 (495) 236-90-67

TenedoH ropsayen nuinn KUPPERSBERG:

8 (800) 250-17-18 (3BOHKM Ans Bcex pernoHoB PO 6ecnnatHble)

Yacbl paboTbl ropsUein NMHUK:

noHefenbHUK-NATHMLA ¢ 9-00 fo 18-00 6e3 nepepbiBa

MonHbIN CNNCOK aBTOPM30BaHHbIX cepBUCHbIX LeHTpoB KUPPERBERG Bbi
MOXeTe HalTh Ha odurLmanbHOM carite www.kuppersberg.com

CBEAEHUA O PEMOHTAX

PemoHT N21

[lata obpatueHna [ata pemoHTa HeuncnpaeHocTb BbinonHeHHas pa6ota 3anacHas yacTb

PemoHT N22

[ata obpalueHna [lata pemoHTa HewncnpasHocTb BbinonHeHHas pa6ota 3anacHaA yactb

PemoHT N23

[lata obpatueHna [ata pemoHTa HeuncnpaeHocTb BbinonHeHHan pa6orta 3anacHas yacTtb
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FTAPAHTUWHDBIV CEPTUOUKAT

O6partute oco60e BHUMaHue!

Bce ycnoBua rapaHTum perynunpyotcs AeiicTayiolwum 3akoHoaaTenbcTsom PO.

lapaHTWiiHble 06A3aTeNbCTBa HE PACNPOCTPAHAIOTCA Ha TEXHUKY C HEMCNPABHOCTAMM, BO3HUKLUMMUN BCIeACTBYE

HapyLWeHNA TEXHONOMMYeCKNX TPe6OoBaHWIA, ONMCcaHHbIX B IHCTPYKLMMW MO SKCMyaTaLym, B TOM Yncne:

— HecTabunbHOCTW NapameTpoB dNeKTPOCeTH, ycTaHoBneHHbIX FTOCT 13109-87, a TakKe HeCTabunbHOCTU YPOBHA
AaBneHua rasa, cornacHo NOCT P50696-2006;

— HecTabunbHOCTY BOAOMPOBOAHON ceTy, ycTaHoBNeHHbIX CHuM 2.04.02-84;

— Ha TEXHUKY, NCNONb3yeMyIo OT Liefeld, OT/IMYHbBIX OT ObITOBOrO NOMb30BaHNSA, a TaKXKe TEXHUKY, YCTaHOB/IEHHYIO B
opraHu3auuax 1to6oro TMna cobCcTBEHHOCTY;

— MPU HANUYUMN CIEAOB MEXAHUYECKX MOBPEXAEHNIA (TPELYMHBI, CKOMbI, LLapanyiHbl 1 Np.), CBA3AHHbIX C NPUYNHON
obpatleHns;

— NPW HANUYUN CNEAOB HECAHKLMOHNPOBAHHOTO BCKPLITUA U HEKBANMPULIMPOBAHHOIO PEMOHTA TPETbUMU INLAMU
(3a ncknoueHrem ocobbix CyyaeB, NpeayCMOTPEHHbIX AeiCTBYOWMUM 3akoHoAaTeNbCTBOM PO);

— MPU HECOOTBETCTBUM AAHHBIX O TeXHMKe B CEPBUCHOI KHIKKE 11 Ha OPUrMHANbHO Haknelike (Wnnbfe) Ha usaenuu;

— NpU HeNpaBUIbHOM NOAKMIOYEHN U3AENNA, NOMNaAaHUN BHYTPb U3AeNNA MOCTOPOHHNX NPeAMETOB, MeNK1X AeTanein
1 GparMeHTOB OAEXAbI UV OCTAaTKOB NULLK;

— MpU NonagaHumn Ha BHYTPEHHIE Y37bl i JeTanu U3Aenus NoCTOPOHHNX XKNAKOCTEN, HACEKOMbIX WAV MPY Hanuumn
CNeAoB UX KNU3HEAEATENbHOCTY;

- BCIeACTBME 06Pa30BaHKA Ha dNeMeHTax U3aenua U3bbITOYHOTO CIOA HAKUMW WAV UHBIX OTIOXKEHWIA, BbI3BaHHbIX
MOBbILEHHON XECTKOCTbIO BOAbI;

— Npu obHaPY>KeHNW BO3[ENCTBIA Ha BHYTPEHHUE U BHELHWE NIeMEHTbI U3AeNUA arpeccBHbIX XUMNYECKIX BELLECTB, a
TaKxe TepMI1YEeCKoro BO3AenCTBus;

— B CNyyae, e U3fenne Ha MOMEHT BU31Ta YMOTHOMOYEHHOI cepBucHOi cyx6bl KUPPERSBERG 6bi10 B TeXHUYeCKN
MCMNPaBHOM COCTOAHNN.
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Cepuiinbii N2
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TOBap nony4un 6e3 ﬂOBpe)KﬂeHl/ll;l, I'IpETEHSI/IIZ K BHELWHeMY BUAY 1 KOMMJIEKTHOCTU HE MEID

(®amunua, uma u noanuce Motpebutens)

C ycnoBuamuy rapaHTuiiHbix obasatenbcte KUPPERSBERG o3HakomneH v cornaceH. MonHas,
Heobxoanmas, poctoBepHasa nHpopmauma o ToBape, Virotosutene, MpoaasLe MHOW NosyyeHa

(®amunus, umsa u noanuce Motpebutens)

CBEAEHWA Ob YCTAHOBKE

3anonHATCA NMLIOM, OCyL|eCTBIBLIEM NOAKIoueH e (YCTaHOoBKY)

[ata nopl 0] Wma ci Ta, HaumeHoBaHue opraHusauuu, Moanuck cneyunanucra,

(ycTaHoBKwM) NPOBOAVBLUEro NOAKIoYeHNe BbINO. nogl np: 0 NoAKNIYeHe

Buumanme: KUPPERSBERG HacToATeNbHO peKOMeHAyeT JOBEPATL NOAKMIoUeH e (yCTaHOBKY) NprobpeTéHHoro ToBapa cneuuannctam ABTOPU30BaHHOTO
cepsucHoro LeHTpa KUPPERSBERG. Mpu nogkniouernn uspenua yepes ACLL KUPPERSBERG, rapaHTUiiHbIi CpoK ucuncnaetca ¢ latbl nogknioueHna
(ycTaHoBKM) M3aenus, Ho He 6onee 3 Mmecaues ¢ faTbl npogaxu. 000 «KYMMEPCBEPT-CEPBMC» ana Mocksbl u Mockosckor obnacTu: +7 (495) 236-90-67,
MH-MT: ¢ 9-00 po 18-00. Onnata paboT Mo NOAKNIOHEHIIO U HACTPONKE U3[eNNA OCYILECTBIACTCA Ha OCHOBAHI NPENCKypaHTa NNaTHbIX yCNyr opraH1saumum,
ocylecTBALLeN NOAKNIoYeHNe, MI3roToBuTeNb He HECET OTBETCTBEHHOCTY 3a Yilep6 NMYLeCTBY 1 30POBbIO IPa/aaH, BO3HUKILWIA B CBA3M C
HeKBaNNGNULMPOBaHHbIM NOAKNIOUEHNEM N3AENNA TPETLUMI MLAMU. B Cllyyae BO3HUKHOBEHMA NOMOMKM U3eNINA BCNEACTBUE OMMCAaHHDIX BbiLUe NPUYH,
OTBETCTBEHHOCTb 3a NPUUMHEHHBIN Yllep6 NOTPe6UTEN!o, a TakXe 3a BOCCTaHOB/EHME PaboTOCNOCOBHOCTI U3AENNA, HECET MO, OCYLeCTBAABLIeE
nogknioyerme. fazosble BapOUHbIE MaHENN 1 lyXOBKI MOTYT GbiTb YCTaHOB/EHBI TONILKO CEPTUGNLIMPOBAHHbIM CIELVIANNCTOM, MEIOLVIM COOTBETCTBYIOLMI
JAOMYCK Ha YCTaHOBKY 1 MPoBefeHe paboT no ra3soBoMy 060pyA0BaHMI0. lapaHTUitHOe 06Cy1BaHME OCYLECTBAAETCA TONbKO MPU HANMYNK OTMETKI
OpraHu3auuy, ynosHOMOYEHHOII Ha NpOBe/ieHMe Takoro poaa pa6or.
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BHMMAHMUE!

FTAPAHTUUHbIA TANIOH HAXOANTCSA
BHYTPU HACTOALWLEIro PYKOBOLCTBA.
NMPOU3BOAUTEJIb HACTOATEJIbHO
PEKOMEHAYET COXPAHATb HACTOSALUEE
PYKOBOACTBO B TEYEHUE BCETO
CPOKA MNMOJIb30BAHUA U3AENUNEM.

< Kuppersberg
< www. kuppersberg. ru




