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CHERE CLIENTE,
CHER CLIENT

Vous venez d’acquérir un produit De Dietrich. Ce choix révéle votre exigence autant
que votre goUt pour I'art de vivre a la frangaise.

Héritieres de plus de 300 ans de savoir-faire, les créations De Dietrich incarnent la
fusion du design, de I'authenticité et de la technologie au service de I'art culinaire. Nos
appareils sont fabriqués avec des matériaux nobles et offrent une qualité de finition
irréprochable.

Nous sommes certains que cette confection de haute facture permettra aux amoureux
de la cuisine d’exprimer tous leurs talents.

Le Service Consommateurs De Dietrich est a votre écoute pour répondre a toutes vos
questions et suggestions pour toujours mieux satisfaire vos exigences.

Nous sommes honorés d’étre votre nouveau partenaire en cuisine et vous remercions
de votre confiance.

iy Avec ses manufactures en France, a Orléans et Venddme,
ow‘G“"& . & De Dietrich cultive une quéte constante d’excellence, perpétuant
‘—,‘{A/NCE g un savoir-faire d’'exception dans la conception de produits
Q/; K parfaitement finis. Nombre de nos électroménagers sont certifiés
4ARAY &

par le label Origine France Garantie, une reconnaissance qui
I atteste de leur fabrication en France.
Ce label assure non seulement la qualité et la durabilité de nos
appareils, mais il garantit également leur tragabilité, offrant une indication claire et
objective de leur provenance.

www.de-dietrich.com

De Dielrich

CREATEUR D’EMOTIONS DEPUIS 1684
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SECURITE ET PRECAUTIONS IMPORTANTES E

INSTRUCTIONS DE SECURITE IMPORTANTES - LIRE AVEC
ATTENTION ET GARDER POUR DE FUTURES UTILISATIONS.
Cette notice est disponible en téléchargement sur le site internet de
la marque.

Votre appareil est conforme aux directives et réglementations
européennes auxquelles il est soumis.

Cet appareil peut étre utilisé par des enfants agés de 8 ans et plus
et par des personnes ayant des capacités physiques, sensorielles
ou mentales réduites ou des personnes sans expérience et
connaissance, si elles sont correctement surveillées ou si elles ont
été correctement informées ou formées a I'utilisation de I'appareil en
toute sécurité et qu’elles en comprennent les risques qui en résultent.
Les enfants ne doivent pas jouer avec I'appareil.

Le nettoyage et I'entretien par I'usager ne doivent pas étre effectués
par des enfants sans surveillance.

Les enfants de moins de 8 ans doivent étre tenus a I'écart a moins
qu’ils ne soient surveillés en permanence.

Votre table posséde une sécurité enfant qui verrouille son utilisation a
I'arrét ou en cours de cuisson (voir chapitre : Utilisation de la sécurité
enfant).

@ L'appareil et ses parties accessibles deviennent chauds pendant
I'utilisation. Des précautions doivent étre prises pour éviter de

toucher les éléments chauffants.

Les objets métalliques tels que couteaux, fourchettes, cuilleres et

couvercles ne doivent pas étre placés sur la surface, car ils peuvent

devenir chauds.

[E ATTENTION : la cuisson doit étre surveillée. Une cuisson courte
nécessite une surveillance continue.

Risque d’incendie : ne pas stocker d’objets sur les zones de cuisson.
Une cuisson avec de l'huile ou de la matiére grasse effectuée sur
une table, et sans surveillance peut étre dangereuse et donner lieu a
un incendie. Ne tentez JAMAIS d’éteindre un feu avec de I'eau, mais
coupez I'alimentation de I'appareil avant de couvrir la flamme avec
par exemple un couvercle ou une couverture anti-feu.

»E8 5



SECURITE ET PRECAUTIONS IMPORTANTES E

[ﬂ Si la surface est fissurée, déconnecter I'appareil pour éviter le
risque de choc électrique.

Ne plus utiliser votre table avant changement du dessus en verre.
Ces tables doivent étre branchées sur le réseau par l'intermédiaire
d’'un dispositif a coupure omnipolaire conformément aux régles
d’installations en vigueur. Un moyen de déconnexion doit étre
incorporé dans la canalisation fixe. Votre table de cuisson est prévue
pour fonctionner en I'état sous une fréquence de 50 Hz ou 60 Hz
(50 Hz / 60 Hz), sans aucune intervention particuliere de votre part.
L'appareil doit étre branché avec un céble d’alimentation normalisé
dont le nombre de conducteurs dépend du type de raccordement
désiré (voir chapitre « Installation »)

Si le cable d’alimentation est endommagé, il doit étre remplacé par le
fabricant, son Service Aprés-Vente ou des personnes de qualification
similaire afin d’éviter un danger.

Veillez a ce qu’aucun cordon d’alimentation branché a proximité de la
table de cuisson n’entre en contact avec les zones de cuisson.

/\ MISE EN GARDE : Afin qu’il n’y ait pas d’interférences entre votre
table de cuisson et un stimulateur cardiaque, ce dernier doit étre
congu et réglé en conformité avec la réglementation qui le concerne.
Renseignez-vous auprés de son fabricant ou votre médecin traitant.
Utilisez uniquement des protections de tables congues par le fabricant
de l'appareil de cuisson, référencées dans la notice d’utilisation
comme étant adaptées, ou incorporées a I'appareil. Lutilisation de
protections non appropriées peut provoquer des accidents.

Evitez les chocs avec les récipients : la surface vitrocéramique est
treés résistante, mais n’est toutefois pas incassable.

Ne pas poser de couvercle chaud a plat sur votre table de cuisson. Un
effet « ventouse » risquerait d’ endommager le dessus V|troceram|que
Evitez les frottements de récipients qui peuvent & la longue générer
une dégradation du décor sur le dessus vitrocéramique.

Pour la cuisson, n’utilisez jamais de feuille de papier d’aluminium.
Ne déposez jamais des produits emballés avec de I'aluminium, ou
en barquette d’aluminium sur votre table de cuisson. L'aluminium
fondrait et endommagerait définitivement votre appareil de cuisson.

»E8 6




SECURITE ET PRECAUTIONS IMPORTANTES E

Ne rangez pas dans le meuble situé sous votre table de cuisson vos
produits d’entretien ou produits inflammables.

N’utilisez jamais de nettoyeur vapeur pour I'entretien de votre table.
L'appareil n’est pas destiné a étre mis en fonctionnement au moyen
d’'une minuterie externe ou d’un systéme de commande a distance
sépareé.

Aprés utilisation, arréter le fonctionnement de la table de cuisson
au moyen de son dispositif de commande et ne pas compter sur le
détecteur de casseroles.

Ne pas poser d’ustensiles de cuisson chauds en dessous de la zone
située sous l'inscription « Amplify » et sur I'’écran d’affichage.




ENVIRONNEMENT

PROTECTION DE L’'ENVIRONNEMENT

Ce symbole indique que cet
appareil ne doit pas étre traité
comme un déchet ménager.
Votre appareil contient de
B, breux matériaux recyclables.
Il est donc marqué de ce symbole afin de
vous indiquer que les appareils usagés
doivent étre remis a un point de collecte
habilité. Renseignez-vous auprés de votre
revendeur ou des services techniques
de votre ville pour connaitre les points de
collecte des appareils usagés les plus
proches de votre domicile. Le recyclage des
appareils qu’organise votre fabricant sera
ainsi réalisé dans les meilleures conditions,
conformément a la directive européenne
sur les déchets d’équipements électriques
et électroniques.
Certains matériaux d’emballage de cet
appareil sont également recyclables.
Participez a leur recyclage et contribuez
ainsi a la protection de I'environnement
en les déposant dans les conteneurs
prévus a cet effet. Nous vous remercions
pour votre collaboration a la protection de
I'environnement.

Si vous imprimez ce document, pensez a
trier !

. A DEPOSER A DEPOSER
Cet appareil EN MAGASIN  EN DECHETERIE
et si fou

ses accessoires,
piles, batteries
et cordons se
recyclent

Points de collecte sur www.quefairedemesdechets.fr
Privilégiez la réparation ou le don de votre appareil !

Conseil économie d’énergie

Cuisiner avec un couvercle bien ajusté
économise de I'énergie. Si vous utilisez
un couvercle en verre, vous pouvez
parfaitement contréler votre cuisson.



- | INSTALLATION

DEBALLAGE

Vérifiez et respectez les caractéristiques de
I'appareil figurant sur la plaque signalétique.
Veuillez noter dans les cadres ci-dessous
les références de service et de type norme
figurant sur cette plaque pour un usage
futur.

Service: Type:

!
&
[H]

SERVICE:

Nr

ENCASTREMENT

Vérifiez que les entrées et les sorties d’air
sont bien dégagées.

Tenez compte des indications sur les
dimensions d’encastrement (en millimétres)
du plan de travail destiné a recevoir la
table de cuisson. Vérifiez que I'air circule
correctement entre I'avant et l'arriére de
votre table de cuisson.

Encastrement sur plan

Encastrement a fleur

%




- | INSTALLATION

En cas d’installation de la table au-dessus d’un tiroir,

ou au-dessus d’'un four encastrable, res-
pectez les dimensions notées sur les illus-
trations afin d’assurer une sortie d’air suffi-
sante.

Collez soigneusement le joint d’étanchéi-
té sur tout le pourtour du verre de la table
avant I'encastrement.

((("») Important

Si votre four est situé sous votre table de cuisson, les sécurités thermiques de la table
peuvent limiter I'utilisation simultanée de celle-ci et du four en mode pyro, affichage
code «F7» dans les zones de commande. Dans ce cas, hous vous recommandons
d’augmenter I’aération de votre table de cuisson en pratiquant une ouverture sur le
c6té de votre meuble (8 cm x 5 cm).

» EE) 10




- | INSTALLATION

Branchement électrique

Ces tables doivent étre branchées sur le
réseau par l'intermédiaire d’un dispositif a
coupure omnipolaire conformément aux
régles d’installations en vigueur. Un moyen
de déconnexion doit étre incorporé dans la
canalisation fixe.

Identifiez le cable de votre table de cuisson :
a) vert-jaune

b) bleu
C) marron
d) noir
e) gris

11
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- 2 DESCRIPTION

Description de la table de cuisson

@% N
. E !40—
(E )

x) o-

&

Le centre de chaque foyer de cuisson (B)
est indiqué par un losange.

Les traits sérigraphiés (A) délimitent I'arriére
de la zone de cuisson globale.

Les traits (C) délimitent les zones de
cuisson individuelles.

Les traits sérigraphiés (D) en avant de
la plaque de cuisson séparent la zone de
chauffe des commandes tactiles (E).

Il estimportant de ne pas poser d’'ustensiles
de cuisson chauds en dessous de cette
limite, car cela peut endommager I'écran
de contréle ou I'appareil (Voir « Sécurités et
recommandations »).

12

Q Limite arriére de zone de cuisson
@ Centre de foyer

G Séparateur de zone de cuisson
@ Limite avant de zone de cuisson

e Commandes tactiles et écran




+ 3 UTILISATION

Description de I’écran d’accueil

Votre écran est entierement tactile. Un simple appui sur celui-ci permet d’accéder aux

commandes une fois la table mise en route.

Faites un appui sur la touche @ 6 carrés
apparaissent. Les carrés sont fixes si aucun
récipient n’est détecté, ou en pointillés puis
fixe si un récipient est détecté. Un zéro
s’affiche alors dans la zone de cuisson.

Un appui sur la zone de cuisson ouvre
un menu de réglage de la puissance et
de la minuterie. Vous pouvez alors régler
la puissance en faisant glisser votre
doigt horizontalement sur le bandeau de
puissance. La puissance choisie s’affiche.
Vous pouvez également régler la puissance
en appuyant sur les touches de fonctions
rapides :

E Fondre, ou Maintien au chaud,
E Mijoter ou = Saisir.

Un appui sur permet de régler le temps
de cuisson souhaité.

Vous pouvez régler la minuterie en
faisant défiler les minutes et les heures
verticalement ou bien en appuyant sur les
touches + et —. Un appui sur OK valide votre
réglage.

Une fois la puissance et le temps
de cuisson réglés, ces derniers
apparaissent dans le carré
symbolisant votre foyer.

458

Q Touche Marche/Arrét
de la table.

@ Menu

(@ Assistant culinaire

@ Jumelage
@ Zones de cuisson

La touche . permet de réinitialiser la
minuterie.

13
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+ 3 UTILISATION

H Fonction Elapsed Time

Cette fonction permet d’afficher le temps
écoulé depuis la derniere modification de
puissance sur un foyer choisi.

Pour utiliser cette fonction, appuyez sur .
Une fenétre contenant le temps écoulé
apparait.

Modification temps de cuisson

Si un temps est affiché sur la minuterie,
attendre 5 secondes pour pouvoir modifier
le temps de cuisson. Pour que la table
détecte un nouveau récipient, posez-le sur
la zone désirée, et appuyez sur le carré
symbolisant votre foyer dans I'écran. Un
zéro apparait.

Réglage puissance désirée

Vous pouvez régler la puissance désirée en
appuyant sur le carré.

Sans demande de votre part, la zone de
cuisson s’éteint automatiquement apres
quelques secondes.

Déplacement récipients

Vous pouvez déplacer un récipient d’'une
zone vers une autre en cours de cuisson
en prenant soin de soulever ce récipient et
non de le faire glisser. Votre table détectera
automatiquement le déplacement et les
réglages attribués seront conservés. Si un
chiffre clignote, il est nécessaire de valider
par un appui sur I'écran dans la zone en
question.

Arrét d’un foyer

Pour arréter un foyer, appuyez longuement
sur le carré, un bip long retentit et les
réglages disparaissent dans ce carré, ou le
symbole .papparaTt.

Pour arréter complétement la table appuyez
sur la touche

14

Menu
affiche

Un appui sur la touche Menu
toutes les fonctions a votre disposition.

Minuterie

> le . dans I'écran vous permet de fermer
I'affichage et de contréler les autres
foyers.

>la dans I'écran vous permet de revenir
a I'écran précédent.




+ 3 UTILISATION

{53 LES PARAMETRES

Menu Général

Permet de :

- régler l'intensité de I'affichage de la table
en faisant glisser son doigt sur le curseur
(de 1 a10).

- connecter votre table a votre hotte si celle-
ci est compatible.

- choisir la langue du texte de la table de
cuisson.

Menu Contréle Gestuel (selon mo-
dele)

Permet de :

- activer ou désactiver le Motion Control
(assistant gestuel).

- activer ou désactiver le Mode Expert.

Le Motion Control permet avec des gestes
simples de la main, de sélectionner un
foyer et de régler la puissance de cuisson
sans toucher le bandeau de commande.
Cela permet notamment de ne pas salir et
laisser de traces de doigts sur votre table.
Lorsque le Motion Control est active, le
bouton apparait comme cela : . Pour
le désactiver, appuyez sur ce bouton.

Le mode Expert permet en plus de régler la
minuterie avec des gestes.

Menu Paramétres Avancés

- Réglages Fonctions Rapides
Permetde modifier les niveaux de puissance
définis dans les fonctions rapides :
Fondre :

Puissance 1 a 3 (défaut : 2)
Maintien au chaud :
Puissance 4 a 9 (défaut : 7)
Mijoter :

Puissance 10 a 16 (défaut : 14)
Saisir :

Puissance 17 a 19 (défaut : 19)

15

Général

Controle Gestuel

Paramétres Avancés

A propos du Produit

Avec des gestes simples
de la main, contrélez le
réglage de puissance et
de temps de cuisson
sans toucher le bandeau
de commande.

Activer le motion control

ON

Activer le motion expert

OFF

En appuyant sur la fleche vers la droite,
vous accédez a un tutoriel qui vous permet
de tester les différents gestes a réaliser pour
utiliser le motion control. Chaque étape doit
étre validée par un appui sur .

Réglages Fonctions Rapides
Limitation de puissance

Notices

Service Aprés-Vente




+ 3 UTILISATION

- Limitation de Puissance

Permet de limiter la puissance totale de
votre table pour s’adapter a votre installation
électrique.

Par défaut, la puissance de votre table de
cuisson est réglée a son plus haut niveau.
Veillez & ce que la valeur du disjoncteur
de votre installation électrique soit bien
calibrée (voir tableau ci-dessous).

Puissance table (kW) Fusibles /
Disjoncteur (A)
7.4 32
57 25
4,6 20
3,6 16

& Assurez vous que la puissance sé-
lectionnée est adaptée aux fusibles du
tableau électrique.

- Notices

Permet d’obtenir la notice de votre produit
sur votre smartphone en scannant le QR
code.

- Service Aprés-vente

Est destiné au Service Aprés-vente en cas
de besoin.

Menu A propos du produit

Permet de connaitre les versions des
logiciels de la table.

_d Fonctions spéciales

=3 Fonclions Spéciales

Fonction Boil E -

Cette fonction permet de faire bouillir une
quantité d’eau et de maintenir son ébullition
sans débordement pour faire cuire des
pates par exemple.

Positionnez votre récipient sur un foyer.
Réglez la quantité d’eau désirée (de 0,5 a
6 litres).

Validez en appuyant sur , la cuisson
démarre.

Un bip retentit lorsque I'eau atteint I'ébullition
et un message sur 'écran vous demande
d’ajouter les ingrédients. Lorsque cela est
fait, appuyez sur pour valider. Le temps
et la puissance s’affichent.

Vous pouvez néanmoins les ajuster a votre
convenance.

Un bip sonore retentit a la fin de la cuisson.

NOTA : |l est important que I'eau soit a
température ambiante au départ de la
cuisson car cela fausserait le résultat final.
Pour cette fonction, ne pas utiliser de
récipient en fonte, ni de couvercle. Vous
pouvez eégalement utiliser cette fonction
pour faire cuire tout aliment nécessitant une
cuisson dans I'eau bouillante.

16




- 3 UTILISATION

Fonction Grill -

Associée au grill De Dietrich en fonte
émaillée, cette fonction permet de saisir
rapidement des aliments sur la zone
jumelée et propose les meilleurs réglages
pour retrouver les saveurs de la cuisson au
barbecue.

B Grill

Positionnez  votre grill sur la zone
sélectionnée et validez par un appui sur .
Aprés la durée de préchauffage, mettez les
aliments sur le grill.

L'accessoire grill n'est pas fourni avec la
table, il est disponible chez votre revendeur.

Fonction Blanchir E -

Cette technique de cuisson consiste a faire
cuire des légumes dans de I'eau arrivée a
ébullition pendant quelques minutes, puis
de les tremper dans de I'eau glacée pour
interrompre la cuisson.

Cela permet de conserver la couleur vive
des légumes mais aussi leur texture.

Sélectionnez la quantité d’eau dans la-
quelle sont plongés vos légumes.
Positionnez votre récipient avec les in-
grédients sur un foyer.

17




+ 3 UTILISATION

O Fonction RECALL

Cette fonction permet d’afficher les derniers
réglages « puissance et minuterie » de
tous les foyers éteints depuis moins de
3 minutes.

Pour utiliser cette fonction, assurez-vous
que la table est déverrouillée, puis faites un
appui sur (J Recall.

Iil Verrouillage des commandes

Votre table de cuisson posséde une sécurité
enfants qui verrouille la table.

Pour des raisons de sécurité, seule la
touche « Marche/arrét » (1) reste toujours
active et autorise la coupure des zones de
chauffe méme verrouillées.

Appuyez sur , un appui long sur

verrouille la table pour une durée
indéterminée. Les zones de cuisson en
fonctionnement continuent de chauffer
mais vous n’avez pas acces aux touches
de puissance ou de minuterie.

Le symbole s’afﬁche sur I'écran.

Déverrouillage :

Lorsque la table est verrouillée, appuyez
sur 1] jusqu’a ce qu’un double bip confirme
votre manceuvre, votre table est alors
déverrouillée.

Clean lock :

Cette fonction permet le verrouillage
temporaire de votre table pendant un
nettoyage. Un appui court sur [il verrouille
la table pour une durée de 60 secondes.

18

¢ Minuterie indépendante

Cette fonction permet de régler un compte
a rebours sans réaliser de cuisson.

& Minuterie

Une fois votre temps défini, celui-ci apparait
a droite de I'écran d’accueil.

A la fin du temps programmé, des bips
sonores retentissent, 0:00 clignote puis
s’éteint.

Nota : Pour une remise a zéro rapide du
temps, appuyer sur O




+ 3 UTILISATION

@ Jumelage

Votre table vous propose de jumeler les
zones de cuisson afin de vous permettre
d’utiliser des récipients de grande taille.

Appuyez surlatouche Menu, etsélectionnez
Jumelage. Le menu Jumelage apparait
et vous n’avez plus qu’a sélectionner les
foyers et appuyer sur OK.

HEH
HEN

@ Jumelage

Configurations de jumelage
Les configurations de jumelage disponibles

sont les suivantes :

Zones
Extense

Zones
HorizoneTech

Zone
HorizonePlus

=

-

Zone
HorizoneMax

-

19




+ 3 UTILISATION

Répartition de puissance

@ Lors de [lutilisation simultanée
de plusieurs foyers, la table gére la
répartition de puissance afin de ne pas
dépasser la puissance totale de celle-ci.
Vous disposez de plusieurs zones sur
lesquelles déposer les récipients.

Sélectionnez celle qui vous convient, en

Si la base du récipient est trop petite, le
foyer ne fonctionnera pas, méme si le
matériau du récipient est préconisé pour
I'induction.

Veillez a ne pas utiliser de récipients au
diameétre inférieur a celui du foyer (voir
tableau ci-dessous).

fonction de la taille du récipient.

. . . . Puis-
Dimension du réci- |Forme du e
Zone ient récipient Positionnement sance
P P (Watts)
1 1 -
T/; 'C*h°”z°”e 110 - 220 mm Circulaire | Centré sur foyer 2800
Ovale AR 90 - 140 mm Circulaire Centré sur foyer 1200
Ovale AV 90 -90 mm Circulaire Centré sur foyer 1200
Horizone- 180 mm (rc_)nd) m|n ! Circulaire Centré sur trait au milieu
Tech Ovale / Poissonniére / | Ovale _ des deux % HorizoneTech 3600
Grill Rectangulaire
Ovale . .
- Ovale Doit recouvrir les centres
Extense 240 mm mini / Rectangulaire |des 2 foyers arriére 3600
330 mm max
Horizone- Ovale en largeur Ovale Doit recouvrir les centres
Plus 380 mm mini / Poissonniére |des 3 foyers arriére, centré 4600
580 mm max Rectangulaire | droite/gauche
Horizone- 320 - 350 mm Circulaire Doit recouvrir les 4 centres 5500
Max de foyers
20



+ 3 UTILISATION

@I Guide culinaire

Votre table dispose sur les zones Horizone
d’'un guide culinaire vous proposant une
sélection de recettes.

Ce mode de cuisson sélectionne pour vous
les parametres de cuisson appropriés en
fonction de I'aliment a préparer.

La table doit étre allumée, faire un appui sur
@l pour accéder au guide culinaire.

Lors de I'utilisation de votre table en mode
Recettes, I'écran vous préconisera d’utiliser
un type d’'ustensile adapté a la sélection.

La plupart des ustensiles sont compatibles
avec linduction. Seuls le verre, la terre,
laluminium sans fond spécial, le cuivre
et certains inox non magnétiques ne
fonctionnent pas avec la cuisson induction.

@ Nous vous suggérons de choisir des
récipients a fond épais et plat. La chaleur
sera mieux répartie et la cuisson plus
homogéne. Ne jamais mettre a chauffer
un récipient vide sans surveillance.

& Ne pas poser de récipients sur I'écran
de commande, cela endommagerait votre
produit.
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> + 3 UTILISATION

Nous vous proposons une sélection de recettes dans lesquelles vous serez guidés a chaque

étape de sa réalisation.

Recettes {Q Ingrédients

Recettes pas a pas

Plats

Desserts

Bibimbap coréen

Chocolat a la viennoise

Blanquette de veau

Créme au chocolat

Boeuf bourguignon

Creme patissiére

Boulettes boeuf sauce tomate

Poires pochées chocolat

Coqg au vin

Pommes caramélisées

Fondue savoyarde

Marmite du pécheur

CEufs brouillés aux truffes

Osso buco

Paélla fruits de mer

Pot au feu

Potage champignons

Poulet a la basquaise

Ragout d’agneau

Ramen au poulet

Ratatouille du chef

Risotto cepes

Sauté de dinde olives citron

Veau marengo

22



+ 3 UTILISATION

Exemple de recette de blanquette de veau pas a pas.

3 Recette
# Plals

*

*

“Voir o =
) ! ' 1 i
m‘ Boeuf
~ De Ve Bourguignon
T

Eibimbap

1 > Allez dans Recettes. 4 > Appuyez sur Voir pour connaitre le
détail de la recette.

3 Recette
# Blanguetle de Veau

Veau (épaule/poitrine/tendron)

2 > Puis Plats. ) : o] ots (saucier)

EW Recette
# Plats

pignons

A ‘( N e & 5 > La recette apparait, vous allez
. g4 b .mamte‘nant valider ghaque étape
Bibimbap De Veau Bourguignon jusqu’a lancer la cuisson.

3 > Enfin, accédez a votre choix.

pEE 23




+ 3 UTILISATION

Nous vous souhaitons bon appétit.

. |:| # Blanguette de veau
Sur une recette, un appui sur e vous
permet de sauvegarder la recette dans vos

s Favoris.

Pour la réutiliser, il vous suffira en début de
cuisson d’appuyer sur la touche Favoris.

Metter la cocotte sur le foyer indiqué

6 > Positionnez votre récipient comme
proposeé par I'afficheur.

|:| # Blanguette de veau

Cuisson en cours...

Arrét Culsson

|:| # Blanguette de veau

Vous pouvez ajouter du temps via le minuteur.

Maintenir Au Chaud Terminer

7 > Vous pouvez maintenant suivre le statut
de la cuisson jusqu’a la fin, I'afficheur
vous donnera I'opportunité de Maintenir
au chaud ou de Terminer la cuisson..

» B2 24




+ 3 UTILISATION

SECURITES & RECOMMANDATIONS

Zone protégée

Ne pas positionner d’ustensiles de cuisson
sous les repéres sérigraphiés délimitant
la zone de commande tactiles (voir
« Description »). Les positionnements
suivants sont incorrects et risquent
d’endommager votre table de cuisson :

oo

Chaleur résiduelle

Aprés une utilisation intensive, la zone
de cuisson que vous venez d'utiliser peut
rester chaude quelques minutes.

Une ¥ s’affiche durant cette période.

Ne touchez pas la zone concernée.

s
&

o

Limiteur de température

Chaque zone de cuisson est équipée
d'un capteur de sécurité qui surveille en
permanence la température du fond du
récipient. En cas d’oubli d'un récipient
vide sur une zone de cuisson allumée,
ce capteur adapte automatiquement la
puissance délivrée par la table et limite ainsi
les risques de détérioration de I'ustensile ou
de la table.

25

Protection en cas de débordement

L'arrét de la table peut étre déclenché dans

les 3 cas suivants :

- Débordement qui recouvre les touches de
commande.

- Chiffon mouillé posé sur les touches.

- Objet métallique posé sur les touches de
commande.

Enlevez I'objet ou nettoyez et séchez les

touches de commandes puis relancez

la cuisson. Dans ces cas, le symbole =

s’affiche accompagné d’un signal sonore.

Systéme « Auto-Stop »

Si vous oubliez d’éteindre un foyer, votre
table de cuisson est équipée d’une fonction
de sécurité « Auto-Stop » qui coupe
automatiquement la zone de cuisson
oubliée, aprés un temps prédéfini (compris
entre 1 et 10 heures suivant la puissance
utilisée). En cas de déclenchement de cette
sécurité, la coupure de la zone de cuisson
est signalée par I'affichage « Auto-Stop »
dans la zone de commande et un signal
sonore est émis pendant 2 minutes environ.
Il vous suffit d’appuyer sur une touche
quelconque des commandes pour l'arréter.

@ Des sons semblables a ceux des
aiguilles d’une horloge peuvent se
produire.

Ces bruits n’interviennent que lorsque
la table est en fonctionnement et
disparaissent ou diminuent en fonction
de la configuration de chauffe. Des
sifflements peuvent également
apparaitre selon le modéle et la qualité
de votre récipient. Les bruits décrits sont
normauyx, ils font partie de la technologie
d’induction et ne signalent pas de panne.

@ Nous ne recommandons pas de
dispositif de protection de table.




-4 ENTRETIEN

ENTRETIEN DE LA TABLE

Pour des salissures légéres, utilisez une
éponge sanitaire. Bien détremper la zone
a nettoyer avec de l'eau chaude, puis
essuyez.

Pour une accumulation de salissures
recuites, des débordements sucrés, du
plastique fondu, utilisez une éponge
sanitaire et/ou un racloir spécial verre. Bien
détremper la zone a nettoyer avec de I'eau
chaude, utilisez un racloir spécial verre pour
dégrossir, finir avec une éponge sanitaire,
puis essuyez.

Pour des auréoles et traces de calcaire,
appliquez du vinaigre blanc chaud sur la
salissure, laissez agir, et essuyez avec un
chiffon doux.

Pour des colorations métalliques brillantes
et entretien hebdomadaire, utilisez un
produit spécial verre vitrocéramique.
Appliquez le produit spécial (qui comporte
du silicone et qui a de préférence un effet
protecteur) sur le verre vitrocéramique.

Remarque importante : ne pas utiliser de
poudre ni d’éponge abrasive. Privilégiez les
créemes et les éponges spéciales vaisselle
délicate.

26




+ 5 ANOMALIES ET SOLUTIONS

A LA MISE EN SERVICE

Votre installation disjoncte ou un seul
coté fonctionne. Le branchement de votre
table est défectueux. Vérifiez sa conformité
(voir chapitre Branchement).

La table dégage une odeur lors des
premiéres cuissons. L'appareil est neuf.
Faites chauffer chaque zone pendant une
demi-heure avec une casserole pleine
d’eau.

A LA MISE EN MARCHE

La table ne fonctionne pas et les
afficheurs lumineux sur le clavier restent
éteints.

L'appareil n’est pas alimenté. L’alimentation
ou le raccordement sont défectueux.
Inspectez les fusibles et le disjoncteur
électrique.

La table ne fonctionne pas et un autre
message s'affiche. Le circuit électronique
fonctionne mal. Faites appel au Service
Apreés-Vente.

La table ne fonctionne pas, I'information
« bloc » s’affiche. Déverrouillez la sécurité
enfants.

Code défaut F9 : tension inférieure a 170 V.

Code défaut D1 : température inférieure a
5°C.

EN COURS D’UTILISATION

La table ne fonctionne pas, le visuel
affiche = et un signal sonore retentit.

Il'y a eu débordement ou un objet encombre
le clavier de commande. Nettoyez ou
enlevez I'objet et relancez la cuisson.

Le code F7 s’affiche.
Les circuits électroniques se sont échauffés
(voir chapitre Encastrement).

Durant le fonctionnement d’une zone de
chauffe, les voyants lumineux du clavier
clignotent toujours.

Le récipient utilisé n’est pas adapté.

Les récipients font du bruit et votre table
émet un cliquetis lors de la cuisson (voir
le conseil «Sécurités et recommandations»).
C’est normal. Avec un certain type de
récipient, c’est le passage de I'énergie de la
table vers le récipient.

La ventilation continue de fonctionner
apres l'arrét de votre table.

C’estnormal. Cela permet le refroidissement
de I'électronique.

En cas de dysfonctionnement persistant.
Mettez votre table hors tension durant
1 minute. Si le phénomeéne persiste,
contactez le Service Aprés-Vente.

27



- O SERVICE APRES-VENTE

RELATIONS CONSOMMATEURS
FRANCE

Pour en savoir plus sur nos produits ou
nous contacter, vous pouvez :
> consulter notre site :

www.dedietrich-electromenager.com

> nous écrire a l'adresse postale suivante

Service Consommateurs

DE DIETRICH

5 avenue des Béthunes

CS69526 SAINT OUEN LAUMONE
95060 CERGY PONTOISE CEDEX

> nous appeler du lundi au vendredi de
8h30 a 18h00 au :

Service 0,50 € [ min
+ prix appel

0 892 02 88 04

NOTA:

Dans le souci dune amélioration
constante de nos produits, nous nous
réservons le droit d’apporter a leurs
caractéristiques techniques, fonction-
nelles ou esthétiques toutes modifica-
tions de leurs caractéristiques liées a
I'évolution technique.

Afin de retrouver aisément les réfé-
rences de votre appareil, nous vous
conseillons de les noter ici.

INTERVENTIONS FRANCE

Les éventuelles interventions sur votre

appareil doivent étre effectuées par
un professionnel qualifi¢ dépositaire
de la marque. Lors de votre appel, afin
de faciliter la prise en charge de votre
demande, munissez-vous des références
complétes de votre appareil (référence
commerciale, référence service, numéro
de série). Ces renseignements figurent
sur la plaque signalétique.

@[
H]

SERVICE:

Nr

B : Référence commerciale
C : Référence service

H : Numéro de série

I: QR Code

Vous pouvez nous contacter du lundi au
samedi de 8h00 a 20h00 au :

09 69 39 34 34

Service gratuit
+ prix appel

Service fourni par Brandt France, S.A.S. au capital social de 100.000.000 euros.
RCS Nanterre 801 250 531.




DEAR CUSTOMER,

You have just purchased a De Dietrich product. This choice reflects your high standards
and taste for the French way of life.

Resulting from over 300 years’ know-how, the De Dietrich creations embody the
fusion between design, authenticity and technology at the service of culinary arts. Our
appliances are manufactured using noble materials and offer an irreproachable quality
of finish.

We are certain this high-quality product will enable cooking enthusiasts to express all
their talents.

The De Dietrich Customer Service Department is at your disposal for all your questions
and suggestions to always better meet your expectations.

We are honoured to be your new partner in the kitchen and thank you for your trust.

iy With its factories based in France, in Orléans and Vendéme, De

236 N, i Dietrich cultivates a constant search for excellence, perpetuating

W” £ exceptional know-how in the design of perfectly finished products.

‘% & Many of our electrical appliances are certified by the “Origine
kLT z

France Garantie” label, an acknowledgement which certifies they
I are manufactured in France.
This label both ensures the quality and durability of our appliances,
as well as their traceability, thus offering a clear and objective indication of their
provenance.

www.de-dietrich.com

De Dielrich

CREATEUR D’EMOTIONS DEPUIS 1684
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IMPORTANT SAFETY ADVICE AND PRECAUTIONS m

IMPORTANT SAFETY INSTRUCTIONS - READ CAREFULLY AND
KEEP FOR FUTURE REFERENCE.
This user guide is available for download on the brand’s website.

Your appliance complies with applicable European Directives and
regulations.

This appliance may be used by children aged 8 years and older, and
by persons with impaired physical, sensory or mental capacities, or
without experience or knowledge, if they are correctly supervised or
have received prior instructions on how to use the appliance safely
and have understood the risks involved.

Children must not be allowed to play with the appliance.

Cleaning and maintenance operations must not be carried out by
children without supervision.

Children under 8 years of age should not be allowed near the appli-
ance, unless they are constantly supervised.

Your hob is equipped with a child safety device that locks its oper-
ation after use or during cooking (See " Child Safety use " section).

@ The appliance and its accessible parts become hot during use.

Precautions must be taken to avoid touching the heating elements.
Metal objects such as knives, forks, spoons and lids must not be
placed on the cooking surface as they may become hot.

[E CAUTION: cooking must be monitored. Short cooking requires
constant surveillance.

Danger of fire: do not store objects in the cooking zones.

Leaving oil or fat to cook unattended on a hob can be dangerous and
lead to fire. NEVER attempt to extinguish a fire with water. Instead,
switch off the appliance and cover the flame with a lid or a fire blanket.

[ﬂ If the surface is cracked, turn off the appliance to avoid the risk of
electric shock.

Do not use your hob until you have replaced the glass top.

These hobs must be connected to the mains via an all-pole cut-off
device that complies with current installation regulations. A discon-
nection device must be incorporated into the fixed wiring. Your hob is

»E8 4



IMPORTANT SAFETY ADVICE AND PRECAUTIONS m

designed to work at a frequency of 50 Hz or 60 Hz (50 Hz / 60 Hz),
without you having to do anything.

The appliance must be connected via a standardised power supply
cable with the suitable number of conductors for the type of connec-
tion wanted (see installation chapter)

If the power cable is damaged, it should be replaced by the man-
ufacturer, its after-sales service department or a similarly qualified
person, so as to avoid danger.

Ensure that the power cables of any electrical appliances plugged in
close to the hob are not in contact with the cooking zones.

/A\ WARNING: In order to avoid interference between your cooking
hob and a heart pacemaker, the pacemaker must be designed and
programmed in compliance with the regulations that apply to it. Ask
the pacemaker manufacturer or your GP.

Only use hob protectors designed by the manufacturer of the cooking
appliance or listed as suitable in the user guide, or included with the
appliance. The use of unsuitable protectors could cause accidents.
Avoid hard shocks from cookware: although the vitroceramic glass
worktop is very sturdy, it is not unbreakable.

Do not place any hot lids flat on your cooking hob. A suction effect
may damage the vitroceramic surface. Avoid dragging cookware
across the surface, which could damage the decorative finish on the
vitroceramic top in the long term.

Never use aluminium foil for cooking. Never place items wrapped in
aluminium foil or packaged in aluminium dishes on your cooking hob.
The aluminium will melt and permanently damage your appliance.
Do not store cleaning products or flammable products in the cabinet
underneath the hob.

Never use a steam cleaner to clean your cooking hob.

The appliance is not designed to be switched on using an external
timer or separate remote control system.

After use, turn off the hob using its control device and do not rely on
the pan sensor to do this.




ENVIRONMENT

PROTECTING THE ENVIRONMENT

This symbol indicates that this
appliance must not be treated
as household waste. Your
appliance contains a large
B . ount of recyclable material.
It is marked with this symbol to indicate
that used appliances must be disposed
of in certified collection points. Contact
your town hall or your retailer for the used
appliance collection points closest to your
home. Recycling of appliances organised
by your manufacturer is carried out under
the best conditions, in accordance with the
European regulation on waste disposal of
electronic and electrical equipment.
Some of the packaging material used
for this appliance can also be recycled.
Recycle and contribute towards protecting
the environment by disposing of packaging
in local waste containers designed for this
purpose. We thank you for your help in
protecting the environment.

Advice on how to save energy

Cooking with the correctly sized lid saves
energy. If you use a glass lid, you can
control your cooking perfectly.



- | INSTALLATION

UNPACKING

Check and respect the characteristics of the
appliance on the manufacturer's nameplate.
Note the service and standard references
shown on this plate in the boxes below for
future reference.

!
IR
[H]

Service: Type: HEE
FITTING THE HOB

Check that the air intakes and outlets are

unobstructed. ] \‘\

Comply with the information concerning
the fitting dimensions (in millimetres) of the
work top destined to receive the hob.
Check that air can flow correctly between
the front and back of your hob.

Fitting into the worktop

Fitting flush with the worktop

%




> - | INSTALLATION

If installing the hob above a drawer,

or above a built-in oven, comply with the
dimensions provided on the illustrations to
ensure a sufficient outlet air flow.

Apply a seal all around the edge of the hob
before fitting it.

M Important

If your hob is located above your oven, the hob’s thermal safety devices can impede
the simultaneous use of the hob and the oven’s pyrolysis programme, display code
"F7" in the control zones. In such circumstances we recommend that you increase
the hob’s ventilation by creating an opening in the side of the cabinet (8 cm x 5 cm).
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ELECTRIC CONNECTIONS

These hobs must be connected to the mains
via an all-pole cut-off device that complies
with current installation regulations. A
disconnection device must be incorporated
into the fixed wiring.
Identify the cable for your hob:

a) green-yellow

b) blue

c) brown

d) black

e) grey

220-240 V~

db ce%
@

N L

32A




-2 PRESENTATION OF YOUR APPLIANCE m

Cooktop description

Qﬁ

B b Q Rear cooking zone limit

@ . ' I @ Center of cooking area
l ‘ - G Cooking zone separator

- . @ Front cooking zone limit

° E e e Touch controls and screen
© L1

® 0 o

The center of each cooking area (B) is
indicated by a square.

The printed lines (A) mark the back of the
overall cooking zone.

The lines (C) mark the individual cooking
zones.

The printed lines (D) in front of the cooktop
separate the heating area from the touch
controls (E).

It is important not to place hot cooking
utensils below this limit, as it may damage
the control screen or the appliance (See
"Safety and recommendations").

» EE) 10




- 3 USING YOUR APPLIANCE

Description of the home screen

Your screen is fully touch-sensitive. Simply press the screen to access the controls once the

hob is switched on.

Press the @ key, 6 squares appear. The
squares are fixed if no pan is detected, or
dotted then fixed if a pan is detected. A zero
then appears in the cooking ring.

Press the cooking ring to open up a power
and timer setting menu. You can then set
the power by sliding your finger horizontally
over the power ribbon. The selected
temperature displays.

You can also set the power by pressing the
quick function keys:

H Melt, Keep warm, E Simmer

or Sear.

Press to set the desired cooking time.
You can set the timer either by scrolling the
minutes and hours vertically or by pressing
the + and - keys. Press OK to confirm your
settings.

Once the power and cooking
time set, the latter appear in the
square symbolising your cooking
ring.

@ Hob On/Off key.

@ Menu

@ Cooking assistant
@ Pairing

@ Cooking rings

. this key enables you to reset the timer



- 3 USING YOUR APPLIANCE

H Elapsed TIME function

This function displays the time since the
power setting was last changed for a
selected cooking ring.

To use this function, press the time key .
A window containing the elapsed time
appears.

Adjustment of cooking time

If a time is displayed on the timer, wait for 5
seconds before modifying the cooking time.
For the hob to detect a new pan, place it
on the desired ring, and press the square
symbolising your ring on the screen. A zero
appears.

Adjustment of desired power

You can now adjust the power by pressing
the square. If you do not select a power
level, the cooking ring will automatically
shut off after a few seconds.

Moving cookware

You may move an item of cookware from
one zone to another during cooking, making
sure that you lift it and do not drag it; your
hob will automatically detect the new
position and the settings assigned will be
kept. If a number flashes, it is necessary to
confirm by pressing the zone in question on
the screen.

Turning off a cooking zone

To stop a cooking ring, press and hold the

square, a long beep sounds and the settings

disappear from this square, or the symbol
appears.

To turn the hob off altogether, press the key

12

Menu

Press the Menu key to display all the
functions available to you.

Paramétres

Guide

Verrouilllage

> the . on the screen enables you to
close the display and check the other
cooking rings..

> the on the display enables you to go
back to the previous screen.



- 3 USING YOUR APPLIANCE

£33 THE SETTINGS

Menu General

Press General to:

- set the hob display brightness by sliding
your finger along the slider (from 1 to 10).

- connect your hob to your extractor fan if
the latter is compatible.

- select the text language for the your hob.

Menu Motion Control

Press Motion Control to (depending on the
model) :

- activate or deactivate the Motion Control,
(Motion assistant).

- activate or deactivate the Expert Mode.

The Motion Control enables you to select
a ring and set the cooking power with
simple hand gestures, without having to
touch the control panel. This avoids dirtying
your hob and leaving finger marks on it.
When the Motion Control is activated, the
button appears as shown below: .To
deactivate it, press this button.

The Expert Mode also makes it possible to
set the timer with gestures.

Menu Advanced Settings

- Quick Functions Settings

Allows modifying the power levels preset in
quick functions:

o Melt: power level between 1 & 3
(level 2 by default)

e Keep warm: power level between 4 & 9

(level 7 by default)

Simmer: power level between 10 & 16
(level 14 by default)

Sear: power level between 17 & 19
(level 19 by default)

13

General

Motion Control

Advanced settings

About the Product

Activate Motion Control

ON

With simple hand ges-
tures, control the power
and cooking time settings
without touching the

) . control screen.
Activate Motion Expert

OFF

Press the arrow on the right to access
a tutorial which enables you to test the
different gestures to use motion control.
Each step must be validated by pressing

@

Quick Functions Settings

Power Management

Manuals

After Sales Service
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- Power Management

Access the Power Management to limit the
total power of your hob to adjust to your
electrical installation.

By default, the hob's power is set to its hi-
ghest level.

Make sure the value of the circuit breaker
in your electrical installation is correctly ca-
librated (See table below).

Hob power in kW Fuses /
Circuit breaker (A)
7.4 32
57 25
4,6 20
3,6 16

& Make sure the selected power level is
compatible with the electric panel's break-
ers.

- Manuals

Press Manuals to obtain your product's user
manual on your smartphone by scanning
the QR code.

- After-Sales Service

Intended for after-sales service if needed.

Menu About the Product

Allows viewing the software versions of the
cooktop.

L_d Special functions

=3 Fonclions Spéciales

Blanchir
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Boil function E -

This function enables you to boil water and
keep it boiling without overflowing to cook
pasta, for example.

Select the quantity of water

in which to immerse the veg-
etables.

Place your pan on a cooking ring.

Set the quantity of water required (from 0.5
to 6 litres).

Confirm by pressing , cooking starts.

A beep sounds when the water is boiling
and a message on the display prompts you
to add the ingredients. When it is done,
press to confirm. The time and power
display.

You can however adjust them at your
convenience.

Abeep sounds out when cooking is finished.

NOTE: Itis important that water is at ambient
temperature at the start of cooking or the final
result will be distorted. Do not use a cast iron
pan or a lid with this function. You can also
use this function to cook any food that needs
to be cooked in boiling water.
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Grill function -

Paired with the De Dietrich enamelled cast
iron grill, this function makes it possible to
quickly sear food on the twin ring and offers
the best cooking parameters to enjoy the
same flavours as barbecue grilling.

B Grill

Place your “grill” cookware

Select the zone to start heating

Place your grill on the selected ring and
confirm by pressing .

After the preheating phase, place the food
on the grill.

The grill accessory is not provided with the
hob and is available from your retailer.
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Blanch function E -

This cooking technique consists in cooking
vegetables in boiling water for a few
minutes, then immersing them in ice-cold
water to interrupt cooking.

This preserves the vivid colour of vegetables
as well as their texture.

Select the quantity of water in which to
immerse the vegetables.

Place your pan with the ingredients on a
cooking ring.
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O RECALL function

This function lets you display the last
"power and timer" settings for all the rings
which were switched off less than 3 minutes
previously.

To use this function, ensure that the cooktop
is unlocked, then press O Recall.

Iil Locking the controls

Your hob has a child safety feature that
locks the hob.

For safety reasons, only the “On/Off” @ key
is always active as it authorises a cooking
ring to be switched off even when the hob
is locked.

Press , press and hold |'i| to lock the

hob for an indefinite period. The operating
cooking rings keep heating however
the power and timer keys are no longer
accessible.

this symbol displays on the screen.

Unlocking:

When the hob is locked, press Iil until a
double beep confirms your operation, your
hob is now unlocked.

Clean lock:

This function allows you to temporarily lock
your hob while cleaning it. Press Iil briefly
to lock the hob for 60 seconds.

16

¢ Independent timer

This function enables you to set a timer
without cooking.

& Minuterie

Once your time is set, it displays on the
right-hand side of the home screen.

At the end of the set time, beeps sound out,
0:00 flashes then switches off.

Note: To quickly reset the time, press O
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@ Pairing

Your hob offers you to twin the cooking rings
for large pans.

Press the Menu button, and select Pairing.
The Pairing menu appears, and you simply
select the cooking zones and press OK.

@ Jumelage

HEH
HEN

Pairing configurations

The available pairing configurations are as
follows:

Extense HorizoneTech
Zones Zones

[ —
-
-
HorizonePlus HorizoneMax
Zone Zone
— ]

17
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Power distribution

@When several cooking rings are used
at the same time, the hob manages the
power distribution, so as not to exceed
its total power.

You have several cooking rings available.
Select the one most suited to the size of
the pan. If the base of the cookware is
too small, the power indicator will start

to flash and the cooking ring will not
work, even if the cookware's material is
recommended for induction.

Avoid using pans which are smaller
in diameter than the cooking ring (see
table).

Zone Container size Container Positioning Power (W)
shape
; ) ] -
"2 Horizone 110 - 220 mm Circular Centered on cooking 2800
Tech zone
OvalRear |90-140mm  |Circular Centered on cooking 1200
zone
Oval Front 90 - 90 mm Circular Centered on cooking 1200
zone
180 mm (round) | Circular Centered on line
HorizoneTech | min. Oval / Fish | Oval between two ¥z Horizo- 3600
kettle / Grill Rectangular | neTech
Oval 240 mm Oval Must cover the centers
Extense min / 330 mm Rectangular of the 2 rear cooking 3600
max zones
Oval widthwise | Qval Must cover the centers
HorizonePlus | 380 mm min / Fish kettle of the 3 rear cooking 4600
580 mm max Rectangular | zones, centered right/left
HorizoneMax | 320 - 350 mm | Circular Must cover the centers 5500
of the 4 cooking zones

18
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@I Cooking guide

Your hob includes a cooking guide offering
you a selection of recipes.

This cooking mode selects for you the
suitable cooking parameters based on the
food to be prepared.

The hob must be switched on, press Al
to access the cooking guide. When using
your hob in Recipe mode, the screen will
recommend using a type of utensil suitable
for the selection.

Most cookware is compatible with induction.
Only glass, terracotta, aluminium without
a special base, copper and some non-
magnetic stainless steels do not work with
induction cooking.

@ We suggest that you choose
cookware with a thick, flat bottom.
The heat will be better distributed and
cooking will be more uniform. Never
leave an empty pan to heat unattended.

& Do not place any cookware on the
control panel as this would damage your
product.

» EE) 19




3 USING YOUR APPLIANCE

We offer you a selection of recipes which will guide you at each step of the completion.

Recipes 1@ Ingredients

Step-by-step recipes

Dishes Desserts
Korean bibimbap Viennese chocolate
Veal blanquette Chocolate cream dessert
Beef Bourguignon Custard cream
Beef meatballs in tomato sauce Poached pears with chocolate
Coq au vin Caramelised apples

Fondue savoyarde

Fish stew

Scrambled eggs with truffles

Osso-buco

Seafood paella

Stew

Mushroom soup

Basque chicken

Lamb stew

Chicken ramen

Chef's ratatouille

Cep risotto

Pan-fried turkey with olives and lemon

Veal marengo

20
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Step-by-step veal blanquette recipe.

€ GUIDE

¥ Recipes 42 Ingredients

* Favorites * Favorites

1> Go into recipes

ENIRecipe

Cook like a real chef thanks
to our unique recipes

Dishes Desserts

2 > then Dishes

ENIRecipe
# Dishes

N A2, | 29y

Blanquette Beef
Bibimbap Veal Bourguignon

3 > And select your recipe

ElRecipe
# Dishes

G, -
- Ty
Blanquette} Beef
Bibimbap ] Veal I Bourguignon
2 a8 e

4 > Press “view” to see the details of the
recipe

ElRecipe
# Veal blanquette

2k Veal (shoulder/breast/sirloin)
8 unit(s) Carrot
8 unit(s) Garlic cloves
2 unit(s) Leeks
50 g Button mushrooms
2009 Spring onions
~ 1 unit(s) Onions
6 unit(s) Cloves
1 unit(s) Mixed herbs
Butter (to cook the mushrooms)
Butter (roux)
Flour (roux)
Ground white pepper
Fine salt (meat)
Fine salt (mushrooms)
Fine salt (onions)
Sugar
Lemon

5 > The recipe displays, you will now
confirm each step until launching the
cooking.

21
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. D # Veal blanquette

Place the casserole on the indicated ring

6 > Select the cooking zone

-

# Veal blanquette

Cooking in progress on the secondary burner

Stop Cooking

# Veal blanquette

-

You can add extra time with the timer.

Keep warm Finish

7>You can now monitor the cooking

status until the end, the display

will give you the option to either

Keep warm or stop cooking..
4

22

Bon Appétit!

On a recipe, press 0 to save it to your
Favourites.

To reuse it, simply press the Favourites key
when you start cooking.
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SAFETY PRECAUTIONS & RECOM-
MENDATIONS

Protected zone

Do not place cooking utensils under
the markers delimiting the touch control
area (see "Description"). The following
placements are incorrect and may damage
your cooktop:

Residual heat

After intensive use, the cooking ring you
have just used may remain hot for several
minutes,

AW displays during this period.

Do not touch the zone concerned.

Temperature limiter

Each cooking ring is fitted with a safety
sensor that continuously monitors the
temperature of the bottom of the pan. In the
event that an empty pan is left on a zone
that is switched on, the sensor automatically
adapts the power delivered by the hob and
limits the risk of damaging the cookware or
the hob.

Spillage protection
The hob may be switched off in the following
three cases:

45

23

- Spillage covering the control keys.

- Damp cloth placed over the keys.

- Metal object placed on the control keys.
Remove the object or clean and dry the
keys and resume cooking.

In these cases, the = symbol is displayed
accompanied by an audible signal.

"Auto-Stop" System
If you forget to switch off a ring, your hob
has an “Auto-Stop” safety function that
automatically switches off the forgotten
cooking ring after a

pre-set time (between 1 and 10 hours
based on the power level setting). If this
safety system is used, the cut-off to the
cooking zone is displayed as "Auto-Stop"
on the control panel and a beep sounds
for about 2 minutes. To stop it, simply press
any of the control keys.

@ Sounds similar to the ticking of a
clock may be heard.

These sounds occur when the hob is
in operation and disappear or decrease
according to the heating configuration.
There may also be whistling sounds
depending on the model and quality
of your cookware. Such noises are a
normal part of induction technology and
do not indicate a fault.

@ We do not recommend using any
hob protection mechanisms.
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LOOKING AFTER THE HOB

For light soiling, use a kitchen sponge. Use
hot water to wet the area to be cleaned and
then wipe dry.

For burnt-on food deposits, sugary spills,
melted plastic, use a scouring sponge and/
or a special glass cleaning scraper. Use hot
water to wet the area to be cleaned, use a
special glass cleaning scraper to remove
the dirt, finish off with a scouring sponge
and then wipe dry.

For rings and hard water residue, apply
warm white vinegar to the stain, let stand,
then wipe with a soft cloth.

To keep metal shining brightly and for
weekly cleaning, use a special glass and
ceramic hob cleaning product. Apply the
special product (which contains silicone
and has a naturally protective effect) to the
vitroceramic hob.

Important note: do not use abrasive
powders or scourers. Use cleaning creams
and special gentle washing up sponges.
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+ 5 ANOMALIES AND SOLUTIONS

WHEN USING FOR THE FIRST
TIME

The circuit breaker trips/blows a fuse
or only one side of the hob works. The

hook-up of your hob is faulty. Verify its
compliance
(see connexion chapter).

The hob gives off a smell during the first
few uses. The appliance is new. Heat each
zone for half an hour with a pan full of water.

WHEN POWERING ON

The hob does not operate and the lights
on the keypad remain off.

There is no power supply to the hob. The
electrical supply or the connection are faulty.
Inspect the fuses and the circuit-breaker.

The hob does not work and another
message is displayed. The electronic circuit
is faulty. Contact the After-Sales Service.

The hob does not work, the "bloc"
information is displayed. Unlock the child
safety lock.

Fault code F9 : voltage less than 170 V.

Fault code D1 : temperature less than 5°C.

25

DURING USE

The hob does not work, the screen
displays = and a beep sounds.

There was a spillage or an object is
obstructing the control panel. Clean or
remove the object and resume cooking.

Code F7 is displayed.
The electronic circuits have overheated
(See “Fitting” chapter).

While a heating area is on, the control
panel's illuminated symbols continue to
flash.

The pan being used is not suitable.

The pans make a noise and the hob emits
a clicking noise during cooking (see

the “safety and recommendations” tip). This
is normal. With certain types of pan, heat
passing from the hob to the pan causes this
clicking.

The ventilation continues to operate
after the hob is switched off.
This is normal. It cools the electronics.

In the event of a persistent malfunction.
Switch off your hob for 1 minute. If the
problem persists, contact the After-Sales
Service.



- ) AFTER-SALES SERVICE m

CUSTOMER RELATIONS FRANCE SERVICING AND REPAIRS, FRANCE

For more information about our products or Any repairs to your appliance must be made
to contact us, you can: by a qualified professional accredited to
work on the brand. When you call, in order
to facilitate processing your request, make
sure to have the following information rela-
ting to your appliance in front of you (com-

> visit our web site:
www.dedietrich-electromenager.com

>write fo us at the following address: mercial reference, service reference, serial
Service Consommateurs number).
DE DIETRICH

5, avenue des Béthunes
CS69526 SAINT OUEN LAUMONE
95060 CERGY PONTOISE CEDEX

@ e
H]

SERVICE:
Nr

B: Sales code

GENUINE REPLACEMENT PARTS C: Service number
H: Serial number
During maintenance work, request that I: QR Code
only certified genuine replacement parts
are used. o
< Ceﬁ} &
°~snzuc\¥°

BRANDT FRANCE, Etablissement de CERGY, 5/7 avenue des Béthunes, 95310 SAINT OUEN L’AUMONE.
SAS with a share capital of €100,000,000 euro RCS NANTERRE 801 250 531.
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VAZENA ZAKAZNICE,
VAZENY ZAKAZNIKU
Pravé jste si zakoupili vyrobek De Dietrich. Tato volba je dikazem vas$i vysoké urovné
a lasky k francouzskému zpUsobu Zivota.
Vyrobky De Dietrich, které jsou vysledkem vice nez 300 let know-how, ztélesuji
spojeni designu, autenticity a technologie ve sluzbach kulinafského uméni.
Nase spotfebi¢e jsou vyrobeny z téch nejlepSich materiald a maji dokonalou
povrchovou Upravu.
Jsme presvédceni, Ze tato vysoka kvalita zpracovani umozni nadSenciim do pfipravy
pokrm( uplatnit sv(j talent.
V neustdlé snaze o lep$i uspokojeni vasich pozadavk( vam oddéleni zakaznického

servisu spolecnosti De Dietrich zodpovi vSechny vase dotazy a pfipominky.
Je nam cti byt vasim novym partnerem v kuchyni. Dékujeme vam za vasi dlivéru.

I Spole€nost De Dietrich, ktera ma vyrobni zavody ve francouzskych
eg.‘G“Ve . 8 méstech Orléans a Venddme, neustale usiluje o dokonalost
FRP‘/)CE §  audrZuje si vyjimecné know-how pfi navrhovani svych vyjimecnych
04“‘@“ é vyrobkd. Mnoho nasich spotfebicli je opatfeno znackou Origine

France Garantie, ktera potvrzuje, Ze jsou vyrobeny ve Francii.

I Toto oznaceni zaruCuje kvalitu a dlouhou Zivotnost nasich
spotrebicl a také zarucuje jejich sledovatelnost tim, ze poskytuje jasny a objektivni
udaj o jejich plvodu.

www.de-dietrich.com

De Dielrich

CREATEUR D’EMOTIONS DEPUIS 1684
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DULEZITA BEZPECNOSTNI UPOZORNENI

DULEZITE BEZPECNOSTNi POKYNY - CTETE POZORNE
A USCHOVEJTE PRO BUDOUCI POUZITI.

Tento navod je k dispozici ke stazeni na internetovych strankach
spole¢nosti.

Vas pfistroj odpovida Evropskym smérnicim a pfedpisiim, kterym
podléha.

Déti do 8 let véku a osoby s omezenymi fyzickymi, smyslovymi nebo
mentalnimi schopnostmi nebo osoby s nedostateCnou zkuSenosti
Ci znalostmi mohou toto zafizeni pouzivat pouze tehdy, jsou-li pod
fadnym dohledem nebo pokud obdrzi pfedchozi informace nebo
Skoleni o pouzivani zafizeni a pochopi pfipadna rizika.

Déti si nesméji se spotfebiCem hrat.

Déti nesmi provadét Cisténi a uzivatelskou udrzbu bez dozoru.

Déti do 8 let véku se musi zdrzovat v bezpecné vzdalenosti nebo
musi byt pod stalym dohledem.

Varna deska je vybavena détskou pojistkou, ktera ji pfi pouziti
zablokuje v poloze vypnuti nebo v poloze vareni (viz kapitola: pouziti
détske pojistky).

@ Spotfebi¢ a jeho pfistupné Casti jsou pfi pouzivani horké. Je
nutno pfijmout opatfeni, aby nedoslo k dotyku topnych prvku.
Doporucuje se nepokladat kovové predméty, jako jsou noze, vidliky,

IZicky a poklicky na varnou plochu, protoze by se mohly zahfat.

& UPOZORNENI: vZdy je nutno mit vafeni pod dohledem. Kratké
vafeni vyZaduje nepretrzity dohled.

Nebezpeci pozaru: na varné desce neskladujte pfedméty.

Vareni s olejem nebo tukem na varné desce provadéné bez dohledu
muaze byt nebezpetné a mize vést k pozaru. NIKDY se nesnazte
uhasit ohen vodou, ale vZdy vypnéte napajeni zafizeni a prekryjte
plamen napfiklad poklickou nebo protipozarnim krytem.

[ﬂ Pokud je povrch popraskany, pfistroj odpojte, aby nehrozilo
riziko elektrického Soku.

Do vymeény sklenéné horni plochy jiz pfistroj nepouzivejte.

Tyto varné desky se musi pfipojit k siti pomoci zasuvky nebo
vicepolového jistiCe podle platnych pravidel instalace. Jisti€ musi byt
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DULEZITA BEZPECNOSTNI UPOZORNENI

zabudovan do pevného rozvodu. Varna deska je navrzena tak, aby
mohla pracovala pfi 50 Hz nebo 60 Hz (50 Hz / 60 Hz) bez jakéhokoli
zvlastniho zasahu z Vasi strany.

Zafizeni musi byt pfipojeno standardizovanym napajecim kabelem,
jehoz pocet vodiCu zavisi na pozadovaném typu zapojeni (viz
kapitola Instalace)

Je-li napajeci kabel poSkozeny, musi jej z bezpecnostnich davodu
vymeénit vyrobce, servisni oddéleni nebo opravnéna osoba, aby
nedoslo k rizikovym situacim.

Zkontrolujte, zda se privodni kabel elektrického pfistroje zapojeného
v blizkosti varné desky nedotyka varnych zon.

/A\ UPOZORNENi: Aby nedochazelo k interferencim mezi varnou
deskou a VasSim kardiostimulatorem, musi byt kardiostimulator
vyroben a sefizen podle platnych pfedpisu. Informujte se u vyrobce
nebo osetfujiciho Iékare.

Pouzivejte pouze ochranné prvky navrzené vyrobcem varného
zafizeni uvedené v navodu k pouZziti jako vhodné nebo zafazené do
baleni pfistroje. Pouziti nevhodnych ochran mize zpUsobit zranéni
Ci poSkozeni.

Zabrante narazim nadobami: sklokeramicka plocha je velmi odolna,
nikoliv vSak neznicitelna.

Nepokladejte na varnou desku horkou pokli¢ku. Existuje riziko, Ze
by efekt ,banky“ poskodil sklokeramickou desku. Netfete o varnou
desku nadobim, coz by dlouhodobé& mohlo poskodit dekoraci na
sklokeramickeé desce.

Na vareni nikdy nepouZzivejte alobal. Nikdy nepokladejte na varnou
desku vyrobky zabalené v alobalu nebo v hlinikové vanicce. Hlinik
by se roztavil a nevratné poskodil vasi varnou desku.
Neuchovavejte ve skiince pod varnou deskou Cistici nebo hoflavé
pfipravky.

K udrzbé desky nepouzivejte parni Cistic.

Pristroj neni urCen k zapinani prostfednictvim externiho Casovace
nebo samostatného dalkového ovladace.

Po pouziti varnou desku vypnéte pomoci ovladani a nespoléhejte
na detektor hrnca.
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ZIVOTNI PROSTREDI

Ochrana zivotniho prostredi

Tento symbol znamena, Ze tento
spotrebi¢ se nesmi likvidovat jako
domovni odpad. Va$ spotrebic
obsahuje mnoho recyklovatelnych
B a0, Je proto oznacen
timto symbolem, ktery Vam sdéluje, Ze
se vyfazené spotiebiCe maji likvidovat
na prislusné sbérné misto. Informujte
se u svého prodejce nebo na obecnim
ufadé v misté bydlisté, kde se nachazeji
sbérna mista pro pouzité spotiebice
nejblize vaSemu bydlisti. Vyrobce zafizeni
recykluje za nejlepSich podminek v souladu
s evropskou smeérnici o likvidaci elektrickych
a elektronickych zafizeni.
Nékteré obalové materialy tohoto spotiebice
jsou recyklovatelné. Podilejte se na jejich
recyklaci a pfispéjte tak k ochrané Zivotniho
prostfedi. Likvidujte je v kontejnerech
s komunalnim odpadem ur€enych k tomu
uCelu. Dékujeme vam za spolupraci pfi
ochrané Zivotniho prostredi.

Doporuceni pro usporu energie
Radné umisténa poklice useti energii pi
vareni. Pokud pouzivate sklenénou poklici,
mate dokonalou kontrolu nad varenim.
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VYBALENI

Ovéite a dodrzujte parametry pfistroje
uvedené na typovém Stitku.

Do nize uvedenych rameckd napiste
servisni oznaCeni a standardni typové
oznaCeni uvedené na Stitku pro pozdégjsi
pouziti.

!
&
[H]

Servis: Typ: ¢ ls
ZABUDOVANI
Zkontrolujte, zda vstupy a vystupy vzduchu

nejsou ni¢im blokované. ] \‘\

Vénujte pozornost idajliim o rozmérech pro
vestavbu (v milimetrech) do pracovni desky
podle Udaju pro zabudovani varné desky.
Zkontrolujte, zda mezi pfedni a zadni ¢asti
varné desky volné proudi vzduch.

Vestavba na pracovni desku

Zapusténi do pracovni desky

%
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V pfipadé instalace desky nad zasuvku

<
)

>40

nebo nad vestavnou troubu dodrzujte
rozméry uvedené na obrazcich, abyste za-
jistili dostate¢né proudéni vzduchu v pfredni
¢asti.

Pedlivé nalepte té€snéni po celém obvodu
sklenéné desky, nez zahajite vestavbu.

()
Dulezité upozornéni

Je-li trouba umisténa pod varnou deskou, mohou tepelné pojistky omezovat soubézné
pouziti varné desky a trouby v rezimu pyrolyzy, zobrazeni kédu ,,F7¢ v oblasti oviadacu.
V takovém pripadé doporucujeme zlepsSit odvétrani varné desky zhotovenim otvoru
v boku nabytku (8 cm x 5 cm).
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ELEKTRICKE ZAPOJENI

Tyto varné desky se musi pfipojit k siti
pomoci zasuvky nebo vicepolového jistice
podle platnych pravidel instalace. Jisti¢
musi byt zabudovan do pevného rozvodu.
Vyhledejte kabel va&i varné desky:

a) zelenozluty

b) modry

c) hnédy

d) Eerny

e) Sedy

220-240 V~

db ce%
@

N L

32A




- 2 POPIS VASEHO PRISTROJE

Popis varné desky

Qﬁ

® 0 o

Stfed kazdé varné plochy (B) je oznacen
kosoctvercem.

Vytisténé Cary (A) ohranicuji zadni cast celé
varné oblasti.

Cary (C) ohraniéuji jednotlivé varné zény.
Vytisténé cCary (D) pfed varnou deskou
oddéluji topnou z6nu od dotykovych
ovladacich prvka (E).

Je dulezité neumistovat horké varné
nadobi pod tuto hranici, protoze to mlze
poskodit ovladaci panel nebo pfistroj (Viz
.Bezpecnostni opatfeni a doporuceni®).

Q Zadni hranice varné zény
@ Stfed varného mista

G Oddélovac varné zony
@ Pfedni hranice varné zony

e Dotykové ovladani a displej

10
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Popis domovské obrazovky

Displej je pIné dotykovy. Po spusténi desky ziskate pfistup k ovladacimu panelu jednim

stiskem displeje.

Po stisknuti tla¢itka @ se objevi 6 Ctverce.
Ctverce jsou vypln&né, pokud neni deteko-
vana zadna nadoba, nebo teCkované a poté
vyplnéné, pokud je nadoba detekovana. Na
varné zoné se pak zobrazi nula.

Po stisknuti varné zény se otevie nabidka
nastaveni vykonu a €asovace. Vykon pak
muzete upravit posunutim prstu vodorovné
po listé vykonu. Zobrazi se zvolena teplota.
Vykon muzete také upravit stisknutim rych-
lych funkénich klaves:

H Rozmrazit nebo Udrzet v teple

nebo E Dusit nebo = Smazit.

Stisknutim tlacitka H muzete nastavit po-
Zadovany Cas vareni.

Casovaé muzete nastavit vertikalnim po-
souvanim minut a hodin nebo stisknutim
tlacitek + a -. Stisknutim tlacitka OK potvr-
dite své nastaveni.

Jakmile nastavite vykon a dobu
vareni, objevi se tyto udaje v
Ctvereci symbolizujicim vasi var-
nou zoénu.

11

@ spusteninvypnuti
desky.

@ Nabidka
OAsistent vareni
@ Parovani

@ Varné zony

. Tato klavesa umoZiiuje vynulovat
Casoval
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H Funkce ELAPSED TIME

Tato funkce umoziiuje zobrazit Eas uplynuly
od posledni zmény vykonu ve vybrané
varné zéné.
Chcete-li pouzit
tiacitko [
Okno obsahujici uplynuly ¢as se zobrazi.

tuto funkci, stisknéte

Zmeéna doby vareni

Pokud se zobrazi ¢as na ¢asovadi, pockejte
5 sekund, nez mlzete zménit dobu vareni.
Aby varna deska detekovala novou nadobu,
umistéte ji na poZzadovanou zénu a stisknéte
na obrazovce &tverec symbolizujici danou
varnou zénu. Objevi se nula.

Nastaveni pozadovaného vykonu

PoZadovany vykon muzZete stiskem kosoc-
tverce. Nenastavite-li hodnotu, varna zéna
se po nékolika sekundach automaticky
vypne.

Posun nadob

Nadobu muzete v prabéhu vareni premistit
z jedné zény do druhé, budete-li dbat na to,
abyste ji zvedli a nepfesouvali; vase deska
premisténi automaticky zjisti a pfislusna
nastaveni budou zachovana. Pokud néjaké
Cislo blika, je nutno potvrdit stiskem na
obrazovku v pfislusné zoné.

Vypnuti varné zény

Chcete-li varnou z6nu vypnout, stisknéte a
podrzte Ctverec, ozve se dlouhé pipnuti a
nastaveni v tomto kosodétverci zmizi, nebo
se objevi symbol .

Pro Uplné zastaveni varné desky stisknéte
klavesu

12

Nabidka

Stisknutim klavesy Nabidka zobrazite
vSechny funkce, které jsou k dispozici.

Verrouilllage

Glide Minuterie

> moznost . na displeji vam umoziuje
zobrazeni zavfit a ovladat ostatni varné
zbny.

> moznost na displeji vam umozriuje
vratit se na pfedchozi zobrazeni.
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@ Nastaveni

Nabidka Obecné

Stisknuti tlaCitka Obecné umozriuje:

- nastavit jas displeje varné desky posunutim
prstu po posuvniku (od 1 do 10).

- pfipojit vasi varnou desku k digestofi,
pokud je kompatibilni.

- vybrat jazyk textu varné desky.

Nabidka Motion Control (podle modelu)
Stisknuti ovladani gesty umoznuje:
- aktivovat nebo deaktivovat
Control (asistent gest).

- aktivovat nebo deaktivovat Expert Mode
(expertniho rezimu).

Ovladani gesty vam umozniuje vybrat zdroj
tepla a upravit vykon vareni jednoduchymi
gesty rukou, aniz byste se dotkli ovladaciho
panelu. Diky tomu varnou desku neusSpinite
a nezanechate na ni otisky prstl. Kdyz je
aktivovana funkce Motion Control, tlacitko
vypada takto: . Chcete-li ji vypnout,
stisknéte libovolné tladitko.

Expertni rezim také umoznuje nastavit
¢asovac¢ pomoci gest.

Motion

Nabidka Pokrocilé Nastaveni
- Nastaveni rychlych funkci

Umoziiuje upravit rovné vykonu nastavené
pro rychlé funkce:

™ VVykon rozmrazeni na hodnotu 1 az 3
(vychozi nastavena hodnota je 2)

e Uchovani v teple na hodnotu 4 az 9
Il (vychozi nastavena hodnota je 7)

Vykon Dusit na hodnotu 10 a 16
(vychozi nastavena hodnota je 14)

Vykon Smazit na hodnotu 17 az 19
(vychozi nastavena hodnota je 19)

Obecné

Motion Control

Pokrogilé Nastaveni

O Produktu

Aktivovat Motion Control  Jednoduchymi pohyby
ruky ovladejte nastaveni
oW vykonu a ¢asu vareni, aniz
byste se dotkli ovladaciho
. . displeje.
Aktivovat Motion Expert

OFF

Stisknutim Sipky vpravo ziskate pfistup
k programu nacviku, ktery vam umozni
vyzkouSet rGzna gesta, kterd je treba
provést pfi ovladani pohybem. Kazdy krok
je nutné potvrdit stisknutim .

Nastaveni rychlych funkci

Power Management

Navody

Servisni oddéleni
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- Power Management

MozZnost Power Management vam umozni
omezit celkovy vykon vasi varné desky po-
dle vasi elektroinstalace.

Vychozi vykon va$i varné desky je nasta-
ven na nejvysSi uroven.

Ujistéte se, Ze hodnota jistiCe vasi
elektroinstalace je spravné nakalibrovana
(viz tabulka nize).

Tabulka vykonu kW Pojistky /
jistic (A)

74 32

57 25

4,6 20

3,6 16

& Ujistéte se, Ze zvoleny vykon je vhodny
pro jistiCe na elektrickém panelu.

- Navody

Stisknuti tlaCitka Navody vam umozni
ziskat pokyny pro va$ produkt na vasem
smartphonu naskenovanim QR kodu.

- Servisni oddéleni

Je ur€eno pro servisni oddéleni v pfipadé
potfeby.

Nabidka O produktu

Umoziuje zjistit verze softwaru varné
desky.

U_d Specialni funkce

=3 Fonclions Spéciales

14

Funkce Kontroly varu E |
Tato funkce umozriuje vafeni a udrzeni varu
vody bez prete€eni, napfiklad pfi vareni
téstovin.

Zvolte mnozstvi vody, do které je
zelenina ponofena

Postavte nadobu na plotnu.
Nastavte pozadované mnozstvi

(od 0,5 do 6 litr().

Potvrdte stisknutim tlacitka . Zahaji se
tepelna uprava.

Ozve se zvukovy signal, kdyz voda dosahne
varu a na displeji se zobrazi zprava s vyzvou
k pfidani pfisad. Nasledné potvrdte stiskem
tlagitka . Zobrazi se €as a vykon.

Muzete je vSak upravit podle sebe.
Na konci vafeni zazni zvukovy signal.

vody

POZNAMKA: Je dulezité, aby voda na
pocatku tepelné upravy méla pokojovou
teplotu, aby nedoslo ke zkresleni kone€ného
vysledku. U této funkce nepouzivejte
litinové nadobi ani viko. Tuto funkci muzete
pouzit i k vafeni jakychkoli potravin, které
se vafi ve vrouci vodé.
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Funkce Gril -

Tato funkce spojena se smaltovanym
litinovym grilem De Dietrich vdm umoziiuje
rychle opékat jidlo na dvojité zéné a nabizi
nejlepsi nastaveni pro novou radost z
grilovani.

I

Umistéte nadobu na ,gril*

Zvolte varnou zénu pro spusténi ohfevu

Umistéte gril na vybranou zénu a potvrdte
stisknutim

tlacitka .

Po uplynuti doby pfedehfivani polozte jidlo
na gril.

Grilovaci pfislusenstvi se s varnou deskou
nedodava, je k dostani u vaseho prodejce.

Funkce spareni E

Tento postup vafeni umoznuje pfipravovat
zeleninu na nékolik minut ve vrouci vodé a
poté ji ponofit do ledové vody, aby se vafeni
prerusilo.

To pomaha zachovat Zivou barvu zeleniny,
ale takeé jeji texturu.

Zvolte mnozstvi vody, do které je zelenina
ponofena.

Postavte nadobu se zeleninou na varnou
zénu.

15
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O Funkce RECALL
Tato funkce umozfuje zobrazit posledni

nastaveni ,vykon a ¢asovac® vSech varnych
z6n vypnutych pfed méné nez 3 minutami.

Pro pouziti této funkce se ujistéte, ze je
varna deska odemcena, a poté stisknéte d}

/ Recall.

Iil Uzamceni ovladaciho panelu

VaSe varna deska je vybavena détskou
pojistkou, ktera desku zablokuje.

Z bezpecnostnich davodd je stale
aktivni  tlac¢itko ,Spusténi/Vypnuti® @
, které umoznuje vypnout varnou zénu i v
zablokovaném stavu.

Stisknéte tlacitko , dlouhym stiskem

tlacitka |'i| uzamknete varnou desku na
dobu neurditou. Varné zoény v provozu
nadale ohfivaji, ale nemate pfistup k
tlacitkim napajeni nebo ¢asovace.

&
’ na obrazovce se zobrazi tento

symbol.

Odblokovani:

Kdyz je varna deska zamcena, stisknéte
dvaijité pipnuti potvrdi vas postup, varna

deska se pak odemkne.

Clean lock:

Touto funkci muUzete docasné zablokovat
varnou desku pfi Cisténi. Kratké stisknuti
tlacitka [il uzamkne stal na 60 sekund.

16

¢ Nezavisly ¢asovaé

Tato funkce vdm umozni nastaveni
odpocitavani ¢asu v kterékoli chvili.

& Minuterie

Jakmile je v4S C€as nastaven, objevi se
napravo od domovské obrazovky.

Na konci pozadované doby zazni zvukové
signaly, zablikd 0:00 a pak automaticky
zhasne.

Poznamka: Pro rychlé vynulovani casu
stisknéte tlaitko O.
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@ Sdruzeni Konfigurace sdruzeni
Vas$ stdl vam umozriuje kombinovat varné Dostupné konfigurace sdruzeni jsou
zbny, abyste mohli pouzivat velké nadoby. . nasledujici:

Stisknéte tlaCitko Nabidka a vyberte Extense HorizoneTech
Sdruzeni. Zobrazi se nabidka Sdruzeni a zény zoény
staci vybrat varné zény a stisknout OK.

@ Jumelage o
]
-
-
HorizonePlus HorizoneMax
zéna zéna
— ]

»ES 17
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Rozdéleni vykonu

@ Pfi soubézném pouziti vice varnych
z6n rozdéluje varna deska vykon tak,
aby nebyl prekrocen jeji celkovy vykon.

nebude fungovat, prestoze je material
nadoby doporucen pro indukéni vareni.
Nepouzivejte nadobi, které ma mensi

Pro umisténi nadobi mate k dispozici
nékolik varnych zoén. Vyberte zénu, ktera
je vhodna podile velikosti nadoby. Pokud
je dno nadoby priliS malé, ukazatel
vykonu zaéne blikat a varna zéna

pramér nez varna zéna (viz tabulka).

Zéna Zshk%t nado- Tvar nadoby | Umisténi Vykon (W)
1 i _ .
"2 Horizone 110 - 220 mm Kruhovy C’entrovano na varnou 2800
Tech zénu
Ovalna zadni |90 - 140 mm | Kruhovy ch::ro"ano na varnou 1200
Ovvaln’a 90 - 90 mm Kruhovy C,entrovano na varnou 1200
predni zénu

ZIg?:r:Tc]»T) min Kruhovy Centrovano na stfed
HorizoneTech Ovalna )//R b'. Ovalny mezi dvéma "2 Horizo- 3600

vaina ,y ! Obdélnikovy |neTech

hrnec / Gril

Ovélna o . sy
Extense 240 mm min / Ovalpy' . Mu3|’pokryt s'tredy’2 3600

Obdélnikovy |zadnich varnych zon

330 mm max

Ouinana st [ouiny [ Mem ol ate0r
HorizonePlus | 380 mm min / Rybi hrnec trova dy /’ 4600

580 mm max ObdéInikovy centrovano doprava

doleva
HorizoneMax |320 - 350 mm | Kruhovy Musi pokryt 4 stredy 5500
varnych zén

18
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@I Kucharsky pravodce

Va8e varna deska mé funkci kucharského
pravodce, ktery vam nabizi vybér z recepta.
Tento rezim vafeni za vas vybere
vhodné parametry peceni odpovidajici
pfipravovanému pokrmu a jeho hmotnosti.

Varna deska musi byt zapnuta, stiskem
@ prejdete ke kucharskému pravodci. PFi
pouzivani varné desky v rezimu Recept,
displej vam doporu&i pouzit typ nacini
vhodny pro vybér.

VétSina nadobi je kompatibilni s indukci.
Pro indukéni vafeni neni vhodné pouze
sklo, hlinéné nadobi, hlinik bez specialniho
dna, méd a nékteré druhy nemagnetické
nerezové oceli.

@ Doporucujeme vybirat nadobi se
silnym a rovnhym dnem. Teplo se lépe
rozlozi a vareni bude stejnomérnéjsi.
Nikdy nenechte ohfivat prazdnou
nadobu bez dozoru.

& Nepokladejte nadoby na ovladaci
obrazovku, protoze by to poskodilo vas
produkt.

19
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Nabizime vam vybér receptl, které vam pomohou v kazdé fazi pfipravy.

Recepty BQ Ingredience

Recepty krok za krokem

Pokrmy

Dezerty

Korejsky bibimbap

Videriska ¢okolada

Teleci blanquette

Cokoladovy krém

Hovézi bourguignon

Cukrarsky krém

Kuli€ky z hovéziho masa s rajskou
omackou

Hrusky v ¢okoladé

Kohout na viné

Karamelizovana jablka

Savojské fondue

Rybarsky hrnec

Michana vejce s lanyzi

Osso buco

Paella s mofskymi plody

Varené hovézi se zeleninou

Houbova polévka

Kufe po baskicku

Jehnéci ragu

Kufeci ramen

Ratatouille podle $éfkuchare

Houbové rizoto

Soté z kratiho masa s olivami a citrénem

Teleci marengo

20
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Priklad receptu na teleci blanquette krok za krokem.

€ PRUVODCE

E® Recepty 4% Ingredience

* Oblibené * Oblibené

1 > Pfejdéte na recepty

ENRecept

Vaite jako skute¢ny
$éfkuchar s nasimi original-
nimi recepty

2 > Pak Pokrmy

EmRecept
# Pokrmy

7S A0, | o9

Blanquette Hovézi maso
Bibimbap Te?eci Hovézi po burgundsku

3 > Konecné se zobrazi vase volba

ElRecept
# Pokrmy

i Blanquette i Hoveznpoburgundsku

Bibimbap Teleci

4 > Chcete-li zjistit podrobnosti o receptu,
stisknéte ,zobrazit*

BlIRecept
# Teleci blanquette

2kg Teleci (plec/hrud/hrudi)
8 jednotek  Mrkev
8 jednotek  Strouzky cesneku
2 jednotek  Pdrek
Pafizské zampiony
Drobné cibulky (podSalek)
.~ 1jednotek Cibule
6 jednotek  Hrebicky
1 jednotek  Svazek bylinek
Maslo (vareni Zampion()
Rozpusténé maslo (hnédé)
Mouka (zaprazena)
Mlety bily pepf
Jemna sul (maso)
Jemna sl (houby)
Jemna sul (cibule)
Cukr
Citron

5 > Objevi se recept, nyni potvrdite kazdy
krok, dokud nezacéne vareni

21
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. D # Teleci blanquette

Umistéte zapékaci misku na ozna¢enou
varnou zénu

6 > Vyberte varnou zénu

-

# Teleci blanquette

Probiha vafeni na vedlejsi plotynce

Zastaveni Vafeni

# Teleci blanquette

-

Muzete pfidat ¢as pomoci €asovace.
Uchovani v teple Ukongit

7 > Nyni mulzete sledovat stav varfeni az
do konce, displej nabidne moznost
uchovat v teple nebo dokonéit vareni..

22

Prejeme dobrou chut’.

Pfi receptu muzete stiskem tlacitka 9
uloZit recept a pfidat jej do oblibenych.
Chcete-li jej pak znovu pouzit, staci jen
stisknout tlagitko Oblibené na zacatku
vareni.
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BEZPECNOST A DOPORUCENI
Chranéna zéna

Neumistujte nadobi pod znacky vymezuijici
oblast dotykového ovladani (viz ,Popis®).
Nasledujici umisténi jsou nespravna a
mohou poskodit vasi varnou desku. :

Zbytkové teplo

Varna zéna muze po intenzivnim pouzivani
zuUstat horka nékolik minut.

Bé&hem této doby se zobrazi o.
Nedotykejte se pfislusné zony.

Omezovac teploty

Kazda varna zéna je vybavena
bezpecnostnim c&idlem, které neustéle
kontroluje teplotu dna nadoby. Pokud
zapomenete prazdnou nadobu na zapnuté
varné zoné, tento snimac¢ automaticky
pfizplsobi vykon varné desky, ¢&imz
minimalizuje rizika poSkozeni nadobi nebo
varné desky.

Ochrana v pripadé vykypéni

K vypnuti varné desky maze dojit v téchto

3 pfipadech:

- Vykypéni pokrmu na ovladaci tlacitka.

- Mokra utérka polozena na ovladacim
panelu.

- Kovovy pfedmét polozeny na ovladacich
tlagitkach.

Odstranite pfedmét nebo vycistéte a

45

23

vysuste ovladaci panel a znovu zapnéte
vareni.

V tomto pfipadé se zobrazi symbol = a
zazni zvukovy signal.

Systém ,,Automatického vypnuti“

Varnd deska je vybavena bezpec€nostni
funkci ,Auto-Stop“, ktera automaticky
vypne pfisluSnou varnou zénu po pfedem
nastavené dobé (v rozsahu 1 az 10 hodin
podle pouzivaného vykonu),

pokud zapomenete vypnout varnou zénu
s pripravovanym pokrmem. Pokud se
tato pojistka spusti, vypnuti varné zény
signalizuje ,Auto Stop“ v ovladaci oblasti a
po dobu cca 2 minut je vydavan zvukovy
signal. Pro jeho vypnuti staci stisknout
kterékoliv ovladaci tlagitko.

@ Mohou byt slySet zvuky podobné
zvukltim hodinovych rucicek.

Tento zvuk se ozve, pokud je varna
deska v provozu, a zmizi nebo se ztisi
v zavislosti na nastaveni ohievu. Podle
modelu a kvality nadoby se muze objevit
i piskani. Popsané zvuky jsou obvyklé,
jsou soucasti indukéni technologie
a neohlasuji poruchu.

@ Nedoporucujeme pripojeni varné
desky pres proudovy chranic.
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UDRZBA VARNE DESKY

Na mirné znecisténi pouzijte houbu na
nadobi. Pedlivé navlhéete zneciSténou
z6nu teplou vodou a otfete.

V pfipadé nahromadéni zapecené necistoty,
vykypéni sladkych pokrmu, roztaveného
plastu pouzijte hygienickou houbicku a/
nebo specialni stérku na sklo. Teplou vodou
navlhete Ccisténé misto a vycistéte jej
specialni Skrabkou pro odstranéni mastnoty,
docistéte houbickou a vysuste.

Na stopy a zbytky vapniku naneste teply bily
ocet a nechte pUsobit, pak otfete mékkym
hadfikem.

Na kovové lesknouci skvrny a pro
pravidelnou udrzbu pouzZijte specialni
pfipravek na sklokeramiku. Naneste
specialni pfipravek (ktery obsahuje silikon
a ma predevSim ochranny ucinek) na
sklokeramiku.

Dulezitd poznamka: nepouzivejte prasek
ani abrazivni houbicky. Pouzivejte krémy
a houbicky uréené pro kiehké nadobi.
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. 5 RESENI PRIPADNYCH PROBLEMU

PRI UVEDENI DO PROVOZU

Vas spotrebi¢ vypina jisti¢ nebo funguje
pouze jedna strana. Zapojeni vasi

varné desky je vadné. Ovéfte spravnost
zapojeni

(viz kapitola o zapojeni).

Béhem prvnich vareni uvoliuje varna
deska zapach. Spotfebi¢ je novy. Nechejte
kazdou zénu zahfat na si pul hodiny s
hrncem plnym vody.

PRI UVADENiI DO PROVOZU

Varna deska nefunguje a svételné
displeje na ovladacim panelu nesviti.
Spotfebi€ neni  napajen  elektrickym
proudem. Napajeni nebo zapojeni je vadné.
Zkontrolujte pojistky a elektricky vypinac.

Varna deska nefunguje a zobrazuje se
jiné hlaseni. Elektronicky obvod nefunguje
spravné. Obrat’te se na servisni stiedisko.

Varna deska nefunguje, objevi
informace ,,zablokovani“. Odblokujte
détskou pojistku.

se

Koéd zavada F9: napéti je nizSi nez 170 V.

Koéd zavada D1: teplota je nizsi nez 5 °C.
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V PRUBEHU POUZITI

Varna deska nefunguje, zobrazi se udaj
na displeji= a zazni zvukovy signal.
Pokrm piekypél nebo na ovladacim panelu
prekazi néjaky predmét. Odstrarite necistoty
nebo prekazejici pfedmét a znovu zapnéte
vareni.

Zobrazi se kéd zavady F7.
Pfehfaly se elektronické obvody
(viz kapitola vestavba).

Po zapnuti varné zoény kontrolky na
ovladacim panelu stale blikaji.
Pouzité naddobi neni vhodné.

Nadobi pfi vareni déla hluk a varna deska
pfi vareni drnéi (viz

kapitola ,Bezpe€nost a doporuceni®). To
je normalni. U nékterych typa nadobi je
to zplsobeno pfechodem energie z varné
desky do nadobi.

Ventilace bézi jesté po vypnuti varné
desky.

To je normdlni. Timto se ochlazuje
elektronika varné desky.

Zavada pretrvava.

Odpojte varnou desku od sité na 1 minutu.
Pokud problém pretrvava, kontaktujte
servisni stfedisko.



- POPRODEJNI SERVIS

VZTAHY SE SPOTREBITELI VE OPRAVY VE FRANCII
FRANCII - . . e .
Pfipadné opravy vasSeho zafizeni musi
Chcete-li zjistit vice o naSich vyrobcich Ci provadét kvalifikovany odbornik, kterého
nas kontaktovat, pak mizete: spole¢nost autorizuje. Pokud nas budete
> navstivit nase webové stranky: kontaktovat, je nezbytné nam poskytnout
www.dedietrich-electromenager.com kompletni reference spotfebi¢e (obchodni
oznaceni, servisni oznaceni, sériové Cislo),
> napsat nam na nasledujici postovni urychlite tak vyfizeni své zadosti. Tyto infor-
adresu (zakaznické oddéleni): mace naleznete na typovém Stitku.
Service Consommateurs
DE DIETRICH
5, avenue des Béthunes -
CS69526 SAINT OUEN LCAUMONE -
95060 CERGY PONTOISE CEDEX &= H
FRANCE 3
=
=
R
ORIGINALNi NAHRADNI DiLY B: Prodejni reference

C: Odk luzb
PFi zakroku v ramci udrzby pozadujte H: Sérigséngisslgz .
pouzivani vyluéné puvodnich certifi- I .QR kod
kovanych nahradnich dila. ’

BRANDT FRANCE, Etablissement de CERGY, 5/7 avenue des Béthunes, 95310 SAINT OUEN L’AUMONE.
SAS - akciova spolecnost se zakladnim jménim 100.000.000 eur RCS Nanterre 801 250 531.
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KARE KUNDE,

Du har lige anskaffet et De Dietrich produkt. Dette valg afslgrer dine hgje standarder
lige s& meget som din smag for fransk livskunst.

Som arvtagere til over 300 ars knowhow er De Dietrichs kreationer indbegrebet af
sammensmeltningen af design, autenticitet og teknologi i den kulinariske kunsts
tjeneste. Vores apparater er fremstillet af de fineste materialer og tilbyder en upaklagelig
finish i hgj kvalitet.

Vi er sikre pa, at denne hgje kvalitet vil gare det muligt for madlavningsentusiaster at
udtrykke deres talenter fuldt ud.

De Dietrich Consumer Service star til din radighed for at besvare alle dine spgrgsmal
og forslag, sa vi bedre kan opfylde dine krav.

Vi er beaerede over at vaere din nye partner i kakkenet og takker dig for din tillid.

| Med sine fabrikker i Frankrig, i Orléans og Venddme, dyrker
361N, De Dietrich en konstant sg@gen efter ekspertise og viderefgrer
/NCE en enestaende knowhow inden for design af perfekt feerdige

produkter. Mange af vores apparater er certificeret med Origine
France Garantie-maerket, en anerkendelse, der vidner om, at de
I er fremstillet i Frankrig.
Dette meerke garanterer ikke kun kvaliteten og holdbarheden af
vores apparater, det garanterer ogsa deres sporbarhed, hvilket giver en klar og objektiv
indikation af deres oprindelse.

— ;
t4
’E .
@
BVCert.6011825

www.de-dietrich.com

De Dielrich

CREATEUR D’EMOTIONS DEPUIS 1684
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VIGTIGT OM SIKKERHED OG FORSIGTIGHEDSREGLER m

VIGTIGE SIKKERHEDSINSTRUKTIONER, SKAL LASES OM-
HYGGELIGT OG OPBEVARES TIL SENERE BRUG.
Denne brugervejledning kan downloades fra maerkets internetsted.

Dit apparat er i overensstemmelse med de europzeiske direktiver og
forordninger, som angar apparatet.

Dette apparat kan anvendes af bgrn pa mindst 8 ar og opefter og af
personer med nedsat fysisk, sensorisk eller mental kapacitet, eller
som er uden erfaring eller kendskab, hvis de bliver korrekt overva-
get eller, hvis de har faet forudgaende korrekt instruktion i brugen af
apparatet pa en sikker made og hvis de har forstaet de risici, som de
udseetter sig for.

Barn ma ikke lege med apparatet.

Brugerens renggring og vedligeholdelse ma ikke udfgres af bgrn
uden overvagning.

Barn pa under 8 ar skal holdes pa afstand, med mindre de er under
konstant opsyn.

Pladen omfatter en bagrnesikring, der laser den, sa den ikke kan teen-
des eller fastlaser den pa igangveerende tilberedningsstyrke (se ka-
pitlet om brug af barnesikring).

@Apparatet og de tilgeengelige dele bliver meget varme under brug.
Der skal udvises papasselighed for ikke at bergre de varme ele-

menter.

Metalgenstande, sasom knive, gafler, skeer og lag ma ikke laegges

pa pladen, da de kan blive meget varme.

[EADVARSEL: Tilberedningen skal overvages. Korte tilberednings-
tider kraever konstant overvagning.

Brandfare: Stil ikke genstande pa kogepladen.

En tilberedning med olie eller fedtstoffer udfart pa en kogeplade uden
overvagning kan veaere farligt, da olien eller fedtstoffet kan ga i brand.
Forseg ALDRIG at slukke en brand med brug af vand, men sluk forst
for apparatet, og tildaek derefter ilden med f.eks. et Iag eller et brand-
taeppe.

[ﬂ Hvis overfladen er revnet, skal apparatet frakobles for at undga
risiko for at fa elektrisk stad.
Brug ikke pladen igen, fgr glasset er blevet udskiftet.

»E8 4



VIGTIGT OM SIKKERHED OG FORSIGTIGHEDSREGLER m

Disse kogeplader skal tilsluttes elnettet ved brug af et elstik med en
omnipoleer afbryderanordning i overensstemmelse med de geelden-
de installationsregler. Der skal integreres en frakobling i den faste
kanalisering. Din kogeplade er designet til at fungere ved 50 Hz eller
60 Hz (50 Hz / 60 Hz) uden nogen seerlig indgriben fra din side.
Apparatet skal tilsluttes med et standard strgmkabel, hvor antallet
af streamfgrende ledninger afhaenger af den gnskede tilslutningstype
(se afsnittet om installation)

Hvis el-kablet beskadiges, skal det udskiftes af fabrikanten eller den-
nes kundeservice eller en lignende kvalificeret person for at undga
enhver fare.

Sarg for, at elforsyningskablet til et tilsluttet elektrisk apparat i naerhe-
den af kogepladen, ikke kommer i kontakt med kogezonerne.

/\ PAS PA: For at der ikke skal veere interferens mellem kogepla-
den og en pacemaker, skal sidstnaevnte veere designet og indstillet i
overensstemmelse med bestemmelserne angaende denne. Indhent
oplysninger hos fabrikanten eller din lzege.

Brug udelukkende de pladebeskyttelser, der er fremstillet af fabrikan-
ten af kogepladen, og som der henvises til i brugsanvisningen som
vaerende velegnede til eller indbygget i apparatet. Brug af ikke-pas-
sende beskyttelser kan vaere arsag til ulykker.

Undga slag med gryder og pander: Den vitrokeramiske overflade er
meget modstandsdygtig, men det er ikke umuligt at sla den i stykker.
Laeg ikke et varmt lag med den varme side nedad pa kogepladen.
Der kan opsta en sugekop-virkning, som kan beskadige den vitroke-
ramiske overflade. Undga at gryder og pander gnider mod overfla-
den, hvilket med tiden kan forringe tegningerne pa den vitrokerami-
ske flade.

Brug aldrig alu-papir til tilberedning. Anbring aldrig produkter pa ko-
gepladen, der er indpakket i aluminium eller i aluminiumsbakker. Alu-
minium vil smelte og beskadige kogepladen uopretteligt.

Du ma ikke opbevare vedligeholdelsesprodukter eller brandbare pro-
dukter i mgblet under kogepladen.

Brug aldrig damprensning til rengering af kogepladen.

Apparatet er ikke beregnet til at seette i gang ved brug af et eksternt
ur eller et saerskilt fiernbetjeningssystem.

Efter brug slukkes kogepladen ved brug af betjeningen hertil, overlad
ikke slukningen til grydedektoren.

»E8 5




MILJO

Beskyttelse af miljoet

Dette symbol angiver at dette

apparat ikke ma behandles som

almindeligt  husholdningsaffald.

Apparatet indeholder mange
B | ;icrialer, der kan genbruges.
Det angives med dette symbol for at vise, at
brugte apparater ikke ma blandes sammen
med almindeligt husholdningsaffald.
Kontakt teknisk forvaltning i kommunen
eller forhandleren for at fa at vide,
hvor brugte apparater kan afleveres i
nzerheden af din bopael. Genvindingen af
apparater, som producenten organiserer,
sker under de mest optimale betingelser i
overensstemmelse med EU's direktiv om
affald af elektrisk og elektronisk udstyr.
Nogle af emballagematerialerne til dette
apparat kan genbruges. Du kan sgrge
for dette og dermed vaere med til at
beskytte miljget ved at bortskaffe dem
pa genbrugspladsen. Vi takker for dit
samarbejde med hensyn til at beskytte
miljget.

Gode rad til energibesparelse

Tilberedning med et lag, der passer il
gryden, sparer energi. Et glaslag er perfekt
til at kontrollere tilberedningen.



- | INSTALLATION

UDPAKNING

Kontrollér og overhold apparatets specifi-
kationer, som er anfart pa typeskiltet. For
fremtidig brug skal du notere servicerefe-
rencerne og standardtyperne, der vises pa
typeskiltet i rammerne nedenfor.

Service: Type:

INDBYGNING

Kontrollér, at luft ind- og udgange ikke er
blokerede.

Overhold angivelserne forindbygningsmale-
ne (i millimeter) pa det kekkenbord, der skal
modtage kogepladen. Kontroller, at luften
cirkulerer korrekt mellem for- og bagende af
kogepladen.

Indbygning i kekkenbord

Indbygning sa pladen flugter med
kgkkenbordet




> - | INSTALLATION m

Hvis kogepladen skal monteres over en skuffe,

eller over en indbygget ovn, skal de mal, der
er angivet pa illustrationerne, overholdes for
at sikre tilstraekkelig udluftning.

Lim omhyggeligt teetningslisten hele vejen
rundt om kogepladens glas fer monteringen.

()
Vigtigt

Hvis ovnen er placeret under kogepladen, kan kogepladens termiske sikkerhed
begranse samtidig brug af kogeplade og ovn i pyrolysefunktion, visning af kode
“F7” i betjeningsomraderne. Hvis denne situation opstar, skal du gge udluftningen for
kogepladen ved at lave en abning pa siden af mablet (8 cm x 5 cm).




- | INSTALLATION

ELEKTRISK TILSLUTNING

Disse kogeplader skal tilsluttes elnettet
ved brug af et elstik med en omnipoleer
afbryderanordning i overensstemmelse
med de geeldende installationsregler. Der
skal integreres en frakobling i den faste
kanalisering.
Identificer kogepladekablet:

a) gron-gul

b) bla

220-240 V~

db ce%
@

N L

32A




. 2 PRASENTATION AF APPARATET

Beskrivelse af kogeplade

Qﬁ

® 0 o

Midten af hver kogeplade (B) er markeret
med en kvadrat.

De trykte linjer (A) afgraenser bagkanten af
det samlede kogeomrade.

Linjerne (C) afgreenser de individuelle
kogeplader.

De trykte linjer (D) foran kogepladen adskiller
varmezonen fra bergringskontrollerne (E).

Det er vigtigt ikke at placere varme
kogeredskaber under denne graense, da
det kan beskadige kontrolpanelet eller
apparatet (Se "Sikkerhed og anbefalinger").

10

Q Bagkant af kogeomrade
@ Center for kogezone

G Adskillelse af kogeomrade
@ Forkant af kogeomrade

e Bergringskontroller og skeerm



+ 3 BRUG AF APPARATET

Beskrivelse af startskaermen

Betjeningspanelet er bergringsfalsomt. Et tryk pa skeermen giver adgang til betjeningerne,
nar kogepladen er taendt.

@) T=nd/sluk-tasten for
kogepladen.

@ Menu

@ Kulinarisk assistent

@ Parring

@ Kogezoner

Tryk pa tasten @ 6 kvadrater kommer
frem. Kvadrater er faste, hvis der ikke er
detekteret en gryde/pande, eller stiplede
og derefter faste, hvis der er detekteret en
gryde/pande. Der vises i s tilfeelde er nul i
zonens betjeningsomrade.

Ved at trykke pa kogezonen abnes en menu
til indstilling af styrke og minutur. Du kan
derefter indstille styrken ved at lade fingeren
glide vandret hen over styrkebandet. Den
valgte temperatur vises pa displayet.

Du kan ogsa justere styrken ved at trykke
pa tasterne for hurtiﬁnktion:

Smelte eller Holde varm eller

E Simre eller = Brune.

Et tryk pa H giver mulighed for at indstille
den gnskede tilberedningstid.

Du kan indstille minuturet ved at rulle lodret
gennem minutterne og timerne eller ved at
trykke pa tasterne + og -. Tryk pa OK for at
bekreaefte din indstilling.

Nar styrken og tilberedningstiden er
indstillet, vises de i kvadrat, der symboliserer
din kogezone.

. denne tast nulstiller minuturet

pEE 11
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+ 3 BRUG AF APPARATET

H Funktionen FORL@BET TID

Denne funktion anvendes til at vise
den tid, der er forlgbet siden den sidste
styrkeaendring pa den valgte kogeplade.
For at bruge denne funktion skal du trykke
pa tasten i

Et vindue med den forlgbne tid vises.

Andring af kogetid

Hvis der vises en tid pa minuturet, skal
du vente 5 sekunder, fgr du kan endre
tilberedningstiden. For at fa kogepladen
til at registrere en ny gryde/pande skal du
placere den pa den gnskede zone og trykke
pa ruderen, der symboliserer dit kogezonen
pa skaermen. Et nul vises.

Indstilling af onsket effekt

Du kan indstille den gnskede styrke ved at
trykke pa ruderen. Hvis du ikke laver nogen
indstilling, slukker kogezonen automatisk
efter nogle sekunder.

Flytning af gryder

Dukan flytte en gryde fraen zone tilen anden
under tilberedningen ved omhyggeligt at
lafte og ikke blot skubbe gryden. Kogepladen
vil automatisk registrere flytningen, og de
tilhgrende indstillinger bliver bevaret. Hvis
et tal blinker, er det ngdvendigt at godkende
med et tryk pa skaermen i den pageeldende
kogezone.

Slukning af kogezone

For at stoppe en kogezone skal du udfaere et
langt tryk pa ruderen, sa lyder der et langt
bip, og indstiIIirﬁerne forsvinder fra ruderen,

eller symbolet vises.
Tryk pa tasten for at stoppe kogepladen
helt.

12

Menu
vil vise alle de

funktioner, der er tilgaengeLge for dig.

Et tryk pa tasten Menu

Paramétres

> med . i displayet kan du lukke displayet
og til at styre de andre kogezoner.

> med i displayet kan du vende tilbage
til forrige visning.



+ 3 BRUG AF APPARATET

@ Indstillingerne

Menu Generelt

Med et tryk pa Generelt kan du:

- justere styrken af kogepladens display ved
at lade fingeren glide over skyderen (fra 1
til 10).

- tilslutte kogepladen til din emhaette, hvis
den er kompatibel.

- veelge sproget for teksten pa kogepladen.

Menu Motion Control

Med et tryk pa Avancerede indstillinger kan
du (afheengigt af model):

- aktivere eller deaktivere Motion Control
(beveegelsesguide).

- aktivere eller deaktivere Expert Mode
(Eksperttilstand).

Med Motion control kan du bruge enkle
handbevaegelser til at veelge en kogezone
og justere styrken uden at rgre ved
kontrolpanelet. Det betyder, at du ikke
afsaetter fingeraftryk pa din kogeplade. Nar
Motion Con er aktiveret, ser knappen
sadan ud: @ Tryk pa en hvilken som
helst tast for at deaktivere.

| Eksperttilstand kan du ogsa indstille
minuturet ved hjeelp af bevaegelser.

Menu Avancerede indstillinger
- Indstillinger for hurtige funktioner

Giver mulighed for at @aendre de
forudindstillede effektniveauer i hurtige
funktioner:

2 Styrke for Smelte mellem 1 og 3
(styrke 2 som standard)

ey Styrke for Holde varm mellem 4 og 9
Bl (styrke 7 som standard)

Styrke for Simre mellem 10 og 16
(styrke 14 som standard)

Styrke for Brune mellem 17 og 19
(styrke 19 som standard)

13

Generelt

Motion Control

Avancerede indstillinger

Om produktet

Med enkle handbevaegel-
ser kan du kontrollere
effektindstilling og tilbered-

Aktivere Motion Control

ON ningstid uden at rere ved

kontrolskaermen.
Aktivere Motion Expert

OFF

Ved at trykke pa pilen til hgjre kommer dui til
en guide, hvor du kan afprgve de forskellige
bevaegelser, du skal lave for at bruge
bevaegelsesstyring (Motion Control). Hvert
trin skal bekreeftes ved at trykke pa .

Indstilling af hurtigfunktioner ;

Power Management

Brugsanvisninger

Efterservice




+ 3 BRUG AF APPARATET

- Styrkestyring

Abn Styrkestyring, som lader dig begraen-
se kogepladens samlede effekt, s& den
passer til din elektriske installation.

Styrken pa kogepladen er som standard
indstillet pa sit hojeste niveau.

Searg for, at afbrydervaerdien i den elektriske
installation er korrekt kalibreret (se tabellen
herunder).

Kogepladens styrke i kW Sikringer/
Hovedafbryder (A)
74 32
57 25
4,6 20
3,6 16

& Serg for, at den valgte styrke er afpas-
set efter sikringerne i din el-tavle.

- Brugsanvisninger

Med et tryk pa Brugsanvisninger kan du
scanne QR-koden og fa produktbrugsanvis-
ningen pa din smartphone.

- Efterservice

Er beregnet til eftersalgsservice, hvis ngd-
vendigt.

Menu Om produktet

Tillader visning af softwareversioner for ko-
gepladen.

_@ sarlige funktioner

=3 Fonctlions Speéciales
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Boil-funktion I R |

Denne funktion anvendes til at bringe vand
til kogepunktet og holde det der for f.eks. at
koge pasta, uden at det koger over.

Veelg den maengde vand, som
grentsagerne er nedsaenket i.

Seet gryden/panden pa kogezonen.

Indstil den gnskede vandmeengde (fra 0,5
til 6 liter).

Bekraeft ved at trykke pa . Opvarmningen
starter.

Der lyder et bip, nar vandet nar kogepunktet,
og der vises en besked pa skaermen, hvor
du bliver bedt om at tilsaette ingredienserne.
Nar det er gjort, skal du trykke pa @ for
at godkende. Tiden og styrken vises pa
displayet.

Men du kan justere dem, som du vil.
Etlydsignaludsendes, nartilberedningstiden
er forlgbet.

BEMAERKNING: Det er vigtigt, at vandet har
omgivende temperatur ved begyndelsen af
tilberedningen, da det vil pavirke det endelige
resultat. Brug ikke en stgbejernsgryde og
heller ikke lag til denne funktion. Du kan
ogsa bruge denne funktion til at tilberede
andre retter, der kreever kogning i vand.
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Funktionen Grill -

Kombineret med De Dietrich emaljeret
stgbejernsgrill giver denne funktion dig
mulighed for hurtigt at stege maden pa
den dobbelte zone og tilbyder de bedste
indstillinger til at genopdage smagen af grill.

B Grill

Placer din “grill”-beholder

Veelg zonen for at starte opvarmningen

Placer din grill pa den .valgte zone, og
bekreeft ved at trykke pa .

Efter forvarmningstiden placeres maden pa
grillen.

Grilltilbehgret folger ikke med kogepladen,
men kan kebes hos din forhandler.

15

Funktionen blanchering E o |

Denne teknik ger det muligt at tilberede

grontsager i kogende vand i et par minutter
og derefter laeegge dem i isvand for at
afbryde tilberedningsprocessen.

Dette bevarer bade grgntsagernes klare
farve og tekstur.

Veelg den maengde vand, du vil nedseenke
dine grgntsager i.

Saet din gryde med ingredienserne pa en
kogezone.
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O Funktionen GENBRUG

Med denne funktion kan de sidste
indstillinger for “styrke og minutur” blive vist
for alle kogezoner, der har veeret slukket i
maks. 3 minutter.

For at bruge denne funktion skal du sikre
dig, at kogepladen er last op, og derefter
trykke pa Q1 Genbrug.

Iil Lasning af betjeningerne
Kogepladen har en bgrnesikring, som laser
betjeningen af kogepladen.

Af sikkerhedsgrunde forbliver tasten “Taend/
sluk” @ altid aktiv, og du kan bruge den til
at afbryde kogezonerne, selv om de er last.

Tryk pa ’e et langt tryk pa [il laser

kogepladen pa ubestemt tid. Kogezonerne
vil fortsat varme, men du har ikke adganag til
tasterne for styrke eller minutur.

o}
’ dette symbol vises pa skeermen.

Oplasning:

Nar kogepladen er last, skal du trykke pa
Iil, indtil et dobbelt bip bekreefter, at du har
gjort det, og kogepladen er nu last op.

Clean lock:

Denne funktion anvendes til midlertidig
lasning af kogepladen under rengering af
denne. Et kort tryk pa Iil laser kogepladen
i 60 sekunder.

é Uafhangigt minutur

Med denne funktion kan du indstille en tid
uden at udfgre en tilberedning.

& Minuterie

0 25
: 26 min
i

Nar du har indstillet tiden, vises den i hgjre
side af startdisplayet.

Nar den indstillede tid er udlgbet, lyder der
et bip, 0:00 blinker og slukkes derefter.

Bemaerkning: For en hurtig nulstilling af
Tiden, skal du trykke pa ‘O.

16
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@ Pairring

Din kogeplade giver dig mulighed for at
kombinere kogezonerne, sa du kan bruge
store beholdere.

Tryk pa Menu-knappen, og veelg Pairring.

Pairringsmenuen vises, og du skal blot
veelge kogezonerne og trykke pa OK..

@ Jumelage

HEH
HEN

Parringskonfigurationer
De tilgaengelige parringskonfigurationer er

som fglger:
Extense HorizoneTech
zoner zoner
]
]
]
HorizonePlus HorizoneMax
zone zone
] ]

17
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Effektfordeling

@ Ved samtidig brug af flere kogezoner,
styrer kogepladen fordelingen af styrken
saledes, at dens totale styrke ikke
overskrides.

Du rader over flere kogezoner, hvor pa
der kan sattes gryder/pander. Valg
den der passer bedst til grydens/
pandens storrelse. Hvis grydens bund

er for lille, vil styrkeindikatoren blinke og
kogezonen vil ikke fungere, heller ikke
selv om gryden er en gryde beregnet til
induktion. Pas pa ikke at anvende gryder/
pander med en diameter, der er mindre
end kogepladens (se oversigten).

Zone Beholderens Beholderens Placering Effekt (W)
storrelse form
1 : _
.é Ic-ihorlzone 110 - 220 mm Cirkulaer Centreret pa kogezonen 2800
Oval Bag 90 - 140 mm Cirkuleer Centreret pa kogezonen 1200
Oval Foran |90 - 90 mm Cirkuleer Centreret pa kogezonen 1200
180 mm (rund) | Cirkuleer & [ini
HorizoneTech | min. Oval / Fis- | Oval I(::i:)e:f tl—T:rilzIzJ:enTeTcil_ 3600
kekoger / Grill Rektangulaer 2
Oval 240 mm Oval Skal deekke midtpunk-
Extense min / 330 mm va terne for de 2 bageste 3600
Rektanguleer
maks kogezoner
HorizonePlus {380 mm min / Fiskekoger K t 9 t 4600
580 mm maks Rektangulaer ogezoner, centrere
hgjre/venstre
HorizoneMax [320 -350 mm | Cirkuleer | kel deekke midtpunk- 5500
terne for de 4 kogezoner
» EE) 18
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@I Kulinarisk vejledning

Kogepladen har en kulinarisk vejledning
med et udvalg af opskrifter.

Denne tilberedningsfunktion veaelger de
passende tilberedningsindstillinger for dig i
forhold til den madvare, der skal tilberedes.
Med kogepladen teendt skal du trykke pa
@' for at abne kulinarisk vejledning. Nar
du bruger kogepladen med funktionen
Opskrifter, skaermen vil anbefale, at du
bruger en type kgkkenredskab, der passer
til valget.

De fleste gryder/pander er kompatible med
induktion. Det er kun glas, ler, aluminium
uden speciel bund, kobber og visse rustfrie,
ikke magnetiske beholdere, der ikke
fungerer med induktionskogepladen.

@Vianbefaler, atderbruges tykbundede
gryder/pander med flad bund. Varmen
fordeles bedre og tilberedningen er mere
ensartet. En tom gryde/pande ma aldrig
opvarmes uden overvagning.

& Anbring  ikke  beholdere  pa
betjeningsdisplayet, da det vil beskadige
produktet.

» EE) 19
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Vi har sammensat et udvalg af opskrifter, der guider dig gennem hvert trin i processen.

Opskrifter ﬁQ Ingredienser

Opskrifter trin-for-trin

Retter

Desserter

Koreansk bibimbap

Wienerchokolade

Kalveblanquette

Creme med chokolade

Boeuf bourguignon

Kagecreme

Oksekgdsboller med tomatsovs

Pzerer pocheret i chokolade

Coqg au vin

Karamelliserede aebler

Savoyarde fondu

Fiskerens gryde

Rgraeg med trafler

Osso buco

Paella med skaldyr

Pot au feu

Champignonsuppe

Baskisk kylling

Lammeragout

Ramen med kylling

Kokkens ratatouille

Risotto med svampe

Stegt kalkun med oliven og citron

Marengo kalv

20
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Eksempel pa opskrift til kalveblanquette trin-for-trin.

€ VEJLEDNING

EM Opskrifter I% Ingredienser

* Favoritter * Favoritter

1 > Ga til Opskrifter

EmOpskrift

Lav mad som en uddannet
kok med vores nye
opskrifter

Retter Desserter

2 > veelg derefter Retter

EHOpskrift
# Retter

P
oR
Oksekad
Bourguignon

P

Blanquette
Bibimbap Kalv

7

3 > Og abn til sidst dit valg

21

EROpskrift
# Retter

*

- — *

s vy .

‘N e" ) F ¥
Blanquette} Oksekad

] aly & Bourguignon

7

Bibimbap K;

4 > Tryk pa “Se” for at fa opskriftens
detaljer

EmOpskrift
# Kalveblanquette

Kalvekad (bov/ bryst/ merbrad)
Gulerod

Hvidlegsfed

Porrer

Champignoner

Forarsleg (saucier)

29
Kryddernelliker

Bouquet garni

Smer (til stegning af champignon)
Smer (usaltet)

Mel

Stedt hvid peber

Fin salt (ked)

Fin salt (champignon)
Fin salt (lag)

Sukker

Citron

5 > Opskriften vises, og du kan nu
bekreefte hvert trin, indtil du begynder
tilberedningen.




+ 3 BRUG AF APPARATET

. |:| # Kalveblanquette Vi gnsker jer Velbekomme.
III |:| Hvis du trykker pa ° i en opskrift, kan du

gemme den i dine Favoritter.

Hvis du vil bruge den igen, skal du blot
trykke pa knappen Favoritter, nar du starter
tilberedningen.

Saet gryden pa den angivne kogezone

6 > Vaelg kogepladen
D # Kalveblanquette
. )1

Tilberedning i gang pa tilstedende kogeplade

Holde varm

D # Kalveblanquette

You can add extra time with the timer.

Holde varm Afslut

7 > Du kan nu fglge tilberedningsstatussen
helt til slutningen, hvor displayet giver
dig mulighed for at holde varm eller
afslutte madlavningen.
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SIKKERHED OG ANBEFALINGER

Beskyttet zone

Anbring ikke kekkenredskaber under
markeringerne, der afgreenser omradet med
touch-kontrol (se "Beskrivelse"). Falgende
placeringer er forkerte og kan beskadige
din kogeplade:

Temperaturbegranser

Hver kogezone er udstyret med en sikker-
hedsfeler, som konstant overvager tem-
peraturen i bunden af gryden. Hvis du har
glemt en tom gryde pa en teendt kogezone,
tilpasser denne feler automatisk temperatu-
ren, og du begraenser saledes risikoen for
beskadigelse af gryden eller kogepladen.

Beskyttelse mod at maden koger over

Slukning af kogepladen kan finde sted i fal-

gende 3 tilfeelde:

- Noget ’koger over’, og deekker betje-
ningstasterne.

- En fugtig klud ligger pa tasterne.

-En metalgenstand, ligger pa betje-
ningstasterne.

Fjern genstanden, eller renger og after

betjeningstasterne, og start tilberedningen

igen.

| dette tilfeelde vises symbolet = fulgt af et

lydsignal.

45
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Systemet “Auto-Stop”

Kogepladen er udstyret med en sikkerheds-
funktion, “Auto-Stop”, der, hvis du glemmer
at slukke for en kogezone, automatisk sluk-
ker den glemte kogezone efter en
foruddefineret varighed (mellem 1 og 10
timer alt efter den anvendte styrke). Hvis
denne sikkerhed udlgses, signaleres afbry-
delsen af kogezonen via visning af “Auto
Stop” i betjeningsomradet, og et lydsignal
udsendes i ca. 2 minutter. Du skal blot tryk-
ke pa en vilkarlig betjeningstast for at slukke
lydsignalet.

@ Der kan forekomme lyde, der minder
om et urvaerks tikken.

Disse lyde opstar, nar kogepladen er
i drift og forsvinder eller formindskes i
forhold til opvarmningskonfigurationen.
Der kan ogsa forekomme flgjtelyde alt
efter modellen og kvaliteten af gryden
eller panden. De beskrevne lyde er nor-
male, de opstar i forbindelse med induk-
tionsteknologien og er ikke tegn pa fejl.

@ Vi anbefaler ikke anordninger til be-
skyttelse af kogepladen.



-4 VEDLIGEHOLDELSE

VEDLIGEHOLDELSE AF
KOGEPLADEN

For lettere tilsmudsning bruges en
kokkensvamp. Seet omradet, der skal
renggres, i blad med varmt vand, og aftar
derefter.

For stgrre ansamlinger af fastbreendte
madrester, overkogt sukkerholdigt mad og
smeltet plast bruges en kakkensvamp eller
en specialspartel til glas. Seet omradet, der
skal renggres, i blgd i varmt vand, brug en
specialspartel til glas til at fierne det grove,
og afslut med kekkensvampen, og after
derefter.

For skjolder og kalkrester skal du pafere
varm eddike pa stedet, lad det virke et
stykke tid, og after med en blgd klud.

Til blankt, farvet metal og ugentlig
vedligeholdelse anvendes et
specialprodukt til glaskeramikplader. Pafar
specialproduktet (som indeholder silikone,
og som gerne har en beskyttende virkning)
pa glaskeramikpladen.

Vigtig bemaerkning: Brug aldrig
skurepulver eller slibende svamp. Brug
renggringscreme og specialsvampe til sart
service.

» (EE) 2
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VED FORSTE IBRUGTAGNING

Din installation afbryder stremmen, eller
det er kun den ene side af kogepladen,
der fungerer. Tilkoblingen af

kogepladen har fejl. Kontrollér, at den er i
overensstemmelse med bestemmelserne
(se kapitlet om tilslutning)

Kogepladen udsender en lugt, under
brug de forste gange. Apparatet er nyt.
Lad hver kogezone blive varm i en halv time
med en gryde fuld af vand.

VED TANDING

Pladen fungerer ikke, og de lysende
visninger pa tastaturet forbliver slukket.
Apparatet  far  ikke tilfert  strgm.
Stremitilfarslen eller tilslutningen er defekt.
Efterse sikringer og el-propper.

Kogepladen fungerer ikke, og der vises
en meddelelse. Det elektriske kredslgb
fungerer darligt. Ring til kundeservice.

Kogepladen fungerer ikke, informationen
“bloc” vises. Oplas
barnesikringen

Fejlkode F9: Spaendingen er under 170 V.

Fejlkode D1: Temperatur er under 5°C.

25

UNDER BRUG

Kogepladen fungerer ikke, = vises, og
der udsendes et lydsignal.

Mad er kogt over, eller der har ligget en
genstand péa tastaturet. Renggr, eller fijern
genstanden, og fortsaet tilberedningen.

Kode F7 vises.
De elektroniske kredslab er blevet ophedet
(se kapitlet om indbygning).

Under drift af en kogezone blinker
kontrollamperne hele tiden under
opvarmning.
Gryden/panden
kogezonen.

er ikke passende il

Gryderne/panderne frembringer lyde,
og kogepladen udsender klik under
tilberedningen (se

goderad under “Sikkerhed og anbefalinger”).
Det er helt normalt. Med en bestemt type
gryde/pande, skyldes det, at der passerer
energi fra kogeplade til gryden/panden.

Ventilationen fortsatter med at kore,
efter at kogepladen er slukket.
Det er helt normalt. Dette
elektronikken.

afkgler

| tilfelde af vedvarende fejlfunktion.
Afbryd stremmen til kogepladen i 1 minut.
Hvis fsenomenet vedvarer, kontaktes
eftersalgsservicen.



- KUNDESERVICE

FORBRUGERSERVICE | FRANKRIG

For at fa mere at vide om vores produkter
eller kontakte os kan du:

> gaind pé vores website:
www.dedietrich-electromenager.com

> skrive til os pa falgende adresse::
Service Consommateurs
DE DIETRICH
5, avenue des Béthunes
CS69526 SAINT OUEN LAUMONE
95060 CERGY PONTOISE CEDEX
FRANCE

AEGTE UDSKIFTNINGSDELE

Under vedligeholdelsesarbejde bedes du
kun bruge certificerede originale reserve-
dele.

erf
O &
S
Qs TRUCT

REPARATIONER FRANKRIG

Eventuelle indgreb pa apparatet skal fore-
tages af en kvalificeret tekniker, som er au-
toriseret af maerket. Nar du ringer til os, skal
du, for at vi bedre kan hjeelpe dig, have alle
oplysningerne om dit apparat klar (varenum-
mer, servicereference, serienummer). Disse
oplysninger star pa typeskiltet.

=
=
Made in France

[ e
H]

SERVICE:
Nr

B: Kommerciel reference
C: Tjenesten reference
H: Serienummer

I: QR-kode

BRANDT FRANCE, Etablissement de CERGY, 5/7 avenue des Béthunes, 95310 SAINT OUEN L’AUMONE.
SAS med aktiekapital pa 100.000.000 euro RCS NANTERRE 801 250 531.

» EE



Liebe Kundin,
lieber Kunde

Sie haben soeben ein De Dietrich Produkt erworben. Diese Wahl offenbart Ihre
Anspriche ebenso wie lhre Vorliebe fir die franzdsische Lebensart.

Als Erben von Uber 300 Jahren Know-how verkdrpern die Kreationen von De Dietrich
die Verschmelzung von Design, Authentizitdt und Technologie im Dienste der
Kochkunst. Unsere Gerate sind aus edlen Materialien gefertigt und bieten eine hohe
Verarbeitungsqualitat.

Wir sind sicher, dass diese hochkaratige Konfektionierung den Kochliebhabern die
Maoglichkeit geben wird, ihr ganzes Talent zu entfalten.

Der De Dietrich-Verbraucherservice steht Ihnen zur Verfigung, um alle lhre Fragen
und Anregungen zu beantworten und Ihre Anforderungen immer besser zu erfiillen.
Wir flhlen uns geehrt, Ihr neuer Partner in der Kiiche zu sein, und danken Ihnen fiir
Ihr Vertrauen.

I Mit seinen Manufakturen in Frankreich, in Orléans und Vendoéme,
ooy, pflegt De Dietrich ein standiges Streben nach Exzellenz und setzt
%NCE@ z  sein aulRergewohnliches Know-how in der Entwicklung von perfekt
\:“A/ﬁ ¢ verarbeiteten Produkten fort. Viele unserer Haushaltsgeréte tragen
®4pax® B das Giitesiegel ,Origine France Garantie®, eine Anerkennung, die

II ihre Herstellung in Frankreich bescheinigt.
Dieses Siegel sichert nicht nur die Qualitdt und Langlebigkeit
unserer Gerate, sondern garantiert auch ihre Rickverfolgbarkeit und bietet einen
klaren und objektiven Hinweis auf ihre Herkunft.

www.de-dietrich.com

De Dielrich

CREATEUR D’EMOTIONS DEPUIS 1684
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SICHERHEIT UND WICHTIGE SICHERHEITSMASSNAHMEN ﬁ

WICHTIGE SICHERHEITSHINWEISE - AUFMERKSAM LESEN
UND FUR SPATERE NUTZUNG AUFBEWAHREN.

Sie kdnnen diese Gebrauchsanweisung auf der Internetseite der
Marke herunterladen.

Das Gerat entspricht den einschlagigen europaischen Richtlinien
und Vorschriften.

Dieses Gerat kann von Kindern ab einem Alter von 8 Jahren, von
Personen mit korperlich, sensorisch oder geistig eingeschrankten
Fahigkeiten oder von Personen ohne spezifische Erfahrung oder
Kenntnisse verwendet werden, wenn sie ordnungsgemal beaufsichtigt
werden oder wenn sie ordnungsgemal in die Geratebenutzung
eingewiesen worden sind, auch was die Sicherheit betrifft, und wenn
sie die damit verbundenen Risiken verstehen.

Kinder durfen nicht mit dem Gerat spielen.

Die dem Benutzer obliegende Reinigung und Pflege der Gerate
durfen nicht von Kindern ohne Aufsicht ausgefuhrt werden.

Kinder in einem Alter von weniger als 8 Jahren miussen vom Gerat
ferngehalten werden, sofern sie nicht standig GUberwacht werden.
Das Kochfeld verfugt uber eine Kindersicherung, die die Benutzung
nach Abschaltung oder wahrend des Kochvorgangs sperrt (siehe
Kapitel: Nutzung der Kindersicherung).

@ Das Gerat und seine zuganglichen Teile werden bei der Benutzung
hei. Es mussen Vorkehrungen getroffen werden, um zu

vermeiden, dass die Heizelemente beruhrt werden.

Gegenstande aus Metall wie Messer, Gabeln, Loffel und Deckel

durfen nicht auf der Flache abgestellt werden, weil sie heild werden

konnten.

EACHTUNG: Der Garvorgang muss Uberwacht werden. Ein kurzer
Garvorgang muss ununterbrochen Uberwacht werden.

Brandgefahr: Es durfen keine Gegenstande auf den Garzonen abgestellt
werden.

Das unbeaufsichtigte Kochen auf einer Kochplatte mit Fett oder Ol
kann gefahrlich sein und einen Brand verursachen. Versuchen Sie im
Brandfall NIE, das Feuer mit Wasser zu I6schen, sondern schalten
Sie das Gerat aus und bedecken Sie die Flamme beispielsweise mit
einem Deckel oder einer Brandschutzdecke.

»E8 4




SICHERHEIT UND WICHTIGE SICHERHEITSMASSNAHMEN ﬁ

[ﬂ Wenn die Oberflache Risse aufweist, muss das Gerat vom
Stromnetz abgeschaltet werden, um die Gefahr eines elektrischen
Schlags zu vermeiden.

Das Kochfeld erst wieder benutzen, wenn die Glasoberflache
ausgetauscht wurde.

Diese Kochfelder sind mit einer omnipolaren Abschaltvorrichtung
nach den gultigen Einbauregeln an das Netz anzuschlielen. In
die festen Leitungen ist eine Abschaltvorrichtung einzubauen. lhr
Kochfeld ist fir einen Betrieb mit einer Frequenz von 50Hz oder 60Hz
(50Hz/60HZz) vorgesehen, ohne dass hierfur ein besonderer Eingriff
Ihrerseits notwendig ware.

Das Gerat muss mit einem genormten Stromkabel angeschlossen
werden, dessen Aderzahl von der gewunschten Anschlussart abhangt
(siehe Kapitel Installation).

Zur Vermeidung von Gefahren muss ein beschadigtes Kabel vom
Hersteller, dem Kundendienst oder einer Person mit vergleichbarer
Qualifikation ausgetauscht werden.

Sicher gehen, dass kein in der Nahe des Kochfeldes angeschlossenes
Stromkabel eines elektrischen Gerats mit den Kochzonen in Beruhrung
kommt.

/A\ WARNHINWEIS: Herzschrittmacher miissen vorschriftsmalig
konzipiert und eingestellt sein, damit Interferenzen zwischen
dem Kochfeld und dem Herzschrittmachern verhindert werden.
Erkundigen Sie sich beim Hersteller des Herzschrittmachers oder
Ihrem behandelnden Arzt.

Es diurfen nur Kochfeldabdeckungen eingesetzt werden, die
vom Hersteller des Kochgerates entwickelt wurden und in der
Gebrauchsanleitungalsgeeignetangegebenwerden, oderdieim Gerat
eingebaut sind. Die Verwendung ungeeigneter Schutzabdeckungen
kann zu Unfallen fihren.

StoReinwirkung durch Gargefale vermeiden: Die glaskeramische
Oberflache ist sehr widerstandsfahig, jedoch nicht unzerbrechlich.
Keinen heillen Deckel flach auf das Kochfeld legen. Ein ,Saugnapf*-
Effekt kdnnte die glaskeramische Oberflache beschadigen. Reibung
von Gefallen auf der Glaskeramikflache vermeiden, da auf Dauer ihr
Dekor beschadigt werden kann.

»E8 5



SICHERHEIT UND WICHTIGE SICHERHEITSMASSNAHMEN ﬁ

Nie Alu-Folie zum Kochen benutzen. Niemals in Aluminium oder
in einer Aluminiumschale verpackte Produkte auf dem Kochfeld
abstellen. Das Aluminium wurde schmelzen und das Kochfeld
nachhaltig beschadigen.

Im Mobel unter dem Kochfeld keine Haushaltsprodukte oder
entzundlichen Stoffe aufbewahren.

Fur die Pflege des Kochfelds darf kein Dampfreiniger verwendet
werden.

Das Gerat ist nicht daftir vorgesehen, mit einer externen Zeitschaltuhr
oder einem getrennten Fernbediensystem eingeschaltet zu werden.
Nach der Verwendung des Kochfelds dieses mit Hilfe der
Bedienvorrichtung abschalten; verlassen Sie sich nicht auf den
Sensor zur Kochgefalierkennung.




UMWELT

UMWELTSCHUTZ
Dieses Symbol bedeutet, dass das
Gerat nicht mit dem Haushaltsmuill
entsorgt werden darf. In das Gerat
verwertbare

wurden viele wieder

I VMaterialien eingebaut. Dieses Symbol
bedeutet, dass Altgerate bei einem
zugelassenen Sammelpunkt abgegeben werden
mussen. Fragen Sie bei lhrem Handler oder
beim technischen Dienst lhrer Stadt nach den
nachstgelegenen Sammelpunkten fiir Altgerate.
Die vom Hersteller organisierte Wiederverwertung
erfolgt unter optimalen Bedingungen und halt die
europaische Richtlinie fiir Abfalle aus elektrischen
und elektronischen Geraten ein.

Erfassung von Altgeraten - Nur giiltig fiir
Deutschland

Elektro-

geworden sind, werden als Altgerate bezeichnet.

und Elektronikgerate, die zu Abfall

Besitzer von Altgeraten haben diese einer vom
unsortierten Siedlungsabfall getrennten Erfassung
zuzufiihren. Altgerate gehdéren insbesondere nicht
in den Hausmill, sondern in spezielle Sammel-
und Riickgabesysteme.

Batterien und Akkus sowie Lampen

haben Altbatterien
und Altakkumulatoren, die nicht vom Altgerat

Besitzer von Altgeraten

umschlossen sind, sowie Lampen, die
zerstérungsfrei aus dem Altgerat entnommen
werden konnen, im Regelfall vor der Abgabe an
einer Erfassungsstelle vom Altgerat zu trennen.
Dies gilt nicht, soweit Altgerate einer Vorbereitung
zur Wiederverwendung unter Beteiligung eines
offentlich-rechtlichen Entsorgungstragers
zugefihrt werden.

Maoglichkeiten der Riickgabe von Altgeraten
Besitzer von Altgeraten aus privaten Haushalten
kénnen diese bei den Sammelstellen der 6ffentlich-
rechtlichen Entsorgungstrager oder bei den von
Herstellern oder Vertreibern im Sinne des ElektroG
eingerichteten RuUcknahmestellen unentgeltlich
abgeben.

mit einer Verkaufsflaiche von mindestens 400

Riicknahmepflichtig sind Geschéafte

} m? fir Elektro- und Elekironikgerate sowie

diejenigen  Lebensmittelgeschafte mit einer
Gesamtverkaufsflache von mindestens 800 m2,
die mehrmals pro Jahr oder dauerhaft Elektro-
und Elektronikgerate anbieten und auf dem Markt
bereitstellen. Dies gilt auch bei Vertrieb unter
Verwendung von Fernkommunikationsmitteln,
wenn die Lager- und Versandflachen fir Elektro-
und Elektronikgerate mindestens 400 m? betragen
oder die gesamten Lager- und Versandflachen
mindestens 800 m? betragen. Vertreiber haben
die Ricknahme grundsatzlich durch geeignete
Rickgabemdglichkeiten in zumutbarer Entfernung
zum jeweiligen Endnutzer zu gewabhrleisten.

Die Mdoglichkeit der unentgeltlichen Rickgabe
eines Altgerates besteht bei ricknahmepflichtigen
Vertreibern unter anderem dann, wenn ein neues
gleichartiges Gerat, das im Wesentlichen die
gleichen Funktionen erfiillt, an einen Endnutzer
abgegeben wird. Wenn ein neues Gerat an
einen privaten Haushalt ausgeliefert wird,
kann das gleichartige Altgerdt auch dort zur
unentgeltlichen Abholung (bergeben werden;
dies gilt bei einem Vertrieb unter Verwendung
von Fernkommunikationsmitteln fir Gerate der
Kategorien 1, 2 oder 4 gemal § 2 Abs. 1 ElektroG,
namlich ,Warmeubertrager®, ,Bildschirmgerate”
oder ,GroRRgerate” (letztere mit mindestens einer
auBeren Abmessung Uber 50 Zentimeter). Zu
einer entsprechenden Rickgabe-Absicht werden
Endnutzer beim Abschluss eines Kaufvertrages
befragt.

Loschung von Daten

Der Endnutzer ist fur das Loschen der eventuell
gespeicherten,

auf den zu entsorgenden Altgeraten selbst

personenbezogenen Daten

verantwortlich.

Bestimmte Verpackungsmaterialien des Gerates
sind auch recyclingfahig. Flhren Sie sie der
Wiederverwertung zu und leisten Sie einen
Beitrag zum Umweltschutz, indem Sie sie in den
dazu vorgesehenen Containern entsorgen. Wir
danken fur lhren Beitrag zum Umweltschutz.
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AUSPACKEN

Uberpriifen und befolgen Sie die Angaben
auf dem Typenschild des Geréts.

Tragen Sie fur eine kinftige Nutzung in die
unten aufgefiihrten Rahmen die Angaben
zum Kundendienst und zum Typ ein, die
sich auf diesem Kennschild befinden.

Kundendienst: Typ:

!
&

SERVICE:

Nr

EINBAU

Achten Sie darauf, dass alle Luftein- und
-ausgange frei bleiben.

Bericksichtigen Sie die Angaben zu
den EinbaumaRen (in Millimetern) der
Arbeitsflache, in die das Kochfeld eingebaut
werden soll. Prifen Sie, dass die Luft
zwischen der Vorder- und der Rickseite
des Kochfelds gut zirkuliert.

Einbau in eine Arbeitsplatte

Bundiger Einbau

%
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Im Falle der Installation des Kochfelds (ber einer Schublade

>40

oder Uber einem einbaubaren Backofen
die auf den Abbildungen angegebenen Ab-
messungen einhalten, damit die Luft gut
ausstrémen kann.

Vor dem Einbau kleben Sie die Dichtung
sorgfaltig auf den gesamten Umfang des
Kochfelds.

Wichtig

Wenn sich der Backofen unter lhrem Kochfeld befindet, kdnnen die warmetechnischen
Sicherheitsvorrichtungen des Kochfeldes eine gleichzeitige Benutzung mit dem
Backofen im Pyrolysebetrieb einschranken, Anzeige Code ,,F7“ im Bedienfeld. In
diesem Fall empfehlen wir eine bessere Beliiftung des Kochfeldes, die durch eine
Offnung in der Seite lhres Einbaumébels erreicht wird (8 cm x 5 cm).

4= 9
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ELEKTRISCHER ANSCHLUSS

Diese Kochfelder sind mit einer omnipola-
ren Abschaltvorrichtung nach den giiltigen
Einbauregeln an das Netz anzuschliefRen.
In die festen Leitungen ist eine Abschaltvor-
richtung einzubauen.
Identifizieren Sie das Kabel am Kochfeld:

a) griin-gelb

b) blau

c) braun

d) schwarz

e) grau

10
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Beschreibung des Kochfelds

Qﬁ

B b Q Hintere Begrenzung der Kochzone

6 . ’ I @ Mittelpunkt der Kochzone
l ‘ . G Kochzonentrenner

- : @ Vordere Begrenzung der Kochzone

P D s e Touch-Bedienfelder und Bildschirm
° ® :

® 0 o

Der Mittelpunkt jeder Kochzone (B) ist durch
eine Quadrat gekennzeichnet.

Die aufgedruckten Linien (A) markieren die
Riickseite des gesamten Kochbereichs.

Die Linien (C) markieren die einzelnen
Kochzonen.

Die aufgedruckten Linien (D) vor dem
Kochfeld trennen den Heizbereich von den
Touch-Bedienelementen (E).

Es ist wichtig, keine heiflen Kochutensilien
unterhalbdieser Grenzezuplatzieren,dadies
das Bedienfeld oder das Gerat beschadigen
kann (siehe ,Sicherheitsmafinahmen und
Empfehlungen®).

Energiespar-Tipp

Kochen mit einem gut passenden Deckel
spart Energie. Wenn Sie einen Deckel
aus Glas verwenden, kdnnen Sie den
Garfortschritt perfekt kontrollieren.

4= 1
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Beschreibung des Startbildschirms

Der Bildschirm funktioniert komplett als Touchscreen. Wenn das Kochfeld eingeschaltet ist,
genugt ein Druck auf den Bildschirm, um auf die Bedienbefehle zuzugreifen.

Q Ein-/Austaste des
Kochfelds.

@ Menu
O Kulinarischer Assistent
@ Pairing

@ Kochzonen

Dricken Sie die Taste @ Es erscheinen
6 Quadrate. Die Quadrat sind fest, wenn
kein Gefaly erkannt wird, andernfalls sind
sie gestrichelt und werden dann fest, wenn
ein Gefall erkannt wird. In der Kochzone
wird dann eine Null angezeigt.

Wenn Sie auf die Kochzone drlicken, 6ffnet
sich ein Menl, in dem Sie die Leistung
und die Zeitschaltuhr einstellen kénnen.
Sie kénnen dann die Leistung einstellen,
indem Sie I|hren Finger horizontal Uber
die Leistungsleiste ziehen. Die gewahlte
Temperatur wird angezeigt.

Sie konnen die Leistung auch durch
Driicken der Kurzwahltasten einstellen:

Schmelzen oder Warmhalten oder

Schmoren oder = Anbraten.

Durch Driicken auf H kann die
gewtnschte Garzeit eingestellt werden.

Sie konnen die Zeitschaltuhr einstellen,
indem Sie vertikal durch die Minuten und
Stunden scrollen oder die Tasten + und -
driicken. Durch Driicken auf OK wird |hre
Einstellung bestatigt.

Sobald Sie die Leistung und
die Garzeit eingestellt haben,
erscheinen diese in der Quadrat,
die lhre Kochzone symbolisiert.

. mit dieser Taste kann die Zeitschaltuhr
zurlickgesetzt werden

» B 12
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H Funktion ELAPSED TIME

Mit dieser Funktion wird die Zeit angezeigt,
die seit der letzten Anderung der Leistung
einer bestimmten Zone vergangen ist.

Um diese Funktion zu verwenden, driicken
Sie die Taste .

Ein Fenster mit der abgelaufenen Zeit
erscheint.

Andern der Kochzeit

Wenn auf der Zeitschaltuhr eine Zeit
angezeigt wird, 5 Sekunden warten, um
die Garzeit andern zu konnen. Damit das
Kochfeld ein neues Gefal erkennt, stellen
Sie es auf die gewlinschte Zone und tippen
Sie auf dem Bildschirm auf die Quadrat, die
Ihre Kochzone symbolisiert. Es erscheint
eine Null.

Einstellung der gewiinschten Leis-
tung

Sie koénnen die gewinschte Leistung
einstellen, indem Sie auf die Quadrat
driicken. Ohne Eingabe schaltet sich
die die Garzone nach einigen Sekunden
automatisch ab.

Verschieben von Kochgeschirr

Sie koénnen wahrend des Garvorganges
ein Gargefall von einer Garzone an eine
andere versetzen, wobei darauf zu achten
ist, dass das Gefaflt gehoben und nicht Gber
das Kochfeld gezogen oder geschoben
wird; das Kochfeld erkennt automatisch die
Ortsveranderung, und die zugewiesenen
Einstellungen bleiben erhalten. Wenn eine
Ziffer blinkt, muss mit einem Druck auf den
Bildschirm in der betreffenden Garzone
eine Bestatigung erfolgen.

13

Ausschalten einer Kochzone

Um eine Kochzone auszuschalten, driicken
Sie lange auf die Quadrat, es ertont ein
langer Signalton und die Einstellungen
verschwinden in dieser Quadrat, oder das
Symbol erscheint.

Um das Kochfeld ganz auszuschalten,
driicken Sie die Taste

Menii

Durch Dricken der Menitaste ,
werden alle lhnen zur Verfligung stehenden
Funktionen angezeigt.

Paramétres

verrouiliage

> mit . konnen Sie die Anzeige schlielen
und die anderen Kochzonen kontrollieren.

> mit kénnen Sie zum vorherigen
Bildschirm zurtickkehren
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@ Die Parameter

Menii Aligemein

Durch Driicken auf Allgemein werden
folgende Optionen ermdglicht:

- die Intensitat der Kochfeld-Anzeige durch
Ziehen mit dem Finger Uber den Schiebere-
gler einstellen (von 1 bis 10).

- das Kochfeld an die Dunstabzugshaube
anschlielRen, wenn diese angeschlossen ist
kompatibel.

- die Sprache des Textes auf dem Kochfeld
wahlen.

Menii Motion Control

Durch Driucken auf Gestensteuerung wer-
den folgende Optionen ermdglicht (je nach
Modell):

- die Motion Control ein- oder ausschalten
(Gestenassistent).

- den Expert Mode (Expertenmodus) zu ak-
tivieren oder deaktivieren.

Die Motion Control ermdglicht es, mit ein-
fachen Gesten der Hand eine Kochzone aus-
zuwahlen und die Garleistung einzustellen,
ohne das Bedienfeld zu beriihren. Dadurch
werden insbesondere Verschmutzungen und
Fingerabdriicke auf dem Kochfeld vermie-
den. Wenn die Motion Control aktiviert ist,
erscheint die Schaltflache wie folgt: @
. Um sie zu deaktivieren, driicken Sie diese
Taste.

Im Expertenmodus ist es zusatzlich mdéglich,
die Zeitschaltuhr mit Gesten einzustellen.

Menii Erweiterte Einstellungen
- Einstellungen Schnellfunktionen
Ermdglicht das Andern der voreingestellten
Leistungsstufen fur Schnellfunktionen:
s Schmelzen Leistung zwischen 1 & 3
(standardméRig Leistung 2)
el Warmhalten Leistung zwischen 4 & 9
Bl (standardmaRig Leistung 7)
Schmoren Leistung zwischen 10 & 16
(standardmaRig Leistung 14)
Anbraten Leistung zwischen 17 & 19
(standardmaRig Leistung 19)

Allgemein

Motion Control

| Erweiterte Parameter

Uber das Produkt

Motion Control aktivieren ~ With simple hand ges-
tures, control the power
ON and cooking time settings
without touching the
control screen.
Motion Expert aktivieren

OFF

Wenn Sie auf den Pfeil nach rechts
drtcken, gelangen Sie zu einem Tutorial, in
dem Sie die verschiedenen Gesten testen
koénnen, die Sie zur Verwendung der Motion
Control bendétigen. Jeder Schritt muss durch
Driicken auf bestatigt werden.

Einstellung der Schnellfunktionen

Power Management

Bedienungsanleitungen

Kundendienst
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- Power Management

Zugriff auf das Power Management, mit
dem Sie die Gesamtleistung lhres Koch-
felds begrenzen kdnnen, um es an lhre
Elektroinstallation anzupassen.
StandardmaRig ist die Leistung lhres Koch-
felds maximal eingestellt.

Achten Sie darauf, dass der Wert des Schutz-
schalters |hrer elektrischen Anlage korrekt kalib-
riert ist (siehe untenstehende Tabelle).

Leistung des Kochfelds Sicherungen /
kW Schutzschalter (A)
7,4 32
57 25
4,6 20
3,6 16

& Vergewissern Sie sich, dass die aus-
gewahlte Leistung an die Sicherungen des
elektrischen Verteilers angepasst ist.

- Bedienungsanleitungen

Durch Driicken auf Bedienungsanleitungen
erhalten Sie auf Ihrem Smartphone die Be-
dienungsanleitung fur Ihr Produkt, indem
Sie den QR-Code einscannen.

- Kundendienst

Fir den Kundendienst im Bedarfsfall.

Menii Uber das Produkt

Ermoglicht die Anzeige der Softwarever-
sionen des Kochfeldes.

__g Besondere Funktionen

=3 Fonclions Spéciales

15

Besondere Funktionen E -

Diese Funktion ermdglicht es, eine
bestimmte Menge Wasser zum Kochen zu
bringen und das Wasser ohne Uberkochen
am Kochen zu halten, um z. B. Nudeln zu
kochen.

Wahlen Sie die Wassermenge,
in der das Gemiise gekocht wird.

Stellen Sie das Gefal auf eine Kochzone.
Stellen Sie die gewilinschte Wassermenge

(von 0.5 bis 6 Liter) ein.

Bestatigen Sie durch Driicken auf .

Der Garvorgang beginnt.

Ein Signalton ertdnt, wenn das Wasser den
Siedepunkt erreicht, und eine Meldung auf
dem Display fordert Sie auf, die Zutaten
hinzuzufligen. Wenn dies geschehen ist,
driicken Sie zum Bestatigen auf . Die
Zeit und die Leistung werden angezeigt.
Sie kdnnen sie jedoch nach Belieben anpassen.

Nach Abschluss des Garvorgangs ertont
ein Signalton.

HINWEIS: Die Wassertemperatur muss zu
Beginn des Garvorgangs bei Raumtemperatur
liegen, weil anderenfalls das Endergebnis
verfalscht werden konnte. Fir diese Funktion
kein Gargefalt und keinen Deckel aus Guss
verwenden. Sie kdnnen diese Funktion flr alle
Lebensmittel verwenden, die in kochendem
Wasser gegart werden.
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Funktion Grill P |

In Verbindung mit dem De Dietrich-Grill
aus emailliertem Gusseisen ermdglicht
diese Funktion das schnelle Anbraten von
Speisen auf der gekoppelten Zone und
bietet die besten Einstellungen, um den
Geschmack des Grillens zu erleben.

B Grill

Den Grill-Behalter positionieren

Die Zone auswahlen, um den Erwadrmungsvorgang
zu starten

Positionieren Sie lhren Grill auf dem ausge-
wahlten Bereich und bestétigen Sie durch
Dricken auf .

Nach der Vorheizzeit legen Sie das Grillgut
auf den Girill.

Das Grillzubehor ist nicht im Lieferumfang
des Kochfelds enthalten. Es ist bei Ihrem
Handler erhaltlich.

Blanchierfunktion E

Bei dieser Gartechnik wird Gemise
in kochendem Wasser einige Minuten
lang gekocht und dann in Eiswasser
abgeschreckt, um den Garvorgang zu
unterbrechen.

Dadurch bleibt nicht nur die kraftige Farbe
des Gemises erhalten, sondern auch seine
Konsistenz.

Wahlen Sie die Wassermenge, in der das
Gemduse gekocht wird.

Stellen Sie das Gefall mit den Zutaten auf
eine Kochzone.

16
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O Funktion RECALL

Mit dieser Funktion konnen die letzten
Einstellungen “Leistung und Zeitschaltuhr®
aller Zonen, die seit weniger als 3 Minuten
ausgeschaltet sind, angezeigt werden.

Um diese Funktion zu verwenden, stellen
Sie sicher, dass das Kochfeld entsperrt ist,
und driicken Sie dann auf (J / Recall.

Iil Sperrung der Bedienelemente

Ihr Kochfeld besitzt eine Kindersicherung,
mit der das Kochfeld gesperrt wird.

Aus Sicherheitsgriinden ist nur die ,Ein/
Aus“-Taste (1) immer aktiv und lasst auch
die Abschaltung einer gesperrten Heizzone
Zu.

Driicken Sie auf ’e Durch langes Dri-

cken auf [il wird das Kochfeld auf unbe-
stimmte Zeit gesperrt. Die eingeschalteten
Kochzonen heizen weiter auf, aber Sie ha-
ben keinen Zugriff auf die Leistungs- oder
Zeitschaltuhr-Tasten.

i
‘ dieses Symbol erscheint auf dem

Bildschirm.

Entsperren:

Wenn das Kaochfeld gesperrt ist, driicken
Sie auf das 1], bis die Einstellung durch
einen doppelten Signalton bestatigt wird,
dann ist Ihr Kochfeld entsperrt.

Reinigungssperre:

Diese Funktion ermdglicht das voriber-

gehende Sperren des Kochfelds wahrend

der Reinigung. Durch kurzes Driicken auf
wird das Kochfeld fir 60 Sekunden ge-

sperrt.

¢ Unabhéngige Zeitschaltuhr

Mit dieser Funktion kénnen Sie einen
Countdown einstellen, ohne einen Garvor-
gang durchzufiihren.

& Minuterie

25
: 26 min
27

Sobald Sie |hre Zeit eingestellt haben,
erscheint sie auf der rechten Seite des
Startbildschirms.

Nach Ablauf der gewlinschten Zeit erténen
Signalténe, 0:00 blinkt und schaltet sich
dann aus.

Hinweis: Fir ein schnelles Zuriicksetzen
der Zeit driicken Sie auf O

17
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@ Kopplung

Ihr Kochfeld bietet Ihnen die Mdglichkeit,
Kochzonen zu koppeln, damit Sie auch
grof3e Topfe verwenden kdnnen.

Driicken Sie die Menltaste und wahlen Sie
Koppeln. Das Koppelungsmeni erscheint
und Sie missen nur die Kochzonen
auswahlen und auf OK drlicken.

HEH
HEN

@ Jumelage

Koppelungskonfigurationen
Die verfigbaren Koppelungskonfigurationen

sind wie folgt:

Extense HorizoneTech
Zonen Zoien
g
=
]

HorizonePlus
Zone

HorizoneMax
Zone

-

18
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Leistungsaufteilung

@ Bei gleichzeitiger Nutzung mehrerer
Zonen kontrolliert das Kochfeld
die Leistungsverteilung, damit die
Gesamtleistung des Kochfelds nicht
tiberschritten wird.

Sie verfiigen tiber mehrere Zonen, auf die
Sie die GargefaBe stellen konnen. Wahlen
Sie je nach GroRe des GefaBes eine Zone
aus. Wenn der Boden des GargefiRes

zu klein ist, blinkt die Leistungsanzeige
und die Zone funktioniert nicht, auch
wenn das Material des GargefaBes

induktionsgeeignet ist. Achten Sie
darauf, dass Sie keine GargefaBe
verwenden, deren Durchmesser

geringer ist als derjenige der Kochzone
(s. Tabelle).

Zone GefaRgroRe GefaRform Positionierung Lelg’t’t)mg
1 1 -
4;';10”20”6 110-220 mm  |Rund Auf Kochzone zentriert 2800
Oval hinten |90 - 140 mm Rund Auf Kochzone zentriert 1200
Oval vorne {90 - 90 mm Rund Auf Kochzone zentriert 1200
:n?r? rgr:a(lr/und) Rund Auf der Linie zwischen
HorizoneTech Fiséhbréter / Oval den beiden %2 Horizone- 3600
> Rechteckig Tech zentriert
Grill
Oval 240 mm Oval Muss die Mittelpu-
Extense min /330 mm va . nkte der 2 hinteren 3600
Rechteckig
max Kochzonen abdecken
Oval quer 380 | Oval r,:Aklf[:SdglreSer:itrt]i;pr;
HorizonePlus | mm min / 580 Fischbrater 4600
mm max Rechteckig Kochzonen abdecken,
zentriert rechts/links
Muss die Mittelpunkte
HorizoneMax |320 - 350 mm Rund der 4 Kochzonen ab- 5500
decken
19
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@I Kulinarischer Leitfaden

Ihr Kochfeld verfiigt ber einen kulinarischen
Leitfaden mit einer Auswahl an Rezepten.
Dieser Garmodus wahlt die geeigneten
Parameter je nach zuzubereitendem
Gericht aus.

Das Kochfeld muss eingeschaltet sein.
Auf @' driicken, um auf den kulinarischen
Leitfaden zuzugreifen. Wenn das Kochfeld
im Rezeptmodus verwendet wird, der
bildschirm empfiehlt ihnen, eine fir die
auswahl geeignete art von kochgeschirr zu
verwenden.

Die meisten Utensilien sind induktionsge-
eignet. Lediglich Glas, Ton, Aluminium ohne
Spezialboden, Kupfer und einige nichtmag-
netische Edelstahle sind fur das Garen mit
Induktionswarme ungeeignet.

@ Wir empfehlen lhnen, GargefaBe mit
einem dicken und glatten Boden aus-
zuwahlen. Die Hitze wird besser verteilt
und der Garvorgang ist homogener. Nie-
mals leeres Kochgeschirr unbeaufsich-
tigt erhitzen.

& Kein Gargefal auf den Bedienbildschirm
stellen, sonst wird das Gerat beschadigt.

» EE) 20
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Wir bieten Ihnen eine Auswahl an Rezepten, bei denen Sie Schritt fir Schritt durch die
Zubereitung gefiihrt werden.

Schritt-fiir-Schritt-Rezepte

Gerichte Desserts
Koreanischer Bibimbap Wiener Schokolade
Kalbsfleischfrikassee Schokoladencreme
Boeuf bourguignon Créme patissiére

Rindfleischballchen in Tomatensauce | Birnen pochiert Schokolade

Coq au vin Karamellisierte Apfel

Savoyisches Fondue
Fischeintopf
Ruhrei mit Triffeln

Osso buco

Paella mit Meeresfriichten

Eintopf

Pilzsuppe

Baskisches Huhn

Lammragout

Hldhner-Ramen

Ratatouille vom Chefkoch

Risotto mit Steinpilzen

Putenbrust mit Oliven und Zitrone

Kalb Marengo
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Beispiel fiir ein Schritt-fir-Schritt-Rezept fiir Kalbsfleischfrikassee

€ LEITFADEN EmRezept
# Gerichte

8 Rezepte iQ Zutaten

Boeuf

+ Favoriten * Favoriten Bibimbap r h Bourguignon

1 > Gehen Sie in Rezepte 4 > Dricken Sie auf ,sehen”, um die

Details des Rezepts zu erfahren.
ENRezept

ElIRezept

Lo # Kalbsfleischfrikassee
Kochen wie ein echter
Chefkoch mit unseren

brandneuen Rezepten

Gerichte Desserts Kalb (Schulter/Brust/Knorpelstiick)
Karotte
Knoblauchzehen
Lauch
Champignons
Perlzwiebeln (Saucier)

. . u Zwiebeln
2 > dann Gerichte Nelken
u Kréauterbund
Butter (Garen der Pilze)
Butter (Mehlschwitze)
Mehl (Mehlschwitze)
Gemahlener weilRer Pfeffer
Feines Salz (Fleisch)
Feines Salz (Champignons)

ENIRezept
# Gerichte

Feines Salz (Zwiebeln)
Zucker
Zitrone

E % 5 > Das Rezept erscheint, Sie bestatigen
N ‘ . A nun jeden Schritt bis zum Start des

Kalbsfleis- Boeuf
Bibimbap chfrikassee Bourguignon Garvorgangs

3 > Gelangen Sie schlieBlich zu Ihrer
Auswahl

pEE 22




. 3 BEDIENUNG DES GERATS

. |:| # Kalbsfleischfrikassee Wir wiinschen lhnen einen guten Appetit.
III |:| Bei einem Rezept konnen Sie durch

Driicken aufé das Rezept speichern, um
Stellen Sie den Topf auf die angegebene es in lhren Favoriten abZUIegen-

A Um es wieder zu verwenden, driicken Sie
zu Beginn des Garvorgangs einfach die
Favoriten-Taste.

6 > Wadhlen sie das Kochfeld

D # Kalbsfleischfrikassee

Garvorgang auf der Nebenherdplatte lauft

Kochen Stoppen

D # Kalbsfleischfrikassee

Sie kdnnen Uber die Zeitschaltuhr Zeit hinzufiigen.

Warmhalten Beenden

7>Sie konnen nun den Status des
Garvorgangs bis zum Ende
verfolgen, das Display gibt Ihnen die
Méglichkeit zum Warmhalten oder
zum Beenden des Garvorgangs..
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. 3 BEDIENUNG DES GERATS

SICHERHEITSVORRICHTUNGEN
UND EMPFEHLUNGEN

Geschiitzte Zone

Stellen Sie keine Kochutensilien unter
die Markierungen, die den Bereich des
Touch-Bedienfelds  abgrenzen  (siehe
,Beschreibung®). Die folgenden Positionen
sind falsch und konnten |hr Kochfeld
beschadigen:

oo

Temperaturbegrenzer

Jede Garzone ist mit einem Sicherheits-
fuhler ausgeristet, der die Temperatur des
Gefalbodens standig Uberwacht. Wenn
ein leeres Gefald auf einer eingeschalteten
Garzone vergessen wird, passt diese Son-
de automatisch die vom Kochfeld abgege-
bene Leistung an und verringert somit das
Risiko, dass das Gargefal® oder das Koch-
feld beschadigt werden.

s
&

o

Uberlaufschutz

In den 3 nachfolgend aufgefuhrten Fallen
kann sich das Kochfeld ausschalten:

- Uberlaufen (iber die Bedientasten.

- Feuchter Lappen auf den Tasten.

- Metallgegenstand auf den Bedientasten.

24

Entfernen Sie den Gegenstand oder reini-
gen und trocknen Sie die Bedientasten und
starten Sie anschlieBend erneut den Gar-
vorgang.

In diesen Fallen erscheint das Symbol =
und ein Signalton ertént.

Das ,,Auto-Stopp System*

Das Kochfeld ist mit einer ,Auto-Stopp®-
Funktion ausgerustet, die, wenn das Ab-
schalten einer Garzone vergessen wurde,
automatisch die betroffene Garzone nach
einer

voreingestellten Zeit abschaltet (je nach ein-
gestellter Leistung zwischen 1 und 10 Stun-
den). Wenn diese Sicherheitsvorrichtung
ausgelost wird, wird das Ausschalten der
Garzone durch die Anzeige ,Auto-Stopp*
und einen etwa 2 Minuten langen Signalton
angezeigt. Zur Abschaltung eine beliebige
Taste driicken.

@ Es kénnen Tone wie bei den Zeigern
einer Uhr zu horen sein.

Diese Gerdusche sind zu héren, wenn
das Kochfeld in Betrieb ist, und sie ver-
schwinden oder werden leiser, je nach
Heizkonfiguration. Je nach Modell und
Qualitit des GargefaBes konnen auch
Pfeiftone zu horen sein. Die beschriebe-
nen Gerausche sind normal und hédngen
mit der Induktionstechnologie zusam-
men und sind kein Zeichen fiir eine Sto-
rung.

@ Wir empfehlen keine Schutzabde-
ckung fiir das Kochfeld.



-4 PFLEGE

PFLEGE DES KOCHFELDS

Leichte Verschmutzungen entfernen Sie
mit einem Haushaltsschwamm. Die zu
reinigende Zone gut mit heilem Wasser
aufweichen, dann abwischen.

Zum Entfernen von angebackenen
Ansammlungen von Verschmutzungen,
Ubergelaufenem zuckerhaltigem Kochgut,
geschmolzenem Plastik u.dgl. verwenden
Sie einen Haushaltsschwamm und/oder
einen Spezialschaber fir Glas. Die zu
reinigende Zone gut mit heilem Wasser
aufweichen, mit einem Spezialschaber
far Glas vorbearbeiten, mit der
Scheuerseite eines Haushaltsschwamms
weiterbearbeiten und dann abwischen.

Kalkrander und Kalkspuren behandeln
Sie mit heiRlem Spritessig, den Sie auf
die Verschmutzung auftragen, einwirken
lassen und danach mit einem weichen Tuch
abwischen.

Fir glanzende metallic-farbene Teile und
zur wochentlichen Pflege verwenden Sie ein
Spezialpflegemittel fir Glaskeramik. Tragen
Sie das Spezialpflegemittel (silikonhaltig
und moglichst mit Schutzwirkung) auf die
Glaskeramikflachen auf.

Wichtiger Hinweis: Verwenden Sie weder
Scheuerpulver noch Scheuerschwdmme.
Verwenden Sie vorzugsweise Reinigungs-
cremes und Spezialschwamme fiir emp-
findliches Geschirr.
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+ 5 FUNKTIONSSTORUNGEN UND LOSUNGEN ﬁ

BEI DER INBETRIEBNAHME

Die Anlage schaltet sich aus oder es
funktioniert nur eine Seite. Der Anschluss
des

Kochfeldes ist fehlerhaft. Die Konformitat
Uberprufen

(siehe Kapitel ,Anschluss®).

Bei den ersten Kochvorgangen gibt das
Kochfeld einen Geruch ab. Das Gerat
ist neu. Jede Zone mit einem mit Wasser
geflliten Topf eine halbe Stunde heizen
lassen.

BEIM EINSCHALTEN

Das Kochfeld funktioniert nicht und die
Leuchtanzeigen der Tastatur leuchten
nicht auf.

Das Gerat wird nicht mit Strom versorgt.
Die Versorgung oder der Anschluss ist
fehlerhaft. Die Sicherungen und den
elektrischen Leistungsschalter iberpriifen.

Das Kochfeld funktioniert nicht und es
erscheint eine andere Anzeige. Der elektro-
nische Schaltkreis funktioniert nicht richtig.
Den Kundendienst rufen.

Das Kochfeld funktioniert nicht, die
Meldung "Block"” wird angezeigt.

Entsperren Sie die
Kindersicherung.

Fehlercode F9 : Spannung unter 170 V.

Fehlercode D1 : Temperatur unter 5°C.

26

WAHREND DER BENUTZUNG

Das Kochfeld funktioniert nicht, das
Display zeigt = an und ein akustisches
Signal ertont.

Etwas ist Ubergelaufen oder ein
Gegenstand behindert die Bedientastatur.
Reinigen oder Gegenstand entfernen und
den Kochvorgang wieder starten.

Der Code F7 erscheint.

Die elektronischen Schaltkreise haben sich
Uberhitzt

(siehe Kapitel ,Einbau®).

Wahrend des Betriebs einer Heizzone
blinken die Leuchtanzeigen der Tastatur
stindig.

Das benutzte Gargefal} ist nicht geeignet.

Die GargefaBe machen Gerdusche und
das Kochfeld klickt beim Kochen (siehe

Tipp ,Sicherheitsvorkehrungen und Emp-
fehlungen®). Das ist normal. Dies ist bei
einem bestimmten Typ von Gargefald auf
die Ubertragung der Energie vom Kochfeld
zum Gargefal zuriickzufihren.

Die Beliiftung lauft nach Abschaltung
des Kochfeldes weiter.

Das ist normal. Das dient zum Abkuhlen der
Elektronik.

Im Fall einer dauerhaften Stérung.
Schalten Sie das Kochfeld fiir 1 Minute aus.
Wenn die Stérung nicht behoben ist, rufen
Sie den Kundendienst.



- G KUNDENDIENST

KUNDENKONTAKTE FRANKREICH

Weitere Informationen zu unseren Produkten
erhalten oder mit uns Kontakt aufnehmen
kénnen Sie:

> auf unserer Website:

www.dedietrich-electromenager.com

> Schreiben Sie uns an folgende Adresse:
Service Consommateurs
DE DIETRICH
5, avenue des Béthunes
CS69526 SAINT OUEN LAUMONE
95060 CERGY PONTOISE CEDEX
FRANCE

EINZELTEILE

Verlangen Sie im Servicefall die
ausschlieRliche Verwendung von zertifi-
zierten Original-Ersatzteilen.

off
O &
O, S

NstructS,

REPARATURARBEITEN
FRANKREICH

Eventuelle Reparaturarbeiten an dem Gerat
mussen von qualifiziertem Fachpersonal
des Handlers vorgenommen werden. Um
bei lnrem Anruf die Entgegennahme lhres
Anliegens zu erleichtern, halten Sie bitte die
vollstandigen Gerateangaben bereit (Han-
dels-Referenznummer, Service-Referenz-
nummer, Seriennummer). Diese Angaben
finden Sie auf einem an |hrem Gerat ange-
brachten Schild.

CE’

| Made in France

[ e
H]

SERVICE:
r

B: Verkaufsreferenz
C: Service-Referenz
H: Seriennummer

I: QR-Code

BRANDT FRANCE, Etablissement de CERGY, 5/7 avenue des Béthunes, 95310 SAINT OUEN L’AUMONE.
SAS mit Stammkapital 100.000.000 Euro, eingetragen im Handels- und Firmenregister NANTERRE 801 250 531.
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ATAMHTOI
NMEAATEZ,

MOoAi¢ ayopdoarte éva mpoidv De Dietrich. Autr n emAoyr amoKaAUTITEL TOCO TIG ATTAITAOEL
0ag 600 Kal To YoUOoTo 0ag 0Tn YOANKNA Téxvn TnS (wnic.

Me Bdaon ta 300 kat mhéov €Tn Texvoyvwaiag, ot dnuioupyieg tng De Dietrich evowpatwvouv
Tov ouvduaoud design, AUBEVTIKOTNTAG Kal TEXVOAOYIOE, OTNV UTTNPECIA TNG UAYEIPIKAG
TéXVNG. Ol CUOKEVEC PaG EivVal KATAOKEVAOUEVEG e TIOAUTEAR] UAIKA Kal TTIPOGPEPOULV Aoyn
TTOLOTNTA PVIPIOUATOG.

Eipaote oiyoupol 6Tt autr) n vPnAnNg ToLOTNTAC CUOKELN Ba eMTPEPEL OTOUC AATPEIC TNG
MAYEIPIKAG VA EKYPACOLV OAA TOUC TA TOAEVTA.

H unnpeoia e€unnpétnong katavalwtwv tng De Dietrich givat S1aBéoiun yia va amavtrioel oe
ONEC TIC EPWTAOELG KAl TIC TIPOTACEIG OAG 1A VA IKAVOTIOLEL TTAVTA KAAUTEPA TIG ATTAITAOELS OAGC.
Eival iy pag va gipaoTe o véog oag ouvepydtng oTnv kouliva Kat 6ag EUXAPIOTOUE Yid TNV
EUMoTOOUVN OAG.

P Me Ta epyootdoid tng otn laAAia, otnv OpAedvn kat otn Bavtoy,
PRUIEON u n De Dietrich kaA\igpyei pia ouvexny avalitnon yla tv aploTeia,
%N(:E" = Slwwvifovtag Ty €aIpeTikn TEXVOYVWaia TNG 0To OXeSIAOHO ApTia
F“/S g OAOKANPWHEVWVY TIPOTOVTWV. MOANEG amd TIC OIKIOKEG OG OUOKEUEG
Capan® 2 eival motomoinpéveg pe tnv etikéta Origine France Garantie, pia

I avayvwpLon TIoU TIOTOTOLE] TNV KATAOKEeLH Toug otn MaAAia.
AuTH n €TIKETA OXL HOVO Slao@alilel Tnv moldTnTa Kat Ty avOekTikdTNTA
TWV CUOKEUWV MaCg, aANA gyyudTal Kal TNV IXVNAACIUOTNTA TOUG, TIAPEXOVTAG oa®r Kal
QAVTIKEIMEVIKN €VOEIEN TNC TTPOENEVTHC TOUC.

www.de-dietrich.com

De Dielrich

CREATEUR D’EMOTIONS DEPUIS 1684
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A2XZDPAANEIA KAI X HMANTIKEY I[TPODPYAAZEIY

ZHMANTIKEXZ OAHTIEXZ AXDAANEIAZ. AIABAXITE TIZ ME NPOXOXH KAI
OYNASTETIZ NA MEANONTIKEZ XPHZEIZ.

AuTéG o1 00nyieg xpnong StatiBevtal MPog PeTaPOPTWON O0ToV SIKTUAKO
TOTIO TNG KATAOKELAOTPIAG ETAIPEIQC.

H ocuokeun oag eival cupewvn UE TIC eupwTaikég Odnyiec kal Toug
KAVOVIOUOUG OTOUG OTTOI0UG UTTOKELTAL.

H cuokeuy auth umopei va xpnotpomoleital amd maidid nAikiag 8 etwv
Kal Avw Kal armd ATopa UE TTEPIOPIOUEVEC CWHATIKEG, AlIoONTNPIOKEC
VONTIKEG LKAVOTNTEG N ME EANEWPN eumELpiag 1 YVWOEWY, €@OCOV €ival
untd KataAANAn emiBAePn f e@ocov Toug €xouv doBel cwoTéG odnyieg
OXETIKA UE TNV A0PAAR XPriON TNG CUCKEUNG Kal EQOCOV KATAVOOUV TOUG
KIvOUVOUG TTOU gvéxovTal.

Ta maidia dev mpémel va maiouv e TN CUOKEUN.

O kaBaplopd¢ Kal n ouvtpnon amod Tov Xpriotn 8ev Ba mpémnel va yivovTal
amd naidid xwpig emTnpenon.

Ta madld KATw Twv 8 ETWV TIPETTEL VA TTAPAPEVOUV HAKPLA EKTOC Kal av
Bpiokovtal uno Stapkn emiBAeyn.

H ouokeun oag d1aBétel cuoTNUA AoPAAELAG Yia TTatdid, To omoio eumodilel
™ Xxpron Tng katd tn Swakomn Asrtoupyiag i Katd tn OldpKela Tou
Hayelp€UaTog (BA. evOTNTA: XPri0N TOU CUCTHUATOG ACPAAELAG Yia TTAUSLA).

H ocuokeun kattampoofdcipa pépn tng Oeppaivovtal katd tn Sidpkela
™G xpnone. Meémnel va Aapdavete mpo@UAAEELG TTPOKEIUEVOL VA NV
OKOUUTTATE Ta OEPUAVTIKA OTOIXEIQ.
Ta peETAANIKA QVTIKEIYEVA, OTIWG Haxaipla, MEoUVIa, KOUTAALA Kal KATTAKIA,
Oev nmpénel va tomoBeTouvTal MAvw oTnV eM@Avela, d16TL urmopei va yivouv
KauTa.

[K. MPOXOXH: 1o payeipepa Oa mpémnel va yivetat pe emifAen. AKSuN Kat
TO payeipepa ocuvToung SApKELag amattei ouvexn emiBAeyn.

Kivbuvog mupkayldc: pnv TtomoBeteite avtikeipeva mavw oTIC (WVEC
MayEIPENATOC.

To payeipepa pe xprion Aadlou i Amapng ouciag oTIC €0TIEC KAl XwPIC
eniPAePn umopei va eival emkivéuvo Kal va mpoKaAéoel mupkayld. Mnv
emyeipnoete NOTE va ofroete Tn wtid pe vepd. Avtibeta, Béote TN
OUOKEUN €KTOC AEITOUPYIOG Kal PETA OKEMAOTE TN PAGYQ, yia Tapddetypa,
ME éva KATTAKL A PE pia KouBépTta mupooBeonc.
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A2XZDPAANEIA KAI X HMANTIKEY ITPODPYAAZELY

[ﬂ Eav n em@dvela éxel payiogl, amoouvOEOTE TN OUCKEUN yla va
amo@evuyOei o kivduvog nAektpomAnéiac.

Mnv xpnoigomnotjoete {avd tn ouokeur, €éwg OTOU aAVTIKATAOTAOEl N
YUAAIVN M@Avela.

Autil n ouokeun mpémel va eival ocuvOedepévn pe TOo OIKTUO HECW
EVOG AOQPOAEIOOIOKOTITN CUUPWVA HE TOUG LOXUOVTEG KAVOVIOUOUG
eykataotaonG. [Mpémel va umdpxel Ml evowpatwuévn  Sdtaén
amoouvdeong oto otabepd Siktuo. O payelplkég e0TieC oag mpoopilovtal
va Asitoupyei wg €xel, oe ouxvotnta 50 Hz 1 60Hz (50Hz/60 Hz), xwpig
Kauia 18laitepn mapéuPaon and pépoug oac.

H ouokeuy mpémel va ouvdebei pe éva Tumomoinuévo Kaiwdio
Tpoodoaiag, Tou omoiou o aplBudC aywywyv eaptdtal amd Tov TUTO TNG
emBuuntAg ouvdeonc (BA. kepAAalo eykatdoTtaong).

Eav 1o kaAwdilo tpogodoaciag éxel @Oapei, MPEMEL va avTiKataoTaOei
amdé TOV Kataokevaotr, Tnv Ymnpeoia EEumnpétnong Melatwv tou
KOTAOKEVAOTA 1} éva dtouo pe mapodpola e€€1dikeuon, yla TNV amo@uyn
KABe Kivéuvou.

BeBaiwbeite 611 T0 KAOAWSIO TPOPOSOGIAGC TUXOV NAEKTPIKAG CUOKEUNG
TTOU €ival ouvOedepévn KOVTA 0T OUOKEUN OeV €pXETal OE EMAPN HE TIC
(WVEG HayEIPEUATOG.

/A\ MPOEIAOMOIHEH: Ma va pnv umapéouv mapePPoAEéG avapeoa
OTn OUOKeUN Kal o€ Kapdlakd PBnuatodotn, o Pnuatodotng mpémnel va
gival oxeSloopéVog Kal PUBUIOPEVOC CUMPWVA HE TOUG QVTIOTOIKOUG
KavovIiopoUG. AreuBuvBeite 0Tov KATAOKEVAOTH TOU BnuatoddTn 1 oTov
Bepamovta ylatpd oag.

XpNOIUOTIOIEITE UOVO TTPOOTATEVTIKA KOAUUUATA VIO LAYEIPIKEG EOTIEC TTOU
€xouv oxeSlaoTEl AMd TOV KATACOKEVAOTH TNG CUOKEUNG HAYEIPEUATOC KAl
Ta omoia cuoTrvovTal oTIC 0dNYieg Xpriong w¢ KATAAANAA 1} Ta omoia ival
EVOWMATWPEVA 0TN OUOKeLN. H xprion akatdAANAwV TTPOCTATEUTIKWY
KOAUPUATWVY UTTOPEL va TIPOKAAETEL ATUXAMATA.

ATIO@QEVYETE va XTUTIATE TA OKEUN: N VAAOKEPAIKN ETTIPAVELQ €ival TTOAU
avOeKTIKN, aAAd OxL kal dBpavoTn.

Mnv tomoBeteite (e0Td KAMAKIA EMAVW OTN OUOKEUN, o€ opt{ovtia Béon.
Evdéxetal va mpokAnBei To gpaivéuevo «Bevtoular» Kal va KATAOTPAPEL N
UOAOKEPAUIKA EM@PAVELQ. ATTOPEVYETE VA CUPETE TA OKELN, KABOTIL PE TOV
XPOvo umopei va ¢Bapouv Ta SIaKOOUNTIKA OTOIXEIA TNG VOAOKEPAIKAG
eM@Avelag.
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A2XZDPAANEIA KAI X HMANTIKEY I[TPODPYAAZEIY

Mnv XpnolJomolgite TOTE OAOUMIVOXOPTO Yia TO payeipepa. Mnv
TomoBeTeiTe TMOTE MAVW OTN OUCKEUN 00¢ TIPOIOGVTA CUOKEUAOUEVA
ME aAOUMIVIO | o€ OKeVOG aloupviou. To aloupivio Ba Aiwoel kat Ba
TPOKANOei avemavopBwtn {nuid oTn CUCKEUN HAYEIPEUATOC.

Mnv @UAACOETE MPOIOVTA CUVTHPNONG 1N EVPAEKTA TIPOIOVTA OTO EMITTAO
mov BpiokeTal KATW amd Tn CUOKEUN.

Mnv XpNOIUOTIOLEITE TTOTE CUOKEVEC KABAPIOUOU e ATO YIa TN ouvThPNoN
TNG OUOKELNG 0aC.

Houokeun devmpoopiletatylaevepyomoinon UeEWTEPIKO XPOVOSIAKOTTN
N £exwpPLoTd cUOTNA TNAEXEIPIOUOV.

Metd Tn Xprion, BETETE TIC PAYEIPIKEC £0TIEC EKTOC AElTOUPYIAC HEOW TNG
S1ataéng eAéyxou kat punv Bacileote 0tn AelToupyia avixveuong OKEVWV.
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IHHEPIBAAAON

MPOZTAZIA TOY NEPIBAAAONTOZ

AuT6 TO oUBOAO UTTOdEIKVUE! OTI
QUTA N ouokeun dev TTIPETTEN VA
QTTOPPITITETAI OTTWG TA  OIKIOKA
ommopAnTa. H ouokeul  oag
TTEPIEXEI TTOAAG  QVAKUKAWGCIKO
UAIKG. Dépel ouveTtdig autd To oUMBOoAO,
TIPOKEINEVOU VO oag uTtodelkvuel 6T ol

XPNOILOTTIOINUEVEG OUOKEUEG TTPETTEI
va Tapadivovial g€ KATAAAnAo  onpeio
TTEPICUANOYNG. Evnuepwbeite  péow

TOU QVTITTPOCWTIOU O0G N TWV TEXVIKWY
UTTNPECIWV TNG TTOANG 0AG OXETIKA JE
Ta TANCIéaTEPA  onueia  TTEPIGUAAOYAG
XPNOIJOTIOINUEVWY  CUOKEUWV. Me  Tov
TPOTTO AUTAV, N AVAKUKAWGON TWV GUOKEUWY
TTOU OpPYOVWVEI O KATAOKEUOOTAG Oa
TpayyatotroiNBei  uTmd  TIG  KaAUTEPEG
ouvOnkeg, oUp@wva WE TNV EUPWTTAIKNA
odnyia oxeTikd e TO QMOBANTA  €10WV
NAEKTPIKOU Kal NAEKTPOVIKOU EEOTTAICHOU.
Opiopéva a1mod Ta UNIKG ouokeuaoiag auTtrg
TNG OUOKEUNG €ival €TTiONG aVOKUKAWOIUAL.
Mrtropeite va cuppetdoxete otn dladikaoia
avakUKAwOoNG, aTToppPITITOVTAG Ta  UAIKG
guoKkeuaoiag oToug €10IkoUg KAdoug TTou
Bétel otn O1G6eon cag o SAuOG, Kal va
OUMPBAAAETE KT QUTOV TOV TPOTIO GTNV
mpooTacia  Tou  TrepIBAAAOvTOG. Zdag
€UxapIoTOUPE yia Tn OUPPBOA cag oTnv
TTpooTacia Tou TTEPIBAAAOVTOG.

ZulBouAn £§0IKOVOUNONG EVEPYEING
To payeipepa pe KATTAKI TTOU €QAPUOLE
owoTd eColkovopei  evépyeia. Edav
XPNOIUOTTOIEITE YUAAIVO KOTTAKI, TTOPEITE Va
TTapakoAouBeite TEAEIQ TO payeipeya.
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AQAIPEZH ZYZKEYAZIAZ

EAéyETE Kl TNPAOTE TA XAPAKTNPICTIKA TNG
OUOKEUNG TTou gpgavidovral oTnv Trivakida
ofuavong.

2nUEILOTE OTA TTOPOKATW TrAdiola Toug
KwdIKoUg g€pPIg kal Tov TUTTO TTPOTUTIOU,
TTou ep@avifovrar oTnv  Tvakida, yia
MEANOVTIKA Xpnon.

YTnpeoia: ToTrOG:

ENTOIXIZMOZ

BeBaiwBeite o1 01 gicodol kai £§odol Tou
agpa dev ppdocovral.

Na&Bere  umown TG evdeEigelg Twv
O1a0TACEWY gvToIXIopoU (o€ XIAIOOTd) TOou
TAyKou €pyaciag OTov OTroio  TTPOKEITAl
va  EVIOIXIOTOUV Ol  JOYEIPIKEG  EOTIEG.
BeBaiwBeite 6T 0 aépag kukho@opei cwaoTd
MTTPOG Kal TTriow atrd Tn CUCKEUA 0ag.

EvTtoixiopdg o€ mdyko

EvTtoixiopog 010 id10 emitredo
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2 TTEPITITWON £YKATAOTAONG TWV ECTIWV ETTAVW aTTO CUPTAPI,

M TTévw aTTd EVTOIXICOPEVO YOUPVO, TNPHROTE
TIG OI00TACEIS TTOU  €TTIoNUaivovTal  OTIG
€IKOVEG, TIPOKEIYEVOU  va  BIaOPONICETE
€€apxng 611 N £€000¢ aépa gival ETAPKNG.
KoAAfoTe 1o TTapéufuopa oTeyavoTnTag o€
6A\o ToV TTATO TNG CUOCKEUNG TIPIV OTTO TOV
EVTOIXIOUO.

((("») Mpoooxn

Edv n o @oUpvog oag gival TOTMOBETNUEVOG KATW OTTO Tl OUOKEUR, Ol BgpMIKEG
AOQAAEIEG TNG EVIEXETAI VA TTEPIOPICOUV TNV TAUTOXPOVN XPHON TNG CUOKEUNRG Kal
TOU (OUPVOU OTOV TPOTTO AEITOUpPYiag TTUPOAUOTG: 0 KwAIKOG «F7» gppavifeTal oTig
Jwveg eAéyXou. & QUTA TNV TTEPITITWON, CAG TIPOTEIVOUE VO AUSHOETE TOV £§aEPIOUO
TWV E0TIWV COg dnuIoUPYWVTAG éva dvolypa oTo TrAdI Tou etritrAou (8cm x 5¢cm).

» EE) 9
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HAEKTPOAOTIKH ZYNAEZH

AuTH n CUOKEeUN TIPETIEL va gival ouvdedepévn
pe To SIKTUO PEOW €VOG AOPANEIOSIOKOTTN
oUUPWVA UE TOUG LOXUOVTEG KOVOVIOHOUG
gykataotaong. [lpémel va  umdpyxel pia
evowpatwuévn dataén amoolvdeong oto
otabepd Siktuo.

EvTomioTe To KAAWSIO TWV HAYEIPIKWY ECTIWV
oag:

a) MPACIVO-KITPIVO

10

220-240 V~
db ce a

i

N L
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Mepiypan eoTiag payeIpEPATOg

Qﬁ

l 7 -
o——

® 0 o

To kévipo kd&Be eoTiag payeipépatog (B)
uTTOOEIKVUETAI PE évav pouBo.

O1 Tuttwpéveg ypapués (A) oploBetouv
TO THow PEPOG TNG OUVOANIKAG Qwvng
HayeIpéPaTOG.

O1 ypauuég (C) opioBeTolv TIG €TTIUEPOUG
{WVEG PayEIPEPATOG.

O1 TuTtwpéveg ypappég (D) pmrpooTd atrd
TNV EMIQAVEID PHOYEIPEPATOG BIaXWPICOUV TN
dwvn Bépuavang ammod Ta XEIPIOTAPIA APhG
(E).

Eivalr onpavtikdé va pnv totroBereite {eoTd
Mayeipikd okeun KATw o1d autd TO OpIo,
KaBwg pTtropei va TTpokaAécel {nuid oTnv
0Bovn eAéyxou R otn ouokeun (Acgite
«ACQAAEIO KOl CUOTAOEIG).

11

Q Miow 6pio Jwvng PayeIpéPaTog

@ Kévtpo eoTiag

G AloxwpIoTAG CWVNG HOYEIPEUATOG
@ MtrpooTivd 6plo wvng HOYEIPEPATOG

e XeipioTApia agnig kai 086vn
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Mepiypaen Tng apxikig 086vng
OMNOKANpPN n 086vn cag gival apne. Natwvtag amwg mavw TN, UMopEite va TPooTeAICETE TIC
EVTOAEC, a@oU TeOe( o€ AerToupyia n CUOKeLN.

Q MARktpo Evapéng/Alakomiig
AeITOVPYIOC TNG CUOKEUNC.

@ Mevou
@ BonB4¢ payelpikng
@ Zuvduaouog

D G ZWVEG HAYEIPEUATOG

Matote T0 MANKTPO @ epavifovtal 6 Te-
TPdywva. Ot teTpdywva epgavifovtal otabepd
€dv Sev éxel evtomioTel Kavéva oKelOG 1 ava-
BooBrivouv kal petd eugavifovtal otabepd
€dv evtomioTel éva okevoq. Eva undeviko ep-
@aviletal otn {Wvn HAYEIPEUATOC.

Matwvtag pia @opd otn {wvn HAYEIPEUATOC,
avoiyel To pevol puOUIoNG TNG 1oXVOG Kal Tou
XPovoSIakomTn. Me autdv Tov Tpodmo, YMmopei-
T€ va pubuioete TNV 10XL cupovTag To SAKTUNG
oag opllévTia oTnV Pndpa TG toxVog. Epgavi-
Cetal n emAeypévn Oepuokpaoia.

Mmopseite, emiong, va puBuioete TV 1IoYXV maTw-
VTAG Ta TANKTPA Q’vopwv AerToupylwv:

Awotpo n Awatripnon Tng BepuodTn-

Tagn E JiyoBpdotipo n = Towydpiopa.

Matwvtag pmopeite va Segite Tov Xpovo
TTOU AMOWEVEL Yia To eMBUUNTO payeipepa.
Mmopeite va puBuioete tov xpovoSiakomtn
gp@avifovtag KABeTa Ta AeMTA Kal TIG WPECG 1
TTATWVTAG Ta TARKTPA + Kal -. MNatrote to OK
yta va emPePawoeTe Tn pUBUICH Oag.

MOoAIg puBuicete TV 1oYXU Kal Tov
XPOVO HOYEIPEUATOG, Ol TIMEG TOUG
gugavifovtal oTov TETPAYWVO TTOU
umoSEIKVUEL TNV €0TIA OAG.

. ME autd TO TIAAKTPO WMOPEiITE va
pn&evioete Tov XpovoSIakdTTn

pEE 12
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H AEITOYPTIA ELAPSED TIME
Me auti Tn Aermoupyia pTTOpEiTE VO
TTpoBdAeTe TOV XpOVO TIOU  TTOPNABE

ammd Tnv TeAeutaia aAdayr 1oxU0g OE pIa
OUYKEKPIYEVN €0TIAL

MNa va xpnoiyoTtroinoeTe auth Tn AeiImoupyia,
TTATAOTE TO TTANKTPO .

Epgavietar éva mapdBupo TTou TTEPIEXEI
TOV XPOVO TToU £XEl TTAPEABEL.

Tpomomoinon Tou xpévou
HOayEIPEPATOG

eav eupaviceTal XpOvog aTov
XPOVOOBIOKOTITN, TIEPINEVETE 5 SEUTEPOAETTTA
yla va oAAGEETE TOV XPOVO MPayEIPEUATOG.
[MpokeIuévou N CUCKEUR va EVTOTTIOEl €va
v€o OKEUOG, TOTTOBETAOTE TO OTNV £MOUKNTNA
{wvn Kai TTaTroTe ToV PO TToU CUMPBOAICE!
TNV €0Tia 0ag atnv 006vn. Epgaviletal éva
MNOEVIKO.

PUBpion emBupunTtig 10006

Mtropeite va puBuioete TNV emBuuNTA 1I0XU
TTaTWVTOG Tov poufo. Edv dev KaveTe Kapia
emAoyn, n dwvn payeipéuatog Ba ofnoel
QAUTOMOTO PETA ATTO YEPIKA DEUTEPOAETTTA.

MeTakivnon okeuwv

Mrropeite va METOKIVEITE TO OKEUOG aTTO
™ Mia duvn otnv AAAn Kkatd 1n didpkeia
TOU MOyeIpEPATOG, (POVTICOVTAG va  TO
OnNKWVETE Kal 61 va To oupeTe. H ouokeun
Ba avixvelael auTOPaTa TN METAKIVNON Kal
ol emAeyuéveg puBuioeig Ba diatnpnBouv.
Edv kdmoiog apiBudg avapfoofhvel, Ba
TPETTEl va  eMPBEBAIWOETE TTATWVTAG TN
OUYKEKPIYEVN Qwvn aTnv 086vn.

13

ATtrevepyotroinon {wvng

Hayeipéparog

Na va OwkdPere o eotia, maTAOTE
mapateTapéva tov poufo, Ba akouoTei évag
HAKPOG XOPAKTNPLOTIKOG XOG Kal Ol puBHicELg
Ba efapaviotouv amd Tov poéuPo n Ba
EUQAVIOTEI TO CUUBOAO .

MNa va SlakdPete MANPWC TN AEITOUpYia TNG
OUOKEUNG, TATHOTE TO MARKTPO

Mevou

Matwvtag T10 TAAKTPpO  Mevou ,
ep@avifovTal OAEG o1 BIaBETIUEG AEITOUPYIEG.

Paramatres

Werrouillage

> 70 oUMBOAO . oTnv 086vn 0ag ETITPETTEI
va QTTEVEPYOTTOINCETE TV 004vn Kal va
eAEYEETE TIG AAAEG €OTiEG.

>T10 oUUBOAO oTnv 006vn 0ag EMTPETTEI
Va ETMIOTPEWYETE OTNV TTPONYOUHEVN 000VN
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@ O1 TTapdueTpoOl

Mevou levika

Matwvtag oto lMevikd pmopeite:

- va puBpioeTe TN PWTEVOTNTA TNG 006VNG TNG
OUOKEUN G oLpovTag To SAKTUAS oag oTo slider
(a6 1 éwc 10).

- va OUVvOECETE TN OUOKEUR 0©OC OTOV
anmoppoPNTAPA 0ag, KATA TTEPIMTWON.

- va emAé€ete TN YAWOOO KEIWWEVOU TNG
OUOKEUNG.

Mevou Motion Control

Matwvtag otov Xelpokivnto €NeyXo, UMOpEiTe
(av@hoya pe To HOVTENO):

- Va EVEPYOTIOIAOETE 1} VO OTIEVEPYOTTOINOETE
To Motion Control (EAeyxog kivnong).

- VO EVEPYOTIOINOETE 1} VO OTIEVEPYOTIOINOETE TN
Expert Mode (Acitoupyia Epmeipoyvwudvwy).
H Aertoupyia motion control emtpénel pe
AmAEC KIVIOEIG TOU XEPLOU TNV EMAOYH HIOG
€oTiag kal tn pUBUICN TNG IOXVOG HAYEIPEUATOG
Xwpic va ayyiéete Tov mivaka xelpiopou. Autod
0ag EMIPEMEL VA PNV AEPWVETE KAl va PNV
aprvete SaxTulié¢ oTn ouokeury oag. ‘Otav
gival evepyoroinuévn n Aertoupyia Motion
Control, 1o mM\iiktpo ep@avifeTal pe autov
TOoV TPOTO: @ MNa va amevepyomnoinBei,
TTATAOTE QUTO AAKTPO.

Me 1t Aertoupyia Expert pmopeite va
pubpiceTe TOV XPOVOSIAKOTTN UE KIVAOELG TOU
XepLou.

MéevoU PuBuiocsig yia mpoxwpnpévoug

- PuBpioeig Mpriyopwv Asttoupytwv

Yag emTpémEl  va  TPOTIOTIOIROETE T
mpokaBopiopéva emimeda  10XVOG yld  TIG

YOPEC AelTOUPYIEG:
% Aworpo 1ox06 amod 1 wg 3
(100 2 am6 mpoemAoyn)
e Alatiipnon tng BeppotnTag 1oxUg anod 4
I <) 9 (1oXUC 7 QM6 TIPOETIAOYH)
Ziyofpactpo 1oxu¢ and 10 éwg 16
(loxU¢ 14 amo6 mpoemAoyn)
= Tolyapiopa 1ox0¢ ané 17 £wc 19
(1ox0¢ 19 amnd mpoemAoyry)

levika

Motion Control

Mponypéveg pubpioeig

ZXETIKA PE TO TIPOIOV

Motion Control
eA€yxou kivnong

Me aTrAég KIviioeig Tou
XEPIOU, EAEYETE TN pUBION
ON 10X00G Kal Tou XpOvou
HayEeIpEATOG XWPIG

va ayyigete TNV 086vn
eAéyxou.

Motion Expert
eAéyxou Kivnong

OFF

MNatwvtag oto Béhog ota Oefla, éxete
npoofacn otnv  eKMASEVUTIKN  A&rToupyia,
omou éxete TN Suvatdtnta va SOKIPACETE TIG
SlaPOPETIKEG KIVAOELG TOU XEPLOU TTOU UTTOPEITE
va xpnolpomnolnoete To motion control. Mpémel
va emPBeBaiwoeTe KAOE Bria MATWVTOG TO .

PUBuIon ypriyopwv AsIToupyiwv

Power Management

Odnyieg

YTmnpeoia petd Tnv TwAnon
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- Power Management

MeTaBeite oto Power Management, étou
MTTOPEITE VO PEIWOETE TN GUVOAIKA 10XU TNG
OUCKEUNG OOG YIa va TNV TTIPOCOPHOCETE
OTNV NAEKTPIKA OAG EyKATACTACN.

Ao TTpoemmAoyr, n 1I0XUG TNG OUOKEUNG
payeipépatog pubuiCetal oto  UWPNASTEPO
emitedo.

®povriote n TR TOoUu OIAKOTITN  TNG
NAEKTPIKAG 0AG EYKATACTAONG VA Eival KAOAX
BaBuovounuévn (BA. TTapaKkaTw TTiVaKa).

loxug eoTiag (kW) Aﬁq‘{(‘ggﬁﬁlﬁ A )
74 32
5,7 25
4,6 20
3,6 16

& BeBaiwBeite 611 n 10x0G TOU €XETE
eMAEEEl eival KATAAANAN yia TIG ACQAAEIES
TOU NAEKTPIKOU TTiVAKA.

- Odnyieg

Martwvrag oTig Odnyieg ptropeite va AAPeTe
oT0 smartphone ocag TIG 008nyieg TOU
TTPOIOGVTOG GO OKavAapovTag Tov kwdikd QR.
- Ymnpeoia peTd TNV TTWANON

Mpoopietal yia Tnv €fumnpétnon o€
TEPITITWON avAYKNG.

MevoU ZXETIKA ME TO TTPOIOV
Emtpémel Tnv TPpoBOAR Twv ekdOOEWV
AoyiopIKoU TNnG €0TiaG.

U_d Eidikéc AsiToupyieg

=3 Fonctions Speéciales

Blanchir

AsgiToupyia Boil K B

AuTr n Aeitoupyia odg emTPETTEI VO BpdleTe
vepd Kal va To diatnpeite oe Beppokpaacia
Bpacpou xwpic utrepxeilion, yia  va
Bpdoerte, yia TTapdderyua, CUPApPIKA.

EmAEETE TNV TTOGOTNTA VEPOU

aTnv otoia BuBifovTal Ta
Aaxavikd.

TotroBeTr|OTE TO OKEUOG 0OG OE JIA €CTIA.
PuBuioTe TNV mmoooTNTA VEPOU TTOU BEAETE
va xpnoipotroimoete (améd 0,5.€wg 6 AiTpa).
EmBeBaiwoTe TOTWVTAG TO .

To payeipepa Ba gekivroel.

MOAIG To vepd Bpdoel, Ba akouoTei évag
XAPAKTNPIGTIKOG NXO0G Kal Ba eupavioTei éva
uAvupa atnv 086vn Tou Ba oag ¢nTrRoel va
TTpooBéoere Ta UNIKE. MOAIG Ta TTpOOBEDETE,
TTOTAOTE @' yla emBeBaiwon. Epgavidetal
0 Xpovog Kkal N 10XUG.

Mmopeite, woTdoo, va Ta TIPOCOECETE
OTTOTE ETTIOUEITE.

210 TENOG TOu payelpéuaTog, Ba akouoTei
£Vag XAapaKTNPIOTIKOG AXOG.

THMEIQXH: Eivat onupavtiké n Beppokpacia
Tou vepOU va gival og Beppokpacia Swuatiou
oTNV apxH TOU HOYEIPEUATOG, YIaTi TO avTiBeTo
Ba alMoiwve To TeAIKO amotéleopa. Ma autriv
™ A&rtoupyia, PNV XpnolpoTolEiTe OKEUN
anod xutooidnpo n pe kamakl. Mmopeite va
XPNolJomoleite autr TN A&rtoupyia ylia va
MOYEIPEVETE ONA TA TPOPIUA TIOU TIPEMEL va
Bpdoouv og vepo.



. 3 XPHXH THY YYXKEYH2Y YAX

Aeitoupyia CkpIA |

AuTr n Aeiroupyia agopd 1o ykpiA De Dietrich
ME epayi€ TTATO Kal EMTPETTEI TO YPRYOPO
TOlYdpIopua TPOYipwy oTn culeuypuévn dwvn
Kal TTPOTEIVEI TIG KAAUTEPEG pUBUICEIS yIa va
OnuIoupynael TIG YeUOEIG EVOG UTTAPUTTEKIOU.

B Grill

TomoBETAOTE TO OKEVOG «YKPIA» 0AC.

EmAé€te T {Wvn yia va Eekvrioet n Béppavon

TotroBeTr|OTE TO YKPIA 0AG OTNV ETTIAEYPEVN
{wvn Kal eTIRERAIOTE TTATWVTAG .
Metd Tn didpkeia TNG TTPOBEPUAvVONG, TOTTO-
0eTroTE TA TPOPIUA OTO YKPIA.

To €€apTnNUa YKPIA BEV TTAPEXETAI UE TN OU-
OKeuR, diatiBeTal atrd ToV JETATTWANTH 0OG.

16

AgiToupyia ZepdTiopa E po |
e aQutyl TNV TEXVIKN, Ta AGXOVIKG
JayeipetovTtal péca ot BPacTd veEPO YIa
Aiya AeTrTd Kau, €TTEITa, pouNidlovTal o€ KpUo
vePO yia va SIoKOTTEl TO payeipepd Toug.

Me autr) Tn Aeiroupyia, diatnpeital To {wnpo
XPWHO TWV Aaxavikwy, aAAd Kal n uer) Toug.
EmA&ETe TNV TTOGGTNTA VEPOU OTNV OTToia
BubidovTtal Ta Aaxavika.

ToTroBeTrOTE TO OKEUOG Padi PE TA UAIKG O€
Mia goTia.
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O Mertouvpyia RECALL

Me autiv TN Aertoupyia  pmopeite  va
TIPOPANETE TIC TENEUTAIEC PUBMICELC «1OXVOG
Kal XpovodSlakOmTn» OMwV TwV ECTIWV TIOU
£€ofnoav To oAU TPtV amod 3 Aemta.

Ma va XpnOoIUOTIOINCETE auTrv TN A€ltoupyia,
BeBaiwBeite oT1 N €oTia eivan EekAeibwtn Kat 0N
OUVEXELD TTOTHOTE QO /Recall.

El KAgidwpa twv eviodwv KAgidwpa

H ouokeury S100étel oUOTNUA ACPANELG Yia
maiS1d To omoio KAEISWVEL TN GUOKEUN.

Ma Adyoug ao@dlelag, pévo TO TAAKTPO
«Evap&n/Alaxkomry Aertoupyiag» (D TIAPAUEVEL
MAVTO  EVEPYOTIOINUEVO KAl  ETTITPETEL TN
Slakomn Aettoupyiag Twv {wvwv Bépupavong,
akoOuN Kat 6tav givat KAEISWHEVE.

MatAote 10 ‘e , TATWVTOG TTAPATETAUEVA TO

El n ouokeun KAeldwveTal yla adploTn Sidpkela.
O1{wveg payelpéuatog o Aertoupyia ouveyiCouv
va Beppaivovtal, al\a Sev éxete mpooaon ota
TARKTPA IOXVOC 1 TOV XPOVOSIAKOTTH.

&
’ gpaviletal autd to cuBoAo otnv 0B6vnN.

ZekAeidwpa:
‘Otav p ouokeur gival KAEISwWUEVN, TTATAOTE
m™mv péxpt va akouotei évag Smhég

XOPOKTNPIOTIKOG NXo¢ Tou  emPBePalwvel
Vv kivnon oaq. H ocuokeun oag €xel mAéov
EekAelbwOEi.

Clean Lock:

Me aut) tn Aertoupyia éxete Tn Suvatdtnta
va KAEIOWOETE TTPOOWPIVA TN CUOKEUN KATA
™ &idpkela _Tou kaBapiopol. MNatwvtag
ouvtoua oto [ ] k\eldwveTte Tn cuokeun yia 60
SeutepodlenTa.

4=

¢ AveEdpTNTOG XPOVODIOKOTITNG
Me auTr] Tn AsiIToupyia pTTopEiTe va
puBUioETE pIa avTioTpo®n PETPNON XWPIG
va PayeipeUETE.

& Minuterie

25
: 26 min
27

MO&AIG opioeTe Tov xpdvo, Ba ep@avioTei OTa
0e1a TNG apxIKG 086vnG.

MOAIG TTapéABel o emBupnTég  XPOvOg,
aKoUyovTal XOPOKTNEIOTIKOI AXOl Kal N
€voeign 0: 00 avaBoofrivel kal JETA GRAVEL.

Xnueiwon: MNa va yndevioete ypriyopa
TOV XPOVO, TTATAOTE ).

17
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@ Zeuén

H
TTPOYUOTOTTOINCETE
payeipéuaTog

PuBpioceig oudeugng

odg TTpOoTEivEl va O1 di08éo1ueg pubpioeig ouleuéng eival ol
elén TV Qwvwv €ENng:

va  JTTOpEiTE  va

XPNOIUOTIOIEITE OKEUN JeEYAAOU pEYEBOUG.

MatAote 10 TTAAKTPO Mevou Kkai €TTIAECTE
2UCeuén. To pyevou ZUCeuéng epgaviceTal Kal
atrAd eIAEETE TIG £0TiEG kal TTaTAoTE OK.

HEH
HEN

Zwveg
Extense

Zwveg
HorizoneTech

@ Jumelage

Zwvn
HorizonePlus

=

-

Zwvn
HorizoneMax

-

18
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Katavopn 1ox00¢g

@ Kara tn xpAion TmoAAwv eoTIWV
TOUTOXPOVA, N €oTia dlaxelpifeTal TRV
KOTAVOUR Tng I10XU0G WOTE va Hnv
utrepBaivel Tn ouvoAikn S1a0éoiun 10XU.
A10BéTeTe TTOAAEG {WVEG OTTOU HTTOPEITE
VO TOTTOOETAOETE TA OKEUN COG.

EmAégre Tn {wvn TTOU O0g gSUTTNPETEI
KaAUTepa, avdAoya pe 1O péyeBog TOU

oKeUOUG.

Av n Bdaon Tou okeUOUG gival TTOAU pIKpR,
n €oTia dev Oa A&ITOUPYAOEL, AKOPA KI OV
TO UAIKO TOU OKeUOUg gival KatdAAnAo
YIO ETTAYWYIKA HAYEIPIKA.

BeBaiwbeite o6m1 dev  XpnoigoTrolgiTe
OKeUN ME SIAUETPO MIKPOTEPN ATTO EKEIVN
NG €oTiag (BA. Tivaka TrapakdTw).

. MéyegBog ZxAua . .
Zwvn oKeGoue oKeGouS TotroBéTnon loxog (W)
; ; } . .

/2 Horizone 110 - 220 YAGT. | KUKAIKGG szpa'plcpevo oTn dwvn 2800
Tech payeIpEPaTog
OBGA Miow |90 - 140 xAoT. | KukAikég Kevipapiopevo otn Govn |- 454
payeipéuaTog
SABGA . 90 - 90 xAaT. KukAikdg KEVTpa,pIGUEVO o dovn 1200
TTPOOTA payeipEPaTog
180 xAoT.
(aTpoyyuAo) KUKAIKOG Kevipapiopévo oTn
HorizoneTech | eAdyx. OBAA OBaA ypauun avéaueoa o dUo 3600
| Katoapdha OpBoywviog | ¥ HorizoneTech
wapiwv / Grill
OBAA 240 xAor. OBGA Mpétel va KaAUTITEN
Extense eNdy. / 330 xAoT. . T KEVTPA TWV 2 TTIoOW 3600
. OpBoywviog . .
HEY. {WVWV JOYEIPEPATOG
OB Kkaté OBGA Flps1:r£| va KGAUWT%’ZI
. . TQ KEVTPA TWV 3 TTIoW
. TAdTOg 380 KatoapoAia . .
HorizonePlus ! . {wVWwV JayeIpEPaTog, 4600
XAoT. eAay. / 580 | wapiwv i K
AOT. UE OoBoViVIO KEVTpapIopévo Segia/
XACT. pey. pooy S apIoTEP
Mpétrel va KaAUTTTEl TA
HorizoneMax | 320 - 350 xAoT. | KukAIkog KEVTPQ TwV 4 {wvwv 5500
HayeipéuaTog
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-3 XPHXH THY YYXKEYH2Y YAX

@I 08Nyo¢ paysipikng

H ouokeur oag 1aétel évav oSnyd payelpikng
TTOU OOC TIPOTEIVEL LA ETTIAOYT] CUVTAYWV.
AuTl N AETOUPYIO MAYEIPEUOTOC EMINEYEL
ylo  €04C TIC KATAANNAEC  TTOPARETPOUG
payelpéuatog avaloya pe Tto €idog TOU
TPOWIHOU OV ETOIPALETE.

H cuokeur) mpénel va gival evepyomoinuévn,
natiote o mMkTeo €Al yia va amoKTHOETE
npoéofaon otov odnyo payelplkng. Katd
XPNoN TNG OUOKEUAC oa¢ OTn A&rtoupyia
«Xuvtayéey, n oBovn 6a oag TPOTEivel
va  XPNOIUOTIOINCOETE €vav TUMO OKEVOUG
KatdAAnAo yla tnv emioyn.

Ta meploodtepa oKeln eival cupfatd e
v emaywyr). Mévo ta yudAiva okeln, ta
MAAIVA, Ta OKeUN aloupviou Xwpic €181KO
TIATO, TA XAAKIVA KAl OPIOHEVA HN HAYVNTIKA
avoleibwta okeln Oev  Aeitoupyolv o€
ETTAYWYIKEG EOTIEG.

@ Yag MPOTEIVOUHE VA TIPOTIHATE OKELUN
HE XovTpo Kai iclo marto. H Bepuoétnta Oa
KATAVEPETAL KAAUTEPA KAl TO HAYEipEpA
Ba sivat mo opoloyevéc. Mnv a@rvete
MOTE XWPi¢ EMTAPNON TNV £0Tia avappévn
€xovtag TomoOeToel éva adglo okeVOG.

& Mnv TomoBeteite okeln otnv 0Bd6vn
eNéyxou, kabwg pmopei va mpokAnBei BAAPN
OTO TIPOIOV OaG.

» EE) 20




> -3 XPHXH THY YYXKEYH2Y YAX

YOG MPOTEIVOUE M TIOIKIAIO cUVTAYWV OTIG omoieg Ba AapBdvete odnyieg o€ KAOe Bripa ektéheong.

zoveavee

Zuvtayéc fpa-fripa

Tumol tpo@ipwv

Eméopma

Kopeatiko bibimbap

>okoAdta Blevoud

Mooxdpt umAavkét

Kpépa ookohdta

Mooxdpt umoupyKiviov

Kpéua {axapomhaoTikig

Keptédeg pooxapiolol ye caitoa
Topdtag

AxAadia moo€ pe cokoAdTa

Kokopag kpaodtog

Kapapehwuéva priia

®ovTl TUpIWV

Yapoooumna

Auyd UTIPOUYIE UE TPOVPES

Oocoumouko

Maéyla Balacoiviv

Bpaoto kpéag pe Aaxavika

Mavitapocouna

Kotémouho pmaoke

Apvi payou

Pdpev pe kotémoulo

Patatout Tou og@

P60 pe Bacihopavitapa

20TapIoUEVN YONOTTOUAA HE ENIEC Kal
AepOVL

Mooyxdapt marengo

21



. 3 XPHXH THY YYXKEYH2Y YAX

Mapddeiypa cuvtayng Hooxapt WIMAAVKET Brpa-Brpa

€ OBnyog EmsuvTayh
# TUTTOI TPOPIPWY

*

EM Tuvtayég Te ¢ g %
% <SRN
Mooxdpi & Moaoxdpi
Bibimbap ~ UTTAAVKET b MTTOUPYKIVIOV
.8 :

* Ayatnuéva * Ayarnuéva

1 > Metafeite oTIC cUVTAYES 4 > Matrote «MpofoAn» yia va deite
AVOAUTIKA TN ouvTayn
EN>uvTayr

ElZuvTayn

MayelpéwTe oav # Mooxap! pTTAavkeéT
TIPAYUATIKOG GEP XApN OTIG
HOVadIKEG GUVTAYEG Hag

ToTr01 .
TPOYPIUWY Emdopmia gkg . Mooxdp! (WHog/oThBOg/TévovTag)
Uepideg Kapoto
8 pepideg  ZkeAideg okOpdou
Mpdoa
Mavitépia Mapiciod
Kpeppidia mépAa (dAToq)
Kpeppidia

2 > ¥ ouvéxela, emAé€te Mdta

ERZuvTayn
# TUTTOI TPOQIpWY

a . o T %W

Mooxdpi ¥ Mooxdpt ,
Bibimbap MTTAQVKET HTTOUPYKIVIOV MAYEIPENATOCG

3 > Emerta, petafeite otnv emioyn oag

pEE 22

apiparo

MrToUKé yKapvi
BoUTupo (Hayeipepa paviTapiwv)
BouUtupo (pou)

AAeUp1 (pou)
ANeOpEVO AEUKO TTITTEPI
ANGTI WIAG (Kpéag)
AAATI WIAS (paviTapia)
AANGTI WIAG (KpeppUdIa)
Zaxapn

Nepodwvi

5 > EpgaviCetat n ouvtayn, empeaiwote
KABe Bripa péxpt tnv évapén Tou



. 3 XPHXH THY YYXKEYH2Y YAX

. D # Mooxdp! UmAavkét

TomoBeTrioTe TN XUTPA 0TV UMOSEIKVUOEVN
eoTia

6 > EmAé€te v eoTia

-

# Mooydapt pmavket

Mayeipepa og e€EMEN oTn BonOnTkN €oTia

Aiaxotiy
Mayeipéuatog

# Mooxdpt UmAavKET

-

Mmopejte va mpooBEceTe XpOVO HECW TOU XPOVOSIOKOTTN.

Aiatipnon
BepuotnTag

OMokArjpwon

7 >Twpa pmopeite va akolouBroete Tnv
KOTAOTOON  MAYEIPEUATOG  MEXPL  TO
TéNo¢, n 00d6vn oag Sivel Tnv emioyn
yla <«Alatipnon Oeppdtnragy 1B yla
oAokAfjpwon ToU HOYEIPEUATOG..

23

Tag euxopaote Kaln opeén.

2€ MO ouvtayn, TATWVTAG ° pmopeite va
amoBnkeloeTe T ouvtayy ota Ayamnuéva
oag.

lMNa va ) xpnotpomnolroete avd, am\d maTioTe
TO TMAAKTPO Twv Ayamnuévwv oTnv apxr Ttou
HOYEIPEUATOG.
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. 3 XPHXH THY YYXKEYH2Y YAX

AZO®OANEIA KAI ZYITAZEIZ
MpooTtareupévn {wvn

Mnv ToTT0B€TEITE OKEUN PAYEIPEPATOG KATW
amd TIG onudvoelg TTou oploBeTolv TRV
TepIoyN eAEyxou a@ng (Oeite «Mepiypagn»).
O1 mopakdTw B€oeig ival AavBaouéveg kal
evOEXETAI VA TTPOKAAETOUV CnNUIG aTNV £0TIA
aag:

000

s
&

Evanmopeivaca Ogppotnra

Metd amné évtovn xprion, n {wvn HayelpEéUaTog
TOU MOANIC XPNOIUOTIOINCATE  ropeil  va
mapapeivel (EoTh yla PEPIKA AemTA.

310 S1doTnua autd eppavifetal n évoeién o
Mnv akoupmdte Tn {wvn auTth.

Meplopiopdg TG Oeppokpaciag

K&Be Cwvn payelpéuatog eival e€omiopévn
Me évav aoOntpa ao@Alelag mou eAEyXEL
ouvexwg Tn Oeppokpacia Tou TATOU TOU
OKEVOUG. X TEPIMTWON TOU EEXAOETE €va
adelo okevo¢ emdvw o€ avappévn {wvn
Mayelpéuatog, o &V AOyw  aloOntripag
TPOCAPUOLEl AUTOUATA TNV LIOXV TNG CUGKEUNG
Kat 1ol meplopifetal kabe kivbuvog @Bopdg
TOU OKEVOUG ) TNG OUCKEUNG.

Npootacia o nepintwon umepxeiliong

H Siakomn Aeitoupyiag TNG CUOKEUNRG pmopEi

va oupPei oTic € 3 MEPIMTWOELCG:

- Yrepxeihlon Tou  KAAUTITEL T TIARKTPA
eNEyxou.

- Bpeyuévo mavi tomoBetnuévo mavw oTA
TAAKTPA.

24

- MeTaA\IKO QVTIKEipEVO TOTTOBETNEVO TTAVW
oTa MARKTPA EAEYXOUL.

ATTOJOKPUVETE TO AVTIKEIMEVO 1 OKOUTTIOTE Kal

OTEYVWOTE TA TANKTPA €AEyXOU KAl KATOMV

EekiviioTte AN TO payeipepa.

Y€ QUTEC TIC TEPIMTWOELS, gpavifetal To

oUUPOANO = Kal cuvodeleTal amd éva NXNTIKO

onua.

Zootnpa «Auto-Stop»

Eav Eexdoete va ofirioete pia o0Tia, N cuokeun
S1a0ételtn Aertoupyia ao@dielag «Auto-Stop»,
n omoia SIOKOTITEL AUTOMATA TN AEIToupYia TNG
{Wwvng payelpéuatog mou EeXAoate avapuévn,
UETA amo éva

mpokaBopiopévo xpovikd Sidotnua (to omoio
Kupaivetal Hetafld 1 kat 10 wpwv, avdoya pe
NV 1oXL TToU XPNOIUOTIoLE(TAL). X TTEPIMTWON
mou  evepyomoinBei  autdé TO OUOTNUA
ao@alelag, n Sakomn Asrtoupyiag g {wvng
payelpéuatog emonpaivetal pe v €vdelén
«Auto-Stop» otn {wvn eAéyxou Kal akoUuyeTal
€VOG XOPOKTNPIOTIKOG NHXOG Yla Tepimou
2 Aenmtd. Apkel va matAoeTe OmoloSATOTE
TANKTPO EAEYXOU Yla VO TO OTAMUATIOETE.

@ Eivar Suvat6 va akoucstouv RYotl cav
aAUTOI TWV SEIKTWV TOU poAoylou.

O1 ot autoi akouyovTtal 6Tav n GUCKEUR
gival og A&itovpyia Kat otapatouv K
XapnAwvouv avdaloya pe Tn pubuion Tng
Oéppavong. Avaloya pe 1O HOVTEAO Kal
TNV TOIOTNTA TOU OKEVOUG OaG, HMOpPEi
€MiONG va aKOUOTE( évag ouplypoc. Ot ot
TOU TEPLyPAPOVTAL Eival @QUGIOAOYIKOI,
anmoteAoUV  HEPOGC TNG  EMAYWYIKNG
TeXvVoloyiag kat Sev SnAwvouv BAGBn.

@ Agv OUVIOTOUME ™m Xxpron
TIPOCGTATEVTIKOU KAAUPHATOG VIO ECTIEC,




-4 TYNTHPHZH

ZYNTHPHXZH THZ XYZKEYHZ

MNa elagplé¢  Ppopiég,  XPNOLIUOTIOINOTE
opouyydpt. Mouoképte koAd tn (wvn ToU
BéAete va kabapioete pe (€0TO VEPO Kal, OTN
OUVEXELQ, OKOUTTIOTE.

Ma ouoowpeupévn Ppopld mTou Exel KA,
urrepXeINOEIG TTapaokevaopdatwy pe {axapn
Kat  Mwpévo  TAAOTIKO,  XPNOLUOTIOINOTE
éva opouyydpt fi/kat pia €8k uotpa yia
YUBAlveG em@dvelee. Mouokéyte KaAd Tn
{wvn mou Bélete va kabapioete pe (eotd
VEPO, Xpnolporoote €8Ik {Uotpa yla
YUGAIVEG ETTIPAVELEG VIO VO AQPAIPECETE TUXOV
UTTOAE(PPATA, OANOKANPWOTE TOV KABAPIOUO UE
TO O@QOUYYAP!L KOl OKOUTTIOTE.

MNa «ote@dvia» Kal ixvn aAdtwv, TomoBeToTe
mavw otn Ppoutd Aeuko idt (eoTd, aprioTe To
va 8pdoel Kal OKOUTTIOTE e MOAAKO TTAVI.

Ma yuahiotepéq MeTOMIKEG  Pagég  Kal
eBdopadiaia ocuvtrpnon, XpPNOILOTIOINOTE éva
€161KO TIPOIOV YIO UANOKEPAUIKEG ETTIPAVEIEC.
TomoBetriote 1O €161KO TIPOIOV (TTOU TTEPIEXEL
OI\kovn  Kkal OlaBétel, katd mpoTtiunon,
TIPOOTATEVUTIKEG  1816TNTEG)  TAVW  OTnVv
UAAOKEPAUIKT) EMPAVELQ.

INMHAVTIKN Tapatipnon: Unv XpnolUoToleite
okévn ) opouyydpt yia tpipipo. Na mpotipdte
TIG €18IKEG KPEPEG Kal TA o@ouyydpla yia
gvaiodnta oeppitola.
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. 5 IHTPOBAHMATA KAI AYXELY

KATATH ZYNAEZH

H eykatdaotaci oag Siakomtetat fj Aeitoupyei
Hovo n pia mAevpd. H ouvdeon TG CUOKEUNG
oag

gival  ehattwpatikn.  EmBefaiwote
oupBatoTNTA TNG (BA. KEQANALO OXETIKA PE TNV
NAEKTPOAOYIKN oUVSEDN).

H ouokevl avadider pia oopn Katd TIg
MPWTEG XPNOEG TNG. H ouokeuy eival
Kawvoupyla. Ogppdvete OAeC TIC {WVEC yia JIon
WPA TOMOBETWVTAG M KATOAPOAA YEUATN
VePO.

KATA THN ENAP=H AEITOYPlIAX

H ouokeun 8ev AeIToupyEi Kal ol PWTEIVEG
evdeifelg ota mARKTpa mMapapévouv
ofnoTtéc.

H ouokeuny dev eival cuvdedepévn pe mapoxn
NAEKTPIKOU pevuaToG. H tpogodoaia pevpatog
i n ovvdeon eival ehattwpaTikn. EAéyETe TIg
QOQPANELEC KAl TOV NAEKTPIKO SLAKOTTTN.

H ocuokeun 8ev Aettoupyei Kat eppavifeTan
€va aANo prvupa. To NAEKTPIKO KUKAwHA Sev
Aertoupyei owotd. KaAéote tnv Ymnpecia
E§unnpétnong Mehatwv.

H ocuvokeun dev Asttoupysi, ep@avifetal n
évdaifn «bloc». ZekAeldwote 10 olOTNUA
ao@AAelag yia maidia.
MpoemAeypévog Kwdikog F9:
MikpSTEPN TV 170 V.

Taon

MpoemAeypévog Kwdikog D1: Bepuokpacia
MIKpOTEPN TwV 5°C.

KATA TH XPHXZH

H ouokeunl 8ev Asitoupyei, otnv 08d6vn
ep@aviferal n évéei§n = Kat akovyetal éva
NXNTIKO orjpa.

Yrdpxel umepxeillon 1 éva  avTiKeipevo
eumodiCel Ta mAnktpa eléyxou. Kabapiote N
QTTOHOKPUVETE TO QVTIKEIYEVO Kal EEKIVAOTE
AL TO payeipgpa.

Epgaviletal o Kwdikog F7.
Ta NAeKTPIKA KUKAWUATA €xouv BepuavOei
(BA. KE@ANAIO OXETIKA LE TOV EVTOLXIOUO).

Kata tn Aettovpyia piag {wvng 8éppavong,
ol @WTEIVEG ¢&vdeifelc Twv  TARKTpWV
avaBooBrvouv S1apKwG.

To okevog mou Xpnolgomoleite Sev  €ival
KataAAnAo.

Ta okeun kavouv 006pufo Kalt Kata Tn
S1apKEId TOU HAYEIPEMATOG  AKOUYETAL
éva Kpotahiopa amdé tn ouckeun (BA. Tn
oupPBouly OTo KEPAAaAIO «ACQPANEIEG  Kal
OUOTAOEICY).

Eivat @uololoyikd. Me évav tUmo okeUouC,
opeiletal oTn  METAd0O0ON TNG NAEKTPIKAG
EVEPYELAG ATTO TN CUOKEUN TTPOG TO OKEVOG.

O agpIoNOG cuveyilel va AeITOUpYEi META TN
Siakomm A&erToupyiag TnG CUCKEUNG.
Eivar @uolohoyikd. Me autdé Tov TpodTO
YuxpaiveTal To NAEKTPOVIKO KUKAWUA.

e mepinTwon SUCAEITOVPYIaG TTOV EMMEVEL.
OE0TE TN OUOKEUR 000G €KTOG PEVPATOG
yia 1 Aento. Eqv 10 mPOPAnUa gUpéveEl,
EMKOWVWVAOTE HETNV YTINpecia E§umnpétnong.
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. 6 YIIHPEXIA EEYIIHPETHYXHY IIEAATQN

YMHPEZIA EZEYNMHPETHZHZ NMAPEMBAZEIZ — TAAAIA

KATANAAQTQN - TAAAIA . . .
Evdexdueveg TapeuBACEIS OTN OUCKEUR

la mepIoTOTEPES TTANPOPOPIES OXETIKG LE Ta oag Ba TTPETTEl va TTPAYUATOTTOIOUVTAl OTTO
TPOIOVTa Lag N yia va EMKOIVWVHOETE padi €€EIOIKEUPEVO TTPOCWTTIKG £€0UCIOBOTNEVO
Hag, UTTOPEiTE: atré TNV eTaipeia. OTav TNAEQWVEITE, EXETE
> va EMOKEQPTEITE TNV I0TOOEAIda ag: TIPOXEIPOUG OAOUG TOUG KWOIKOUG avapopaig
www.dedietrich-electromenager.com TNG OUOKEUNG 0aG (EUTTOPIKO KWOIKS, KWOIKO
g¢pPIG, oeIpIoKO apiBuod), TTPOKEIPNEVOU va
> va EMKOIVWVACETE Hadi Hag yparrig OIEUKOAUVETE TN BIEKTTEPAIWON TOU QITHHATOG
oTNV MAPaKdTw TaxudEouIKY SIEUOuvVan: 0ag. AUTEG ol TTANPoPOpieg avaypapovTal
Service Consommateurs oTNnV Tvakida orpavong.
DE DIETRICH

5, avenue des Béthunes

CS69526 SAINT OUEN LAUMONE
95060 CERGY PONTOISE CEDEX
FRANCE

FNHZIA ANTAAAAKTIKA

Katd mn SidpKeia TwV TTOPEURATEWY, B: AVG‘POPG} Trw)\r']oe’wv
QTIQAITAOTE TNV ATTOKAEIOTIKN XPrion C: AVO‘(POP’G uTInpeoiag
YVINOIWV EYKEKPIMEVWV AVTAANOKTIKWOV. H: Zeipiakdg apiBpog

I: Kwdikag QR

D &)
VsTRuctS,

BRANDT FRANCE, Etablissement de CERGY, 5/7 avenue des Béthunes, 95310 SAINT OUEN L’AUMONE.
SAS pe etaipiké kepdAaio 100.000.000 eupw RCS (Mntpwo Eumopiou kai Eraipeiwv) NANTERRE 801 250 531.

>



Estimado/a
cliente/a:

Le agradecemos la confianza que ha depositado en De Dietrich al adquirir este
producto. Esta eleccion refleja tanto su exigencia como su gusto por el arte de vivir a
la francesa.

Fruto de mas de 300 afios de savoir faire, los productos De Dietrich encarnan la fusiéon
del disefio, la autenticidad y la tecnologia al servicio de las artes culinarias. Nuestros
electrodomésticos estan fabricados con los mejores materiales y ofrecen una calidad
de acabado impecable.

Estamos seguros de que esta fabricacion de primerisima calidad permitira a los
amantes de la cocina expresar todo su talento.

El Servicio de Atencidn al Cliente de De Dietrich esta a su disposicién para responder a
todas sus preguntas y sugerencias con el fin de satisfacer aun mejor sus necesidades.
Nos sentimos honrados de ser su nuevo socio de cocinas y le agradecemos su
confianza.

iy Con sus fabricas en Francia (Orleans y Vendéme), De Dietrich
oe-“”% g cultiva una busqueda constante de la excelencia, perpetuando un
fRANCE %_ savoir faire excepcional en el disefio de productos peﬁectamente
%“ﬁg’ g acabados. Muchos de nuestros aparatos cuentan con la etiqueta

Origine France Garantie, que certifica que han sido fabricados en
I Francia.
Esta etiqueta no solo garantiza la calidad y durabilidad de nuestros
aparatos, sino también su trazabilidad, proporcionando una indicacion clara y objetiva
de su procedencia.

www.de-dietrich.com

De Dielrich

CREATEUR D’EMOTIONS DEPUIS 1684
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SEGURIDAD Y PRECAUCIONES IMPORTANTES E

INSTRUCCIONES DE SEGURIDAD IMPORTANTES - LEALAS
CON ATENCION Y CONSERVELAS PARA CONSULTARLAS EN EL
FUTURO.

Este manual se encuentra disponible para descarga en la pagina
web de la marca.

Este aparato cumple con las directivas y reglamentaciones europeas
que lo rigen.

Este aparato puede ser utilizado por nifios de 8 afios o mas, y por
personas con capacidades fisicas, sensoriales 0 mentales reducidas,
0 por personas sin experiencia y conocimiento suficiente, siempre y
cuando sean supervisadas correctamente o si han sido formadas en
la utilizacién de este aparato, de manera segura comprendiendo los
riesgos implicados.

Los niflos no deben jugar con el aparato.

Lalimpiezay el mantenimiento por el usuario no deben ser efectuados
por niAos sin supervision.

Mantenga alejados a los nifios menores de 8 afos o vigilelos
permanentemente.

Esta placa posee un dispositivo de seguridad para niflos que bloquea
su utilizacién en parada o durante la coccion (ver capitulo Seguridad
para nifos).

@ El aparato y sus partes accesibles se calientan durante el uso. Se
deben tomar precauciones para evitar tocar los elementos

calientes.

Los objetos metalicos como cuchillos, tenedores, cucharas y tapas

no deben colocarse sobre la superficie, ya que se pueden calentar.

[E ATENCION: la coccién debe efectuarse siempre bajo vigilancia.
Una coccidn corta requiere una vigilancia continua.

Peligro de incendio: no disponga objetos directamente sobre las
zonas de coccidn.

Una coccion con aceite o con materia grasa efectuada sobre la placa
y sin vigilancia puede ser peligrosa y provocar un incendio. No intente
nunca apagar un fuego con agua. Apague el aparato y cubra luego la
llama con una tapa o una cubierta resistente al fuego.

»E8 4
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[ﬂ Si la superficie esta agrietada, apague el aparato para evitar el
riesgo de electrocucion.

No utilice la placa hasta que no cambie la superficie de vidrio.

Estas placas deben conectarse a la red de alimentacion mediante
un dispositivo de corte omnipolar de conformidad con las reglas
de instalaciones en vigor. Hay que incorporar un dispositivo de
desconexion en la canalizacién fija. Esta placa de coccion esta
disefiada para funcionar a una frecuencia de 50 Hz o 60 Hz (50 Hz /
60 Hz) sin ninguna intervencion especial por su parte.

Elaparato debe conectarse con un cable de alimentacion normalizado,
cuyo numero de conductores dependera del tipo de conexion deseado
(ver capitulo Instalacion).

Si el cable de alimentacion esta deteriorado, para evitar cualquier
peligro, debera ser sustituido por el fabricante, su servicio técnico o
una persona cualificada.

Compruebe que ningun cable de alimentacién de un aparato eléctrico
conectado cerca de la placa esté en contacto con las zonas de
coccion.

/\ ADVERTENCIA: Para evitar cualquier interferencia entre la placa
de coccidn y un marcapasos, es necesario que este ultimo esté
disefiado y regulado de conformidad con la reglamentacién que le
concierne. Inférmese con el fabricante o con su médico de cabecera.
Utilice solo tapas disefiadas por el fabricante, referenciadas en el
manual de instrucciones como adaptadas o incluidas con el aparato.
El uso de tapas inapropiadas puede provocar accidentes.

Evite los choques con los recipientes: la superficie vitroceramica es
muy resistente, pero no irrompible.

No coloque una tapa caliente directamente sobre la placa de coccion.
Un efecto “ventosa” podria deteriorar la superficie vitroceramica.
Evite las fricciones de recipientes que puedan a la larga deteriorar el
acabado de la superficie vitroceramica.

Para la coccidon, no utilice nunca papel de aluminio. No ponga
productos embalados con papel de plata nibandejas de aluminio sobre
la placa de coccién. El aluminio se fundiria y dafiaria definitivamente
el aparato de coccion.

»E8 5
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No almacene en el mueble situado bajo la placa de coccion productos
de limpieza ni productos inflamables.

No utilice limpiadores de vapor para limpiar la placa.

El aparato no esta disefiado para funcionar con un temporizador
externo ni un sistema de mando a distancia separado.

Después del uso, detenga la placa desde el teclado de control sin
tener en cuenta el detector de cacerolas.




MEDIO AMBIENTE

PROTECCION DEL MEDIO AMBIENTE

Este simbolo indica que este
aparato no debe tratarse como
un residuo doméstico. Su aparato
contiene numerosos materiales
B . .clables. Por lo tanto, esta
marcado con este logotipo para indicarle que
los aparatos usados deben depositarse en
un punto de recogida habilitado. Inférmese
ante su distribuidor o los servicios técnicos
de su ciudad para conocer los puntos
de recogida de los aparatos usados mas
préximos a su domicilio. De este modo,
el reciclaje de los aparatos que organiza
el fabricante se efectuara en Optimas
condiciones, de acuerdo con la directiva
europea sobre los residuos de equipos
eléctricos y electrénicos.
Algunos materiales de embalaje de este
aparato también son reciclables. Participe
en su reciclaje y ayude a proteger el medio
ambiente llevandolos a los contenedores
municipales previstos a tal efecto. Le
agradecemos su colaboracion con la
protecciéon del medio ambiente.

Consejo de ahorro de energia

Cocine con una tapa ajustada a las
dimensiones del recipiente. Si utiliza
una tapa de cristal, podra controlar
perfectamente el estado de coccién.
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DESEMBALAJE

Verifique y respete las especificaciones
del aparato que figuran en la placa de
caracteristicas.

Consulte en los siguientes cuadros las
referencias de servicio y de tipo de norma
de la placa.

Servicio: Typo:

!
&
[H]

SERVICE:

Nr

EMPOTRAMIENTO

Verifique que las entradas de aire y salidas
de aire estan bien despejadas.

Tenga en cuenta las dimensiones de
empotramiento (en milimetros) de la
encimera donde se va a instalar la placa.
Verifique que el aire circule correctamente
entre la parte trasera y delantera de la placa
de coccidn.

Empotramiento enrasado

Empotramiento biselado

%
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En caso de instalar la placa por encima de un cajon,

o de un horno empotrable, respete las
dimensiones indicadas en las imagenes
para garantizar una salida de aire suficiente.
Pegue la junta de estanqueidad por todo
el contorno de vidrio de la placa antes de
proceder al empotramiento.

((("») Importante

Si el horno esta situado bajo la placa de coccion, las seguridades térmicas de la placa
pueden limitar la utilizacion simultanea de esta y del horno en modo pirdlisis. Aparece
entonces el cédigo «F7» en las zonas de mando. Entonces conviene aumentar la
ventilacion de la placa de coccidn realizando una apertura en el lateral del mueble
(8 cm x 5 cm).

4= 9
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CONEXION ELECTRICA

Estas placas deben conectarse a la red
de alimentacién mediante un dispositivo
de corte omnipolar de conformidad con las
reglas de instalaciones en vigor. Hay que
incorporar un dispositivo de desconexion
en la canalizacion fija.

Identifique el cable que corresponda a su
placa coccion:

a) verde-amarillo

10

220-240 V~

db ce%
@

N L

32A
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Descripcion de la placa de coccion

O—m
%0@!41
2 6 o

El centro de cada area de coccion (B) esta
indicado por un cuadrado.

Las lineas impresas (A) delimitan la parte
trasera de la zona de coccién general.

Las lineas (C) delimitan las zonas de
coccion individuales.

Las lineas impresas (D) delante de la placa
de coccién separan la zona de calefaccion
de los controles tactiles (E).

Es importante no colocar utensilios de
cocina calientes por debajo de este
limite, ya que puede dafar la pantalla de
control o el aparato (Ver "Seguridad y
recomendaciones").

11

Q Limite trasero de la zona de coccion
@ Centro de zona de coccion

G Separador de zona de coccion

@ Limite delantero de la zona de coccién

e Controles tactiles y pantalla
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Descripcion de la pantalla

La pantalla del aparato es completamente tactil. Pulsando la pantalla se puede acceder a
los mandos una vez encendida la placa.

Q Tecla Encendido/
Apagado de la placa.

@ Menu

@Asistente culinario
(® Emparejar
(® Zonas de coccién

Pulse la tecla @: aparecen 6 cuadrados.
Se encienden fijos si no se detecta ningun
recipiente. Aparecen punteados y luego fijos
si se detecta un recipiente. A continuacion
se muestra un cero en la zona de coccion.
Al pulsar la zona de coccién se abre un menu
para ajustar la potencia y el temporizador.
Entonces puede ajustar la potencia
deslizando el dedo horizontalmente por la
banda de potencia. Aparece la temperatura
elegida.

Puede asimismo ajustar la potencia
deseada pulsando las teclas de funciones
rapidas:

Fundir o Mantener caliente o

E Cocer a fuego lento o = Soasar.

Pulse H para ajustar el tiempo de
coccion.

Puede ajustar el temporizador
desplazandose verticalmente por los
minutos y las horas o pulsando las teclas +
y —. Pulse OK para confirmar el ajuste.

Una vez ajustados la potencia y
el tiempo de coccidn, apareceran
en el cuadrado que simboliza la
placa de coccion.

. este boton permite poner el
temporizador a cero

» B 12
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H Funcién ELAPSED TIME

Esta funciéon permite visualizar el tiempo
transcurrido desde la ultima modificacion
de potencia en un fuego seleccionado.
Para utilizar esta funcién, pulse la tecla .
Aparece una ventana con el tiempo
transcurrido.

Modificacion del tiempo de coccion

Si aparece una hora en el temporizador,
espere 5 segundos antes de cambiar
el tiempo de coccion. Para que la placa
detecte un nuevo recipiente, coléquelo en
la zona deseada y pulse el cuadrado que
simboliza el fuego en la pantalla. Aparecera
un cero.

Ajuste de la potencia deseada

Puede entonces ajustar la potencia
deseada pulsando el cuadrado. Sin solicitud
de potencia por su parte, la zona de coccion
se apagara automaticamente tras unos
segundos.

Desplazamiento de recipientes

Puede desplazar un recipiente de una zona
hacia ofra en el transcurso de la coccion
teniendo cuidado de levantar este recipiente
y sin deslizarlo; su placa detectara
automaticamente el desplazamiento y se
conservaran los ajustes asignados. Si
una cifra parpadea, es necesario validar
mediante una pulsacion en la pantalla en la
zona en cuestion.

Apagado de una zona de coccidén

Para apagar un fuego, mantenga pulsado
el cuadrado; sonara un pitido largo y
desapareceran los ajustes del cuadrado o
aparecera el simbolo .

Para apagar del todo la placa de coccion,
pulse la tecla

4=

13

Menu
Al pulsar la tecla Menu se muestran
todas las funciones disponibles.

Paramétres

Minuterie

en la pantalla permite cerrar la
visualizacion y controlar el resto de fuegos.

> la en la pantalla permite volver a la
pantalla anterior.
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@ Ajustes

Menu General

Pulse General para:

- ajustar la intensidad de la visualizacién de
la placa deslizando el dedo sobre la barra
deslizante (de 1 a 10)

- conectar su placa de coccién a la campana
extractora

- elegir el idioma del texto de la placa de
coccion

Menu Motion Control
Pulse Control gestual
modelo):

- activar o desactivar la funcion Motion
Control (Asistente gestual)

- activar o desactivar el Expert Mode (Modo
Experto).

Con la funcion Motion Control (control de
movimiento) puede realizar sencillos gestos
de la mano para seleccionar un fuego y
ajustar la potencia de coccion sin tocar el
panel de control. De este modo no dejara
huellas de dedos en la placa. Cuando la
funcion Motion Control esta activada, el
botdn aparece asi: . Para desactivar
la funcién, pulse el boton.

El modo Experto también permite ajustar
el temporizador mediante gestos.

para (segun el

Menu Ajustes avanzados
Ajustes de funciones rapidas
Permite modificar los niveles de potencia
predefinidos en las funciones rapidas:
Fundir potencia entre 1y 3 (potencia
2 por defecto)

e Mantener caliente potencia entre 4 y

I 9 (potencia 7 por defecto)

Cocer a fuego lento potencia entre 10

y 16 (potencia 14 por defecto)
Soasar potencia entre 17 y 19
(potencia 19 por defecto)

14

General

Motion Control

Ajustes avanzados

Acerca del producto

Activar Motion Control

Con simples gestos de la
mano, controle la configu-
racién de potencia y tiem-

ON
po de coccioén sin tocar la

pantalla de control.
Activar Motion Expert

OFF

Pulsando la flecha de la derecha se accede
a un tutorial en el que se pueden probar los
distintos gestos necesarios para utilizar la
funcion Motion Control. Debe validar cada

paso pulsando .

Ajuste de funciones rapidas ;

Power Management

Instrucciones

Servicio Postventa
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- Power Management

Desde Power Management (gestion de
potencia) podras limitar la potencia total
de la placa para adaptarla a tu instalacion
eléctrica.

Por defecto, la potencia de la placa de
coccion estd ajustada al nivel mas alto.
Asegurese de que el disyuntor de la
instalacion eléctrica esta bien calibrado (ver
tabla siguiente).

Potencia placa kW Fusibles /
Disyuntor (A)
7,4 32
57 25
4,6 20
3,6 16

& Verifique que la potencia seleccionada
se adapte a los fusibles del cuadro eléctrico.
- Instrucciones

Pulsar Instrucciones permite ver el folleto
del producto en el smartphone escaneando
el cédigo QR.

- Servicio Postventa

Destinado al servicio postventa en caso de
necesidad.

Menu Acerca del producto

Permite conocer las versiones del software
de la placa de coccién.

U_d Funciones especiales

=5 Fonclions Spéciales

Blanchir

15

Funcion Boil IE P |

Esta funcién permite llevar a ebulliciéon una
cantidad de agua y mantenerla sin que se
desborde para cocer pasta, por ejemplo.

Seleccione la cantidad de
agua donde se va a sumergir
la verdura.

Coloque el recipiente sobre un fuego.
Ajuste la cantidad de agua deseada (de 0,5

a 6 litros).
Valide pulsando , se inicia la coccion.
Sonara un pitido cuando el agua alcance el
punto de ebullicion y aparecera un mensaje
en la pantalla pidiéndole que afada los in-
gredientes. Luego pulse para confirmar.
Se muestran el tiempo y la potencia.
Puede ajustarlos como desee.

Se emite un bip sonoro al final de la coccién.

NOTA: Es importante que la temperatura del
agua no sea ni demasiado caliente ni dema-
siado fria al principio de la coccidn, ya que
esto falsearia el resultado final. No utilice re-
cipientes ni tapas de hierro fundido para esta
funcién. También puede utilizar esta funcion
para cocer cualquier alimento que requiera
una coccioén en agua hirviendo.
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Funcion Grill -

Combinada con la parrilla de hierro fundido
esmaltado De Dietrich, esta funcién permite
soasar rapidamente los alimentos en la
zona doble y ofrece los mejores ajustes para
redescubrir los sabores de la barbacoa.

B Grill

Coloque el recipiente en modo Grill

Seleccione la zona de coccién

Coloque el grill en la zona seleccionada y
pulse para confirmar.

Una vez transcurrido el tiempo de precalen-
tamiento, coloque los alimentos en el grill.

El accesorio grill no se suministra con la

placa. Puede adquirirlo en su punto de ven-
ta habitual.

16

Funcion Escaldar E -

Esta técnica de coccion permite preparar
verduras en agua hirviendo durante unos
minutos y, a continuacion, sumergirlas en
agua helada para interrumpir el proceso de
coccion.

De este modo se conserva tanto el color
como la textura de las verduras.
Seleccione la cantidad de agua donde se
va a sumergir la verdura.

Coloque el recipiente con los ingredientes
sobre un fuego.
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O Funcion RECALL

Esta funciéon permite ver los ultimos ajustes
de potencia y temporizador de todos los
fuegos apagados desde hace menos de 3
minutos.

Para usar esta funcion, asegurese de que la
placa esté desbloqueada y luego presione
Q) /Recall.

Iil Bloqueo de los mandos

La placa de cocciéon dispone de una
seguridad para nifios que bloquea la placa.
Por razones de seguridad, solo la tecla
Encendido/apagado (D sigue activa
y permite apagar los fuegos incluso
bloqueados.

Pulse ‘e Pulsando varios segundos [ﬁ

se bloquea la placa de coccion por tiempo
indefinido. Las zonas de coccion seguiran
calentando, pero no tendra acceso a las
teclas de potencia ni de temporizador.

&1
’Apareceré este simbolo en la pantalla.

Desbloqueo:

Cuando la placa esté bloqueada, pulse Iil
hasta que un doble pitido confirme la accion.
La placa estara entonces desbloqueada.

Clean lock:

Esta funcion permite el bloqueo temporal
de la placa durante_una limpieza. Una
pulsacion corta en bloquea la placa
durante 60 segundos.

¢ Temporizador independiente

Esta funcion permite programar un evento
sin cocinar.

& Minuterie

Una vez ajustado el tiempo, este aparece a
la derecha de la pantalla de inicio.

Al final del tiempo programado, suenan
unos pitidos silenciosos. 0:00 parpadea y
luego se apaga.

Nota: para restablecer el
rapidamente, pulse D.

tiempo

17
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@ Emparejamiento

La placa de coccién permite combinar zo-
nas de coccion para utilizar recipientes
grandes.

Presione el boton de Menu y seleccione
Emparejamiento. El menu de Empareja-
miento aparece y solo tiene que seleccio-
nar las zonas de coccion y presionar OK.

HEH
HEN

@ Jumelage

Configuraciones de emparejamiento

Las configuraciones de emparejamiento
disponibles son las siguientes:

Zonas Zonas
Extense HorizoneTech
[ —
-
-
Zona Zona

HorizonePlus

HorizoneMax

-

18
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Distribucién de potencia

@ Si se usan varios fuegos a la vez,
la placa gestiona el reparto de potencia
para no superar la potencia total
permitida.

Dispone de varios fuegos en los cuales
depositar los recipientes. Seleccione el
que mejor convenga, segun el tamaino
del recipiente. Si la base del recipiente

es demasiado pequena, el indicador
de potencia se pondra a parpadear y
el fuego no funcionara, incluso si el
material del recipiente es recomendado
para la induccion. No utilice recipientes
de diametro inferior al del fuego (ver
cuadro).

Tamaino del Forma del .. . Potencia
Zona . . .. Posicionamiento
recipiente recipiente (W)
1 : _
2 Horizone 110 - 220 mm Circular Cent.r’ado en la zona de 2800
Tech coccion
Ovalada 90 - 140 mm Circular Cent.r’ado en la zona de 1200
Trasera coccion
Ovalada 90 - 90 mm Circular Centr:ado en la zona de 1200
Delantera coccion
:jg;)r:]lr: (Cr)?/icl): Circular Centrado en la linea
HorizoneTech do /P : d Ovalado entre dos %2 Horizone- 3600
° . escadera Rectangular | Tech
/ Grill
Ovalado 240 Ovalado Debe cubrir los centros
Extense mm m|’n. /330 Rectangular d.e’ las 2 zonas de coc- 3600
mm max. cion traseras
Ovalado en an- Ovalad Debe cubrir los centros
. chura 380 mm valado de las 3 zonas de coc-
HorizonePlus , Pescadera - 4600
min. / 580 mm cion traseras, centrado
, Rectangular -
max. derechalizquierda
Debe cubrir los centros
HorizoneMax | 320 - 350 mm Circular de las 4 zonas de 5500
coccion

19
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@I Guia culinaria

La placa dispone de una guia culinaria con
una seleccién de recetas.

Este modo de coccion selecciona los
parametros de coccion adecuados segun
los alimentos que se vayan a preparar.

La placa debe estar encendida. Pulse la
tecla @l para acceder a la Guia culinaria.
Cuando utilice la placa en modo Recetas,
la pantalla le recomendara usar un tipo de
utensilio adecuado para la seleccion.

La mayoria de los recipientes son compati-
bles con la induccion, salvo el vidrio, el ba-
rro, el aluminio sin fondo especial, el cobre y
algunos aceros inoxidables no magnéticos.

@ Le sugerimos elegir recipientes
de fondo grueso y plano. El calor se
distribuira mejor y la coccién sera
mas homogénea. No ponga a calentar
nunca un recipiente vacio sin vigilancia
activada.

& No coloque ningun recipiente sobre
la pantalla de control, ya que dafaria el
producto.

» EE) 20
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Hemos reunido una seleccion de recetas para guiarle en cada etapa del proceso.

Recetas BQ Ingredientes

Recetas paso a paso

Platos Postres
Bibimbap coreano Chocolate vienés
Blanqueta de ternera Crema de chocolate
Boeuf bourguignon Crema pastelera
Albéndigas de ternera en salsa de Peras bafiadas en chocolate
tomate
Gallo al vino Manzanas caramelizadas

Fondue de Saboya

Cazuela de pescado

Huevos revueltos con trufa

Osobuco

Paella de marisco

Puchero

Crema de champifiones

Pollo a la vasca

Ragu de cordero

Ramen de pollo
Pisto del chef
Risotto de hongos

Salteado de pavo con aceitunas y
limén

Ternera marengo
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Ejemplo de receta paso a paso de blanqueta de ternera.

EM Recetas i? Ingredientes

+ Favoritos * Favoritos

1 > Ir a Recetas

ElReceta

iCocine como un auténtico
chef con nuestras nuevas
recetas!

Platos Postres

2 > y luego Platos

ENReceta
# Platos

L5

Blanqueta
de ternera

P
oR
Carne de vacuno
Bourguignon

7

Bibimbap
asasaas

3 > Acceda a su eleccion

ElReceta
# Platos

Bibimbap

4 > Pulse "Ver" para conocer el detalle de
la receta

ElReceta

# Blanqueta de ternera

2k Ternera (paletilla/pecho/falda)
8 unidades Zanahoria

8 unidades
2 unidades

Dientes de ajo

Puerros

Champifiones
Cebolletas (Saucier)
Cebollas

Clavo

Manojo de hierbas aromaticas
Mantequilla (setas)
Mantequilla (roux)
Harina (roux)

Pimienta blanca molida
Sal fina (carne)

Sal fina (setas)

Sal fina (cebollas)
AzUcar

Limoén

» 1unidades
6 unidades
1 unidades

5 > Aparece la receta. Ahora puede
confirmar cada paso hasta que
empiece a cocinar

22
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. |:| #Blanqueta de temera Esperamos que disfrute de su comida.
III |:| Si esta con una receta, pulse 9 para

guardarla en sus Favoritos.
Para volver a utilizarla, solo tiene que pulsar
la tecla Favoritos al inicio de la coccion.

Coloque la cazuela sobre el fuego indicado

6 > Seleccione la zona de coccién

D # Blanqueta de ternera

Coccidn en curso en fuego secundario

Detener Coccién

D # Blanqueta de ternera

Puede afiadir tiempo con el temporizador.

Mantener caliente Finalizar

7 > Ahora puede seguir el estado de la
cocciodn hasta el final, ya que la pantalla
le ofrece la posibilidad de Mantener
caliente o Terminar la coccion..

pEE 23
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SEGURIDAD Y RECOMENDACIO-
NES

Zona protegida

No coloque utensilios de cocina debajo de
las marcas que delimitan la zona de control
tactil (ver «Descripcion»). Las siguientes
posiciones son incorrectas y pueden danar
su placa de coccion:

oo

.
&

Calor residual

Después de una utilizacion intensiva, la
zona de coccion que acaba de utilizar puede
permanecer caliente algunos minutos.

Se visualiza ® durante este periodo.

No toque la zona concernida.

Limitador de temperatura

Cada zona de coccidon esta equipada
de un captador de seguridad que vigila
permanentemente la temperatura del
fondo del recipiente. En caso de olvidarse
un recipiente vacio en una zona de
coccion encendida, este sensor adapta
automaticamente la potencia suministrada
por la placa y evita asi cualquier riesgo de
deterioro del utensilio o de la placa.

Proteccion en caso de desbordamiento

Se puede disparar el apagado de la placa

en los 3 casos siguientes:

- Desbordamiento que recubra las teclas de
control

- Pafio mojado colocado sobre las teclas

24

- Objeto metalico colocado sobre las teclas
de control

Quite el objeto o limpie y seque las teclas y

vuelva a encender la placa.

En estos casos, aparece el simbolo =y se

emite una sefial sonora.

Sistema «Auto-Stop»

Si olvida apagar un fuego, la funcién
de  seguridad «Auto-Stop» apaga
automaticamente la zona de coccién al
cabo de un tiempo predefinido

(entre 1 y 10 horas segun la potencia
utilizada). En caso de activacion de esta
seguridad, el corte de la zona de coccién
es indicado con «Auto-Stop» en la zona de
control y se emite una sefal sonora durante
unos 2 minutos. Basta con pulsar cualquier
tecla de los mandos para apagarla.

@ Se pueden oir sonidos parecidos al
mecanismo de un reloj.

Estos ruidos se escuchan durante
el funcionamiento de la placa vy
desaparecen o disminuyen en funcién
de la seleccion de coccion. También se
puede escuchar como un silbido segun
el modelo y la calidad del recipiente. Los
ruidos descritos son normales, forman
parte de la tecnologia de induccién y no
indican ninguna averia.

@ No recomendamos la utilizaciéon de
dispositivos de proteccién de placa.




- 4f MANTENIMIENTO

MANTENIMIENTO DE LA PLACA

Para manchas ligeras, utilice una esponja
sanitaria. Remoje bien la zona que se debe
limpiar con agua caliente, limpie y seque.

Para una acumulacion de manchas
recocidas, desbordamiento de azucar,
plastico fundido, utilice una esponja
sanitaria o un raspador de vidrio. Empape
la zona por limpiar con agua caliente, utilice
un rascador de vidrio para pulir la superficie,
termine con la esponja sanitaria y seque la
zona.

Para aureolas y trazas de caliza, aplique
vinagre blanco caliente sobre la mancha,
deje actuar y limpie con un pafo suave.

Para coloraciones metalicas brillantes y un
mantenimiento semanal, utilice un producto
especial vitroceramicas. Aplique el producto
especial (con silicona y efecto protector)
sobre el vidrio vitroceramico.

Nota importante: no utilice detergente ni
esponjas abrasivas. Use cremas y esponjas
especiales para vajilla delicada.
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+ 5 ANOMALIAS Y SOLUCIONES

DURANTE LA PUESTA EN SERVI-
Clo

Su instalacion se dispara o solo
funciona un lado. La conexion de la placa
es defectuosa. Verifique su conformidad
(ver capitulo Empotramiento).

La placa libera un olor durante las
primeras cocciones. El aparato es nuevo.
Caliente cada zona durante una media hora
con una cacerola llena de agua.

DURANTE LA PUESTA EN MAR-
CHA

La placa no funciona y los pilotos del
teclado estan apagados.

El aparato no estd alimentado. La
alimentacibn o la conexion estan
defectuosas. Inspeccione los fusibles y el
disyuntor eléctrico.

La placa no funciona y aparece otro
mensaje. El circuito electronico funciona
mal Llame al Servicio Técnico

La placa no funciona y aparece la
informacién «bloc». Desbloquee la
seguridad para nifios.

Caodigo fallo F9: tension inferior a 170 V.

Cédigo fallo D1: temperatura inferior a
5°C.

DURANTE LA UTILIZACION
La placa no funciona, la pantalla muestra

-y se emite una senal sonora.

Ha habido un desbordamiento o un objeto
entorpece el teclado de control. Limpie o
retire el objeto y vuelva a lanzar la coccién

Aparece el cédigo F7.
Los circuitos electrénicos se han recalentado
(ver capitulo Empotramiento).

Durante el funcionamiento de una
zona de calentamiento, los indicadores
luminosos del teclado aun parpadean.
El recipiente utilizado no esta adaptado.

Los recipientes hacen ruido y la placa
emite un ruido de tintineo durante
la coccién. (ver capitulo Seguridad y
recomendaciones). Es normal. Con ciertos
recipientes, se trata del paso de la energia
de la placa hacia el recipiente.

La ventilacién sigue funcionando tras
apagar la placa.

Es normal. Esto permite el enfriamiento de
la electronica.

En caso de fallo persistente.
Apague la placa durante 1 minuto. Si el fallo
continua, contacte con el Servicio Técnico.
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- 6 SERVICIO TECNICO

ATENCION AL CLIENTE FRANCIA INTERVENCIONES FRANCIA

Para obtener mas informacién sobre
nuestros productos o para contactarnos:
> consulte nuestra pagina web:
www.dedietrich-electromenager.com

Las posibles intervenciones que pueda re-
querir su aparato deberan ser efectuadas
por profesionales cualificados y autorizados
por la marca. Para facilitar el procesamiento
de su solicitud, cuando llame, no olvide faci-
litar todos los datos del aparato (referencia
comercial, referencia de servicio y nimero
de serie). Esta informacion figura en la
placa de caracteristicas.

> escribanos un correo a la siguiente
direccion postal:
Service Consommateurs
DE DIETRICH
5, avenue des Béthunes
CS69526 SAINT OUEN LAUMONE
95060 CERGY PONTOISE CEDEX
FRANCE

C€’

[ Made nFrance

Nr

PIEZAS ORIGINALES B: Referencia de ventas

Si se debe realizar una intervencion de
mantenimiento, pida que se utilicen exclu-
sivamente piezas de recambio certificadas
originales. e
oifieS

D&

Qs TRUCTS

C: Referencia del servicio
H: Numero de serie
I: Cédigo QR

BRANDT FRANCE, Etablissement de CERGY, 5/7 avenue des Béthunes, 95310 SAINT OUEN L’AUMONE (FRANCIA).
SAS con un capital social de 100 000 000 euros RCS NANTERRE 801 250 531.

» EE



HYVA
ASTAKAS

Onnittelemme sinua De Dietrich -tuotteen valinnasta. Tama valinta kuvastaa paitsi
tarpeitasi niin myds mieltymystasi ranskalaiseen elamantyyliin.

Yli 300 vuoden kokemuksellaan De Dietrich valjastaa suunnittelun, aitouden ja
teknologian kulinaarisen taiteen palvelukseen. Korkealaatuisista materiaaleista
valmistetut laitteemme tarjoavat moitteetonta viimeistelya.

Olemme varmoja, etta tdma huippuluokan tuote auttaa ruoanlaiton ystavia toteuttamaan
kaikki toiveensa.

De Dietrichin asiakaspalvelu on aina valmiina vastaamaan kaikkiin kysymyksiisi ja
ehdotuksiisi, jotta pystyisimme tyydyttdmaan kaikki tarpeesi ja odotuksesi.

Kiitamme luottamuksestasi, ja olemme iloisia siita, ettd olet valinnut tuotteemme
keittioosi.

T De Dietrich, jonka tuotantolaitokset sijaitsevat Orléansissa
68y, ja  Vendomessa Ranskassa, kayttéa huippuosaamistaan
W@g ja poikkeuksellista taitotietoaan huolellisesti viimeisteltyjen
\% § huippuluokan tuotteiden suunnitteluun ja valmistukseen. Monet
o &~ . . g n . . .
AR AW z  kodinkoneistamme on sertifioitu Origine France Garantie

II -merkinnalld, joka todistaa, ettd ne on valmistettu Ranskassa.
Tama merkki takaa ei ainoastaan laitteidemme laatua ja
kestavyyttd, vaan my6s niiden jaljitettdvyyden ja osoittaa niiden alkuperan selkeasti
ja objektiivisesti.

www.de-dietrich.com

De Dielrich

CREATEUR D’EMOTIONS DEPUIS 1684
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TURVALLISUUS JA TARKEAT VAROTOIMET m

LUE TURVALLISUUSOHJEET HUOLELLISESTI JA SAILYTA NE
TULEVIA TARPEITA VARTEN.
Nama ohjeet ovat ladattavissa valmistajan Internet-sivuilta.

Tama laite tayttaa niiden eurooppalaisten direktiivien ja sadannosten
vaatimukset, joiden alainen se on.

Vahintdan 8-vuotiaat ja sitd vanhemmat lapset ja sellaiset henkil6t,
joiden fyysiset tai henkiset kyvyt tai aistit ovat puutteellisia, tai joilta
puuttuu kayttokokemusta ja -taitoa, saavat kayttaa tata laitetta vain,
jos heita valvotaan asianmukaisesti tai jos heita on opastettu laitteen
kayttamisessa siten, ettd he osaavat kayttaa laitetta turvallisesti ja
ymmartavat sen kayttoon liittyvat vaarat.

Al anna lasten leikkia laitteella.

Lapset eivat saa puhdistaa tai huoltaa laitetta ilman valvontaa.

Alle 8-vuotiaat lapset on hyva pitaa etaalla laitteesta, ja laitteen lahel-
|a ollessaan heita on valvottava jatkuvasti.

Keittotaso on varustettu lapsilukolla, jolla laitteen kaytto voidaan es-
taa kayton paatyttya tai kayton aikana (katso kappale: lapsilukon
kaytto).

@ Laite ja sen kosketeltavissa olevat osat kuumenevat kayton aika-
na. Varo koskemasta kuumenevia osia.

Metallisia esineitda, kuten veitsia, haarukoita, lusikoita ja kansia, ei

saa asettaa pinnalle, silla ne saattavat kuumentua.

@ HUOMIO: kypsentamista on valvottava. Lyhyt kypsennys vaatii
jatkuvaa valvontaa.

Tulipalon vaara: ala jata mitaan ylimaaraisia tavaroita keittoalueille.
Kypsentaminen keittotasolla oljylla tai rasvalla ilman valvontaa voi
olla vaarallista ja aiheuttaa tulipalon. Ala KOSKAAN yrita sammuttaa
tulta vedella, vaan sammuta laite ennen kuin peitat liekin esimerkiksi
kannella tai palosuojakankaalla.

[ﬂ Mikali pintaan tulee murtumia, kytke laite pois kaytosta sahkais-
kujen valttamiseksi.

Ala kayta keittotasoa ennen keraamisen tason vaihtoa.

Tasot on kytkettava sahkodverkkoon moninapaisella katkaisijalla voi-
massa olevien asennusmaaraysten mukaan. Virrankatkaisumene-

»E8 4




TURVALLISUUS JA TARKEAT VAROTOIMET m

telma on asennettava kiinteaan johtojarjestelmaan. Keittotasosi on
tarkoitettu toimimaan 50 tai 60 Hz:n (50 Hz / 60 Hz) taajuudella ilman
erityisia toimenpiteita puoleltasi.

Laite on kytkettdva normalisoidulla sahkojohdolla, jonka johdinten
maara riippuu halutusta kytkentatyypista (katso Asennus-kappale)’
Jos virtajohto vioittuu, sen vaihtaminen on turvallisuussyista tehtava
valmistajan, taman huoltopalvelun tai jonkun muun vastaavan am-
mattitaidon omaavan henkilon toimesta.

Varmista, ettei mikaan keittotason laheisyyteen kiinnitetty virtajohto
paase koskettamaan mitaan keittotason osaa.

/A\ VAROITUS : Jotta keittotaso ja sydamen tahdistimet eivat hairitsisi
toistensa toimintaa, on myods tahdistimen oltava vastaavien maarays-
ten mukainen. Pyyda lisatietoja tuotteen valmistajalta tai laakariltasi.
Kayta vain valmistajan kypsennyslaitteelle valmistamia liesisuoijia,
joihin on viitattu tassa ohjekirjassa tai jotka tulevat laitteen mukana.
Sopimattomien suojien kayttd voi aiheuttaa vahinkoja.

Valta astioiden aiheuttamia iskuja: keraaminen keittotaso on erittain
kestava, mutta ei kuitenkaan sarkymaton.

Al3 aseta astian kuumaa kantta keittotason paalle. Imukuppiefekti voi
vahingoittaa alla olevaa keraamista keittotasoa. Valta astioiden han-
kausta, jotka voivat pitkalla aikavalilla vaurioittaa keraamisen paalli-
sen pintaa. )

Ala koskaan kayta kypsennyksen aikana alumiinifoliota. Ala koskaan
aseta keittotason paalle alumiiniin tai alumiinipakkaukseen pakattuja
tuotteita. Alumiini voi sulaa ja vahingoittaa keittotasoa.

Ala sailyta keittotason alla olevassa tilassa puhdistusaineita tai tu-
lenarkoja aineita.

Ala koskaan kayta hoyrya keittotason puhdistamiseen.

Laitetta ei ole tarkoitettu kaytettavaksi ulkoisella ajastimella tai erilli-
sella etdohjausjarjestelmalla.

Kayton jalkeen sammuta keittotaso ohjaimilla alaka luota pelkastaan
kattilantunnistimeen.




YMPARISTO m

YMPARISTONSUOJELU

Tama symboli tarkoittaa, ettd  Energiansaastoohje

taman  laitteen  heittminen g oanvaimistus  hyvin istuvan  kannen
kotitalousjatteeseen on kanssa saastdd energiaa. Jos kaytat

f— kiellettya. Laite sisaltdd monia  |jgjkantta, voit  taydellisesti  valvoa
kierratyskelpoisia materiaaleja. kypsennysta.

Laite on merkitty talld symbolilla, joka
osoittaa, ettd kaytetyt laitteet on vietava
sopivaan kerayspisteeseen. Ota yhteys
jalleenmyyjaasi tai paikkakuntasi teknisiin
palveluihin saadaksesi tietoa asuinpaikkasi
lahelld sijaitsevista kaytettyjen laitteiden
kerayspisteistd. Valmistajan jarjestdma
laitteiden  kierratys suoritetaan  oikein
lajiteltuna eurooppalaisen direktiivin (sahko-
ja elektroniikkaromut) mukaisesti.

Osa laitteen pakkausmateriaaleista voidaan
myo6s kierrattdd. Tue kierratystd ja suojele
ymparistéd viemalld pakkausmateriaalit
niille tarkoitettuihin kerayspisteisiin.
Kiitdmme sinua ymparistén suojelemiseksi
tekemastasi yhteistyosta.




- | ASENNUS

PAKKAUKSEN PURKAMINEN
Tarkista ja noudata tyyppikilvessa olevia

laitteen ominaisuuksia.

Lue alla olevista kentistd tyyppikilven
huolto- ja normityyppiviitteet tulevaa kayttoa
varten.

1
| e
[H]

SERVICE:

Nr

Huolto: Tyyppi:

UPOTUS KALUSTEISIIN

Tarkista, etta ilman tulo- ja lahtdaukot ovat
esteettomia.

Ota huomioon keittotason upotukseen
tarkoitetun  kalusteen ty6tason mitat
(millimetreissa). Tarkista, etta ilma kulkee
kunnolla keittotason edessa ja takana.

Asennus tyStason paalle Asennus pinnan tasolle

%




» - | ASENNUS

Jos taso asennetaan laatikon paalle,

<
)

>40

tai upotettavan uunin paalle, noudata kuviin
merkittyja mittoja varmistaaksesi riittavan il-
man ulostulon.

Liimaa tiiviste huolellisesti koko pdytalasin
ympaérille ennen upotusta.

(),
( h ) Tarkeaa

Jos uuni sijaitsee keittotason alapuolella, tason lampoturvallisuusjarjestelma voi
rajoittaa keittotason ja uunin pyrolyysitilan samanaikaista kayttéa, koodi «F7»
ndkyy ohjausalueilla. Jos ndin on, suosittelemme lisddamaan keittotasosi tuuletusta
tekemalla aukon kalusteen sivuun (8 cm x 5 cm).
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SAHKOLITANTA

Tasot on kytkettava sahkdverkkoon moni-
napaisella katkaisijalla voimassa olevien
asennusmaaraysten mukaan. Virrankatkai-
sumenetelma on asennettava kiintedan joh-
tojarjestelmaan.
Tunnista keittotason johto:

a) vihrea-keltainen

b) sininen

C) ruskea

d) musta

e) harmaa

220-240 V~

db ce%
@

N L
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- 2 LAITTEEN KUVAUS

Keittotason kuvaus

&

® 0 o

Jokaisen keittoalueen (B) keskikohta on
merkitty vinoneli6lla.

Painetut viivat (A) merkitsevat koko
keittoalueen takaosan.

Viivat (C) erottavat yksittaiset keittoalueet.

Painetut viivat (D) keittotason
edessa erottavat lammitysalueen
kosketusohjaimista (E).

On tarkeaa, ettei kuumia Kkeittoastioita
aseteta tdman rajan alapuolelle, koska se
voi vahingoittaa ohjauspaneelia tai laitetta
(Katso "Turvallisuus ja suositukset").

10

Q Keittoalueen takaraja
@ Keittoalueen keskipiste
G Keittoalueen jakaja
@ Keittoalueen eturaja

e Kosketusohjaimet ja nayttd




+ 3 LAITTEEN KAYTTO

Aloitusndyton kuvaus

Nayttd toimii koskettamalla. Painamalla nayttéad paadset kayttdmaan komentoja, kun
keittotaso on kayttdvalmis.

Q Keittotason
virtakatkaisinpainike.

G Vvalikko

@ Valmistustoiminto
® Parilitto

@ Kypsennysalueet

Paina painiketta @ 6 nelidkuviota ilmestyy
nayttéén. Nelidkuviot eivat kokonaisia,
jos yhtadan astiaa ei ole tunnistettu, tai
katkonaisia ja sitten kokonaisia, jos
astia tunnistetaan. Siind tapauksessa
keittoalueella nakyy nolla.

Kun painat keittoaluetta, naytt6één avautuu
tehon ja ajastimen asetusvalikko. Nyt
voit saataa tehoa liu'uttamalla sormeasi
vaakatasossa tehoviivaa pitkin. Valittu
Iampdtila ilimestyy nayttéon.

Voit myds saatdd tehoa painamalla
pikatoimintopainikkeita:

Sulatus tai Lampimana pito tai

E Haudutus tai = Ruskistus.

Painamalla painiketta H voit saataa
haluttua kypsennysaikaa.

Voit sdataa ajastimen valitsemalla minuutit
ja tunnit pystysuunnassa tai painamalla
painikkeita + ja —. Vahvista sdat6 painamalla
OK.

Kun olet saatanyt tehon ja kyp-
sennysajan, ne nakyvat lietta
symboloivassa nelidkuviossa.

. talld  painikkeella voit palauttaa
ajastimen nollaan

pEE 11
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+ 3 LAITTEEN KAYTTO

H ELAPSED TIME -toiminto

Talla toiminnolla naet valitun keittolieden
tehon viimeisesta muokkauksesta kuluneen
ajan.

Kayta tata toimintoa painamalla painiketta

Nayttoon ilmestyy ikkuna, joka nayttaa
kuluneen ajan.

Kypsennysajan muokkaus

jos aika nakyy ajastimessa, odota 5 sekuntia,
jotta voit muokata kypsennysaikaa. Jotta
keittotaso tunnistaa uuden astian, laita
astia haluamallesi alueelle ja paina lietta
symboloivaa ruutukuviota naytéssa. Nolla
iimestyy nayttoon.

Halutun tehon séaitd
Voit saatdaa haluamasi tehon painamalla

ruutukuviota.  Kypsennysalue sammuu
automaattisesti muutaman sekunnin
kuluttua ilman, ettd sinun tulee tehda
mitaan.

Astioiden siirtaminen

Voit vaihtaa astian paikkaa alueelta toiselle
kypsennyksen aikana, kunhan muistat
nostaa astian eikd liu'uttaa sitd alueelta
toiselle; keittotaso tunnistaa automaattisesti
paikan vaihdon ja séilyttdd alkuperaiset
asetukset. Jos numero vilkkuu, vahvista
vaihto painamalla naytélla kyseista aluetta.

Keittoalueen sammutus

Sammuta liesi painamalla pitkaan
ruutukuviota. Kuulet pitkan aanimerkin ja
asetukset katoavat tastd ruutukuviosta tai
symboli iimestyy.

Sammuta keittotaso kokonaan painamalla
painiketta

12

Valikko

Painamalla Valikko-painiketta
kaikki kaytdssasi olevat toiminnot.

naet

Glide Minuterie

Verrouilllage

> naytoén painikkeella . voit sulkea naytén
ja hallinnoida muita liesia.

> naytdn painikkeella voit palata
edelliseen nayttéon.




+ 3 LAITTEEN KAYTTO

@ Asetukset

Valikko Yleista

Painamalla Yleista voit:

- saataad keittotason naytdén voimakkuutta
liv'uttamalla sormeasi liukusaatimella (1 ja Motion Control
10 valilla).
- yhdistaa keittotason liesituulettimeen, jos Edistyneet asetukset
sinulla on sellainen.

- valita keittotason tekstin kielen.

Valikko Motion Control

Yleista

Tuotteen tiedot

Painamalla Liikkeiden valvonta voit (mallin Akiivol Motion Control  Yksinkertaislla Kisieleil
: sinkertaisila
mukaan): on Keitioaikaa koskematta

ohjausnayttoon.

- ottaa kayttdon tai poistaa kaytdstéd Motion
Control -toiminnon (liikkeiden apuohjelma).
- ottaa kayttdon tai poistaa kaytosta Expert
Mode (Asiantuntijatila).

Motion control -toiminnolla voit valita lie- -
den ja saitdad kypsennystehoa yksinker- Painamalla  nuolta  oikealle  paaset

Aktivoi Motion Expert

OFF

taisilla kaden liikkeilla koskettamatta oh- ~ apuohjelmaan, jonka avulla voit kokeilla
jausbanneria. Tamén ansiosta et likaa tai erilaisia liikkeitd Motion Control -toiminnon
jata sormenjélkia keittotasoon. Kun Motion ~ kayttamiseksi. ~ Jokainen  vaihe  on
Control on kaytdssa, ndyttdon iimestyy tal-  vahvistettava painamalla -

lainen painike: . Poista toiminto kay-

tosta painamalla tata painiketta.
Expert-tilassa voit sdatda ajastimen kayt-
tamalla liikkeita.

Valikko Lisaasetukset

- Pikatoimintojen asetukset
Mahdollistaa pikatoiminnoille maaritettyjen Pikatoimintojen s&t6
tehotasojen muokkaamisen:

™ Sulatus teho 1 ja 3 valilla

Power Management

(teho 2 on oletusteho) Kayttohjeet
Lampimana pito teho 4 ja 9 valilla
B (tcho 7 on oletusteho) Fluoltopalvelu

Haudutus teho 10 ja 16 valilla
(teho 14 on oletusteho)
Ruskistus teho 17 ja 19 valilla
(teho 19 on oletusteho)

pEE 13




+ 3 LAITTEEN KAYTTO

- Tehonhallintaan

Mene Tehonhallintaan, jossa voit rajoittaa
keittotason kokonaistehoa mukauttaaksesi
sen sahkdasennukseesi.

Keittotasosi teho on automaattisesti saadet-
ty korkeimmalle tasolle.

Tarkista, etta sahkoasennuksesi katkai-
simen arvo on oikein kalibroitu (katso alla
oleva taulukko).

Tason teho kW Sulakkeet /
Katkaisin (A)
7.4 32
5,7 25
4,6 20
3,6 16

& Varmista, ettd valittu tehotaso on sah-
kétaulun sulakkeiden mukainen.

- Kayttoohjeet

Painamalla Kayttdohjeet saat tuotteesi
kayttdohjeen alypuhelimeesi skannaamalla
QR-koodin.

- Huoltopalvelu

On tarkoitettu huoltopalveluun tarvittaessa.

Valikko Tuotteen tiedot

Antaa mahdollisuuden tarkistaa keittotason
ohjelmistoversiot.

_g Erityistoiminnot

=3 Fonctlions Speéciales

Blanchir

14

Boil-toiminto E -

Talla toiminnolla voit kiehauttaa ja pitaa
tietyn  vesimdaran  kiehumispisteessa
ilman ettd vesi kiehuu yli valmistaessasi
esimerkiksi pastaa.

Valitse vesimééra, johon vihan-

nekset upotetaan

Aseta astia liedelle.
Saada haluttu veden maara
Vahvista painamalla 3
Kypsennys kdynnistyy.
Kuulet aanimerkin, kun vesi saavuttaa
kiehumispisteen ja naytdon viesti pyytaa
sinua lisddmaan ruoka-aineet. Kun se on
tehty, vahvista painamalla . Aika ja teho
nakyvat naytolla.

Voit sdataa niité halutessasi.

Kuulet danimerkin kypsennyksen lopussa.

(0,56 litraa).

HUOMAUTUS: On térkeaa, ettd veden
[dmpdtila  on  ympéardivan  [ampdtilan
lampoistd  kypsennyksen alussa, silla
muuten lopullinen tulos vaaristyy. Ala kayta
tdman toiminnon aikana valurautapohjaista
astiaa tai kantta. Voit myds kayttaa
toimintoa kaikkien kiehuvassa vedessa
kypsennettavien ruoka-aineiden
kypsentamiseen.




+ 3 LAITTEEN KAYTTO

Grilli-toiminto R |

Kun tadma toiminto yhdistetddan De
Dietrichin emaloituun valurautagrilliin, voit
ruskistaa ruoat nopeasti kaksoisalueella ja
tehda parhaat saadoét nauttiaksesi BBQ-
kypsennettyjen ruokien aromeista.

B Grill

Aseta grilliastia

Valitse alue, jolla [ammitys aloitetaan

Aseta grilli valitsemallesi alueelle ja vahvis-
ta painamalla painiketta .
Esilammityksen jalkeen laita ruoat grillille.

Grillivarustetta ei toimiteta keittotason mu-
kana. Sen voi hankkia jalleenmyyjalta..
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Ryoppaystoiminto E vs |
Talld kypsennystekniikalla voit kypsentaa
vihanneksia kiehautuspisteen saavuttavalla
vedelld muutaman minuutin ajan. Upota
ne sitten jaiseen veteen kypsennyksen
keskeyttamiseksi.

varin

Tama sailyttdd vihannesten

rakenteen.

ja

Valitse vesimaara, vihannekset
upotetaan.

Aseta ruoka-aineet sisaltava astia liedelle.

johon
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O RECALL-toiminto

Tama toiminto nayttda kaikkien alle kolme
minuuttia sammuksissa olleiden liesien
viimeisimmat teho- ja ajastinasetukset.

Taman toiminnon kayttamiseksi varmista,

etta keittotaso on avattu, ja paina sitten
/ Recall.

Iil Ohjauspainikkeiden lukitsemi-
nen

Keittotasossasi on lapsilukko, joka lukitsee
keittotason.

Turvallisuussyista vain virtakatkaisinpainike
(D pysyy aina kaytdssad ja mahdollistaa
jopa lukittujen lammitysalueiden
sammuttamisen.

Paina ‘g painikkeen [i| pitka painallus

lukitsee keittotason = maarittamattdmaksi
ajaksi. Kaytdssa olevat kypsennysalueet
jatkavat lammittamista, mutta et voi kayttaa
teho- tai ajastinpainikkeita.

&1
’ tama symboli nakyy naytossa.

Lukituksen poistaminen:

Kun keittotaso on lukittu, paina Iil kunnes
kaksoisaanimerkki vahvistaa tekemasi toi-
minnon. Nyt keittotason lukitus on poistettu.

Clean Lock:
Tallda toiminnolla voit lukita keittotasosi
valiaikaisesti puhdistuksen ajaksi.

Painamalla lyhyesti painiketta Iil keittotaso
lukittuu 60 sekunniksi.

16

¢ Itsendinen ajastin

Talla toiminnolla voit sdataa kuluvan ajan
ilman kypsennysta.

& Minuterie

Kun olet maarittanyt ajan, se nakyy
aloitusnayton oikealla sivulla.

Halutun ajan paatyttya kuulet 4animerkkeja,
0:00 vilkkuu ja sitten sammuu.

Huomautus: Nollaa aika nopeasti
painamalla O



+ 3 LAITTEEN KAYTTO

@ Pariliitos

Keittotasosi ehdottaa kypsennysalueiden
yhdistamist4, jotta voit kayttaa suurikokoisia
astioita.

Paina Menu-painiketta ja valitse Pariliitos.
Pariliitosvalikko tulee nakyviin, ja sinun
tarvitsee vain valita keittoalueet ja painaa
OK.

HEH
HEN

@ Jumelage

Pariliitosasetukset

Kaytettavissa olevat parilitosasetukset ovat

seuraavat:
Extense- HorizoneTech-
vyohykkeet vyohykkeet
[ —
-

HorizonePlus-
alue

HorizoneMax-
alue

-

17
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Tehon jakaminen

@ Kun kaytat useampaa lietta samaan
aikaan, keittotaso hallinnoi tehon
jakautumista, jotta kaytetty teho ei ylita
kokonaistehoa.

Keittotasollasi on useita alueita, joihin
voit asettaa astiasi. Valitse alue astian
koon mukaan. Jos astian pohja on liian
pieni, tehon merkkivalo vilkkuu ja liesi

ei toimi, vaikka astian materiaali sopisi
induktioliedelle. Ala kaytd astioita,
joiden halkaisija on liettd pienempi
(katso taulukko).

Alue Astian koko | Astian Sijoittelu Teho (W)
muoto
1 : _
T/; ':h°”z°”e 110-220 mm | Pyérea Keskitetty keittoalueelle 2800
Ovaali TAKA |90 - 140 mm Pyodred Keskitetty keittoalueelle 1200
Ovaali EDE |90 - 90 mm Pyorea Keskitetty keittoalueelle 1200
180 mm Pyorea
. (py6rea) min. Soikea Keskitetty linjalle kahden
HorizoneTech | oikea / Kalaka- | Suorakul- | %4 HorizoneTech valilla 3600
ttila / Grilli mainen
Soikea 240 mm | Soikea . .
Extense min / 330 mm Suorakul- Taytyy kattaa 2 takakeit- 3600
; toalueen keskukset
max mainen
Soikea poikittain Soikea . Taytyy kattaa 3 takakeit-
. . Kalakattila toalueen keskukset,
HorizonePlus | 380 mm min / ) . 4600
580 mm max Suorakul- keskitetty oikealle/va-
mainen semmalle
HorizoneMax | 320 - 350 mm | Pyére Taytyy kattaa 4 keittoa- 5500
lueen keskukset
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@I Valmistusopas

Keittotasossa on valmistusopas, joka
tarjoaa reseptivalikoiman.

Tama kypsennystila valitsee sinulle
kypsennysasetukset valmistettavan ruoka-
aineen mukaan.

Keittotason on oltava paalla, paina <Al
siirtydksesi  valmistusoppaaseen.  Kun
kaytat keittotasoasi Reseptitilassa, nayttd
suosittelee kayttdmaan valintaan sopivaa
valineen tyyppia.

Suurin osa astioista on yhteensopivia
induktiolieden kanssa. Vain lasi, alumiini
ilman erityispohjaa, kupari ja tietyt ei-
magneettiset ruostumattomat terakset eivat
toimi induktiolieden kanssa.

@ Suosittelemme, etta valitset
astiat, joissa on paksu ja tasainen
pohja. Kuumuus jakautuu paremmin
ja kypsennys on yhtendisempai. Ala
koskaan lammita tyhjaa astiaa ilman
valvontaa.

& Al aseta astioita ohjausnaytolle, silla
se voi vahingoittaa tuotetta.

» EE) 19




+ 3 LAITTEEN KAYTTO

Ehdotamme valikoiman resepteja, joiden valmistusta voit seurata vaihe vaiheelta.

Reseptit {Q Ainekset

Reseptit vaihe vaiheelta

Ruokalaijit

Jalkiruoat

Korealainen bibimbap

Suklaa wienilaisittain

Haudutettu vasikanliha

Suklaakerma

Burgundinpata

Sokerileipurin kerma

Haranlihapyorykat tomaattikastikkeella

Suklaalla posseeratut paarynat

Kukko viinissa

Karamellisoidut omenat

Savoijilainen fondyy

Kalastajan kattila

Munakokkeli tryffeleilla

Osso-buco

Paella ayriaisilla

Pot au feu

Sienikeitto

Baskikana

Lammaspata

Kana-ramen

Keittiomestarin ratatouille

Tattirisotto

Kalkkunamuhennos oliiveilla ja sitruu-
nalla

Marengo-vasikka

20
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Esimerkki haudutetun vasikanlihan reseptista vaihe vaiheelta

8 Reseptit I% Ainekset

* Suosikit * Suosikit

1 > Mene resepteihin

ENResepti

Valmista oikean keittiome-
starin lailla taysin uusien
reseptiemme ansiosta

Ruokalajit Jélkiruoat

2 > ja mene sitten Ruokalajeihin

EmResepti
# Ruokalajit

a0 A

Haudutettu
vasikanliha

P
F 1 i
\EDE]

Bibimbap Burgundinpata

3 > Tee valintasi

ElResepti
# Ruokalajit

G, -

Nauta
Burgundinpata

Haudutettu
* vasikanliha®
T

Bibimbap

4 > Paina "Katso” ndhdaksesi
yksityiskohtaisen reseptin

ElResepti

# Haudutettu vasikanliha

Vasikka (lapa/ kylki/ kuve)
Porkkana

Valkosipulin kynnet
Purjosipuli

Herkkusienet

Helmisipuli (kastike)
Sipulit

Mausteneilikka
Yrttikimppu

Voi (sienten kypsennys)
Voi (jauho-rasvaseos)
Jauho (jauho-rasvaseos)
Jauhettu valkopippuri
Hienosuola (liha)
Hienosuola (sienet)
Hienosuola (sipulit)
Sokeri

Sitruuna

5 > resepti iimestyy nayttéon, nyt
voit vahvistaa jokaisen vaiheen
kypsennyksen aloittamiseen asti
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+ 3 LAITTEEN KAYTTO

. D # Haudutettu vasikanliha Hyvaa ruokahalua.
III |:| Kun painat reseptissa painiketta e voit

tallentaa reseptin suosikkeihin.
Voit kayttda reseptia uudelleen painamalla
kypsennyksen alussa Suosikit-painiketta.

Laita pata ilmoitetulle liedelle

6 > Valitse keittoalue
D # Haudutettu vasikanliha

Kypsennys meneillaan liséliedella

Keittamisen Lopetus

D # Haudutettu vasikanliha

Voit liséta aikaa ajastimen avulla.

Lampimana pito

7 > Voit nyt seurata kypsennyksen tilaa
loppuun asti, voit valita naytdssa joko
Lampimana pito -toiminnon tai paattaa
kypsennyksen.
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TURVALLISUUS JA SUOSITUKSET

Suojattu alue

Ala aseta keittoastioita kosketusohjausa-
lueen rajoittavien merkkien alle (katso "Ku-
vaus"). Seuraavat sijoittelut ovat virheellisia
ja voivat vahingoittaa liesitasoasi:

Jalkilampo

Intensiivisen kayton jalkeen kayttamasi keit-
toalue voi olla kuumana muutaman minuu-
tin ajan.

Naytdssa nakyy tallsin M.

Ala koske kyseisté aluetta.

Lampétilan rajoitin

Kullakin keittoalueella on turva-anturi, joka
valvoo jatkuvasti astian pohjan l[dmpétilaa.
Jos paalla olevalle keittoalueelle unohtuu
tyhja astia, anturi mukauttaa automaattises-
ti keittotason jakaman tehon ja rajoittaa nain
astian tai tason vaurioitumisriskia.

Suojaus ylivuotamisen aikana

Tason sammutus kaynnistyy seuraavassa

kolmessa tapauksessa:

- nesteen vuotaminen tasolle ja ohjauspai-
nikkeiden paalle.

- painikkeiden paalle jatetty kostea liina.

- ohjauspainikkeiden paalle asetettu metal-
linen esine.

Poista esine tai puhdista ja kuivaa ohjaus-

painikkeet ja kaynnistd kypsennys uudel-

leen.

Naissa tapauksissa symboli = nakyy nay-
tossa ja danimerkki kuuluu.

«Auto-Stop»-jarjestelma

Jos unohdat sammuttaa lieden, keittotaso
on varustettu «Auto-Stop»-turvatoiminnolla,
joka sammuttaa automaattisesti unohdetun
keittoalueen

ennalta maaritetyn ajan jalkeen (1-10 tuntia
kaytetysta tehosta riippuen). Jos tdma tur-
vatoiminto kaynnistyy, keittoalueen sammu-
tus nakyy ohjausalueessa symbolina “Auto
Stop” ja danimerkki kuuluu noin kahden mi-
nuutin ajan. Paina mitéd tahansa ohjauspai-
nikkeista sammuttaaksesi toiminnon.

@ Saatat kuulla kellon tikitysta muis-
tuttavan aanen.

Tama aani kuuluu, kun keittotaso on kay-
tossa ja se hdviaa tai hiljenee lammitys-
konfiguraation mukaan. Voit kuulla myoés
vihellystd muistuttavaa aanta mallista ja
astian laadusta riippuen. Kuvatut danet
ovat normaaleja, ja ne kuuluvat induktio-
tekniikan toimintaan. Ne eivét ole merkki
toimintahairiosta.

@ Emme suosittele keittotason suoja-
laitteiston kayttamista.
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-4 HUOLTOTOIMET

KEITTOTASON HUOLTO

Puhdista kevyet liat pesusienelld. Kostuta
puhdistettava alue hyvin kuumalla vedella
ja pyyhi kuivaksi.

Keitetyn lian, sokeripitoisten yli tulleiden
ruokien ja sulaneen muovin puhdistamiseen
kaytd pesusientd ja/tai erityisesti lasille
tarkoitettua kaavinta. Kostuta puhdistettava
alue hyvin kuumalla vedella, hio erityisesti
lasille tarkoitetulla kaapimella ja viimeistele
pesusienella ja pyyhi.

Poista tahrat ja kalkkijaljet levittamalla
kuumaa valkoviinietikkaa lian paalle, anna
vaikuttaa ja pyyhi pehmealla liinalla.

Kayta Kiiltaviin metallisiin varjaytymisiin ja
viikoittaiseen huoltoon erityista vitrokera-
miikkalasille tarkoitettua tuotetta. Levita
erityistuotetta (joka sisaltaa silikonia ja joka
tarjoaa suojaavan vaikutuksen) vitrokera-
miikka-lasipinnalle.

Tarkea huomautus: ala kayta
puhdistukseen jauhemaisia tuotteita tai
hankaavaa pesusientd. Kaytd mieluummin
hienovaraisia astioille tarkoitettuja nesteita
ja pesusienia.
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*§ VIANMAARITYS JA KORJAUS

KAYTTOONOTON YHTEYDESSA

Sahkovirta katkeaa tai vain yksi puoli
toimii. Keittotason kytkenta

on viallinen. Tarkista yhdenmukaisuus
(katso sahkdliitantakappale).

Keittotasosta tulee hajua ensimmaisten
kypsennysten aikana. Laite on uusi.
Lammita jokaista aluetta puolen tunnin ajan
kattilalla, joka on tdynna vetta.

KAYNNISTYKSEN YHTEYDESSA

Keittotaso ei toimi ja ndppdimiston
valonaytot pysyviat sammuneina.

Laite ei saa virtaa. Virransyottd tai
kytkenta on viallinen. Tarkista sulakkeet ja
sahkokatkaisin.

Keittotaso ei toimi ja naytdssa nakyy
toinen viesti. Sahkdpiiri toimii huonosti. Ota
yhteys huoltopalveluun.

Keittotaso ei
«bloc». Vapauta
lapsilukko.

toimi, ndytossda ndkyy

Oletuskoodi F9 : jannite on alle 170 V.

Oletuskoodi D1 : [ampdtila on alle 5 °C.

25

KAYTON AIKANA

Keittotaso ei toimi, ndytossa ndkyy = ja
aanimerkki kuuluu.

Ohjauspainikkeille on valunut jotain tai
niiden paalle on asetettu esine. Puhdista
tai poista esine ja kaynnistd kypsennys
uudelleen.

Koodi F7 nakyy naytolla.
Sahkopiirit ovat kuumentuneet
(katso upotusta koskeva kappale).

Keittoalueen kdyton aikana ndppaimiston
merkkivalot vilkkuvat jatkuvasti.
Kaytetty astia ei ole yhteensopiva.

Astioista kuuluu 3aantd ja keittotaso
kalisee kypsennyksen aikana (katso
ohjeita kappaleesta «Turvallisuus ja suosi-
tukset»). Téma on normaalia toimintaa. Tie-
tyntyyppisten astioiden kanssa kyseessa on
keittotason energian siirtyminen astiaan.

Tuuletus on paalla vaikka keittotaso on
sammutettu.

Tama on normaalia toimintaa. Se jaahdyttaa
tason elektronisia osia.

Jos vika jatkuu.
Katkaise virta Kkeittotasosta 1 minuutin
ajaksi. Jos ongelma jatkuu, ota yhteys
huoltopalveluun.



+ G HUOLTO- JA VARAOSAPALVELU

ASIAKASPALVELU RANSKASSA

Hae lisétietoja tuotteistamme tai ota meihin
yhteys:

> vierailemalla verkkosivustollamme:
www.dedietrich-electromenager.com

> kirjoittamalla seuraavaan postiosoitteeseen:
Service Consommateurs
DE DIETRICH
5, avenue des Béthunes
CS69526 SAINT OUEN LAUMONE
95060 CERGY PONTOISE CEDEX

ALKUPERAISET OSAT

Pyyda toimenpiteen aikana vain sertifioitu-
jen alkuperaisten varaosien kayttoa.

S
QsTRUCTS

KORJAUSTOIMET RANSKASSA

Laitteen mahdolliset korjaustoimet on an-
nettava jalleenmyyjan tai valmistajan val-
tuuttaman ammattihenkilon suoritettaviksi.
Voidaksemme vastata paremmin kyselyihisi
koskien laitettasi varaudu esittamaan kaikki
laitettasi koskevat tiedot (tuotenumero,
huoltotiedot ja sarjanumero). Nama tiedot
|oytyvat tuotteen tyyppikilvesta.

g
=

[ e
H]

SERVICE:
Nr

B: Kaupallinen viite
C: Palveluviite

H: sarjanumero

I: QR-koodi

BRANDT FRANCE, Etablissement de CERGY, 5/7 avenue des Béthunes, 95310 SAINT OUEN L’AUMONE, FRANCE.
SAS-muotoinen (yksinkertaistettu) osakeyhtio, jonka osakepddoma on 100 000 000 euroa, RCS NANTERRE 801 250 531.
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KEDVES UGYFELUNK!

On most vasarolt egy De Dietrich terméket. Ez a vélasztas éppugy tikrézi az On
magas szintl igényeit, mint a francia életmad iranti fogékonysagat.

A véllalat tébb mint 300 év alatt megszerzett szakértelme letéteményeseként a De
Dietrich alkotasai a konyham(ivészet szolgalataban a tervezés, a hitelesség és
a technolégia egységét testesitik meg. Készulékeink a legkivalobb anyagokbdl,
kifogastalan kivitelezési min6séggel késziilnek.

Biztosak vagyunk benne, hogy ez a magas szinvonalu kivitelezés lehetévé teszi a
konyhamiivészet szerelmeseinek, hogy kifejezzék tehetségiiket.

ADe Dietrich fogyasztdi igyfélszolgalata a rendelkezésére all, hogy valaszoljon minden
kérdésére és javaslatara, biztositva az On igényeinek magas szint(i teljesitését.
Megtiszteltetés szamunkra, hogy partnerei lehetiink a konyhaban, és kdszonjik a
belénk vetett bizalmat.

I A franciaorszagi Orléansban és Venddme-ban talalhaté gyaraiban
68, aDe Dietrich folyamatosan a kivalosagra térekszik, és tokéletesen
%NCE@ £ kidolgozott termékeinek tervezése soran a kivételes szakértelmet
\:“A/g ¢ orokitimeg. Szamos haztartasi késziilékiink rendelkezik az Origine
®4xax® & France Garantie tanusitvannyal, ami azt jelzi, hogy a termékek

I I Franciaorszagban késziiltek.
Ez a jel6lés nemcsak a készulékeink mindségét és tartossagat
garantalja, hanem a nyomon kévethetéséget is, igy egyértelm( és objektiv modon jelzi
a szarmazasukat.

www.de-dietrich.com

De Dielrich

CREATEUR D’EMOTIONS DEPUIS 1684
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BIZTONSAG ES FONTOS OVINTEZKEDESEK m

FONTOS BIZTONSAGI ELOIRASOK, OLVASSA EL FIGYELME-
SEN, ES ORIZZE MEG A KESOBBI HASZNALAT CELJARA.

Jelen utmutato elektronikusan letoltheté a marka internetes honlap-
jarol.

A készulék megfelel a vonatkozé eurdpai iranyelveknek és elGirasok-
nak.

Ezt a gépet 8 évnél idésebb gyermekek és csokkent fizikai, érzék-
szervi és szellemi képességl illetve megfelelé gyakorlattal vagy is-
meretekkel nem rendelkezé személyek csak megfelel6 felligyelet
mellett hasznalhatjak, amennyiben tajékoztatast kaptak a gép bizton-
sagos hasznalatara vonatkozoan és megeértették a hasznalattal jaro
kockazatokat.

Ne hagyja, hogy a gyerekek jatsszanak a készulékkel.

Gyermekek a gép felhasznaldi tisztitasat és karbantartasat nem vé-
gezhetik felugyelet nélkul.

A 8 év alatti gyermekeket tavol kell tartani, amennyiben folyamatos
felugyeletik nem biztositott.

A f6z6lap a készulék kikapcsolt allapotban vagy f6zés kdzben torté-
né hasznalatat megakadalyozd gyermekzarral van felszerelve (lasd
a gyermekzar hasznalata c. fejezetet).

@A készulék és elérhetd részei a hasznalat soran felforrosodnak. A
potencialisan égési sérulést okozo részek érintésének elkerulése

érdekében d6vintézkedéseket kell tenni.

Fémtargyat, példaul kést, villakat, kanalat és edényfed6t nem szabad

a lapra helyezni, mert felforrésodhatnak.

[E FIGYELEM: csak felligyelet mellett hasznalhatd. A rovid idétar-
tamu melegités folyamatos felligyeletet igényel.

Tlhzveszély: ne taroljunk semmit a f6z6zénakon.

Az olajjal vagy zsirral sutes, foként feligyelet nelkil, veszélyes lehet,
és tiizet okozhat. A tiizet SEMMIKEPPEN se prébalja meg vizzel el-
oltani , hanem kapcsolja ki a készlléket, miel6tt példaul fedbvel vagy
tlizoltd takaroval letakarja a langot.

[D Ha a felllet megrepedt, az aramutés veszeélyének elkerllése ér-
dekében kapcsolja ki a készuléket.

Ne hasznaljuk ujra a f6zélapot, amig a keramialapot ki nem cserélték.
A f6z6lapot az érvényben lévé telepitési szabalyoknak megfeleléen
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egy omnipolaris levalaszté berendezéssel kell a halézathoz csatla-
koztatni. Levalaszté eszkdzt kell beépiteni a fix vezetékbe. A f6zéla-
pot ugy tervezték, hogy kulsé beavatkozas nélkul 50 Hz vagy 60 Hz
(50 Hz / 60 Hz) Hz frekvencian mikdodjon.

A készlléket szabvanyos tapkabellel kell csatlakoztatni, a vezetékek
szama a kivant csatlakozas tipusatdl fugg (Iasd a telepités c. fejeze-
tet)

Ha a tapkabel megsérilt, a veszélyek elkertlése érdekében a gyar-
tonak, a gyartd szervizszolgalatanak vagy megfelel6 képesitéssel
rendelkezé szakembernek ki kell cserélnie.

Ugyeljen arra, hogy a f6z6lap kdzelében csatlakoztatott elektromos
készulék tapkabele ne érintkezzen a f6z6zdnakkal.

/\ FIGYELMEZTETES: A fbzblap és a pacemaker kozotti interferen-
cia elkerllése érdekében az utdbbit a vonatkozo elbéirasoknak meg-
feleléen kell kialakitani és beallitani. Kérjen tajékoztatast a gyartotol
vagy kezelborvosatol.

Kizardlag a f6z6készllék gyartdja altal tervezett, a hasznalati utasi-
tasban megfeleléként feltlintetett vagy a készllékbe beépitett védos-
készuléket hasznaljon. A nem megfelel6 védbeszkozOk hasznalata
balesetveszélyes.

Kerllje az edények odautédését: az Uvegkeramia felulet nagyon el-
lenalld, azonban nem torhetetlen.

Ne tegylnk forro fedét lapjaval a f6z6lapra. A tapaddkorong-szer( vi-
selkedés karosithatja az Uvegkeramia lapot. Keruljuk az edényekkel
torténd surlodast: hosszu tavon karosithatja az Gvegkeramia felllet
felszinét.

Soha ne hasznaljunk aluminiumfdliat az étel elkészitéséhez. Soha
ne tegyunk aluminiumféliaba csomagolt vagy aluminiumtalcaba he-
lyezett terméket a f6z6lapra. Az aluminium megolvad és helyrehoz-
hatatlanul karosithatja a készuléket.

Ne taroljunk tisztitdszereket vagy gyulékony termékeket a f6zblap
alatti szekrényben.

Soha ne hasznaljunk géztisztitét a f6z6lap apolasara.

Kulsé id6zitd vagy kulon taviranyitdo hasznalata ellentétes a készulék
rendeltetésével.

Hasznalat utan kapcsolja ki a f6z6lapot a vezérld eszkodzzel, az edé-
nyérzékelbre tekintet nélkul.
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KORNYEZET

A KORNYEZET VEDELME

Ez a szimbdlum azt jelzi, hogy
a keészilék nem kezelhet6
kommunalis hulladékként.
Az On késziléke szamos
o Ujrahasznosithaté anyagot
tartalmaz. Ezért van ezzel a szimbdlummal
megjeldlve, ami azt jelzi, hogy az
elhasznalddott  készllékeket egy erre
a célra szolgald gyijtéhelyen kell elhelyezni.
Az elhasznalodott késziilékek lakohelyéhez
legkbzelebb esl gyUjtéhelyeirdl
érdeklddjon a helyi 6nkormanyzat miszaki
részlegénél vagy viszonteladdjanal. A
készlléknek a gyarto altal megszervezett
Ujrahasznositasat igy a leheté legjobb
feltételekkel lehet megvaldsitani, az
elektromos és elektronikus berendezések
hulladékairél szo6l6 eurdpai iranyelvnek
megfeleléen.
A készillék egyes csomagoléanyagai
szintén Ujrahasznosithatok. Vegyen részt
Ujrahasznositasukban, és jaruljon hozza
a kornyezet védelméhez azzal, hogy az erre
a célra szolgalé helyi gyujtékben helyezi
el ezeket. Koszonjik, hogy részt vesz a
kdrnyezet védelmében.

Energiamegtakaritast segit6é tanacs

Jol illeszkedd fedél hasznalata f6zéshez
energia-megtakaritassal jar. Ha lvegfed6t
hasznal, tokéletesen ellenérzés alatt tudja
tartani az étel elkészitését.
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KICSOMAGOLAS

Ellenérizze és vegye figyelembe a késziilék
adattablan feltuntetett jellemzdit.

Késébbi felhaszndlas céljabdl legyen
szives megjegyezni az alabbi keretekben,
az adattdblan szerepl6 szerviz- és
tipusszabvany hivatkozasokat.

!
&
[H]

Szerviz: Tipus: HEE
BEEPITES

Ellenérizze, hogy a levegd be- és kimeneti

nyilasok akadalymentesek. ] \1\‘

Vegye figyelembe a f6z6lap beépitésére
szolgald munkalap beépitési méreteivel
(milliméterben) kapcsolatos indikacidkat.
Ellen6rizze, hogy a levegé megfeleléen
aramlik a f6z6lap elsé és hatso része kdzott.

Ralltetett telepités

Sullyesztett telepités

%
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Ha a f6z6lapot egy fiok fole,

>40

vagy beépitett siitd folé szereltiik be, a me-
gfeleld légaramlas biztositasa érdekében
tartsuk be az abrakon feltlintetett méreteket.
Beépités elbtt oOvatosan ragasszuk fel
a tomitégumit a keramiafelllet teljes kertl-
etén.

(),
( h ) Fontos

Ha a siit6 a f6z6lap alatt van, a f6z6lap hébiztonsagi eszkozei korlatozhatjak a fé6zélap
és a pyro lizemmoédban miikodo siité egyideji hasznalatat, ilyenkor a vezérl6 teriileten
az ,F7” kéd jelenhet meg. Ebben az esetben javasoljuk, hogy a szekrény oldalan egy
nyilas (8 cm x 5 cm) kialakitasaval javitsa a f6z6lap szell6zését .
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BEKOTES AZ ELEKTROMOS HALOZATBA

A f6z6lapot az érvényben 1évd telepitési
szabalyoknak megfeleléen egy omnipolaris
levalaszto berendezéssel kell a halézathoz
csatlakoztatni. Levalasztd eszkdzt kell
beépiteni a fix vezetékbe.
Azonositsa a f6z6lap kabelét:

a) zold-sarga

b) kék

C) gesztenyebarna

d) fekete

e) szlirke

220-240 V~

db ce%
@

N L

32A
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Fo6zolap leirasa

Qﬁ

® 0 o

Minden fézéfelilet (B) kozepe egy
rombussal van jeldlve.

A nyomtatott vonalak (A) az egész fézési
tertlet hatuljat jeldlik.

A vonalak (C) az egyes f6zési zdénakat
hataroljak.

Az el6l 1év6 nyomtatott vonalak
(D) elvalasztigk a fitési zonat az
érintégomboktal (E).

Fontos, hogy ne helyezzen forrd
f6z6edényeket ezen hatar ala, mivel
ez karosithatja a vezérlpanelt vagy
a késziiléket (Lasd: ,Biztonsagi és
ajanlasok”).

10

Q F6z6zéna hatsé hatara
@ F6z6zona kbézepe

G F6z6zona elvalaszto
@ Foz6z0na eliilsé hatéra

e Erintésvezérlsk és kijelzd
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A kezdbképerny6 bemutatasa

A képernyd a teljes fellletén érintésérzékeny. Az egyszerli megnyomasa lehetévé teszi
a vezeérlok elérését a f6z6lap mikodésbe Iépése utan.

@) Af6z8lap Inditas/
Leallitas gombja.

@ Meni

@ F6zési asszisztens
® Parositasi

O Fozési zonak

Nyomja meg a gombot @ 6 négyzet jelenik
meg. A négyzetek folytonosak, ha nem
észlelhetd edény, vagy szaggatottak, majd
folytonosak, ha edény észlelheté. Ekkor
a f6zési zénaban nulla kijelzés jelenik meg.
A f6z6zéna megnyomasa megnyitja a telje-
sitmény és az id6zit6 beallitasanak menu-
jét. Ezutan a teljesitményt ugy allithatja be,
hogy az ujjat vizszintesen végigcsusztatja
a teljesitménysavon. Megjelenik a kivalasz-
tott hdmérséklet.

A teljesitményt a gyorsfunkci6 gombok
megnyomasaval is beallithatja:

Olvasztas vagy Melegen tartas

vagy E Lassu f6zés vagy = Kisutés.

A gomb megnyomasa lehetévé teszi
a kivant f6zesi id6 beallitasat.

Az id6zitét a percek és az orak fliggbleges
gbrgetésével vagy a + és — gombok
megnyomasaval allithatja be. Az OK gomb
megnyomasa érvényesiti a beallitast.

A teljesitmény és a f6zési id6
beallitasa utan ezek megjelennek
az On féz6mezéjét jelképezd
négyzetben.

. ez a gomb lehet6vé teszi az id6zité
nullazasat

pEE 11
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H ELTELT IDO funkcié

Ezzel a funkcioval a kivalasztott f6z6mezd
utolsd fokozatvaltoztatasa ota eltelt id6t
tudjuk kijelezni.

Ennek a funkcibnak a hasznalatdahoz
nyomja meg a time gombot .
Megjelenik egy ablak az eltelt idével.

A f6zési ido moédositasa

ha id6é van megjelenitve az idézitén, varjon
5 masodpercet hogy modosithassa a f6zési
idét. Ahhoz, hogy a fé6z6lap érzékelje az Uj
edényt, helyezze azt a kivant zénara, és
nyomja meg a kijelzén az adott f{6z6mezé&t
szimbolizaldé négyzetet. Megjelenik egy
nulla.

Kivant teljesitmény beallitasa

A kivant teljesitményt a rombusz
megnyomasaval allithatia be. Ha nincs
mivelet, a f6z6z6bna néhany masodperc
utan automatikusan kikapcsol.

Edények mozgatasa

Egy edényt f6zés kbzben athelyezhet
az egyik zonabdl a masikba, Ugyelve
arra, hogy felemelje az edényt és ne
csusztassa; a f6ézblap automatikusan
érzékeli az athelyezést, és a hozzarendelt
bedllitdsok megmaradnak. Ha egy szam
vilog, a kérdéses zonaban a Kkijelzb
megnyomasaval érvényesiteni kell.

F6z6zo6na kikapcsolasa

A f6z6mezb6 kikapcsolasahoz nyomja
meg hosszan a négyzetet, egy hosszu
hangjelzés hallatszik, és a beallitasok
eltnnek a rombuszrél, vagy megjelenik
a szimbdlum .

A féz6lap teljes kikapcsolasahoz nyomja
meg a gombot

12

Menii

A  Menu gomb megnyomasa
megjeleniti az dsszes rendelkezésre allo
funkciét.

Glide Minuterie

Verrouilllage

> az . a képernydn lehetdvé teszi
a kijelzés bezarasat és a tobbi f6z6mezd
vezérlését.

>a a képernyén lehetbvé teszi
a visszatérést az el6z6 képernyére.
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@ Paraméterek

Menii Altalanos

Az Altalanos pont megnyomasa lehetévé
teszi a kdvetkezdket:

- a fé6z6lap kijelzése intenzitasanak beallita-
sa, az ujjat elcsusztatva a csuszkan (1-t6l
10-ig).

- a féz6lap csatlakozasa a paraelszivohoz,
ha rendelkezésre all.

- a féz6lap nyelvének kivalasztasa.

Menii Motion Control

A Mozdulatvezérlés megnyomasa lehetéveé
teszi a kdvetkezOket (a modelltdl figgden):
- a Motion Control (Mozdulatvezérlés)
bekapcsolasa vagy kikapcsolasa.

- a Mode Expert (zakért6i mod) aktivalasat
vagy deaktivalasat.

A mozgasvezérlés lehetévé teszi egy
f6z6mez6 kivalasztasat és a fbzési
teljesitmény beallitasat egyszerl
kézmozdulatok segitségével, a kezel6panel
megérintése nélkil. Ez lehetévé teszi,
hogy a f6z6lap ne koszolddjon és ne
legyenek rajta ujjlenyomatok. Amikor
a mozgasvezérlés aktivalva van, a gomb
igy jelenik meg: . A kikapcsolasahoz
nyomja meg ezt a gombot.

A Szakérté mod lehetévé teszi tovabba az
id6zitd mozdulatokkal torténd beallitasat.

Menii Specialis beallitasok
- Gyorsfunkciok beallitasai
Lehetbvé teszi a gyorsfunkciok el6re bealli-
tott teljesitményszintjeinek modositasat:
/M Olvasztas teljesitmény 1 és 3 kozott
(alapértelmezett esetben teljesitmény 2)
el Melegen tartas teljesitény 4 és 9 kdzott
Bl (alapértelmezett esetben teljesitmény 7)
Lassu fézés teljesitmény 10 és 16 ko-
z0tt (alapértelmezett esetben teljesit-
mény 14)
= Kisiités teliesitmény 17 és 19 kozott
(alapértelmezett esetben teljesitmény 19)

Altalanos

Motion Control

Specidlis bedllitasok

Atermékrél

Aktivalja Motion Control  Ne helyezzen

féz6edényeket az
ON érintésvezériési teriiletet
jelzo jelolések ala (lasd
LLeiras"). A kovetkezd
elhelyezések helytelenek, |
és karosithatjak a | <
OFF féz6lapot.

Aktivalja Motion Expert

A jobbra mutaté nyil megnyomasa lehet6-
vé teszi egy oktatd funkcio elérését, ahol
kiprébalhatja a mozgasvezérlés hasznala-
tdhoz végrehajtando kilénb6z8 mozdulato-
kat. Minden egyes |épést érvényesiteni kell
a gomb megnyomasaval.

Gyorsfunkciok beallitasa

Power Management

Kézikdnyvek

Szerviz
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- Energiagazdalkodas

Az Energiagazdalkodas elérése, amely le-
hetévé teszi a f6zdlap teljes teljesitményé-
nek korlatozasat az elektromos rendszernek
megfeleléen.

Alapértelmezés szerint a f6z6lap teljesitmeé-
nye a legmagasabb fokozatra van allitva.
Gy6z48djon meg arrol, hogy az elektromos
rendszerében elhelyezett megszakitdé me-
gfeleléen van-e kalibralva (Lasd az alabbi
tablazatot).

Fézélap teljesitménye kW Biztositékok /
Megszakito (A)

74 32

5,7 25

4,6 20

3,6 16

& Gy6z8djon meg arrdl, hogy a kivalasz-
tott teljesitmény megfelel az elektromos pa-
nel biztositékainak.

- Kézikonyvek

A Kézikonyvek pont megnyomasa lehetévé
teszi a termék kézikdnyvének letdltését az
okostelefonjara a QR-kéd beolvasasaval.

- Szerviz

Szerviz céljara szolgal sziikség esetén.

Menii A termékrol

Lehet6vé teszi a f6z6lap szoftververzidinak
megtekintését.

_d Specialis funkciok

=3 Fonclions Spéciales

Gril Blanchir

Boil funkcié IE P |

Ez a funkci6é lehetévé teszi, hogy egy
bizonyos mennyiségl vizet felforraljon és
forrasban tartson anélkil, hogy tulcsordulna,
példaul tészta fézése esetén.

Vélassza ki a vizmennyiséget,
amelybe a zéldségeket
belemeriti.

Helyezze az edényt egy f6zblapra.

Allitsa be a kivant vizmennyiséget (0,5 és
6 liter kozott).

Ervényesitse a gomb ‘

A f6zés megkezdédik.

Egy hangjelzés hallatszik, amikor a
viz eléri a forraspontot, és a Kkijelzdn
megjelené Uzenet kéri, hogy adja hozza a
hozzavaldkat. Ha ez megtdrtént, nyomja
meg az gombot az érvényesitéshez.
Megjelenik az id6 és a teljesitmény.

Ezeket tetszés szerint beallithatja.

A f6zés végén hangjelzés hallhato.

MEGJEGYZES: Fontos, hogy a viz a f6zés
kezdetén egyszerli csapviz hédmérsékleti
legyen, kilénben torzulhat a végeredmény.
Ne hasznaljon 6ntéttvas edényt vagy fedét
ehhez a funkciéhoz. Ezzel a funkcioval
barmilyen olyan ételt megfézhet, amit
forrasban lévé vizben kell megfézni.
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Grill funkcié R |

A De Dietrich zomancozott Ontottvas
grillsitével kombinalva ez a funkcio
lehetdve teszi az ételek gyors megpiritasat
az iker zdénan, és a legkedvezdbb
bedllitasokat kinalja a grillezés izeinek
Ujrafelfedezéséhez.

B Grill

Helyezze el a ,grill” edényt

Valassza ki a zonat a melegités megkezdéséhez

Helyezze a grillt a kivalasztott zénara, és
a meger6@sitéshez nyomja meg a gom-
bot.

Az elémelegitési id6 utan helyezze az éte-
leket a grillre.

A grill tartozék nincs mellékelve a féz6lap-
hoz, de beszerezhetd a viszonteladonal.

15

Blansirozas funkcioé E M

Ez a f6zési technika abban all, hogy
a zb6ldségeket néhany percig forrasban 1évé
vizben f6zzik, majd jeges vizben aztatjuk,
hogy a f6zési folyamatot megszakitsuk.

Ez meg6rzi a zOldségek élénk szinét,
valamint allagat.

Vélassza ki a vizmennyiséget, amelybe
a zOldségeket belemeriti.

Helyezze az edényt a hozzavaldkkal egy
f6z6mezore.
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O RECALL funkcié

Ez a funkcid valamennyi f6z6mez6
legutolsd, az elmult 3 percen belll kikapcsolt
Jeljesitményfokozat- és id6zitd” beallitasait
jeleniti meg.

A funkcié hasznalatahoz gy6z6djon meg
réla, hogy a f6zélap nincs lezarva, majd
nyomja meg az Q) / Visszahivas gombot.

Iil A vezérlés reteszelése Retesze-

lés

A f6z6lap gyerekzarral van ellatva, amely

zarolja a f6z6lapot.

Biztonsagi okokbdl az Inditas/Leallitas”
gomb mindig aktiv marad, igy

a melegitd zénak még zarolt allapotban is

kikapcsolhatok.

Nyomja meg a gombot .e , @ gomb [il

hosszan tart6 megnyomasa hatarozatlan
idére zarolja a f6zblapot. A mikodd
fézési zénak tovabbra is melegitenek, de
a teljesitmény vagy az id6zit6 gombokhoz
nem férhet hozza.

&
’ ez a szimbdélum jelenik meg

a képernyén.

Reteszelés megsziintetése:

Amikor a f6z6lap zarolva van, nyomja le
a lakatot |'i| amig egy dupla hangjelzés
meg nem er@siti a miveletet, és a f6zélap
zarolasa fel lesz oldva.

Clean lock:

Ez a funkcié ideiglenesen blokkolja

a_féz6lapot tisztitasi id6 alatt. A gomb
révid megnyomasa 60 masodperc

id6tartamra zarolja a f6z6lapot.

16

¢ Visszaszamlal6é idéméro

Ez a funkci6 lehetévé teszi a viss-
zaszamlalas beallitasat f6zés elvégzése
nélkil.

& Minuterie

2

25
: 26 min
27

Miutdn megadta az id6t, az
a kezdbképerny6 jobb oldalan jelenik
meg.

A megadott id6 végén hangjelzés hallhato,
a 0:00 villog, majd kialszik.

Megjegyzés: Ha gyorsan szeretné nullazni
az id6t nyomja meg a gombot .
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@ Parositas

A f6z6lap lehetévé teszi a f6z6z6nak kom-
binalasat, igy nagy méretli edényeket is
hasznalhat.

Nyomja meg a Menl gombot, és valass-
za a Parositas lehetéséget. Megjelenik a
Parositas menu, és csak ki kell valaszta-
nia a f6z6zoénakat, majd megnyomni az OK
gombot..

HEH
HEN

@ Jumelage

Parositasi konfiguraciok

Az elérhetd parositasi

konfiguraciék a

kovetkezok:
Extense HorizoneTech
zénak zoénak
[ —
-
-

HorizonePlus
zéna

HorizoneMax
zéna

-

17



+ 3 A KESZULEK HASZNALATA

Teljesitményelosztas

@ Tobb f6zémez6 egyidejii hasznalata
esetén a fo6zélap ugy osztja el
a teljesitményt, hogy az 6sszességében
ne haladja meg a fo6zélap teljes
teljesitményét.

Tobb zoéna all rendelkezésére, melyekre
az edényeket lehet helyezni. Az edény
méretétdl fliggden valassza ki a legmeg-

felelébbet. Ha az edény alja tal kicsi, a tel-
jesitményjelz6 villogni fog, és a f6z6me-
z6 nem fog miikédni, még akkor sem, ha
az edény anyaga indukcié fézésre ajan-
lott. Ugyeljen arra, hogy ne hasznaljon
a f6zomezo6 atméroéjénél kisebb atméroji
fézéedényeket (lasd a tablazatot).

. . . . . . Teljesitmé-
Zona Edény mérete |Edény alakja |Elhelyezés
y y J y ny (W)
2 Horizone- . , Kbzépre helyezve a
Tech 110 - 220 mm Kor alaku f62626nan 2800
Ovalis hatul [90-140mm  |Kéralaku | ROZeRre helyezve a 1200
6z6z6nan
Ovalis el 90 - 90 mm Koralaki  [fospre helyezve a 1200
6z6z6nan
180 mm (kerek) g‘\)/;ﬁfk“ Kozépre helyezve a ket
HorizoneTech | min. Ovalis / Ha- | =, Y2 HorizoneTech kozti 3600
. . Téglalap
lasfazék / Grill , vonalra
alaku
Ovdlis 240 mm | Ovadlis . e s
Extense min/330 mm | Téglalap Lefednie kell a 2 hatso 3600
; f6z6z6na kdzéppontjat
max alaku
Sg;g‘gnsgg'gi; | valls | Lefednie kell a 3 hatso
HorizonePlus min / 580 mm Téglalap f6z6z6na kdzéppontjat, 4600
max alaku kozépen jobbra/balra
HorizoneMax |320 - 350 mm  |Kéralaka ~ |Lefedniekellad 5500
f6z6z6na kdzéppontjat
18
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@" Fézési utmutaté

Az On f6z6lapja rendelkezik egy f6zési
utmutatéval, amely valogatott recepteket
javasol Onnek.

Ez a f6zési mod az elkészitendd ételtdl
fliggéen vélasztja ki Onnek a megfelelé
fézési paramétereket.

A féz6lapnak bekapcsolt helyzetben kell
lennie; a fézési utmutatd eléréséhez
nyomja meg a @l gombot. Ha a f6z6lapot
Recept Uzemmodban haszndlja, a kijelzd
javasolja, hogy hasznaljon a kivalasztashoz
megfeleld tipusu eszkozt.

A legtdbb f6z6edény hasznalhaté az
indukciés lappal. Csak az Uveg-, agyag-,
specialis aljzat nélkili aluminium-, réz- és
bizonyos nem magneses rozsdamentes
acéledények nem hasznalhaték indukcids
féz6lapon.

@ Javasoljuk, hogy vastag, lapos alju
edényeket valasszon. Ezeknek a héel-
oszlasa jobb, és az étel egyenletesebb
lesz. Soha ne tegyen fel iires edényt fel-
tgyelet nélkil melegiteni.

& Ne helyezzen semmilyen edényt
a vezérlbképernybre, mert ez karosithatja
a terméket.

» EE) 19
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Osszedllitottunk egy receptvalogatast, amelyek végigvezetik Ont az elkészités minden
egyes szakaszan.

Receptek {Q Hozzavalok

Receptek Iépésrol Iépésre

Fogasok Desszertek
Koreai bibimbap Csokoladé bécsiesen
Borju becsinalt Csokoladékrém
Bourguignon marhahus Tésztakrém
Marhahusgombdcok paradicsomszé- | Csokoladéba martott korte
szban
Boros kakas Karamellizalt alma

Savoyai fondu

Halaszlé

Réntotta szarvasgombaval

Osso buco

Tengeri gyimolcsok paella

Husleves

Gombaleves

Csirke baszk médra

Baranyporkolt

Csirkés ramen

A konyhaféndk ratatouille-ja

Varganya risottoval

Hirtelensilt pulyka olajbogydval és
citrommal

Borju marengo
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Példa a borju becsinalt 1épésrél-lépésre receptre.

(8 Receptek % Hozzavalok

+ Kedvencek * Kedvencek

1 > Lépjen a receptekbe

EmRecept

F6zz6n agy, mint egy igazi
szakacs az Uj receptjeinkkel

Fogasok Desszertek

2 > majd a Talételek pontra

EmIRecept
# Fogasok

P
F 1 i
Marha
Bourguignon

3 > Végil valassza ki az 6nnek megfelel6t

21

ElRecept
# Fogasok

*

vy .
' 1 i
Marha

Becsinalt b
b9 Bourguignon

Bibimbap 2 Borjubol

4 > Nyomja meg a ,megtekintés” gombot
a recept részleteinek megtekintéséhez.

ElRecept

# Borju becsinalt

Borjuhus (lapocka/ mell/ szegy)
Sargarépa
Fokhagymagerezdek

Péréhagyma
Csiperke gomba
Ujhagyma (martas)
Hagyma
Szegfiiszeg

Fiiszercsokor

Vaj (gomba elkészitése)
Vaj (rantas)

Liszt (rantas)

Orolt fehér bors

Finom so6 (hus)

Finom sé (gomba)
Finom s6 (hagyma)
Cukor

Citrom

5 > megjelenik a recept, és most minden
egyes lépést megerésithet, amig el
nem kezdi a f6zést
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. D # Borju becsinalt

Helyezze a kuktat a megadott f6z6mezére

6 > Valassza ki a f6zési zonat.

-

# Borju becsinalt

F6zés folyamatban a masodlagos fé6z&lapon

Fézés Ledllitasa

# Borju becsinalt

-

Az id6zitével meghatarozhatjuk a f6zés idejét.

Melegen tartas Befejezés

7>Most mar a végéig kovetheti
a fézés  allapotat, a kijelz6
lehetéséget ad a Melegen tartasra
vagy a fézés befejezésére..
4
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Jo étvagyat kivanunk!

Egy recept esetén a gomb ° megnyomasa
lehetévé teszi a recept elmentését
a Kedvencek kozé.

Ujbgli hasznalatahoz elegend megnyomnia
a Kedvencek gombot a f6zés kezdetén.
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BIZTONSAG ES AJANLASOK

Védett teriilet

Ne helyezzen fé6z6edényeket az
érintésvezérlési teriletet jelzd jeldlések ala
(lasd ,Leiras”). A kovetkezé elhelyezések
helytelenek, és karosithatjak a fé6zélapot:

oo

Maradék ho

Intenziv hasznalat utan az éppen hasznalt
f6z6z6na néhany percig még felhevilt
maradhat.

Ez id6 alatt a kijelz6n egy O}jelenik meg
Ne érintse meg az érintett teriletet.

&

-
&

=l

Hékorlatozo

Minden f6z6z6naban folyamatosan egy
biztonsagi érzékel6 ellenérzi az edény
aljanak hémérsékletét. Ha Ulres edény
marad egy bekapcsolt f6z6z6nan, az
érzékel6 automatikusan modositja a f6z6lap
altal leadott teljesitményt, igy csokkentve
az edény vagy a f6z6lap sérilésének
kockazatat.

Rafroccsenés elleni védelem
A f6z6lap kikapcsolédasat a kovetkezd 3
eset valamelyike valthatja ki:
- Kifrécesend folyadék

a vezérlégombokat.
- Nedves ruha a vezérl6gombokon.
- Fémtargy a vezérlégombokon.
Tavolitsa el a targyat, vagy tisztitsa meg
és szaritsa meg a vezérlégombokat, majd

Jeriti be”
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inditsa Ujra a fé6zést.
Ezekben az esetekben hangjelzés
kiséretében a kijelzén = jel lathato.

»Auto-Stop” rendszer

Ha elfelejt kikapcsolni egy f6z6zonat,
a fézélap ,Auto-Stop” biztonsagi funkciéval
rendelkezik, amely automatikusan
kikapcsolja az elfelejtett f{6z6zonat,

az el6re beadllitott idétartam utan (1 és
10 dra kozétt, a felhasznalt teljesitménytdl
fuggben). Ha ez a biztonsagi funkcio
mikodésbe lép, a f6z6zdéna kikapcsol,
a szdvegdobozban megjelenik az ,Auto
Stop” felirat, és kb. 2 percig sipold hangjelzés
hallhato. llyenkor a leallitashoz egyszeriien
nyomja meg barmelyik vezériégombot.

@ Oraketyegéshez hasonlé hangok is
hallhaték lehetnek.

Ezek a hangok csak akkor jelentkeznek,
amikor a fézélap miikédésben van, és
a hémennyiségtél fiiggden eltlinnek
vagy csokkennek. Az edény tipusatol és
mindségétdl fiiggdéen sipolé hangok is
eléfordulhatnak. A fent leirt zajok teljesen
normalisak; az indukciés technologia
részei, és nem jeleznek hibat.

@ Védoébevonat hasznalatat nem
ajanljuk.
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AFO6ZOLAP KARBANTARTASA

Enyhe szennyez6dés eltavolitasara hasz-
naljon mosogatod szivacsot. A tisztitando te-
riletet aztassa be melegvizzel, majd térélje
szarazra.

Raégett makacs szennyezédések, kiomlott
cukros folyadékok vagy megolvadt mianyag
eltavolitasara hasznaljon mosogato
szivacsot és/vagy specidlis Uvegkaparét.
A tisztitando terlletet alaposan aztassa be
forréd vizzel, egy specialis Uvegkaparéval
kaparja fel, majd mosogatd szivaccsal
fejezze be, és torolje szarazra.

Fénykoszoruk és vizké maradvanyok ellen
vigyen fel meleg ecetet a szennyez&désre,
hagyja hatni, majd puha ruhaval torélje le.

Fényes fémes elszinez6dések ellen és heti
apolasra hasznaljon specidlis lvegkeramia
apolasara szolgald terméket. A (szilikont
tartalmazé és lehetéleg védd hatasu)
specialis terméket vigye fel az lvegkeramia
fellletre.

Fontos megjegyzés: ne hasznaljon
koptaté hatasu port vagy szivacsot. A
kényes edényekhez ha lehet, hasznéljon
specialis krémeket és szivacsokat.

24
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UZEMBE HELYEZESKOR

A berendezés kikapcsolt, vagy csak az
egyik oldal miikodik. A f6z6lap
csatlakoztatéasa hibas. Ellenérizze, hogy
megfelel6-e

(lasd a bekotésre vonatkozo fejezetet).

A fézélap szagot bocsat ki az elsd
fézések soran. A készilék uj. Melegitse
mindegyik zénat fél 6ran keresztil egy
vizzel teli Iabassal.

BEKAPCSOLAS UTAN

Afézélap nem miikodik, és a kezel6panel
kijelz6jének fényei nem vilagitanak.

A készllék nem kap aramot. A tapellatas
vagy a csatlakozas hibas. Ellenérizze a biz-
tositékokat és a megszakitot.

A fé6z6lapnem miikodik, és egy masik lize-
net jelenik meg. Az elektronikus aramkér
hibasan miikédik. Forduljon a vevészol-
galathoz.

A f6zélap nem mikodik, és a ,bloc”
felirat jelenik meg. Oldja fel a
gyermekzarat.

F9 hibakoéd: 170 V alatti fesziltség.

D1 hibakod: 5°C alatti h6mérséklet.

25

HASZNALAT KOZBEN

A fézdélap nem miikodik, a kijelz6n =
jelenik meg, és hangjelzés hallhaté.
Folyadék ,teritette be” a f6z6terlletet, vagy
egy targy blokkolja a kezel6panelt. Tisztitsa
meg vagy tavolitsa el a targyat, és inditsa
Ujra a fézeést.

F7 kod jelenik meg a kijelzén.
Az elektronikus kordk tulmelegedtek
(lasd a beépitésre vonatkozé fejezetet).

Egy melegité zona miikodése kozben
a kezelépanelen lévé jelzéfények
tovabbra is villognak.

A hasznalt edény nem megfeleld.

A fé6z6edények csorompolnek,
a fézoélaptol zorgé hang hallatszik f6zés
kézben (lasd a

"Biztonsag és ajanlasok” cimi tanacsot). Ez
normalis. Egy bizonyos tipusu edény eseté-
ben a féz6lap energiaatadasa a féz6laprol
az edényre ezzel jar.

A ventilator hangja a fézélap ledllitasa
utan is hallhaté.

Ez normdlis. Ez szlikséges az elektronika
lehlléséhez.

Tartés miikodési hiba esetén.

Tegye fesziltségmentessé a fé6zblapot 1
percre. Ha a probléma tovabbra is fennall,
forduljon a vevdszolgalathoz.
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FOGYASZTOI KAPCSOLATOK Fran-
ciaorszag

Tovabbi informaciékért termékeinkrél,
vagy kapcsolatfelvétel céljabdl, kérjiik:
> keresse fel weboldalunkat:
www.dedietrich-electromenager.com

> keresse fel weboldalunkat:
Service Consommateurs
DE DIETRICH
5, avenue des Béthunes
CS69526 SAINT OUEN LAUMONE
95060 CERGY PONTOISE CEDEX

EREDETI ALKATRESZEK

Karbantartas soran kérje, hogy kizarolag
eredeti tanusitvannyal ellatott alka-
trészeket hasznaljanak fel. o

< Ceﬂ} &

S
isTRUCTS

JAVITASOK

A készllék esetleges javitasat a markaszer-
viz altal megbizott szakembernek kell vé-
geznie. Hivasakor adja meg készullékének
a teljes hivatkozasi szamat (modell, tipus,
sorozatszam). Ezek az adatok szerepelnek
az adattablan..

[ e
H]

SERVICE:
Nr

B: Kereskedelmi referenciaszam
C: Szervizreferencia-szam

H: Sorozatszam

I: QR-kod

BRANDT FRANCE, Etablissement de CERGY, 5/7 avenue des Béthunes, 95310 SAINT OUEN L’AUMONE.
100.000.000 eur¢ alaptékével rendelkez6 zartkor(i részvénytarsasag - Cégjegyzék: Nanterre 801 250 531.

>



GENTILE CLIENTE,

Ha appena acquistato un prodotto De Dietrich. Questa scelta rivela la Sua esigenza e
il Suo gusto per lo stile francese.

Con la sua tradizione di oltre 300 anni di savoir-faire, le creazioni De Dietrich incarnano
la fusione del design, dell’autenticita e della tecnologia al servizio dell'arte culinaria. |
nostri apparecchi sono fabbricati con materiali nobili e offrono una qualita di finitura
impeccabile.

Abbiamo la certezza che questo prodotto di alta qualita permettera a chi ama la cucina
di esprimere tutti i suoi talenti.

Il servizio clienti De Dietrich € a Sua disposizione per rispondere a tutte le Sue domande
e ai suggerimenti per poter soddisfare al meglio le Sue necessita.

Siamo onorati di essere il Suo nuovo partner in cucina e La ringraziamo della Sua
fiducia.

Conisuoi stabilimentiin Francia, a Orléans e Venddme, De Dietrich

,;,sm'zvg ., © alla costante ricerca dell'eccellenza, perpetuando il savoir-
%NCE@ z faire d’eccezione nella progettazione di prodotti perfettamente
\:“A/ﬁ ¢ rifiniti. Molti dei nostri elettrodomestici sono certificati dal label

Capan® £ Origine France Garantie, un riconoscimento che ne attesta la

II fabbricazione in Francia.
Questo label garantisce non solo la qualita e la durabilita dei nostri
apparecchi, ma anche la loro tracciabilita, offrendo un’indicazione chiara e oggettiva
della loro provenienza.

www.de-dietrich.com

De Dielrich

CREATEUR D’EMOTIONS DEPUIS 1684
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SICUREZZA E PRECAUZIONI IMPORTANTI

ISTRUZIONI IMPORTANTI PER LA SICUREZZA. LEGGERE
ATTENTAMENTE E CONSERVARE PER UN UTILIZZO FUTURO.
Questo manuale €& disponibile in download sul sito Internet del
marchio.

Questo apparecchio & conforme alle direttive e ai regolamenti europei
ai quali & soggetto.

L'apparecchio puo essere usato da bambini con eta superiore agli 8
anni e da persone con ridotte capacita fisiche, sensoriali e mentali o
prive d'esperienza e di competenza, nel caso siano supervisionati e
se siano stati correttamente formati o istruiti sull'utilizzo in sicurezza
dell'apparecchio e ne siano stati compresi i rischi potenziali.

| bambini non devono giocare con l'apparecchio.

Le pulizia e la cura dell'apparecchio non devono essere effettuati da
bambini senza la sorveglianza di un adulto.

| bambini fino a 8 anni devono essere tenuti a distanza a meno che
non siano costantemente sorvegliati.

Il piano € dotato di funzione sicurezza bambini che ne blocca I'utilizzo
quando € spento o in fase di cottura (vedere capitolo: utilizzo della
funzione sicurezza bambini).

@ L'apparecchio e le sue parti accessibili si scaldano durante
l'utilizzo. Devono essere prese precauzioni al fine di evitare di

toccare gli elementi riscaldanti.

Gli oggetti metallici quali coltelli, forchette, cucchiai e coperchi non

devono essere posti sulla superficie poiché possono scaldarsi.

[K.ATTENZIONE: la cottura deve essere supervisionata. Una cottura
breve necessita di una supervisione continua.

Rischio d'incendio: non accumulare oggetti sulle superfici di cottura.
Una cottura con olio o con grasso effettuata sul piano senza
supervisione pud essere pericolosa e provocare un incendio. Non
cercare MAI di spegnere un fuoco con acqua, ma interrompere
'alimentazione dell'apparecchio e poi coprire la flamma con un
coperchio o una coperta antifiamma.

[ﬂ Se la superficie presenta incrinature, scollegare |'apparecchio per
evitare il rischio di folgorazione.

Non utilizzare piu il piano prima di aver cambiato la piastra in vetro.
Questi piani devono essere collegati alla rete di alimentazione elettrica
tramite un dispositivo a interruzione onnipolare, conformemente
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alle regole di installazione in vigore. Un dispositivo di interruzione
deve essere incorporato nella canalizzazione fissa. Il piano cottura
e previsto per funzionare a una frequenza di 50 Hz o 60 Hz (50 Hz /
60 Hz) senza alcun intervento particolare da parte vostra.
L'apparecchio deve essere collegato con un cavo di alimentazione
normalizzato, il cui numero di conduttore dipende dal tipo di
collegamento desiderato (vedere capitolo sull’installazione)

Se il cavo di alimentazione & danneggiato deve essere sostituito dal
costruttore, dal servizio assistenza o da persone qualificate al fine di
evitare pericoli.

Assicurarsi che il cavo di alimentazione di un apparecchio elettrico
collegato in prossimita del piano non sia in contatto con le zone di
cottura.

/A AVVERTENZA: Affinché non ci siano interferenze tra il piano
cottura e un pacemaker & necessario che quest'ultimo sia progettato
e regolato in conformita con la regolamentazione che lo riguarda. E
necessario informarsi presso il fabbricante del pacemaker o il medico
curante.

Utilizzare unicamente protezioni del piano progettate dal fabbricante
dell’'apparecchio di cottura, indicate come adatte nelle istruzioni d’uso,
oppure incluse nell’apparecchio. L'uso di protezioni non adeguate
puo provocare incidenti.

Evitare gli urti con i recipienti: la superficie in vetroceramica € molto
resistente ma non € infrangibile.

Non appoggiare coperchi caldi sul piano cottura. Un effetto "ventosa"
rischierebbe di danneggiare la piastra in vetroceramica. Evitare gli
attriti di recipienti che alla lunga possono causare il degrado degli
elementi estetici della piastra in vetroceramica.

Non utilizzare mai fogli di alluminio per la cottura. Non mettere mai
prodotti imballati con I'alluminio o in confezioni d'alluminio sul piano
cottura. L'alluminio fonderebbe e danneggerebbe definitivamente il
piano cottura.

Non riporre mai prodotti di pulizia o prodotti inflammabili nel mobile
situato sotto al piano cottura.

Non utilizzare mai pulitori a vapore per la pulizia del piano.
L'apparecchio non & destinato a essere messo in funzione mediante
un timer esterno o un sistema di controllo a distanza separato.

Dopo l'utilizzo, spegnere il piano cottura tramite il dispositivo di
comando e non fare affidamento sul rilevatore di pentole.
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AMBIENTE

TUTELA DELL'AMBIENTE

Questo simbolo indica che I'ap-
parecchio non deve essere
smaltito come un rifiuto urbano.
Questo apparecchio contiene
molti materiali riciclabili. Ques-
to simbolo indica che gli appa-
recchi usurati non devono essere smaltiti
con i rifiuti urbani, ma devono essere con-
segnati in un punto di raccolta autorizzato.
E possibile informarsi presso il proprio ri-
venditore o i servizi tecnici del proprio co-
mune per conoscere i punti di raccolta di
apparecchi usurati piu vicini al proprio do-
micilio.

Il riciclaggio degli apparecchi organizzato
dal costruttore avverra cosi nelle migliori
condizioni, conformemente alla direttiva
europea relativa allo smaltimento di appa-
recchiature elettriche ed elettroniche.
Anche alcuni materiali d’imballaggio di
questo apparecchio sono riciclabili. Per
partecipare al riciclaggio e contribuire alla
tutela del’ambiente, si consiglia di gettare
'imballaggio negli appositi contenitori. La
ringraziamo per il Suo contributo alla tute-
la del’ambiente.

Per il corretto riciclo degli imballaggi dei
nostri prodotti e articoli,visita il sito :

https://notices.groupebrandt.com/docs/
notices/CZ2100238_Leaflet_Packaging_
IT.pdf

Consiglio per risparmiare energia

Cucinare con un coperchio della giusta
dimensione permette di risparmiare
energia. Se viene usato un coperchio in
vetro, € possibile controllare perfettamente
la cottura.



- | INSTALLAZIONE

DISIMBALLAGGIO

Verificare e rispettare le caratteristiche
dell’apparecchio indicate sulla targhetta
identificativa.

Scrivere nel riquadro qui sotto i riferimenti
del servizio e del tipo norma indicati sulla
targhetta per un utilizzo futuro.

!
&
[H]

Servizio: Tipo: ¢ ls
INCASSO

Controllare che gli ingressi e le uscite d'aria

siano sgombri. Y \-1\‘
Tenere in considerazione le indicazioni - - ’

delle dimensioni di incasso (in millimetri)
del piano di lavoro destinato a ricevere il
piano cottura. Verificare che l'aria circoli
correttamente fra la parte posteriore e
anteriore del piano cottura.

Incasso in un piano

Incasso a filo

%
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In caso di installazione del piano cottura al di sopra di un cassetto,

o di un forno a incasso, rispettare le dimen-
sioni indicate sulle illustrazioni al fine di as-
sicurare un’uscita d’aria sufficiente.
Incollare con cura la guarnizione di tenu-
ta stagna su tutto il bordo del piano prima
dell'incasso.

((("») Importante

Se il forno é situato sotto al piano cottura, le sicurezze termiche del piano cottura
possono limitare I'utilizzo simultaneo di quest'ultimo e del forno in modalita pirolisi,
visualizzazione codice “F7” nelle zone comandi. In questo caso, si raccomanda di
aumentare l'aerazione del piano di cottura praticando un'apertura sul lato del mobile
(8 cm x 5 cm).

4= s
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COLLEGAMENTO ELETTRICO

Questi piani devono essere collegati alla
rete di alimentazione elettrica tramite
un dispositivo a interruzione onnipolare,
conformemente alle regole di installazione
in vigore. Un dispositivo di interruzione deve
essere incorporato nella canalizzazione
fissa.
Individuare il cavo del piano cottura:

a) verde-giallo

b) blu
c) marrone
d) nero
e) grigio

220-240 V~

db ce%
@
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. 2 PRESENTAZIONE DELLAPPARECCHIO

Descrizione del piano di cottura

Qﬁ

B b Q Limite posteriore della zona di cottura

6 : ' I © centro del fuoco
l ‘ - G Separatore di zona di cottura

- : @ Limite anteriore della zona di cottura

° E e e Controlli touch e schermo
© L1

® 0 o

Il centro di ogni area di cottura (B) € indicato
da un quadrato.

Le linee serigrafate (A) delimitano il retro
dell'intera zona di cottura.

Le linee (C) delimitano le singole zone di
cottura.

Le linee serigrafate (D) davanti al piano di
cottura separano l'area di riscaldamento dai
comandi touch (E).

E importante non posizionare utensili di
cottura caldi sotto questo limite, poiché
potrebbe danneggiare il pannello di
controllo o I'apparecchio (Vedi "Sicurezze e
raccomandazioni").

» EE) 10




. 3 UTILIZZO DELL'APPARECCHIO

Descrizione della schermata iniziale

Lo schermo & completamente touch screen. Una semplice pressione sullo schermo permette
di accedere ai comandi quando il piano cottura & acceso.

Q Tasto on/off del piano
cottura.

@ Menu
@Assistente culinario
@Accoppiamento

@ Zone di cottura

Premere il tasto @ compaiono 6 quadrati.
| quadrati sono fissi se non viene rilevato
alcun recipiente o tratteggiati se viene
rilevato un recipiente. Compare uno zero
nella zona di cottura.

Premere la zona di cottura per aprire un
menu di regolazione della potenza e del
timer. E ora possibile regolare la potenza
facendo scorrere il dito orizzontalmente
sul pannello della potenza. La temperatura
scelta viene visualizzata.

E possibile anche regolare la potenza
premendo i tasti delle funzioni rapide:

_—

Fondere o Mantenimento al

caldo o E Cottura lenta o = Cottura

rapida.

Premere H permette di regolare il tempo
di cottura desiderato.

E possibile regolare il timer facendo scorrere
i minuti e le ore verticalmente o premendo
i tasti + e -. Premere OK per confermare la
regolazione.

Dopo aver regolato la potenza
e il tempo di cottura, questi
compariranno nel quadrato che
rappresenta la zona cottura.

. questo tasto permette di azzerare il
timer

pEE 11




. 3 UTILIZZO DELL'APPARECCHIO

H Funzione ELAPSED TIME

Questa funzione permette di visualizzare
il tempo trascorso dall'ultima modifica di
potenza su una zona di cottura scelta.

Per usare questa funzione premere il tasto

Compare una finestra contenente il tempo
trascorso.

Modifica del tempo di cottura

Se & visualizzato un tempo sul timer,
attendere 5 secondi per poter modificare
il tempo di cottura. Affinché il piano rilevi
un nuovo recipiente, poggiarlo sulla zona
desiderata e premere il quadrato che
rappresenta la zona cottura sullo schermo.
Compare uno zero.

Regolazione della potenza deside-
rata

Si pud impostare la potenza desiderata
premendo il quadrato. Se non viene
effettuata alcuna operazione, la zona di
cottura si spegnera automaticamente dopo
qualche secondo.

Spostamento dei recipienti

E possibile spostare un recipiente da
una zona a un'altra durante la cottura
sollevando il recipiente e non trascinandolo,
il piano cottura rilevera automaticamente
lo spostamento e le impostazioni attribuite
verranno conservate. Se un numero
lampeggia & necessario convalidare
mediante una pressione sullo schermo
nella zona interessata.

12

Spegnimento di una zona di cottura

Per spegnere una zona cottura premere
a lungo il quadrato. Viene emesso un bip
e le regolazioni scompaiono nel quadrato,
oppure il simbolo compare.

Per spegnere completamente il
premere il tasto

piano

Menu

Premere il tasto Menu per visualizzare
tutte le funzioni a disposizione.

Paramatres

&

Verrouiliage Guide Jumelage Minuterie

>l . sullo schermo permette di chiudere
la visualizzazione e di controllare le altre
zone cottura.

>la sullo schermo permette di tornare
alla schermata precedente.




. 3 UTILIZZO DELL'APPARECCHIO

@ | parametri

Menu Generale

Premere “Generale” per:

- regolare l'intensita di visualizzazione del
piano facendo scorrere il dito sullo slider (da
1a10).

- connettere il piano alla cappa se questa e .
- scegliere la lingua del testo del piano di
cottura.

Menu Motion Control

Premere “Controllo gestuale”
seconda del modello):

- attivare o disattivare il Motion Control
(assistente gestuale).

- attivare o disattivare la Expert Mode
(Modalita Esperto).

Il motion control permette con dei semplici
gesti della mano di selezionare una zona
cottura e di regolare la potenza di cottura
senza toccare il pannello di comando.
Questo permette in particolare di non
sporcare o lasciare tracce di dita sul
piano. Quando il Motion Control ¢ attivato il
pulsante compare in questo modo:

Per disattivarlo premere questo pulsante.
La modalita Expert permette inoltre di
regolare il timer con i gesti.

per (a

Menu Parametri avanzati

- Impostazioni funzioni rapide
Consente di modificare i livelli di potenza
predefiniti nelle funzioni rapide:

Fondere potenzatra1e 3
(potenza 2 predefinita)

el Mantenimento al caldo potenza tra 4
Il c O (potenza 7 predefinita)

Cottura lenta potenza tra 10 e 16
(potenza 14 predefinita)

Cottura rapida potenza tra 17 e 19
(potenza 19 predefinita)

13

Generale

Motion Control

Parametri avanzati

Informazioni sul prodotto

Attiva Motion Control

ON

Non posizionare utensili
da cucina sotto i marcatori
che delimitano l'area

di controllo touch (vedi

"Descrizione"). | seguenti
posizionamenti sono
scorretti e potrebbero
danneggiare il tuo piano
cottura.

Attiva Motion Expert

OFF

la freccia verso destra per
accedere a un tutorial che permette di
testare diversi gesti da realizzare per usare
il Motion Control. Ogni fase deve essere
confermata premendo .

Premere

Impostazione funzioni rapide

Power Management

Istruzioni

Assistenza tecnica




. 3 UTILIZZO DELL'APPARECCHIO

- Power Management

Accedere al Power Management che per-
mette di limitare la potenza totale del piano
per adattarsi all'impianto elettrico.

La potenza del piano & regolata in maniera
predefinita al massimo livello.

Verificare che il valore dellinterruttore del
proprio impianto elettrico sia correttamente
tarato (vedere tabella qui sotto).

Potenza piano Fusibili/
cottura kW Disgiuntore (A)
7.4 32
57 25
4,6 20
3,6 16

& Assicurarsi che la potenza selezionata
sia adatta ai fusibili del quadro elettrico.

- Istruzioni

Premere “Istruzioni” per ottenere sul pro-
prio smartphone le istruzioni del prodotto
scansionando il QR code.

- Assistenza tecnica

Destinato all'assistenza tecnica in caso di
necessita.

Menu Informazioni sul prodotto

Consente di conoscere le versioni software
del piano cottura.

_@ Funzioni speciali

=5 Fonclions Spéciales

Blanchir

14

Funzione Boil E -

Questa funzione permette di far bollire una
quantita d’acqua e di mantenere 'ebollizione
senza fuoriuscite per far cuocere, per
esempio, la pasta.

Selezionare la quantita d’acqua

in cui immergere i legumi.

Posizionare il
cottura.

Impostare la quantita di acqua desiderata
(da 0,5 a 6 litri).

Confermare premendo .

La cottura inizia.

Viene emesso un bip quando l'acqua bolle
e un messaggio sullo schermo chiede di
aggiungere gliingredienti. Dopo averlo fatto,
premere per confermare. Compaiono il
tempo e la potenza.

E possibile comunque regolarli a propria

discrezione.
Si sente un bip sonoro alla fine della cottura.

recipiente su una zona

NOTA: E importante che l'acqua sia a
temperatura ambiente all'inizio della cottura,
altrimenti verrebbe falsato il risultato finale.
Per questa funzione non utilizzare recipienti
in ghisa o coperchi. Si pud utilizzare questa
funzione anche per far cuocere qualsiasi
alimento che richieda una cottura in acqua
bollente.




. 3 UTILIZZO DELL'APPARECCHIO

Funzione Girill -

Associata al grill De Dietrich in ghisa
smaltata, questa funzione permette di
cuocere rapidamente degli alimenti sulla
zona abbinata e propone le migliori
regolazioni per ottenere i sapori della
cottura al barbecue.

B Grill

Posizionare il proprio recipiente “grill”

Selezionare la zona per avviare il riscaldamento

Posizionare il grill sulla zona selezionata e
confermare premendo .

Trascorso il tempo di preriscaldamento, met-
tere gli alimenti sul grill.

L’accessorio grill non & fornito con il piano,
ma & disponibile presso il proprio rivenditore.

15

Funzione Sbollentare E

Questatecnicadicottura permette dicuocere
verdure in acqua portata a ebollizione per
qualche minuto, poi di immergerli in acqua
ghiacciata per interrompere la cottura.
Questo permette di conservare il colore vivo
delle verdure, cosi come la loro consistenza.
Selezionare la quantitda d’acqua in cui
immergere le verdure.

Posizionare il recipiente con gli ingredienti
Su una zona cottura.

are
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O Funzione RECALL

Questa funzione permette di visualizzare
le ultime regolazioni “potenza e timer” di
tutte le zone di cottura spente da meno di
3 minuti.

Per utilizzare questa funzione, assicurarsi
che il piano cottura sia sbloccato, quindi
premere OIRecall.

Iil Blocco dei comandi Blocco

Il piano di cottura possiede una sicurezza
bambini che blocca il piano.

Per ragioni di sicurezza, solo il tasto
“On/Off” (D € sempre attivo e autorizza
l'interruzione di una zona di riscaldamento
anche se bloccata.

Premere ‘e , una pressione lunga su [ﬁ

blocca il piano per un tempo indeterminato.
Le zone cottura in funzione continuano a
riscaldare, ma non si ha accesso ai tasti di
potenza o del timer.

i
’ questo simbolo appare sullo

schermo.

Sblocco:

Quando il piano é bloccato, premere [i| fino
a quando un doppio bip non conferma I'ope-
razione. |l piano € ora sbloccato.

Clean lock:

Questa funzione permette il blocco
temporaneo del piano durante la pulizia.
Una pressione breve su [ﬁ blocca il piano
per una durata di 60 secondi.

¢ Timer indipendente

Questa funzione permette di impostare |l
conto alla rovescia senza effettuare una
cottura.

& Minuterie

Dopo aver definito il tempo, questo compare
alla destra della schermata iniziale.

Alla fine del tempo desiderato si sentono
dei bip sonori, lampeggiano le cifre 0:00 poi
il display si spegne.

Nota: Per azzerare rapidamente il tempo,
premere D.

16



. 3 UTILIZZO DELL'APPARECCHIO

@ Abbinamento

Il piano propone di abbinare le zone di
cottura per permettere di usare recipienti di
grandi dimensioni.

Premere il tasto Menu e selezionare
Abbinamento. Il menu Abbinamento appare
e non resta che selezionare le zone di
cottura e premere OK.

HEH
HEN

@ Jumelage

Configurazioni di abbinamento

Le configurazioni di abbinamento disponibili

sono le seguenti:

Zones
Extense

Zones
HorizoneTech

Zona
HorizonePlus

=

-

Zona
HorizoneMax

-

17




. 3 UTILIZZO DELL'APPARECCHIO

Distribuzione della potenza

@ Quando vengono utilizzate
simultaneamente diverse zone di
cottura, il piano gestisce la distribuzione
della potenza al fine di non superare la
sua potenza totale.

L'apparecchio dispone di diverse zone di
cottura sulle quali posizionare i recipien-
ti. Selezionare quella piu adatta in fun-
zione delle dimensioni del recipiente. Se

la base del recipiente & troppo piccola,
I'indicatore di potenza si mettera a lam-
peggiare e la zona cottura non funzio-
nera, anche se il materiale del recipiente
e idoneo per lI'induzione. Fare attenzione
a non utilizzare recipienti di diametro in-
feriore a quello della zona cottura (vede-
re tabella).

Zona Dm.1eInS|one del For.m'al del Posizionamento Potenza (W)
recipiente recipiente
2 Horizone- . Centrato sulla zona
Tech 110 - 220 mm Circolare cottura 2800
Ovale Poste- . Centrato sulla zona
riore 90 - 140 mm Circolare cottura 1200
Ovale Ante- |90 90 mm Circolare Centrato sulla zona 1200
riore cottura
180 mm (roton- | Circolare .
. . Centrato sulla linea tra
HorizoneTech | do) min. Oval'e/ Ovale le due % HorizoneTech 3600
Pesciere / Grill | Rettangolare
Ovale 240 mm Ovale Deve coprire i centri
Extense min / 330 mm Rettangolare delle 2 zone cottura 3600
max posteriori
Ovale in lar- Ovale Deve coprire i centri
. ghezza 380 mm ; delle 3 zone cottura pos-
HorizonePlus min /580 mm Pesciere teriori, centrato destra/ 4600
Rettangolare | . .
max sinistra
. . Deve coprire i centri
HorizoneMax | 320 - 350 mm Circolare delle 4 zone cottura 5500
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@I Guida culinaria

Il piano dispone di una guida culinaria che
propone una selezione di ricette.

Questa modalita di cottura seleziona i
parametri di cottura appropriati in funzione
dell'alimento da preparare e del suo peso.
Il piano deve essere acceso. Premere €A
per accedere alla guida culinaria Quando si
usa il piano in modalita Ricette, lo schermo
ti consigliera di utilizzare un tipo di utensile
adatto alla selezione.

La maggior parte degli utensili € compatibile
con l'induzione. Solo il vetro, la terracotta,
l'alluminio senza fondo speciale, il rame e
alcuni inox non magnetici non funzionano
con la cottura a induzione.

@ Suggeriamo di scegliere recipienti
con il fondo spesso e piatto. Il calore
sara ripartito in maniera migliore e la
cottura sara piit omogenea. Non mettere
mai a riscaldare un recipiente vuoto
senza supervisione.

& Non poggiare i recipienti sul display di
comando per non danneggiare il prodotto.

» EE) 19




> . 3 UTILIZZO DELL'APPARECCHIO

Proponiamo una selezione di ricette in cui si verra guidati in ogni fase di realizzazione.

Ricette passo passo

Piatti Dessert
Bibimbap coreano Cioccolato viennese
Arrosto di vitello Crema al cioccolato
Boeuf bourguignon Crema pasticcera
Polpette di manzo con salsa di pomo- | Pere cotte al cioccolato
doro
Pollo al vino Mele caramellate

Fonduta savoiarda

Zuppa di pesce
Uova strapazzate ai tartufi

Ossobuco

Paella ai frutti di mare

Pot au feu

Vellutata ai funghi

Pollo alla basca

Ragu di agnello

Ramen al pollo

Ratatouille dello chef

Risotto porcini

Sauté di tacchino, olive e limone

Vitello marengo
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Esempio di ricetta di blanquette di vitello passo passo.

€ GUIDA

¥ Ricette 42 Ingredienti

* Preferiti * Preferiti

1 > Andare nelle ricette

ElRicetta

Cucinare come un vero
chef grazie alle nostre
ricette inedite

Piatti Dessert

2 > poi Piatti

ElRicetta
# Piatti

a0 A%

Blanquette Manzo

Bibimbap di vitello
asasaas

3 > Infine accedere alla propria scelta

Y s

Bourguignon

ElRicetta
# Piatti

*

*

Vedere 43 G
o L [
Blanquette, Manzo
Bibimbap ] tello I Bourguignon

4 > Premere “Vedere” per conoscere i
dettagli della ricetta

ElRicetta
# Blanquette di vitello

Vitello (spalla/petto/punta di petto)
Carota

Spicchi d'aglio
Porri
Champignon
Cipolline bianche (salsiera)
s 1unita Cipolle

6 unita Chiodi di garofano

1 unita Mazzetto di erbe aromatiche
Burro (cottura champignon)
Burro (roux)
Farina (roux)
Pepe bianco macinato
Sale fino (carne)
Sale fino (champignon)
Sale fino (cipolle)
Zucchero
Limone

5 > la ricetta compare. Confermare ogni
fase fino ad avviare la cottura

21




. 3 UTILIZZO DELL'APPARECCHIO

. D # Arrosto di vitello

Mettere la cocotte sulla zona cottura
indicata

6 > Seleziona il piano di cottura

-

# Arrosto di vitello

Cottura in corso sulla zona di cottura annessa

Interruzione Cottura

# Arrosto di vitello

-

E possibile aggiungere tempo con il timer.

Mantenere al caldo Termina

lo stato
fine. |l
mantenere
la cottura..

7>0ra & possibile seguire
della cottura fino alla
display permettera di
al caldo o di terminare

22

Buon appetito.

Per una ricetta, una pressione su 9
permette di salvare la ricetta per aggiungerla
ai preferiti.

Per riutilizzarla sara sufficiente premere il
tasto Preferiti a inizio cottura.
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SICUREZZA E RACCOMANDAZIONI

Zona protetta

Non posizionare utensili da cucina sotto i
marcatori che delimitano I'area di controllo
touch (vedi "Descrizione"). | seguenti
posizionamenti sono scorretti e potrebbero
danneggiare il tuo piano cottura:

Calore residuo

Dopo un utilizzo intensivo, la zona di cottura
che & appena stata utilizzata pud restare
calda per qualche minuto.

Durante questo periodo di tempo compare
il simbolo .

Non toccare la zona interessata.

Limitatore di temperatura

Ciascuna zona di cottura € dotata di un
sensore di sicurezza che sorveglia in
permanenza la temperatura del fondo del
recipiente. Nel caso venga dimenticato un
recipiente su una zona di cottura accesa, il
sensore adatta automaticamente la potenza
rilasciata dal piano cottura ed evita qualsiasi
rischio di deterioramento dell'utensile o del
piano cottura.

Protezione in caso di traboccamento

Il piano cottura si spegne nei seguenti 3

casi:

- Traboccamento che ricopre i
comando.

- Panno bagnato posato sui tasti.

tasti di

23

- Oggetto metallico appoggiato sui tasti di
comando.

Rimuovere 'oggetto o pulire e asciugare i

tasti di comando, poi riavviare la cottura.

In questi casi appare il simbolo

accompagnato da un segnale sonoro.

Sistema “Auto-Stop”

Il piano cottura & dotato di una funzione di
sicurezza “Auto-Stop” che, se si dimentica
di spegnere una zona di cottura, interrompe
automaticamente il funzionamento della
zona di cottura dimenticata dopo un

tempo predefinito (compresofra1e 10 ore a
seconda della potenza utilizzata). In caso di
innesco di questo meccanismo di sicurezza,
I'interruzione del funzionamento della zona
di cottura & segnalata dalla visualizzazione
di "AutoStop" nella zona di comando ed
€ emesso un segnale sonoro per circa 2
minuti. E sufficiente premere un tasto di
comando qualsiasi per interromperlo.

@ Possono essere prodotti suoni simili
a quelli delle lancette di un orologio.
Questi rumori si producono quando
il piano & in funzione e scompaiono
o diminuiscono in funzione della
configurazione di riscaldamento.
Possono anche prodursifischiaseconda
del modello e della qualita del recipiente.
I rumori descritti sono normali, fanno
parte della tecnologia a induzione e non
indicano anomalie.

@ Non raccomandiamo dispositivi di
protezione del piano cottura.
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MANUTENZIONE DEL PIANO

Per uno sporco leggero utilizzare una
spugna da cucina. Bagnare bene la zona da
pulire con acqua calda, poi asciugare.

In caso di accumulo di sporco consolidato
dalla cottura, di fuoriuscite zuccherate,
di plastica fusa, utilizzare una spugna da
cucina e/o un raschietto apposito per il vetro.
Bagnare bene la zona da pulire con acqua
calda, utilizzare un raschietto apposito per
il vetro per sgrossare, rifinire con la spugna
da cucina, poi asciugare.

Per aloni e tracce di calcare, applicare
dell'aceto bianco caldo sulla macchia di
sporco, lasciare agire e asciugare con un
panno morbido.

Per colorazioni metalliche brillanti e una
manutenzione settimanale, utilizzare un
prodotto apposito per la vetroceramica.
Applicare il prodotto speciale (contenente
silicone e che abbia preferibilmente un
effetto protettivo) sulla vetroceramica.

Nota importante: non usare polvere o
spugne abrasive. Privilegiare le creme e le
spugne speciali per stoviglie delicate.
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+ 5 ANOMALIE E SOLUZIONI

ALLA MESSA IN SERVIZIO

La corrente salta o funziona un solo lato.
Il collegamento del
piano & difettoso.
conformita

(vedere capitolo sul collegamento).

Verificare la sua

Il piano cottura emana un odore durante
i primi utilizzi. L’apparecchio & nuovo. Far
riscaldare ciascuna zona per mezz'ora con
una pentola piena d'acqua.

ALL'ACCENSIONE

Il piano cottura non funziona e i simboli
luminosi sulla tastiera restano spenti.
L'apparecchio non & alimentato. L'alimenta-
zione o il collegamento sono difettosi. Con-
trollare i fusibili e l'interruttore elettrico.

Il piano cottura non funziona e compare
un altro messaggio. Il circuito elettronico
funziona male. Rivolgersi al Servizio
post-vendita.

Il piano cottura non funziona e compare
I'informazione “bloc”. Sbloccare la
sicurezza

bambini.

Codice anomalia F9 : tensione inferiore a
170 V.

Codice anomalia D1 : temperatura inferiore
a 5°C.
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DURANTE L’'USO

Il piano cottura non funziona, compare
I'immagine — e viene emesso un segnale
sonoro.

C'e stata una fuoriuscita oppure un oggetto
ingombra la tastiera di comando. Pulire
il piano cottura o rimuovere l'oggetto e
riavviare la cottura.

Compare il codice F7.
| circuiti elettronici si sono scaldati
(vedere capitolo sull'incasso).

Durante il funzionamento di una zona
di riscaldamento, le spie luminose della
tastiera lampeggiano sempre.

Il recipiente utilizzato non € adatto.

| recipienti fanno rumore e il piano
cottura emette dei rumori durante la
cottura. (vedere

Il consiglio “Sicurezze e raccomandazioni”).
E normale. Con un certo tipo di recipiente,
¢ il passaggio dell'energia dal piano cottura
verso il recipiente.

La ventilazione continua a funzionare
dopo lo spegnimento del piano cottura.
E normale. Questo permette il
raffreddamento dell'elettronica.

In caso di malfunzionamento persistente.
Scollegare il piano cottura per 1 minuto. Se
il fenomeno persiste, contattare il servizio
post-vendita.




. 6 SERVIZIO POST-VENDITA

RELAZIONI CON | CONSUMATORI INTERVENTI FRANCIA
FRANCIA Gli eventuali interventi sull’'apparecchio de-
Per ulteriori informazioni sui nostri prodotti o vono essere effettuati da personale qualifi-
per contattarci: cato e autorizzato dalla ditta concessionaria
> consultare il nostro sito: del marchio. Prima di chiamare, per facili-
www.dedietrich-electromenager.com tare la presa in carico della richiesta, munirsi
dei riferimenti completi dell’apparecchio (ri-
> scrivere al seguente indirizzo postale: ferimento commerciale, riferimento servizio,
Service Consommateurs numero di serie). Queste informazioni sono
DE DIETRICH riportate sulla targhetta segnaletica.

5, avenue des Béthunes
CS69526 SAINT OUEN LAUMONE
95060 CERGY PONTOISE CEDEX

CE’

[

g

[ e
[H]

SERVICE
N

RICAMBI ORIGINALI B: Riferimento vendite
C: Riferimento del servizio

H: Numero di serie
|: codice QR

Durante un intervento, richiedere l'uso es-
clusivo di ricambi originali certificati.

BRANDT FRANCE, Stabilimento di CERGY, , 5/7 avenue des Béthunes, 95310 SAINT OUEN L’ AUMONE.
SAS con capitale sociale di 100.000.000 di euro RCS NANTERRE 801 250 531.

» EE



GEACHTE CLIENTE,
GEACHTE CLIENT

U heeft zojuist een De Dietrich product aangeschaft. Deze keuze toont uw
veeleisendheid en uw liefde voor de Franse art de vivre.

Met meer dan 300 jaar vakmanschap staan de ontwerpen van De Dietrich voor
een combinatie van design, authenticiteit en technologie in dienst van culinaire
hoogstandjes. Onze apparaten worden vervaardigd met edele materialen en bieden
een afwerking van een onberispelijke kwaliteit.

Wij zijn er zeker van dat deze oerdegelijke productie iedereen die van lekker koken
houdt in staat zal stellen zijn talenten te ontplooien.

De Consumentenservice van De Dietrich staat voor u klaar om al uw vragen te
beantwoorden en suggesties te doen om altijd zo goed mogelijk aan uw eisen te
voldoen.

Wij zijn vereerd uw nieuwe keukenpartner te zijn en danken u voor uw vertrouwen.

In zijn fabrieken in het Franse Orléans en Venddme is De Dietrich

,;,sm'zvg .,  doorlopend op zoek naar uitmuntendheid, waarbij het merk
%NCE = zijn uitzonderlijke vakmanschap in ere houdt bij het ontwerpen
\:“A/ﬁ ¢ van perfect afgewerkte producten. Een groot deel van onze

Capa® Z huishoudelijke apparaten hebben het keurmerk Origine France

II Garantie, een erkenning die hun vervaardiging in Frankrijk

garandeert.
Dit keurmerk verzekert u niet alleen van de kwaliteit en de duurzaamheid van onze
apparaten, maar ook van hun traceerbaarheid, met een duidelijke en objectieve
aanduiding van hun herkomst.

www.de-dietrich.com

De Dielrich

CREATEUR D’EMOTIONS DEPUIS 1684
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VEILIGHEID EN BELANGRIJKE VOORZORGSMAATREGELEN |,'| B

BELANGRIJKE VEILIGHEIDSINSTRUCTIES. LEES ZE
AANDACHTIG EN BEWAAR ZE VOOR TOEKOMSTIG GEBRUIK.
Deze handleiding is beschikbaar op de website van het merk.

Uw apparaat voldoet aan de Europese richtlijnen en verordeningen
waaraan het onderworpen is.

Dit apparaat kan gebruikt worden door kinderen van 8 jaar en ouder,
en mensen met verminderde geestelijke, zintuiglijke of fysieke
vermogens, of mensen zonder voldoende ervaring en kennis, indien
zZij goed onder toezicht staan of op de juiste wijze zijn ingelicht over
het gebruik van dit apparaat en de risico's hiervan begrijpen.
Kinderen mogen niet met het apparaat spelen.

De reiniging en het onderhoud mogen alleen onder toezicht aan
kinderen overgelaten worden.

Het apparaat moet buiten het bereik van kinderen jonger dan 8 jaar
worden gehouden, tenzij ze voortdurend in het oog worden gehouden.
Uw fornuis is voorzien van een kinderbeveiliging voor vergrendeling
van de functies tijdens het koken of wanneer de plaat niet aan staat
(zie hoofdstuk: gebruik van de kinderbeveiliging).

@ Het apparaat en de bereikbare delen worden zeer heet tijJdens het
gebruik. Voorzorgen moeten worden genomen om het aanraken

van verwarmingselementen te voorkomen.

Metalen voorwerpen zoals messen, vorken, lepels en deksels mogen

niet op het oppervlak worden geplaatst omdat deze heet kunnen

worden.

[K. OPGELET: het koken moet onder toezicht gebeuren. Een korte
bereiding vereist een continu toezicht.

Brandgevaar: geen voorwerpen op de kookzones plaatsen.
Onbeheerd koken op een kookplaat met vet of olie kan gevaarlijk zijn
en kan leiden tot brand. Probeer NOOIT om een brand met water te
blussen, maar schakel het apparaat uit en bedek de vlam bijvoorbeeld
met een deksel of blusdeken.

mAIs het oppervlak gebarsten is, schakel dan het apparaat uit om
het risico van een elektrische schok te voorkomen.

Gebruik de kookplaat niet meer voordat de glazen bovenplaat is
vervangen.

Deze kookplaten moeten volgens de geldende installatievoorschriften
op het spanningsnet worden aangesloten via een meerpolige

»E8 4




VEILIGHEID EN BELANGRIJKE VOORZORGSMAATREGELEN |,'| B

stroomonderbreker. Een loskoppelingswijze moet geintegreerd
worden in de vaste leidingen. Uw kookplaat is uitgerust om in normale
staat te functioneren bij een frequentie van 50 Hz of 60 Hz (50 Hz /
60 Hz), zonder enige ingreep uwerzijds.

Het apparaat moet worden aangesloten met een standaard
voedingskabel waarvan het aantal geleiders afhangt van het gewenste
type aansluiting (zie hoofdstuk installatie)

Indien de voedingskabel is beschadigd, moet deze veiligheidshalve
door de fabrikant, de servicedienst of een ander gekwalificeerd
persoon worden vervangen.

Zorg ervoor dat de voedingskabel van een elektrisch apparaat dat in
de nabijheid van de kookplaat is aangesloten, niet in contact komt
met de kookzones.

/A WAARSCHUWING: Om interferentie tussen uw kookplaat en
een pacemaker te vermijden, is het belangrijk dat de pacemaker
is ontworpen en afgesteld in overeenstemming met de betreffende
reglementering. Raadpleeg de fabrikant van de pacemaker of uw
behandelend arts.

Gebruik alleen beschermers van de kookplaat ontworpen door de
fabrikant van het kooktoestel, waarnaar in de instructies voor gebruik
wordt verwezen als zijnde geschikt, of deel uitmakend van het
apparaat. Het gebruik van ongeschikte bescherming kan ongelukken
veroorzaken.

Zet de kookpannen niet te hard op de kookplaat neer: de keramische
glasplaat is zeer stevig, maar niet onbreekbaar.

Plaats geen heet deksel plat op de kookplaat. Een ‘zuignap’-effect
kan het keramisch oppervlak beschadigen. Verschuif de pannen niet
over de glasplaat, dat kan op den duur beschadiging veroorzaken
van de keramische plaat.

Gebruik voor het koken nooit aluminiumfolie. Zetin aluminium verpakte
producten of producten in een aluminium bakje nooit rechtstreeks op
de kookplaat. Aluminiumfolie smelt en zou zo onherstelbare schade
toebrengen aan uw kookplaat.

Berg geen onderhouds- en ontvlambare producten in het meubel
onder de kookplaat op.

Gebruik nooit een stoomreiniger voor het onderhoud van uw fornuis.
Het apparaat is niet bedoeld voor het gebruik met een externe timer
of een apart afstandsbedieningssysteem.

Stop na het gebruik de werking van de kookplaat met behulp van de
bedieningsinstallatie en reken daarbij niet op de pannendetector.

»E8 5



MILIEU

MILIEUBESCHERMING

Dit symbool geeft aan dat

dit product niet mag worden

behandeld als huishoudelijk afval.

Uw apparaat bevat eveneens tal
o, recycleerbare materialen.
Daarom is het voorzien van dit symbool dat
aangeeft dat de gebruikte apparaten van
ander afval dient te worden gescheiden.
Informeer bij uw gemeente of bij uw verkoper
naar de dichtstbijzijnde inzamelplaats voor
uw oude apparaten. De recycling van de
apparaten die door uw fabrikant wordt
georganiseerd, wordt op deze manier onder
de beste omstandigheden uitgevoerd,
overeenkomstig de Europese richtlijn
betreffende elektrisch en elektronisch afval.
Bepaalde verpakkingsmaterialen van dit
apparaat zijn recyclebaar. Doe mee aan de
recycling en draag bij aan de bescherming
van het milieu door dit materiaal in de
hiervoor bestemde gemeentecontainers te
deponeren. Wij danken u voor uw bijdrage
aan de bescherming van het milieu.

Tip voor energiebesparing

Koken met een goed passend deksel
bespaart energie. Indien u een glazen
deksel gebruikt, kunt u het koken perfect
controleren.
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UITPAKKEN

Verifieer en respecteer de kenmerken van
het apparaat die op het kenplaatje zijn
vermeld.

Noteer in de onderstaande kaders, voor
toekomstig gebruik, de servicereferenties
en het standaardtype die u op dit plaatje
aantreft.

!
&
[H]

Service: Type: HEE
INBOUW

Controleer of de luchtingangen en

-uitgangen goed vrij zijn. ] \‘\

Houd rekening met de informatie over
de inbouwafmetingen (in mm) van het
werkblad waarop de kookplaat geinstalleerd
moet worden. Controleer of de lucht goed
doorstroomt tussen de voor- en achterzijde
van uw kookplaat.

Inbouw op het werkblad

Inbouw in het werkblad

%
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Als de kookplaat boven een lade

of boven een ingebouwde oven wordt geins-
talleerd, respecteer dan de op de afbeeldin-
gen vermelde afmetingen om zeker te zijn
van een voldoende luchtafvoer.

Plak de dichting over de hele omtrek van het
glas van de kookplaat alvorens deze in te
bouwen.

()
Belangrijk

Als uw kookplaat zich boven uw oven bevindt, kunnen de warmtebeveiligingen van
de plaat het gelijktijdige gebruik van de plaat en de oven verhinderen in de pyrolyse-
modus - weergave code “F7” op de bedieningszone. In dit geval raden wij u aan om
de beluchting van uw kookplaat te verbeteren door een opening te maken aan de
zijkant van uw meubel (8 cm x 5 cm).

» EE) 8
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ELEKTRISCHE AANSLUITING

Deze kookplaten moeten volgens de gel-
dende installatievoorschriften op het span-
ningsnet worden aangesloten via een
meerpolige stroomonderbreker. Een los-
koppelingswijze moet geintegreerd worden
in de vaste leidingen.
Identificeer de kabel van uw kookplaat:

a) groen-geel

b) blauw

220-240 V~

db ce%
@

N L

32A
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Beschrijving van de kookplaat

Qﬁ

® 0 o

Het midden van elk kookveld (B) wordt
aangegeven door een vierkant.

De bedrukte lijnen (A) markeren de
achterkant van het totale kookgebied.

De lijnen (C) markeren de afzonderlijke
kookzones.

De bedrukte lijnen (D) voor het kookveld
scheiden het verwarmingsgebied van de
aanraakbedieningselementen (E).

Het is belangrijk om geen hete kookgerei
onder deze grens te plaatsen, omdat dit
het bedieningspaneel of het apparaat
kan beschadigen (Zie "Veiligheid en
aanbevelingen").

10

Q Achterste kookzonegrens
@ Centrum van de kookzone
G Kookzonescheider

@ Voorste kookzonegrens

e Aanraakbediening en scherm
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Beschrijving van het startscherm

Het betreft een aanraakscherm. Het eenvoudig aanraken hiervan is voldoende voor toegang
tot de bedieningsorganen wanneer de kookplaat eenmaal is ingeschakeld.

QAan/Uit-toets van de
kookplaat.

@ Menu

@ kookwizard
@ Koppeling
@ Kookzones

Druk op de toets @ er verschijnen
6 vierkanten. De vierkanten branden
permanent als er geen pan gedetecteerd
wordt, of knipperen en branden daarna
permanent als er een pan gedetecteerd
wordt. Er verschijnt dan een nul op de
kookzone.

Door op de kookzone te drukken wordt een
menu geopend waarmee het vermogen
en de timer kunnen worden ingesteld. U
kunt dan het vermogen instellen door uw
vinger horizontaal over de schuifstrook te
bewegen. De gekozen temperatuur wordt
weergegeven.

U kunt ook het vermogen instellen door op
de sneltoetsen van de functies te drukken:

E Smelten of Warmhouden of E

Sudderen of = Aanbraden.

Door te drukken op H kunt u de gewenste
bereidingstijd instellen.

U kunt de timer instellen door verticaal langs
de minuten en uren te bewegen of door te
drukken op de toetsen + en -. Door op OK
te drukken wordt uw instelling gevalideerd.

Wanneer het vermogen en de
bereidingstijd  zijn  ingesteld,
verschijnen deze in het vierkant
dat uw kookzone symboliseert.

» B 11

. met deze toets kan de timer teruggezet
worden op nul
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H Functie ELAPSED TIME

Met deze functie kunt u de tid
weergeven die is verstreken na de laatste
vermogensaanpassing van een gekozen
zone.

Om deze functie te gebruiken, drukt u op
de toets .

Er verschijnt een venster met de verstreken
tijd.

Wijziging van de kooktijd

Als er een tijd is weergegeven op de timer,
wacht dan 5 seconden om de kooktijd te
kunnen wijzigen. Om te zorgen dat de
kookplaat een nieuwe pan detecteert,
plaatst u deze op de gewenste zone en
drukt u op het scherm op de vierkant die
deze kookzone symboliseert. Er verschijnt
een nul.

Instelling van het gewenste ver-
mogen

U kunt het gewenste vermogen selecteren
door op de vierkant te drukken. Als u niets
doet, zal de kookzone na enkele seconden
automatisch worden uitgeschakeld.

Verplaatsen van kookgerei

U kunt tijdens het koken een pan van de ene
zone naar een andere verplaatsen, zorg er
daarbij voor de pan op te tillen en niet te
verslepen; uw kookplaat zal automatisch de
beweging detecteren en de toegeschreven
instellingen blijven behouden. Als er een
cijfer knippert, moet dit bevestigd worden
door te drukken op het display van de
betreffende zone.

12

Uitschakelen van een kookzone

Om een kookzone uit te schakelen, drukt u
lang op de vierkant, er klinkt een pieptoon
en de instellingen verdwijnen uit deze
vierkant, of het symbool verschijnt.

Om de kookplaat volledig uit te schakelen
drukt u op de toets

Menu

Door op de toets Menu ’ te drukken
worden alle functies waarover u beschikt
weergegeven.

Paramétres

verrouiliage

> met . op het scherm kunt u de
weergave sluiten en de andere kookzones
controleren.

> met n op het scherm kunt u terugkeren
naar het vorige scherm.
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@ De parameters

Menu Algemeen

Door een druk op Algemeen kunt u :

- de intensiteit van de weergave van de
kookplaat instellen door uw vinger over de
slider te bewegen (tussen 1 en 10).

- uw kookplaat aansluiten op uw afzuigknap
als deze compatibel is.

- de taal kiezen van de tekst van de
kookplaat.

Menu Motion Control

Door een druk op Motion control kunt u
(afhankelijk van het model):

- de Motion Control (gecontroleerde
verplaatsing) in- of uitschakelen.

- de Expert Mode (Expertmodus) in- of uit
te schakelen.

Met de motion control zijn eenvoudige
handgebaren mogelijk, kunt u een kookzone
selecteren en kunt u het vermogen
selecteren zonder de bedieningsstrook
aan te raken. Zo voorkomt u met name
dat u uw kookplaat vuil maakt en hier
vingerafdrukken op achterlaat. Wanneer
de Motion Control geactiveerd is, ziet de
knop er zo uit: . Om deze uit te
schakelen, drukt u op deze knop.

Met de Expert modus kunt u bovendien de
timer door middel van gebaren instellen.

Menu Geavanceerde instellingen
- Instellingen voor snelle functies
Maakt het mogelijk de vooraf ingestelde
vermogensniveaus van snelle functies te
wijzigen:
8 Smelten vermogen tussen 1 & 3
(standaard vermogen 2)
el Warmhouden vermogen tussen 4 & 9
Bl (standaard vermogen 7)
Sudderen vermogen tussen 10 & 16
(standaard vermogen 14)
Aanbraden vermogen tussen 17 & 19
(standaard vermogen 19)

13

Algemeen

Motion Control

Geavanceerde Parameters

Over het product

Motion Control activeren  Plaats geen kookgerei
onder de markeringen die

ON het gebied voor aanraking

bedienen afbakenen (zie

"Beschrijving"). De volgen-

de plaatsingen zijn onjuist |4
en kunnen uw kookplaat |
beschadigen.

Motion Expert activeren

OFF

Door op de pijl naar rechts te drukken
heeft u toegang tot een tutorial waarmee
u de verschillende gebaren leert kennen
waarmee de motion control gebruikt kan
worden. Elke stap moet gevalideerd worden
door te drukken op .

Instelling snelle functies

Power Management

Handleidingen

Klantenservice
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- Power Management

Toegang tot het Power Management waar-
mee u het totale vermogen van uw kook-
plaat kunt beperken om dit aan te passen
aan uw elektrische installatie.

Standaard staat het vermogen van uw
kookplaat ingesteld op het hoogste niveau.
Zorg dat de waarde van de stroomonder-
breker van uw elektrische installatie goed
gekalibreerd is (zie onderstaande tabel).

Vermogen kookplaat kW Zekeringen /
Stroomonderbreker (A)
7,4 32
5,7 25
4,6 20
3,6 16

& Controleer of het geselecteerde ver-
mogen compatibel is met de zekeringen
van het schakelbord.

- Handleidingen

Door op Handleidingen te drukken kunt u
op uw smartphone de handleiding van uw
product raadplegen door de QR-code te
scannen.

- Klantenservice
Bedoeld voor klantenservice indien nodig.
Menu Over het product

Geeft de softwareversies van de kookplaat
weer.

U_d Speciale functies

=5 Fonclions Spéciales

Blanchir

Functie Boil IE P |

Met deze functie u een hoeveelheid water ko-
ken en aan de kook houden zonder overko-
ken, bijvoorbeeld voor het bereiden van pasta.

Selecteer de hoeveelheid water
waarin de groenten onderge-
dompeld worden

Plaats uw pan op een kookzone.

Stel de gewenste hoeveelheid water (0,5 tot
6 liter) in.

Valideer door te drukken op ‘

Het bereiden gaat van start.

Er klinkt een pieptoon wanneer het water
begint te koken en een bericht op het
scherm vraagt u de ingrediénten toe te
voegen. Wanneer u dat gedaan heeft, drukt
u op om te valideren. De tijd en het
vermogen worden weergegeven.

U kunt deze echter naar wens aanpassen.
Er weerklinkt een pieptoon aan het einde
van het kookproces.

N.B.: Het is belangrijk dat bij het starten
van het kookproces de temperatuur van het
water op kamertemperatuur is, zodat het
eindresultaat niet vervalst wordt. Gebruik
voor deze functie geen gietijzeren pan
en geen deksel. U kunt deze functie ook
gebruiken om voedsel te bereiden waarvoor
een kookproces in kokend water nodig is.
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Grillfunctie -

In combinatie met de De Dietrich grill van
geémailleerd gietijzer kunt u met deze
functie snel voedingsmiddelen aanbraden
op de gekoppelde zone, met altijd de juiste
instelling voor dezelfde smaak als op de
barbecue.

B Grill

Zet uw pan op “grill”

Selecteer de zone om met het verwarmen te starten

Zet uw grill op de geselecteerde zone en va-
lideer door een druk op .

Plaats na het voorverwarmen de voedings-
middelen op de grill.

Het grill-accessoire wordt niet met de kook-
plaat meegeleverd, deze is verkrijgbaar bij
uw detailhandelaar.

15

Functie blancheren E

Deze techniek bestaat uit het enkele minuten
in het water tegen de kook aanhouden van
groenten, waarna u deze in ijskoud water
dompelt om het koken te onderbreken.

De groenten behouden zo niet alleen hun
kleur, maar ook hun textuur.

Selecteer de hoeveelheid water waarin de
groenten ondergedompeld worden.

Plaats uw pan met de ingrediénten op een
kookzone.

ren
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O Functie RECALL

Deze functie geeft de laatste instellingen
weer van "vermogen en timer" van alle
kookzones die zijn uitgeschakeld sinds
minder dan 3 minuten.

Om deze functie te gebruiken, zorg ervoor
dat de kookplaat is ontgrendeld en druk
vervolgens op O/ Recall.

Iil Vergrendeling van de bedie-
ningsknoppen Vergrendeling

Uw kookplaat is wuitgerust met een
kinderbeveiliging die de plaat vergrendelt.
Uit veiligheidsoverwegingen blijft alleen
de “Aan/Uit’-toets actief (D U kunt
zo zelfs tijdens de vergrendeling een
verwarmingszone uitzetten.

Druk op , door lang te drukken op

wordt de kookplaat voor onbepaalde
tijld vergrendeld. De werkende kookzones
blijven verwarmen, maar u heeft geen
toegang meer tot de toetsen van het
vermogen of de timer.

&
’ dit symbool wordt weergegeven op

het scherm.

Ontgrendeling:

Wanneer de kookplaat vergrendeld is, drukt
u op het hangslotje totdat een dubbele
pieptoon uw handeling bevestigt; uw kook-
plaat is dan ontgrendeld.

Clean lock:

Met deze functie kunt u uw kookplaat tijdelijk
tijdens het reinigen vergrendelen. Door kort
te drukken op vergrendelt de kookplaat
gedurende 60 seconden.

¢ Onafhankelijke timer

Met deze functie kunt u een aftelling ins-
tellen zonder te koken.

& Minuterie

Na uw tijd ingesteld te hebben, verschijnt
deze rechts van het startscherm.

Nadat de gewenste tijd is verstreken, hoort
u pieptonen, 0: 00 knippert en verdwijnt
vervolgens.

N.B.: Voor een snelle reset van de tijd drukt
uop D.

16
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@ Koppeling

Uw kookplaat stelt u voor de kookzones
te koppelen om grote pannen te kunnen
gebruiken.

Druk op de Menuknop en selecteer
Koppelen. Het Koppelmenu verschijnt en u
hoeft alleen nog de kookzones te selecteren
en op OK te drukken.

HEH
HEN

@ Jumelage

Koppelconfiguraties
De beschikbare koppelconfiguraties zijn als

volgt:
Extense HorizoneTech
Zones Zones
[ —
-
-

HorizonePlus
Zone

HorizoneMax
Zone

-

17
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Vermogensverdeling

@ Indien tegelijkertijd meerdere
kookzones gebruikt worden, zorgt de
kookplaat voor de verdeling van het
vermogen, om het totale vermogen van
de kookplaat niet te overschrijden.

U kunt uw pannen op meerdere kookzo-
nes zetten. Selecteer de meest geschikte
kookzone aan de hand van de grootte

van de pan. Als de bodem van de pan te
klein is, zal de vermogensindicator knip-
peren en zal de kookzone niet werken,
zelfs al is het materiaal van de pan van
het aanbevolen type voor inductie. Ge-
bruik geen pannen waarvan de diameter
kleiner is dan die van de kookzone (zie
tabel).

Afmeting van Vorm van de e . Vermogen
Zone Positionering
de pan pan (W)
2 Horizone- . . Gecentreerd op
Tech 110 - 220 mm Cirkelvormig kookzone 2800
Ovaal Achter |90 - 140 mm | Cirkelvormig | S8centreerd op 1200
kookzone
Ovaal Voor |90 - 90 mm Cirkelvormig | G8centreerd op 1200
kookzone
180 mm (rond) | Cirkelvormig |Gecentreerd op lijn
HorizoneTech | min. Ovaal / Ovaal tussen twee Y2 Horizo- 3600
Vispan / Grill Rechthoekig |neTech
Ovaal 240 mm Ovaal Moet de middelpunten
Extense min /330 mm Rechthoeki van de 2 achterste 3600
max 9 kookzones bedekken
Ovaal in de Ovaal Moet de middelpunten
. breedte 380 mm |, van de 3 achterste
HorizonePlus min / 580 mm Vispan . kookzones bedekken, 4600
Rechthoekig :
max gecentreerd rechts/links
Moet de middelpunten
HorizoneMax | 320 - 350 mm Cirkelvormig |van de 4 kookzones 5500
bedekken
18
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@I Kookgids

Uw kookplaat beschikt over een kookgids
met daarin een selectie recepten.

Deze modus kiest voor u de juiste
bereidingsparameters aan de hand van het
te bereiden voedingsmiddel.

De kookplaat moet ingeschakeld zijn,
druk op él voor toegang tot de kookgids.
Wanneer u uw tafel in de Receptmodus
gebruikt, zal het scherm u adviseren een
type keukengerei te gebruiken dat geschikt
is voor de selectie.

Het meeste keukengerei is geschikt voor
inductiekoken. Alleen glas, aardewerk,
aluminium zonder speciale bodem, koper
en bepaalde soorten niet magnetisch rvs
werken niet met inductie.

@ Wij raden u aan pannen te kiezen
met een dikke, platte bodem. De warm-
te wordt beter verspreid en de bereiding
verloopt gelijkmatiger. Laat tijdens het
verwarmen een lege pan nooit onbe-
waakt achter.

& Plaats geen pannen op het
bedieningsscherm, dit zou het het product
beschadigen.

19
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We hebben een selectie recepten voor u waarin u stap voor stap begeleid wordt voor de

uitvoering.

Recepten BQ Ingrediénten

Stap voor stap recepten

Gerechten

Desserts

Koreaanse bibimbap

Chocolade a la viennoise

Kalfsragout

Chocoladevla

Boeuf bourguignon

Banketbakkersroom

Runderballetjes in tomatensaus

Gepocheerde peren met chocolade

Coq au vin

Gekarameliseerde appels

Kaasfondue

Visserspotje

Roerei met truffels

Osso-buco

Paélla met zeefruit

Stoofpot

Champignonsoep

Baskische kip

Lamsragout

Ramen met kip

Ratatouille van de chef-kok

Risotto met boleten

Gebakken kalkoen met olijven en
citroen

Kalfsvlees marengo

20
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Voorbeeld van het stap voor stap recept voor kalfsragout.

ElRecept
# Gerechten

*
R *
¥ Recepten i¥ Ingrediénten Zien @S
A | e A2F
* Favorieten * Favorieten Bibimbap ¥’ Kalfsragout gtuonrg\\;:gzz
ST
1 > Ga naar Recepten 4 > Druk op “zien” voor de details van het
recept

EmRecept

ElRecept

Kook als een ware chef- # Kalfsragout
kok dankzij onze unieke
recepten

Gerechten Desserts Kalfsvlees (schouder/borst/
kalfshaas)
Wortel
Teentjes knoflook
Prei
Champignon
Zilveruitjes
2 > daarna naar Gerechten : Gien
Kruidnagel
Bouquet garni
Boter (bakken champignons)
Boter (roux)
Bloem (roux)
Gemalen witte peper
Fijn zout (vlees)
Fijn zout (champignons)
Fijn zout (uien)
Suiker

EmIRecept
# Gerechten

E % 5 > het recept verschijnt, u gaat nu elke
- ‘ o stap valideren totdat het koken start

Kalfs- ragout Rundvlees
Bibimbap Stoofvlees

3 > En als laatste naar uw keuze

pEE 21
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. |:| # Kalfsragout Eet smakelijk.
III |:| Door op een recept op @ te drukken kunt u

het recept bewaren in uw Favorieten.

Om het opnieuw te gebruiken, drukt u aan
het begin van de bereiding op de toets
Favorieten.

Zet de pan op de aangegeven kookzone

6 > Selecteer de kookzone
D # Kalfsragout

Bezig met bakken op de tweede kookzone

Koken Stoppen

D # Kalfsragout

U kunt tijd toevoegen met behulp van de timer.

Warmhouden Voltooien

7 > U kunt nu de status van de bereiding
volgen tot het einde, het display biedt
u de mogelijkheid te kiezen voor
Warmhouden of de bereiding voltooien.
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VEILIGHEID & AANBEVELINGEN

Beschermde zone

Plaats geen kookgerei onder de
markeringen die het gebied voor aanraking
bedienen afbakenen (zie "Beschrijving").
De volgende plaatsingen zijn onjuist en
kunnen uw kookplaat beschadigen:

000

-
&

Restwarmte

Na intensief gebruik kan de door u gebruikte
kookzone nog enkele minuten heet blijven.
Tijdens deze periode wordt een
weergegeven.

Raak de betreffende zone niet aan.

Temperatuurbegrenzer

Elke kookzone is uitgerust met een
veiligheidssensor die voortdurend de
temperatuur van de bodem van de pan
controleert. Als u een lege pan op een
ingeschakelde kookzone laat staan, zal
deze sensor automatisch de temperatuur
van de kookplaat aanpassen, om de risico's
van beschadiging van uw keukengerei of de
kookplaat te beperken.

Bescherming bij overkoken

In de volgende 3 gevallen kan de kookplaat

uitgeschakeld worden:

- Overkoken waarbij de bedieningstoetsen
worden bedekt.

- Natte doek op de toetsen.

- Metalenvoorwerpopdebedieningstoetsen.

23

Verwijder het voorwerp of maak de
bedieningstoetsen schoon en droog en start
de bereiding opnieuw.

In deze gevallen wordt het symbool =
weergegeven, vergezeld door een pieptoon.

"Auto-Stop"-systeem

Uw kookplaat is uitgerust met een
veiligheidsfunctie “Auto-Stop”. Als u vergeet
een kookzone uit te schakelen, zal deze
functie de vergeten kookzone automatisch
uitzetten na een

vooraf ingestelde tijd (tussen 1 en 10 uur,
afhankelijk van het gebruikte vermogen).
Wanneer deze veiligheidsfunctie wordt
gestart, wordt de onderbreking van de
kookzone aangekondigd met de weergave
“AutoStop” in de bedieningszone en hoort
u ongeveer 2 minuten lang een pieptoon.
Door op een willekeurige toets van de
bedieningselementen te drukken, maakt u
hieraan een einde.

@ Er kunnen geluiden optreden die lij-
ken op het geluid van de wijzers van een
klok.

Deze geluiden treden op wanneer de
kookplaat in werking is en verdwijnen
of nemen af naargelang van de verwar-
mingsconfiguratie. Piepende geluiden
kunnen ook optreden, afhankelijk van het
model en de kwaliteit van uw recipiént.
De beschreven geluiden zijn normaal;
deze maken deel uit van de inductietech-
nologie en wijzen niet op storingen.

@ We bevelen een kookplaatbescher-
ming niet aan.
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ONDERHOUD VAN DE KOOK-
PLAAT

Gebruik voor lichte vlekken een huis-
houdsponsje. Laat de te reinigen zone met
warm water doorweken, veeg het daarna af.

Gebruik voor een ophoping van gebakken
vuil, gemorste suikerhoudende substanties
of gesmolten plastic een reinigingsspons
en/of een speciale glasschraper. Laat de te
reinigen zone met warm water doorweken,
gebruik een speciale glasschraper om
het ergste vuil te verwijderen, verwijder
daarna het resterende vuil met een
huishoudsponsje en veeg af.

Breng voor kringen en kalkaanslag warme
witte azijn op de vlek aan, laat deze
inwerken en veeg deze af met een zachte
doek.

Gebruik voor glanzende metaalkleuren en
wekelijks onderhoud een speciaal keramisch
product. Breng het speciale product (dat
siliconen bevat en een beschermend effect
heeft) aan op het keramische glas.

Belangrijke opmerking: gebruik geen
schuurpoeder of -sponsjes. Geef de
voorkeur aan créemes en speciale sponzen
voor delicaat keukengerei.

24




. 5 STORINGEN EN OPLOSSINGEN

BlJ DE INGEBRUIKNEMING

De stroom is uitgeschakeld of slechts
één kant werkt. De aansluiting van uw
kookplaat is defect. Controleer
conformiteit

(zie hoofdstuk aansluiting).

de

Er komt een vreemde geur van de
kookplaat af bij de eerste keren dat u
hem gebruikt. Het apparaat is nieuw. Laat
elke zone een half uur verwarmen met een
pan vol water.

BlJ HET AANZETTEN

De kookplaat werkt niet en de lichtge-
vende displays op het bedieningspaneel
blijven uit.

Het apparaat krijgt geen stroom. Defecte
voeding of foute aansluiting. Controleer de
zekeringen en de elektrische hoofdschake-
laar.

De kookplaat werkt niet en er verschijnt
een ander bericht. De elektronische
schakeling werkt slecht. Neem contact op
met de Servicedienst.

De kookplaat werkt niet, de informatie
"blokkeren"” wordt weergegeven. Ont-
grendel de kinder- beveiliging.

Storingcode F9: spanning lager dan 170 V.

Storingcode D1: temperatuur lager dan
5°C.

25

TIJDENS HET GEBRUIK

De kookplaat werkt niet, op het
display verschijnt = en er klinkt een
geluidssignaal.

Er is iets overgekookt of er ligt een
voorwerp op het bedieningspaneel. Reinig
de kookplaat of verwijder het voorwerp en
ga verder met koken.

De code F7 wordt weergegeven.

De elektronische schakelingen zijn warm
geworden

(zie hoofdstuk inbouw).

Tijdens de werking van een kookzone
knipperen altijd de verklikkerlampjes
van het toetsenbord.

De gebruikte pan is niet compatibel.

De pannen maken lawaai en uw kook-
plaat maakt een tikkend geluid tijdens
het koken of bakken (zie

het advies “Veiligheid en aanbevelingen”).
Dit is normaal. Met een bepaald type pan
is dit de doorvoer van de energie van de
kookplaat naar de pan.

De ventilator blijft doorwerken na uit-
schakeling van de kookplaat.

Dit is normaal. Hierdoor kan de elektronica
afkoelen.

Bij aanhoudende storingen.

Schakel de spanning van uw plaat uit ge-
durende 1 minuut. Als het fenomeen aan-
houdt, neem dan contact op met de Ser-
vicedienst.
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CONSUMENTEN-DIENST FRANKRIJK

Voor meer informatie over onze producten of
om met ons contact op te nemen, kunt u:
> terecht op onze website:

www.dedietrich-electromenager.com

> ons schrijven op het volgende adres:
Service Consommateurs
DE DIETRICH
5, avenue des Béthunes
CS69526 SAINT OUEN LAUMONE
95060 CERGY PONTOISE CEDEX

ORIGINELE ONDERDELEN

Vraag tijdens een interventie om het exclu-
sieve gebruik van gecertificeerde originele
reserveonderdelen.

INTERVENTIES FRANKRIJK

Eventuele interventies aan uw apparaat
moeten worden uitgevoerd door een gekwa-
lificeerde professionele technicus van het
merk. Om bij het opbellen de verwerking
van uw verzoek te vergemakkelijken, moet
u de volledige referentie van uw apparaat
(commerciéle referentie, servicereferentie,
serienummer) bij de hand houden. Deze
informatie staat vermeld op het identifica-
tieplaatje.

CE’

[

g

[ e
[H]

SERVICE
N

B: Verkoopreferentie
C: Dienstreferentie
H: Serienummer

|: QR-code

BRANDT FRANCE, Etablissement de CERGY, 5/7 avenue des Béthunes, 95310 SAINT OUEN L’AUMONE.
SAS met maatschappelijk kapitaal van 100.000.000 euro HR Nanterre 801 250 531.

» EE



KJARE KUNDE,

Du har nettopp kjept et produkt fra De Dietrich. Dette valget viser at du stiller haye krav
og at du har sans for franskinspirert stil.

De Dietrich har over 300 ars fagkunnskap og produktene vare bestar av vakker design,
autentisk vare og teknologi til bruk pa det gode kjgkken. Vare apparater bygges med
edle materialer og tilbyr feilfri kvalitet og finish.

Vi er sikre pa at denne ypperste kvaliteten faller i smak hos alle talenter pa kjgkkenet.
Kundeservice hos De Dietrich tar gjerne imot alle dine sparsmal og forslag for &
fortsette a oppfylle dine krav pa best mulig mate.

Vi har gleden av & veere din partner pa kjgkkenet, og takker for tilliten.

iy Pa sine produksjonsanlegg i Frankrike, i Orléans og Vendome,
36TV, »  jobber De Dietrich konstant med & forbedre sine produkter og
"“A/NCEO g faglige ekspertise for & utvikle perfekte produkter ned til minste
% 5 detalj. En rekke av vare husholdningsapparater er sertifisert av
4ARA m

opprinnelsesmerket Origine France Garantie som bekrefter at de
I er produsert i Frankrike.
Dette merket er et bevis pa at vare apparater holder hgy kvalitet og
har lang levetid. | tillegg garanterer det sporbarhet og gir klar og objektiv informasjon
om deres opprinnelse.

www.de-dietrich.com

De Dielrich

CREATEUR D’EMOTIONS DEPUIS 1684
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VIKTIGE SIKKERHETSINSTRUKSJONER. MA LESES N@YE OG
OPPBEVARES FOR SENERE BRUK.
Denne brukerveiledningen kan lastes ned pa nettstedet til merket.

Apparatet er i overensstemmelse med europeiske direktiver og
forskrifter som gjelder for det.

Dette apparatet kan brukes av barn pa minst 8 ar og av personer med
nedsatte fysiske, sensoriske eller psykiske evner, eller personer uten
erfaring eller kunnskaper, sa lenge de far tilstrekkelig tilsyn eller har
fatt tilfredsstillende informasjon og opplaering i a bruke dette apparatet
pa en sikker mate og de forstar risikoen det innebeerer.

Barn skal ikke leke med apparatet.

Rengjering og vedlikehold som skal utfgres av brukeren, ma ikke
utfgres av barn uten tilsyn.

Barn yngre enn 8 ar bgr holdes pa avstand, med mindre de holdes
under tilsyn hele tiden.

Platetoppen har en barnesikring som sperrer bruk av den nar den er
slatt av eller under koking (se kapittelet: bruke barnesikringen).

@Apparatet og de tilgjengelige delene blir varme under bruk. Det er
viktig &8 unnga a berare kokeplatene.

Metallgjenstander som f.eks. kniver, gafler og lokk ma ikke settes pa

platetoppen fordi de kan bli varme.

@VIKTIG: Du ma holde gye med komfyren nar du lager mat. Du ma
holde kokekarene under konstant tilsyn nar tilberedningen tar kort tid.
Brannfare: gjenstander ma ikke oppbevares pa kokeplatene.

Det kan veere farlig a steke med olje uten & holde tilsyn med
induksjonstoppen, og det kan forarsake brann. Forsgk ALDRI a
slukke en brann med vann, men sla av apparatet og dekk til flammen
med f.eks. et lokk eller et brannteppe.

[D Hvis overflaten er sprukket, ma apparatet frakobles for & unnga
risiko for elektrisk stat.

Platetoppen ma ikke brukes igjen far glassplaten er skiftet ut.

Disse platetoppene skal kobles il stramnettet via en sikring/effektbryter
i samsvar med gjeldende installasjonsregler. En frakoplingsmetode
ma veere installert i det faststdende ledningsraeret. Din koketopp er

»E8 4
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beregnet pa a fungere med en frekvens pa 50 Hz eller 60 Hz (50 Hz
/ 60 Hz) uten at du trenger & gjare endringer i apparatet.

Apparatet skal tilkobles ved hjelp av en godkjent stramledning. Antall
ledere i ledningen avhenger av hva slags tilkobling man gnsker (se
kapittelet Installasjon).

Hvis streamledningen er skadet, skal den av sikkerhetshensyn
erstattes av produsenten, dens kundeservice eller av en person med
lignende kvalifikasjoner.

Sjekk at strgmledningen til andre elektriske apparater koblet til
veggkontakten i naerheten av platetoppen, ikke er i kontakt med
kokeplatene.

/A\ ADVARSEL: For at det ikke skal oppsta interferens mellom
platetoppen og en hjertestimulator, ma stimulatoren veere utformet
og innstilt i samsvar med regelverket som gjelder for den. Henvend
deg til produsenten eller din fastlege.

Det ma kun brukes beskyttelser til toppen som er produsert av
toppens produsent, og som bruksanvisningen omtaler som egnede
beskyttelser, eller som erinnfeltitoppen. Bruk av uegnede beskyttelser
kan fremkalle ulykker.

Unnga slag med kjeler og stekepanner: overflaten av glasskeramikk
er sveert holdbar, men den er allikevel ikke uknuselig.

Ikke sett et varmt lokk flatt ned pa platetoppen. Det vil oppsta en
sugeeffekt som vil kunne skade glasskeramikkplaten. Unnga
a gni kasserollene mot platetoppen ettersom dette kan skade
glasskeramikkens overflate.

Nar du bruker kokeplatene, ma du aldri bruke aluminiumsfolie. Aldri
sett produkter innpakket i aluminium eller en aluminiumsform pa
platetoppen. Aluminiumet vil da smelte og skade platetoppen for alltid.
Rengjgringsmidler eller brennbare produkter ma ikke settes inn i
skapet under platetoppen.

Bruk aldri en damprenser til & rense platetoppen.

Dette apparatet er ikke laget for a fungere med et eksternt tidsur eller
et separat fijernkontrollsystem.

Etter bruk ma platetoppen slas av med av/pa-tasten. Du ma ikke
regne med at kjelesensoren slar av platen.
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MILJO

MILJGVERN

Dette symbolet indikerer at dette
apparatet ikke skal behandles
som husholdningsavfall.
Apparatet  inneholder mange
B | osikulerbare materialer. Derfor
er det merket med et symbol som angir
at gamle apparater skal tas med til et
godkjent innsamlingssted. Ta kontakt med
forhandleren eller kommunen for & fa rede
pa innsamlingssteder for gamle apparater i
naerheten av hjemmet ditt. Resirkuleringen
av apparatet som utfgres av fabrikanten, vil
dermed gjennomfgres pa best mulig mate
i samsvar med europeisk direktiv om avfall
fra elektrisk eller elektronisk utstyr.
Enkelte emballasjematerialer fra dette
apparatet kan ogsa resirkuleres. Bidra il
gjenvinning av emballasjen og dermed til
miljgvern ved a sortere avfallet og kaste det
i containere beregnet pa dette. Takk for at
du bidrar til miljgvern.

Rad for energisparing

Du sparer energi ved a bruke et passende
lokk. Hvis du bruker et glasslokk, er det
enklere a kontrollere innholdet i kjelen.
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UTPAKKING

Sjekk og overhold karakteristikkene for
apparatet som star pa merkeskiltet.

Skriv servicereferansene og standarden
som star pa dette merkeskiltet, i rutene
nedenfor for fremtidig bruk.

Service: Type:

NEDFELLING

Sjekk at luftinntak og -avtrekk er uhindret.
Mal opp hvor stor plass (i millimeter)
platetoppen vil ta pa benkeplaten. Sjekk
at luften sirkulerer godt mellom for- og
baksiden av induksjonstoppen.

Nedfelt i benkeplate

Planlimt pa benkeplate
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Hvis toppen installeres over en skuffeseksjon,

eller over en integrert stekeovn, ma det tas
hensyn til malene som star pa illustrasjone-
ne for & sikre tilstrekkelig luftutlgp.

Lim tetningspakningen ngye langs hele
glasskanten rundt toppen far nedfelling.

Viktig

Hvis stekeovnen er installert under platetoppen, kan platetoppens termiske
sikkerhetsinnretninger begrense bruken av toppen nar ovnen samtidig kjerer et
pyrolyseprogram. Da vises feilkoden "F7" pa kontrollsonen. Hvis det skjer, anbefaler
vi a oke luftsirkulasjonen rundt platetoppen ved a lage et hull pa siden av skapet (8 cm
x 5 cm).

» EE) 8
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ELEKTRISK KOBLING

Disse platetoppene skal kobles il
strgmnettet via en sikring/effektbryter i
samsvar med gjeldende installasjonsregler.
En frakoplingsmetode ma veaere installert i
det faststdende ledningsraret.
Fa oversikt over kabelen til platetoppen:

a) grenn-gul

b) bla

c) brun

d) svart

e)gra

220-240 V~

db ce%
@

N L

32A




. 2 PRESENTASJON AV APPARATET

Beskrivelse av koketoppen

Qﬁ

@% N
. E !40—
(E )

x) o-

Midten av hver kokeplate (B) er angitt med
en firkant.

De trykte linjene (A) markerer baksiden av
det samlede kokeomradet.

Linjene (C) markerer de enkelte
kokeplatene.

De trykte linjene (D) foran koketoppen skiller
varmeomradet fra bergringskontrollene (E).

Det er viktig & ikke plassere varme
kokeutstyr under denne grensen, da det
kan skade kontrollpanelet eller apparatet
(Se «Sikkerhet og anbefalinger»).

10

Q Bakre grense for kokeomréadet
@ Midtpunkt for kokeomrade

G Skiller for kokeomrade

@ Fremre grense for kokeomradet

e Bergringskontroller og skjerm
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Beskrivelse av startskjermen
Det er en bergringsskjerm. Trykk for & fa tilgang til betjeningstastene nar koketoppen er slatt
pa.

O Av/Pa-tast pa
platetoppen.

@ Meny

@ Matlagingsassistent

@ Paring

@ Kokesoner

Trykk pa tasten @ 6 firkanter vises.
Strekene rundt firkantene er hele nar det
ikke er et kokekar pa platen, eller stiplet og
sa hel nar platen har registrert kokekaret. Et
0 vil da vises i kokesonen.

Trykk pa kokesonen for & apne en meny og
innstille styrke og varighet. Du kan innstille
styrken ved & la fingeren gli vannrett pa
styrkelinjen. Valgt temperatur vises.

Du kan ogsa innstille styrken ved a trykke
pa hurtigtastene:

Smelte eller Holde varm eller

E Smakoke eller = Sprosteke.

Trykk pa ﬂ for & innstille gnsket steke/
koketid.

Du kan innstille varigheten ved & skrolle deg
nedover minuttene og timene, eller du kan
trykke pa tastene + og —. Trykk pa OK for &
bekrefte innstillingen.

Nar du har innstilt styrke og
varighet, vises disse tallene
i firkanten som symboliserer
kokeplaten.

. denne tasten brukes til & nullstille
tidsuret

pEE 11




- 3 BRUKE APPARATET

H Funksjon ELAPSED TIME

Denne funksjonen brukes til & vise tiden
som har gatt siden den siste endringen av
styrken en kokeplate.

For a bruke denne funksjonen ma du trykke
pa tasten .

Et vindu med den forlgpte tiden vises.

Endring av koketid

Hvis det star en varighet pa tidsuret, vent
5 sekunder fgr du kan endre koketiden.
For at koketoppen skal kunne registrere
et kokekar, ma du sette det pa ensket
kokesone og trykke pa ruten som
symboliserer kokeplaten pa skjermen. Et
null (0) vises.

Justering av gnsket effekt

Trykk pa ruten for & innstille gnsket styrke.
Hvis du ikke foretar deg noe, vil kokesonen
automatisk koble seg ut etter noen sekunder.

Flytting av kokekar

Du kan flytte et kokekar fra en kokesone
over til et annet i lgpet av kokingen ved &
forsiktig lgfte kokekaret men ikke skyve
det. Koketoppen vil automatisk registrere
flyttingen og innstillingene beholdes. Hhvis
et tall blinker, ma du bekrefte med et trykk i
kokesonen pa skjermen.

Sla av en kokeplate

For & sl& av en kokesone ma du trykke
lenge pa ruten. Du hgrer en lang pipetone
og innstillingene forsvinner fra denne ruten,
eller symbolet vises.

Trykk pa tasten for & sla koketoppen av
fullstendig.

12

Meny

Trykk pa tasten Meny for & vise alle
funksjonene du kan velge'mellom.

Paramétres

Guide

Verrouilllage

> pa . skjermen brukes til & lukke
visningen og til & kontrollere de andre
kokeplatene.

> pa skjermen brukes til & ga tilbake til
forrige skjerm.
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@ Innstillinger

Meny Generelt

Trykk pa Generelt for a:

- innstille lysstyrken pa displayet ved a gli
fingeren pa skyveren (fra 1 til 10).

- koble koketoppen med viften hvis dette er
mulig.

- velge visningssprak for koketoppen.

Meny Motion Control

Trykk en gang pa Bevegelseskontroll for a

(avhengig av modell):

- aktivere eller deaktivere Motion Control

(veileder for bevegelse).

- & aktivere eller deaktivere Expert Mode

(Ekspertmodus).

Bevegelseskontrollen (Motion Control)

lar deg med enkle handbevegelser innstille

kokestyrken uten & bergre kontrollpanelet.

Da unngar du a skitne til og sette

fingeravtrykk pa toppen. Nar Motion

Control er aktivert, ser knappen slik ut:
. Trykk pa knappen for & deaktivere

den.

Programvalg lar deg i tillegg

tidsuret ved hjelp av bevegelser.

innstille

Meny Avanserte innstillinger
- Innstillinger for hurtigfunksjoner
Gir mulighet til & endre de forhandsinnstilte
effektnivdene i hurtigfunksjoner:
M Smelte styrke mellom 1 og 3
(styrke 2 som standard)
= Holde varm styrke mellom 4 og 9
B (styrke 7 som standard)
Smakoke styrke mellom 10 og 16
(styrke 14 som standard)
Frese styrke mellom 17 og 19
(styrke 19 som standard)

Generelt
Motion Control

Avanserte innstillinger

Om produktet

Aktiver Motion Control Ikke plasser kjgkkenutstyr
under markeringene som

ON avgrenser omradet med
bergringskontroll (se
"Beskrivelse"). Falgende
plasseringer er feil og kan | q
skade kokeplaten din. | <

Aktiver Motion Expert

OFF

Hvis du trykker pa pilen mot hayre, far du
tilgang til en veileder som hjelper deg med &
teste ulike bevegelser nar du bruker Motion
Control. Hvert trinn ma bekreftes med et

trykk pa .

Innstilling av hurtigfunksjoner

Power Management

Bruksanvisninger

Etterservice
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- Power Management

Bruk Power Management (effekthandte-
ring) til & begrense den totale effekten til
koketoppen slik at den tilpasses til det elek-
triske anlegget ditt.

Som standard er induksjonstoppens effekt
innstilt pa det hoyeste nivaet.

Sarg for at sikringen er riktig kalibrert i for-
hold til effekten (se tabellen nedenfor).

Effekt platetopp kW Sikringer/
Effektbryter (A)
7.4 32
5,7 25
4,6 20
3,6 16

& Kontroller at den valgte effekten er til-
passet sikringene i sikringsskapet.

- Bruksanvisninger

Trykk en gang pa Bruksanvisninger for
a fa bruksanvisningen for produktet ditt pa
smarttelefonen ved & skanne QR-koden.

- Etterservice

Er beregnet for etterservice ved behov.

Meny Om produktet

Tillater visning av programvareversjoner for
koketoppen.

_g Spesielle funksjoner

=3 Fonclions Spéciales

14

Funksjon Boil IE R

Denne funksjonen brukes til & koke opp en
mengde vann og fortsette & koke uten a
koke over, f.eks. for & koke pasta.

Velg vannmengden som grenn-
sakene skal dyppes i

Sett kokekaret pa kokeplaten.
Innstill gnsket mengde vann (fra 0,5 til 6

liter).

Bekreft ved a trykke pa .

Platen varmes opp.

Du hgrer et lydsignal nar vannet nar
kokepunktet, og en melding pa displayet
viser at du ma tilsette matvarene. Nar det
er gjort, trykk pa for & bekrefte. Tiden og

styrken vises.
Du kan justere dette som du vil.

Du herer et lydsignal ved slutten av
koketiden.
NB: Det er viktig at vannet holder

romtemperatur nar det skal varmes opp,
ellers vil sluttiden feilberegnes. Ikke bruk
en jerngryte eller et lokk med denne
funksjonen. Du kan ogsa bruke denne
funksjonen for & lage alle typer matvarer
som ma koke i vann.
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Funksjon Grill R |

Denne funksjonen brukes sammen med
De Dietrich grill i emaljert stapejern for a
raskt sprosteke (frese) matvarer pa den
sammenslatte kokeplaten, og den foreslar
bedre innstillinger for a gjenskape den
velkjente grillsmaken.

B Grill

Sett kokekaret pa "grill"

Velg sone for a starte oppvarmingen

Sett grillen pad den valgte kokesonen og
bekreft med et trykk pa

Forvarm platen. Sett sa matvarene pa grillen.
Grilltilbehgret leveres ikke med koketoppen,
men kan fas fra forhandleren.

15

Funksjon Forvelle E R |

Denne funksjonen brukes til & tilberede

gronnsaker i kokende vann i noen minutter
for de dyppes i iskaldt vann for & stoppe
kokeprosessen.

Forvelling bevarer den friske fargen pa
grennsakene, men ogsa konsistensen.
Velg vannmengden som grgnnsakene skal
dyppes i.

Sett kokekaret med matvarene pa en
kokeplate.
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O Funksjon RECALL

Denne funksjonen brukes til & vise de siste
innstillingene "styrke og tidsur" for alle
kokeplatene som har blitt slatt av de siste
3 minuttene.

For & bruke denne funksjonen, serg for at
koketoppen er last opp, og trykk deretter pa
Q) / Recall.

Iil Tastelas

Det finnes en barnesikring pa koketoppen
slik at du kan lase tastene.

Av sikkerhetsgrunner er det bare “av-tasten”
(D som alltid er aktiv slik at du kan sla av
kokeplatene selv om tastene er last.

Trykk pa . Trykk lenge pa [i| for & lase

koketoppen i ubegrenset tid. Kokeplatene
fortsetter & varme, men du kan ikke bruke
styrketastene eller tidsuret.

|
’ Dette symbolet vises pa skjermen.

Opplasing:

Nar toppen er last, trykk pa hengelasen Iil
inntil du hgrer en dobbel pipelyd som be-
krefter opplasingen. Toppen er da opplast.

Clean lock:

Denne funksjonen brukes til a lase toppen
midlertidig mens den rengjegres. Et kort
trykk pa ] laser toppen i 60 sekunder.

¢ Uavhengig tidsur

Denne funksjonen brukes til a ta tiden uten
a bruke induksjonstoppen.

& Minuterie

Nar du har innstilt tiden, vises den til hgyre
pa startskjermen.

Ved slutten av den innstilte tiden, lyder
det pipesignaler, 0:00 blinker for skjermen
slukkes.

NB: For a raskt nullstille tiden trykker du pa

16
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@ Parring Parringskonfigurasjoner

Koketoppen foreslar & sla sammen De tilgjengelige parringskonfigurasjonene

kokesoner slik at du kan bruke store er som fglger:

kokekar.
Trykk pa Meny-knappen, og velg Parring. E);tc(,e::re- Horiéc;rr\‘z':"ech-
Parringsmenyen vises, og du trenger bare &
velge kokeomradene og trykke OK..
@ Jumelage
L]
]
]

HorizonePlus-
soner

HorizoneMax-
soner

-

»ES 17
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Effektfordeling

@ Nar flere kokeplater brukes samtidig,
fordeler induksjonstoppen effekten slik
at totaleffekten ikke overskrides.

Induksjonstoppen har flere kokeplater.
Velg den som egner seg best avhengig
av storrelsen pa kokekaret. Hvis
bunnen pa kokekaret er for liten, vil
styrkeindikatoren blinke og kokeplaten

vil ikke fungere selv om materialet
i kokekaret egner seg til induksjon.
Bunnen pa kokekaret skal ikke veere
mindre enn diameteren pa kokeplaten
(se tabell).

Sone Beholderens Beholderens Plassering Effekt (W)
storrelse form

1 : _

T/;('jh°”z°”e 110-220 mm | Sirkulaer Sentret pa kokeplate 2800

Oval Bak 90 - 140 mm Sirkuleer Sentret pa kokeplate 1200

Oval Foran |90 -90 mm Sirkuleer Sentret pa kokeplate 1200
180 mm (rund) | Sirkuleer R

HorizoneTech | min. Oval / Fis- | Oval penirot pa linjen mellom | 3600
kekjele / Grill Rektangulaer 2
Oval 240 mm . .

Extense min / 330 mm Oval Ma dekke sentrene til de 3600

Rektangulaer |2 bakre kokeplatene

maks
Oval i bredde Oval Ma dekke sentrene til

HorizonePlus | 380 mm min / Fiskekjele de 3 bakre kokeplatene, 4600
580 mm maks Rektangulaer |sentrert hgyre/venstre

. . Ma dekke sentrene til de
HorizoneMax |320 - 350 mm Sirkuleer 4 kokeplatene 5500
18
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@I Matlagingsassistent

Koketoppen har en innebygget
matlagingsassistent som foreslar et utvalg
av av oppskrifter.

Denne modusen velger innstillingene som
egner seg for retten du vil lage.
Koketoppen ma veere slatt pa. Trykk pa <Al
for & fa tilgang til matlagingsassistenten.
Nar du bruker koketoppen i modusen
Oppskrifter, skjermen vil anbefale & bruke
en type kjgkkenutstyr som passer til valget

De fleste panner og kjeler kan brukes med
induksjon. Bare glass, keramikk, aluminium
uten spesialbunn, kobber og enkelte
magnetfrie kokekar i rustfritt stal fungerer
ikke med induksjon.

@ Vi anbefaler & bruke kokekar med
tykk og flat bunn. Varmen vil fordeles
bedre og innholdet vil kokes eller stekes
jevnere. Et tomt kokekar ma aldri varmes
opp uten tilsyn.

& Ikke sett kokekar eller redskaper
pa betjeningsskjermen da det skader
produktet.

19
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Vi foreslar et utvalg av oppskrifter og vi veileder deg gjennom oppskriften trinn for trinn.

Oppskrifter trinn for trinn

Retter

Desserter

Koreansk bibimbap

Sjokolade med vispet krem

Kalvefrikassé

Sjokoladekrem

Biffgryte

Eggekrem

Kjattboller med tomatsaus

Posjerte paerer med sjokolade

Coq au vin

Karamelliserte epler

Ostefondu

Fiskegryte

Eggerare med trafler

Osso buco

Paella med skalldyr

Gryterett

Soppsuppe

Kylling fra baskerland

Lammeragu

Kyllingramen

Kokkens ratatouille

Risotto med steinsopp

Stekt kalkun med oliven og sitron

Kalvegryte

20
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Eksempel pa en oppskrift pa kalvefrikassé trinn for trinn

EROppskrift
# Retter

€ ORDBOK

*

N =4 oY

Kalvefri f
g kassé Biffgryte

=8 Oppskrifter 10 Ingredienser

* Favoritter * Favoritter Bibimbap

1 > Ga til oppskrifter

EEOppskrift

EmOppskrift
Lag mat som en ekte kokk # Kalvefrikassé
med vare egne oppskrifter

Retter Desserter 2k Kalv (skulder/bryst/bringe)

8 enhet(er) Gulrot
8 enhet(er) Hvitlokfedd
2 enhet(er) Purre

50 g Sjampinjonger
%00 Perlelgk
enhet(er) Lok
2 > Velg Retter 6 enhet(er) Nellikspiker

1 enhet(er) Bouquet garni (garnityrkvast)
20 Smer (steke sopp)

Smer

Mel

Malt hvit pepper

Bordsalt (til kjatt)

Bordsalt (til sopp)

EBOppskrift
# Retter

Bordsalt (til Iok)
Sukker
Sitron

E . e 5 > Oppskriften vises. Du kan na bekrefte
-» ‘ aw hvert trinn frem til du begynner

Kalvefri- Biffgryte X .
Bibimbap kassé tilberedningen

3 > Velg oppskrift

»EE 21
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. D # Kalvefrikassé

Sett kjelen pa angitt kokeplate

6 > Velg kokeplaten

-

# Kalvefrikassé

Steking/koking pagar pa ekstraplaten

Stopp Matlaging

# Kalvefrikassé

-

Du kan legge til mer tid med tidsuret.

Holde varm Avslutte

7 > Du kan na fglge med pa tilberedningen
frem til retten er ferdig. Displayet
gir deg muligheten til & velge Holde
varm eller Avslutte tilberedning..

22

Nyt maten.

For hver oppskrift kan du trykke pa 9 fora
lagre den i Favoritter.

Du kan bruke oppskriften pa nytt ved &
trykke paé Favoritter-tasten nar du skal
begynne a tilberede retten.
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SIKKERHET OG ANBEFALINGER

Beskyttet omrade

Ikke plasser kjokkenutstyr under
markeringene som avgrenser omradet
med bergringskontroll (se "Beskrivelse").
Folgende plasseringer er feil og kan skade
kokeplaten din:

Restvarme

Etter intensiv bruk kan kokeplaten du nett-
opp har brukt, vaere varm i noen minutter.
Da star det ® pa displayet.

Ikke bergr denne sonen.

Temperaturbegrensning

Hver kokeplate er utstyrt med en sikker-
hetssensor som kontinuerlig overvaker
temperaturen pa bunnen av kokekaret. Hvis
du glemmer et tomt kokekar pa kokeplaten
mens den star pa, tilpasser sensoren auto-
matisk styrken pa kokeplaten og begrenser
pa denne maten skader pa redskapet eller
toppen.

Innretning mot overkoking

Platetoppen kan sld seg av i disse 3

tilfellene:

- Innholdet i kokekaret renner over og
dekker tastene.

- En vat klut settes pa tastene.

- En metallgjenstand settes pa tastene.

Fjern gjenstanden eller rengjer og terk av

tastene fgr du slar pa platen igjen.

45

23

Nar dette skjer, vises symbolet = og du
hgrer et lydsignal.

"Auto-Stop"-system

Hvis du glemmer a sla av en kokeplate, er
induksjonstoppen utstyrt med sikkerhets-
funksjonen "Auto-Stop" som slar av den
glemte kokeplaten automatisk etter en
forhandsinnstilt tid (fra 1-10 timer avhengig
av styrken som brukes). Hvis denne sikker-
heten utlgses, vises "Auto Stop" pa display-
et og du hgrer et lydsignal i ca. 2 minutter.
Du kan trykke pa en tilfeldig tast for a stanse
lydsignalet.

@ Toppen kan lage lyder som ligner pa
tikking fra et urverk.

Disse lydene hgres bare nar toppen
er i bruk, og forsvinner eller dempes
avhengig av varmestyrken. Plystrelyder
kan ogsa heres avhengig av modellen
og kvaliteten pa kokekaret. Slike
lyder er normale, de er en del av
induksjonsteknologien, og betyr ikke at
det er feil pa induksjonstoppen.

@ Vi anbefaler ingen spesiell
beskyttelse til toppen.
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VEDLIKEHOLD AV PLATETOPPEN

Bruk en kjgkkensvamp for & rengjere
mindre urenheter. Lgs fgrst opp omradet
med varmt vann fgr du tarker av.

For a rengjere gjenoppvarmede urenheter,
sgtstoffer som har rent over eller smeltet
plast, bruk en kjgkkensvamp og/eller en
spesialskrape for glass. L@s farst opp
omradet med varmt vann, bruk deretter en
spesialskrape for glass for & ta vekk det
grovste, avslutt med en kjgkkensvamp, og
tork av til slutt.

For & rengjare ringer og spor etter kalk, bruk
varm hvit eddik, la den virke og tgrk av med
en myk klut.

For & rengjere skinnende metalliske farger
og for den ukentlige rengjgringen, bruk
et spesialmiddel for glasskeramikk. Ha
spesialmiddelet (som inneholder silikon
og som fortrinnsvis har en beskyttende
virkning) pa glasskeramikken.

Viktig merknad: ikke bruk skurepulver
eller skuresvamp. Bruk helst kremer og
spesialsvamper for sart oppvask.
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VED IGANGSETTING

Stremmen blir brutt eller kun én side
fungerer. Toppen er
feilkoblet. Sjekk samsvaret
(se kapittelet om tilkobling).

Det kommer lukt fra toppen de forste
gangene den brukes. Toppen er ny. La
hver kokeplate ga i en halv time med en
kjele vann.

VED OPPSTART

Toppen fungerer ikke og displayene pa
panelet lyser ikke.

Apparatet er ikke tilkoblet strgm.
Stremtilfarselen eller tilkoblingen er feil.
Sjekk sikringene og effektbryteren.

Toppen fungerer ikke og en annen melding
vises. Den elektroniske kretsen fungerer
darlig. Kontakt kundeservice.

Toppen fungerer ikke,
«bloc» vises. Sla av
barnesikringen.

informasjonen

Feilkode F9: spenning under 170 V.

Feilkode D1: temperatur under 5°C.
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VED BRUK

Toppen fungerer ikke, displayet viser =
og du herer et lydsignal.

Noe har kokt over eller en gjenstand ligger
pa tastene. Rengjer eller fiern gjenstanden
og start opp igjen.

Koden F7 vises.
Stremkretsene er overopphetet
(se kapittelet om nedfelling).

Nar en kokeplate er slatt pa, blinker alltid
lysindikatorene pa tastaturet.
Kokekaret som brukes, er ikke egnet.

Det kommer lyder fra kokekarene og
toppen lager klikkelyder ved bruk (se
anbefalingen i "Sikkerhet og anbefalinger”).
Det er normalt. Med en viss type kokekar, er
dette lyden av energien som overfgres fra
toppen til kokekaret.

Viften fortsetter & ga etter at toppen er
slatt av.
Det er normalt. Dette avkjgler elektronikken.

Ved vedvarende funksjonsfeil.
Ta ut stepselet fra toppen i 1 minutt. Hvis
feilen vedvarer, kontakt kundeservice.
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KUNDESERVICE FRANKRIKE REPARASJONER FRANKRIKE
For mer informasjon om vare produkter eller Eventuelle reparasjoner pa apparatet ma
for & kontakte 0ss: utfgres av en fagperson som er kvalifisert
> ga til var hiemmeside: til & reparere merket. Nar du kontakter
www.dedietrich-electromenager.com kundeservice, gar det raskere & behandle
henvendelsen din hvis du oppgir alle appa-
> skriv til falgende adresse: ratets referanser (salgsreferanse, servicere-
Service Consommateurs feranse, serienummer). Disse referansene
DE DIETRICH star pa merkeplaten.

5, avenue des Béthunes
CS69526 SAINT OUEN LAUMONE
95060 CERGY PONTOISE CEDEX

=
=
Made in France
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SERVICE:
Nr

ORIGINALE DELER B: Kommersiell referanse

Under en intervensjon, be om eksklusiv C: Tienestereferanse
Jon, H: Serienummer

bruk av sertifiserte originale reservedeler. I QR-kode
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isTRUCTS

BRANDT FRANCE, Etablissement de CERGY, 5/7 avenue des Béthunes, 95310 SAINT OUEN L’AUMONE.
Forenklet aksjeselskap med kapital pa 100.000.000 euro RCS NANTERRE org. nr. 801 250 531.
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SZANOWNI
KLIENCI!

Wiasnie dokonali Panstwo zakupu produktu De Dietrich. Ten wybér $wiadczy zaréwno
o Panstwa wymaganiach, jak i upodobaniu do francuskiego stylu zycia.

Produkty De Dietrich to kontynuacja ponad 300 lat tradycji i umiejetno$ci — stanowig
one potgczenie designu, autentycznosci i technologii w stuzbie sztuki kulinarnej. Nasze
urzgdzenia sg wykonane ze szlachetnych materiatow i charakteryzujg sie nienaganng
jakoscig wykonczenia.

JesteSmy pewni, ze te produkty wysokiej jakosci pozwolg mitosnikom kuchni wyrazié¢
wszystkie posiadane talenty.

Dziat obstugi klienta De Dietrich jest do Panstwa dyspozycji w razie wszelkich pytan
i sugestii — wszystko po to, aby za kazdym razem jeszcze lepiej spetnia¢ Panstwa
wymagania.

Jestesmy zaszczyceni, ze mozemy by¢ Panstwa nowym partnerem w kuchni
i dziekujemy za zaufanie okazane naszej firmie.

iy Dzieki swoim zaktadom produkcyjnym we francuskich miastach —

$3C I, P OrleanieiVenddme—De Dietrich nieustannie dgzy do doskonatosci,
;A/NC,EO £ wykorzystujac swojg wyjatkowa wiedze w celu projektowania
% §  doskonale wykonczonych produktéw. Wiele naszych urzadzen
JRAT &  gospodarstwa domowego posiada certyfikat ,Origine France

I Garantie”, stanowigcy o ich francuskim pochodzeniu.
Etykieta ta zapewnia nie tylko jako$¢ i trwato$¢ naszych urzgdzen,
ale takze zapewnia ich identyfikowalnos¢ poprzez jasne i obiektywne wskazanie ich
pochodzenia.

www.de-dietrich.com

De Dielrich

CREATEUR D’EMOTIONS DEPUIS 1684



SPIS TRESCI

WAZNE ZALECENIA BEZPIECZENSTWA | SRODKI OSTROZNOSCI......... 4
OCHRONA SRODOWISKA.......cureeureeuresaressssesssessstsssessstassseasssessssssssssassssases 7
OChrona SrOdOWISKE .........cvveeiiiieiiiie et 7
Porada dotyczgca 0szczednoSCi €Nergii .........ccceeeieiiiiieiiiiiiiiieeeee e 7
1 = INSTALACUA ...t an e 8
ROZPAKOWENIE ... 8
&= o]0 Lo [ 1,77 USSR 8
Podtaczenie eleKiryCzne. .........ooviiiiiiiii e 10
2 - PREZENTACJA URZADZENIA .......ooieeeer e ssn e s snsne s 1"
OPIS PHYLY GrZEJNEJ ..ceiiiiiiiie s 11
3 - UZYTKOWANIE URZADZENIA.......ooooereecceeeesasssssssssesesssesesssssnsasssses 12
Opis eKranu GIOWNEJO .....cccooiiiiiieiiiieee e 12
Zmiana CZasU JOTOWANIA. ....ccceiiuurieeeiiiiiee et ee ettt e rbeeee e e 13
Ustawienie Zgdane] MOCY ..........cceiii it e e e e e 13
Przesuwani€ NACZYN ..........uuuiuiuiiiiiiiieee e e e 13
Wytgczenie pola grzeWCzego .........coovviiiieiiiiiiiee e 13
Funkcja Elapsed TiMe .....cooiiiiiiiiieeie e e 13
Y T RSSO 13
Parametry ... e 14
MENU OGOINE.....eeiiiieee et e e e e e e e e e e e e e e e e e e enaraaeees 14
Menu Motion CONEIOL...........uuiiiiiiiiee e e e e e e snnenees 14
Menu Ustawienia zaawanSOWane ................euiiriieeereiiiiciiiiiieeeee e e e e 14
MeNU O ProAUKCIE .....cceeieiiiiiei ettt 15
FUNKC)E SPECIAINE ...t 15
U] e = T = o 1| SRR SPO 15
FUNKCJA Gl o 16
Funkcja blanSZowania ..........ceeeeiiiiiiii s 16
FUnKCja ReCall........oooii e 17
Blokada polecen BIOKOWEANIE ...........uiiiiiiieiiii e 17
Niezalezny MINUINIK ..........c.ouuiiiiiiiee e e e e 17



SPIS TRESCI

ParOWANIE ......eeeiiiiiiii e e e 18
Konfiguracje paroWania............ccuoiiueeeieiiiiiiee e 18
ROZKIAA MOCY ... 19
Przewodnik KUIINAINY ... e 20
Wskazowki i zalecenia bezpieCzenstwa............ueceeiiieiiieieeeeeeeeeeeeeeeeei, 24
4 - KONSERWARCUA.....cccretrr e s s s 25
KONSEIrWacja PHYLY oot 25
5 - ROZWIAZYWANIE PROBLEMOW .........ccooieeeeeeeeeeeeeeeec e nenesnans 26
Podczas podtgCzania ...........eeeeiiiiiiiii e 26
POdCZas WIGCZANIA ........covvviiiiiiiicce e 26
POACZAs UZYWANIA .......cooeiiiiieeeeeiee et 26
6 - SERWIS PO SPRZEDAZY .......coeeeeererereeeeereeeeassssssssesssssssssssasssssssssssassnns 27



WAZNE ZALECENIA BEZPIECZENSTWA 1 SRODKI OSTROZNOSCI

WAZNE ZALECENIA BEZPIECZENSTWA - TE CZESC NALEZY
UWAZNIE PRZECZYTAC | ZACHOWAC DO WGLADU.

Niniejsza instrukcja jest rowniez dostepna do pobrania na stronie interne-
towej marki.

Urzadzenie jest zgodne z dyrektywami i rozporzgdzeniami europej-
skimi, ktérych przepisom podlega.

Urzgdzenie moze by¢ uzywane przez dzieci w wieku powyzej 8 r.z.
i osoby o ograniczonych mozliwosciach fizycznych, czuciowych lub
umystowych lub bez odpowiedniego doswiadczenia lub wiedzy, je-
zeli pozostajg one pod nadzorem i otrzymaty wczesniej instrukcje
dotyczace obstugi urzgdzenia lub zostaty w odpowiedni sposob prze-
szkolone i zrozumiaty zagrozenia, ktorym mogg podlegac.
Urzadzenie nie jest zabawka.

Przeprowadzane przez uzytkownika prace dotyczgce czyszczenia i
konserwacji nie mogg by¢ wykonywane przez dzieci pozostawione
bez dozoru.

Dzieci w wieku ponizej 8 lat nalezy trzymac z dala od urzadzenia,
chyba ze znajdujg sie pod statym nadzorem.

Ptyta jest wyposazona w zabezpieczenie przed dzie¢mi, ktore bloku-
je mozliwosc jej uzycia kiedy jest wytgczona lub podczas gotowania
(patrz rozdziat uzywanie zabezpieczenia przed dziec¢mi).

@ Urzadzenie i jego elementy dostepne stajg sie gorgce w trakcie
uzytkowania. Nalezy zachowac ostroznos¢, by nie dotykac ele-

mentow grzewczych.

Przedmiotow metalowych, takich jak noze, widelce, tyzki i pokrywki

nie nalezy umieszczac na ptycie grzewczej, gdyz mogg sie nagrze-

wac.

E UWAGA: nie nalezy pozostawiaC pracujgcego urzgdzenia bez
nadzoru. W razie krotkiego gotowania nalezy przez caty czas nadzo-
rowac urzgdzenie.

Zagrozenie pozarowe: nie przechowywac przedmiotéw w strefach
gotowania.

Podczas wykorzystywania na ptycie indukcyjnej oleju lub ttuszczu,
pozostawienie urzgdzenia pracujgcego bez nadzoru moze stanowic
niebezpieczenstwo pozaru. Nie wolno NIGDY prébowaé gasi¢ ognia
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WAZNE ZALECENIA BEZPIECZENSTWA 1 SRODKI OSTROZNOSCI

wodg, ale nalezy wytgczy¢ urzgdzenie, a nastepnie przykry¢ ptomien
np. pokrywka lub kocem gasniczym.

[D Jezeli powierzchnia jest popekana, odigczy¢ urzgdzenie od zasi-
lania, aby unikngc¢ ryzyka porazenia elektrycznego.

Nie uzywac ptyty grzewczej do czasu wymiany blatu szklanego.
Ptyty nalezy podtgczac¢ do sieci zasilajgcej za posrednictwem roz-
tagcznika wielobiegunowego, zgodnie z obowigzujgcymi zasadami
instalacji. Roztgcznik powinien by¢ wbudowany w nieruchomej rur-
ce ostonowej. Ptyta jest zaprojektowana do pracy z czestotliwoscig
50 Hz lub 60 Hz (50 Hz / 60 Hz) bez koniecznosci podejmowania
specjalnych dziatan ze strony uzytkownika.

Urzadzenie nalezy podtgczy¢ znormalizowanym kablem zasilajgcym,
ktérego liczba zyt zalezy od rodzaju pozgdanego potgczenia (patrz
rozdziat dotyczacy instalacji)

Jezeli przewdd zasilania jest uszkodzony, powinien zosta¢ wymienio-
ny przez producenta, jego serwis posprzedazny lub osoby o podob-
nych kwalifikacjach w celu unikniecia zagrozenia.

Sprawdzi¢, czy przewdd zasilania urzgdzen elektrycznych podtgczo-
nych w poblizu ptyty nie styka sie ze strefami grzewczymi.

/\ OSTRZEZENIE: Aby unikngc interferencji miedzy ptyta a rozrusz-
nikiem serca, musi on by¢ zaprOJektowany i ustawiony zgodnie ze
wszystkimi obowigzujgcymi przepisami. Nalezy uzyska¢ odpowied-
nie informacje u jego producenta lub swojego lekarza prowadzgcego.
Nalezy uzywac¢ wytgcznie elementow zabezpieczajgcych opracowa-
nych przez producenta urzgdzenia, wymienionych w instrukcji obstu-
gi jako wtasciwe lub wbudowanych w urzgdzenie. Uzywanie nieodpo-
wiednich zabezpieczeh moze spowodowac wypadki.

Unika¢ uderzania naczyniami: powierzchnia z tworzywa szklano-ce-
ramicznego jest bardzo wytrzymata, jednakze moze ulec rozbiciu.
Nie ktas¢ gorgcych pokrywek na ptasko na ptycie grzewczej. Zjawi-
sko ,przyssania sie” moze spowodowacé uszkodzenie powierzchni z
tworzywa szklano-ceramicznego. Unikac ocierania naczyniami, ktére
w diuzszym okresie moze powodowac uszkodzenie elementow de-
koracyjnych powierzchni z tworzywa szklano-ceramicznego.

Do gotowania nigdy nie uzywac folii aluminiowej. Nigdy nie umiesz-
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czac na ptycie grzewczej produktow opakowanych w aluminium ani
na aluminiowych tackach. Aluminium moze sie stopi¢ i nieodwracal-
nie uszkodzi¢ ptyte grzewcza.

Nie wktada¢ do szafki pod ptytg grzewczg srodkéw czystosci ani pro-
duktéw tatwopalnych.

Nigdy nie stosowacC do konserwacji ptyty urzgdzenia czyszczgcego
za pomocg pary wodne;.

Urzadzenie nie jest przeznaczone do funkcjonowania wraz z ze-
wnetrznym minutnikiem lub niezaleznym systemem zdalnego stero-
wania.

Po zakonczeniu uzytkowania nalezy wytgczy¢ ptyte grzewczg za po-
mocg jej elementéw sterowania, a nie liczy¢ w tym zakresie na za-
dziatanie detektora naczyn.




OCHRONA SRODOWISKA

OCHRONA SRODOWISKA

Symbol ten oznacza, ze
urzgdzenia nie wolno wyrzucaé
razem z odpadami gospodarstwa
domowego. Urzadzenie zawiera
wiele materiatébw nadajgcych sie
do recyklingu. Jest ono wiec oznaczone
symbolem, ktéry oznacza, ze wycofane z
uzytkowania urzadzenia nalezy oddawac
do uprawnionego punktu odbioru. W celu
uzyskania informacji na temat najblizszych
punktéw zbidrki wycofanych z uzytkowania
urzgdzen nalezy zwrdécic sie do sprzedawcy
lub stuzb technicznych wtadz lokalnych.
Recykling urzadzen organizowany
przez producenta zostanie wykonany
w najlepszych dla Panstwa warunkach,
zgodnie z dyrektywa europejska
dotyczacag zuzytego sprzetu elektrycznego
i elektronicznego.
Niektore materiaty opakowaniowe
tego urzadzenia réwniez nadajg sie do
recyklingu. Zachecamy do ich recyklingu
i do umieszczenia ich w przewidzianych
w tym celu pojemnikach, a tym samym do
przyczynienia sie w ten sposob do ochrony
srodowiska. Dziekujemy za Panstwa
wspotprace na rzecz ochrony srodowiska.

Porada dotyczaca oszczednosci
energii

Uzycie pokrywki podczas gotowania
zapewnia oszczedno$¢ energii. Uzycie
pokrywki szklanej umozliwia doskonate
kontrolowanie gotowania.
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ROZPAKOWANIE

Sprawdzi¢ i przestrzega¢ parametrow
urzgdzenia podanych na tabliczce znamio-
nowej.

Zapisa¢ w ponizszej ramce figurujgcy na tej
tabliczce numer serwisowy i typ normy do
wykorzystania w przysztosci.

Service: Type:

ZABUDOWA

Upewnic sie, ze wlotowe i wylotowe otwory
powietrza nie sg zastoniete.

Przestrzega¢ wskazéwek dotyczgcych
wymiaréw zabudowy (w milimetrach) w
blacie, w ktérym ptyta ma by¢ wbudowana.
Sprawdzi¢, czy obieg powietrza pomigdzy
przednig a tylng czescig ptyty nie jest w
zaden sposob ograniczony.

Zabudowa w blacie

Zabudowa na wysokosci blatu
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W przypadku montazu ptyty nad szufladg

<
)

>40

lub piekarnikiem przeznaczonym do zabu-
dowy nalezy przestrzega¢ wymiarow wska-
zanych na ilustracjach, aby zapewni¢ niez-
bedny przeptyw powietrza wylotowego.
Starannie przyklei¢ uszczelke na calym
obwodzie szyby ptyty przed zabudowa.

((("») Wazne

Jezeli plyta kuchenna znajduje sie nad piekarnikiem, zabezpieczenia termiczne ptyty
moga ograniczy¢ jednoczesne korzystanie z plyty i piekarnika w trybie pirolizy — wy-
Swietlenie kodu ,,F7” w strefie elementow sterowania. W takim przypadku zalecamy
zwiekszenie wentylacji plyty, poprzez wykonanie otworu w bocznej sciance mebla (8
cm x 5 cm).
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PODLACZENIE ELEKTRYCZNE

Piyty nalezy podtgczaé do sieci zasilajgcej
za posrednictwem rozigcznika wielobiegu-
nowego, zgodnie z obowigzujgcymi zasa-
dami instalacji. Roztgcznik powinien byé
wbudowany w nieruchomej rurce ostono-
wej.
Odnalez¢ przewdd ptyty indukcyjnej:
a) zotto-zielony
b) niebieski
c) brazowy
d) czarny
e) szary

10
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. 2 PREZENTACJA URZADZENIA

Opis plyty grzejnej

Qﬁ

® 0 o

Srodek kazdej strefy gotowania (B) jest
oznaczony kwadratem.

Linia nadrukowana (A) wyznacza tylng
czes¢ calej strefy gotowania.

Linie (C) wyznaczajg poszczegolne strefy
gotowania.

Linie nadrukowane (D) przed plytg
kuchenng oddzielajg strefe grzewczg od
panelu dotykowego (E).

Wazne jest, aby nie umieszczaé gorgcych
naczyn ponizej tej granicy, poniewaz
moze to uszkodzi¢ panel sterowania lub
urzadzenie (Zobacz ,Bezpieczenstwo i
zalecenia”).

11

e Tylna granica strefy gotowania
@ Srodek pola grzejnego

G Przegroda strefy gotowania

@ Przednia granica strefy gotowania

e Sterowanie dotykowe i wyswietlacz
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Opis ekranu gtéownego
Ekran jest catkowicie dotykowy. Pojedyncze dotkniecie ekranu jest wystarczajgce, aby
uzyskac¢ dostep do polecen sterowania po wigczeniu piyty.

Q Przycisk Wigczanie/
Wytgczanie ptyty.

@ Menu

@ Asystent kulinarny
@ Parowania

@ Strefy gotowania

Wocisnagé przycisk @ pojawiajg sie 6 kwa-
dratéw. Kwadraty Swiecg sie, jesli nie zosta-
nie wykryte zadne naczynie lub sg najpierw
kropkowane, a nastepnie swiecg sie, kiedy
naczynie zostanie wykryte. W strefie goto-
wania wyswietlone zostanie zero.
Nacisniecie strefy gotowania otwiera menu
regulacji mocy i minutnika. Mozna regulo-
wacé moc, przesuwajgc palcem poziomo po
pasku regulacji mocy. Wyswietlana jest wy-
brana temperatura.

Moc mozna réwniez regulowaé, naciskajgc
ﬁciski szybkiego uruchamiania funkc;ji:

_

Roztapianie lub Utrzymywa-

nie w cieple, lub Duszenie, lub

Przypiekanie.

Nacisniecie umozliwia ustawienie cza-
su gotowania.

Minutnik mozna ustawi¢, przesuwajgc mi-
nuty i godziny w pionie lub naciskajac przy-
ciski + i -. Nacisniecie OK umozliwia za-
twierdzenie ustawienia.

Po ustawieniu mocy i czasu go-
towania sg one wyswietlane we-
wnatrz kwadratu odpowiadajgce-
go danemu palnikowi.

. ten przycisk umozliwia wyzerowanie
minutnika

» B 12
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H Funkcja Elapsed TIME

Funkcja ta pozwala na wyswietlenie czasu,
jaki uptynat od ostatniej zmiany mocy w wy-
branej strefie gotowania.

Aby uzy¢ tej funkcji, nalezy wcisna¢ przy-
cisk czasu i

Pojawia sig okno z uptywajgcym czasem.

Zmiana czasu gotowania

Jesli na minutniku wyswietlany jest czas,
nalezy odczekac 5 sekund, aby moc zmie-
ni¢ czas gotowania. Aby ptyta wykryta nowe
naczynie, umiesci¢ je w odpowiedniej stre-
fie i nacisngé na ekranie symbol kwadra-
towy odpowiadajgcego danemu palnikowi.
Wyswietlone zostanie zero.

Ustawienie zadanej mocy

Mozna teraz ustawi¢ Zzgdang moc, na-
ciskajgc romb. Bez wykonania ustawienia
przez uzytkownika strefa gotowania wytgc-
zy sie automatycznie po kilku sekundach.

Przesuwanie naczyn

Mozna przesuna¢ naczynie z jednej strefy
do innej podczas gotowania, nalezy jed-
nak zawsze podnies¢ je, a nie przesuwac
go po plycie — pltyta automatycznie wykry-
je zmiane potozenia naczynia, a wybrane
wczesniej ustawienia zostang zachowane.
Jezeli jedna z cyfr miga, nalezy zatwierdzi¢
ja, wciskajac ekran w danej strefie.

Wylaczenie pola grzewczego

Aby wytgczyé¢ palnik, nacisng¢ i przytrzymacé
romb. Rozlegnie si¢ dtugi sygnat dzwigkowy
i ustawienia znikng z tego kwadratu lub
pojawi sie symbol i

Aby catkowicie wytgczy¢ ptyte, wcisngc
przycisk

Menu

Naci$niecie  przycisku  Menu
umozliwia wyswietlenie wszystkich
dostepnych funkcji.

13

> przycisk . na ekranie umozliwia za-
konczenie wyswietlania mozna wéwczas
sterowac wszystkimi pozostatymi palnika-
mi.

> przycisk na ekranie umozliwia powrot
do poprzedniego ekranu
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@ Parametry

Menu Ogoline

Nacisniecie przycisku Ogolne umozliwia:

- regulacje intensywnosci wyswietlania ptyty
poprzez przesuwanie palcem po suwaku
(od 1 do 10),

- potaczenie ptyty z okapem, jesli jest,

- wybranie jezyka tekstu ptyty indukcyjne;.

Menu Motion Control

Nacisniecie przycisku Sterowanie gestami
umozliwia (w zaleznosci od modelu):

- wigczenie lub wytagczenie funkcji Sterowa-
nie ruchami (asystent gestow).

- wigczenie lub wytgczenie Trybu Eksperta.

Funkcja Sterowanie gestami umozliwia
wybranie palnika i dostosowanie mocy za
pomocg prostych gestéw dtoni, bez doty-
kania paska elementéw sterowania. Dzieki
temu uzytkownik nie brudzi sie i nie po-
zostawia odciskéw palcow na stole. Gdy
funkcja Sterowanie gestami jest aktywna,
przycisk wyglada nastepujgco: . Aby
wytgczy¢ te opcje, nacisng¢ ten przycisk.
Tryb Ekspert umozliwia takze ustawienie
minutnika za pomoca gestéw.

Menu Ustawienia zaawansowane

- Ustawienia funkcji szybkich
Pozwala zmienia¢ poziomy mocy zdefinio-
wane w funkcjach szybkich:

2l Roztapianie moc od 1 i 3 (domysinie
moc 2)

mmj Utrzymywanie w cieple moc od 4 do
9 (domyslinie moc 7)

Duszenie moc od 10 i 16 (domysinie
moc 14)

Przypiekanie moc od 17 i 19 (do-
mysinie moc 19)

14

Ogodlne

Motion Control

Parametry zaawansowane

O produkcie

Aktiver Motion Control
ON

Nie umieszczaj naczyn
kuchennych pod oznacze-
niami ograniczajgcymi
strefe sterowania
dotykowego (patrz ,Opis”).
Nastepujgce pozycje sa
nieprawidtowe i moga
uszkodzi¢ twojg plyte
grzejna.

Aktiver Motion Expert

OFF

Nacisng¢ strzatke w prawo, by otworzy¢
samouczek, ktory pozwala przetestowaé
rézne gesty, aby korzysta¢ ze sterowania
gestami. Kazdy etap nalezy zatwierdzi¢
przez nacisnigcie .

Ustawienie funkcji szybkich ;

Power Management

Instrukcje

Serwis posprzedazowy
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- Zarzadzanie energia

Funkcja Zarzadzanie energia umozliwia
ograniczenie catkowitej mocy ptyty w celu
dostosowania jej do instalacji elektrycznej
w domu uzytkownika.

Domyslnie moc ptyty jest ustawiona na war-
tos¢ maksymalng.

Nalezy upewni¢ sie, ze wytgcznik instalacji
elektrycznej jest prawidiowo skalibrowany
(patrz tabela ponizej).

Moc ptyty w kW Bezpieczniki/
Pty Wqucz?\ik instalacji

elektrycznej

7,4 32
57 25
4,6 20
3,6 16

& Nalezy upewni¢ sie, ze wybrana moc
jest odpowiednia dla bezpiecznikéw w sza-
fie elektrycznej.

- Instrukcje

Nacisniecie Instrukcje umozliwia uzyskanie
instrukcji dotyczacej produktu na swoim
smartfonie poprzez zeskanowanie kodu
QR.

- Serwis posprzedazowy
Przeznaczone dla serwisu posprzedazowe-
go w razie potrzeby.

Menu O produkcie

Umozliwia sprawdzenie wers;ji
mowania ptyty grzewcze;.

oprogra-

_d Funkcje specjalne

=5 Fonclions Spéciales

Blanchir

Funkcija Boil IE B

Ta funkcja umozliwia zagotowanie wody
i utrzymywanie jej wrzenia bez wykipienia
w celu ugotowania np. makaronu.

Wybraé ilo$¢ wody, w ktérej majg
by¢ zanurzone warzywa.

Ustawi¢ naczynie na palniku.

Wybra¢ odpowiednig ilos¢ wody (w zakresie
od 0,5 do 6 litrow).

Zatwierdzi¢ wybor, wciskajgc przycisk ‘
Gotowanie rozpoczyna sie.

Gdy woda sie zagotuje, rozlegnie sie
sygnat dzwiekowy, a na ekranie pojawi sie
komunikat z prosbg o dodanie skfadnikow.
Po zakonczeniu nacisnagé , aby
zatwierdzi¢. Wyswietlany jest czas i moc.
Mozna je jednak dostosowa¢ do wtasnych
upodobanh.

Po zakonczeniu gotowania rozlega sie
sygnat dzwigkowy.

UWAGA: wazne jest, aby temperatura
wody nie byta zbyt wysoka lub zbyt niska na
poczatku gotowania, gdyz fatszuje to wynik
koncowy. W przypadku tej funkcji nie nalezy
uzywac¢ naczyn zeliwnych ani pokrywek.
Z funkcji tej mozna réwniez korzystaé do
gotowania dowolnych potraw we wrzace;j
wodzie.
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Funkcja Grill R

Funkcja ta umozliwia szybkie przysmazenie
potraw na powierzchni potgczonej z grillem
De Dietrich z zeliwa emaliowanego. Ma
ona najlepsze ustawienia, ktére pozwolg na
nowo odkry¢ smaki grillowanych dan.

s

Ustawi¢ naczynie do grillowania

Wybra¢ strefe, aby rozpocza¢ podgrzewanie

Ustawi¢ grill na wybranej strefie i zatwierd-
zi¢, naciskajac .

Po uplywie czasu podgrzewania potozyé
produkty na grillu.

Akcesorium do grilla nie jest dostarczane
w zestawie z ptytg. Mozna je naby¢ u sprze-

dawcy.
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Funkcja blanszowania E wania

Ta technika gotowania umozliwia gotowanie
warzyw we wrzgcej wodzie przez kilka minut,
a nastepnie zanurzenie ich w lodowatej
wodzie, aby zatrzymac gotowanie.

Pomaga to zachowaé jasny zywy Kkolor
warzyw, a takze ich teksture.

Wybra¢ ilos¢ wody, w ktoérej majg byé
zanurzone warzywa.

Ustawi¢ naczynie ze sktadnikami na palniku.
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O Funkcja RECALL

Funkcja umozliwia wyswietlenie ostatnich
ustawien ,mocy i minutnika” dla wszystkich
palnikdw zgaszonych w ciggu ostatnich niz
3 minut.

Aby skorzystaé z tej funkcji, upewnij sie, ze
ptyta grzejna jest odblokowana, a nastepnie
nacisnij O/ Recall.

Iil Blokada polecen Blokowanie

Piyta indukcyjna posiada zabezpieczenie
przed dziec¢mi, ktére blokuje ptyte.

Ze wzgleddw bezpieczenstwa jedynie
przycisk ,Witaczanie/Wylgczanie” (D jest
zawsze aktywny i umozliwia wytgczenie
stref gotowania, nawet zablokowanych.

Woeisng¢ ‘g — wcidniecie i przytrzymanie

powoduje zablokowanie ptyty na czas
nieokreslony. Dziatajgce strefy gotowania
nadal grzeja, ale nie ma woéwczas dostepu do
przyciskéw ustawienia mocy lub minutnika.

i
’ ten symbol jest wyswietlany na

ekranie.

Odblokowanie:

Gdy plyta jest zablokowana, naciskaé
symbol ktédki [il az do chwili, gdy wigczy sie
podwajny sygnat dzwiekowy potwierdzajgcy
czynnos¢ — plyta zostanie odblokowana.

Clean lock:

Funkcja ta pozwala na czasowe zablokowa-
nie ptyty podczas czyszczenia. Krétkie na-
ciSniecie Iil umozliwia zablokowanie ptyty
na 60 sekund.

¢ Niezalezny minutnik

Funkcja ta pozwala na odliczanie czasu
bez gotowania.

& Minuterie

Po okreSleniu czas bedzie on
wyswietlany po prawej stronie ekranu
gtéwnego.

Po uptywie ustawionego czasu rozlegajg
sie sygnaly dzwiekowe, na wyswietlaczu
miga wskazanie 0:00, a nastepnie wytgcza
sie.

Uwaga: Aby szybko wyzerowaé -czas,
nacisngc .

17
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@ Parowanie Konfiguracje parowania
Plyta umozliwia potgczenie stref gotowania, Dostepne konfiguracje parowania sg
aby umozliwi¢ wykorzystanie duzych nastepujgce:
naczyn.
Nacisnij przycisk Menu i wybierz Parowanie. E?(tt:;fge Horiggﬁzyl'ech
Pojawi sie menu Parowanie, a nastepnie —
wybierz strefy gotowania i nacisnij OK.
@ Jumelage e
L]
]
]
Strefa Strefa
HorizonePlus HorizoneMax
— ]

pEE 18
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Rozklad mocy

@ Kiedy roéwnoczesnie  wykor-
zystywanych jest kilka palnikéw, plyta
zapewnia odpowiedni podzial mocy po-
miedzy palnikami, tak aby nie przekroc-
zy¢ wartosci mocy maksymalne;j.

Naczynia moga by¢ ustawiane w réznych
strefach urzadzenia. Nalezy wybraé
odpowiednia strefe w zaleznosci od

rozmiaréw naczynia. Jezeli dno naczynia
jest zbyt mate, wskaznik mocy zacznie
migag¢, a palnik nie bedzie dziata¢, nawet
jezeli materiat naczynia jest wiasciwy
dla ptyty indukcyjnej. Nie nalezy uzywaé
naczyn o srednicy mniejszej od srednicy
palnika (patrz tabela).

Strefa Rozmiar nac- | Ksztaft nac- Pozycjonowanie Moc (W)
zynia zynia
2 Horizone- Wycentrowane na strefie
Tech 110 - 220 mm Okragly gotowania 2800
Wycentrowane na strefie
Owalna tyt {90 - 140 mm Okragly gotowania 1200
Owglna 90 - 90 mm Okragly Wycentrgwane na strefie 1200
przéd gotowania
180 mm -
(okragly) min Okragly Wycentrowane na linii
HorizoneTech agly y Owalny pomiedzy dwoma %2 3600
Owalny / Rybak .
- Prostokatny |HorizoneTech
/ Grill
Owalny 240 mm . . .
Extense min / 330 mm Swalni Mlu S! r')1okryv]:/ac srodk[ 2 3600
max rostokatny | tylnych stref gotowania
Musi pokrywa¢ srodki 3
Owalny wszerz | Owalny .
HorizonePlus |380 mmmin/  |Rybak inyah stref gotowania, 4600
580 mm max Prostokatny Iezvo P
HorizoneMax | 320 - 350 mm | Okragly Musi pokrywac srodki 4 5500
stref gotowania
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@I Przewodnik kulinarny

Ptyta jest dostarczana z przewodnikiem
kulinarnym, zawierajgcym rézne przepisy.
Ten tryb gotowania umozliwia dobér najbar-
dziej odpowiednich parametréw pieczenia
na podstawie dania i jego wagi.

Ptyta musi by¢ wigczona. Nacisng¢ @l, aby
przejs¢ do przewodnika kulinarnego. Pod-
czas korzystania z piyty w trybie Przepisy
ekran zal zaleci¢ uzycie odpowiedniego typu
przyboru do wybranego ustawienia.

Do gotowania na plycie indukcyjnej mozna
uzywac wigkszosci przyrzaddw kuchennych. Do
gotowania na plycie indukcyjnej nie nadaje sie
jedynie szklo, glina, naczynia aluminiowe bez
specjalnego dna, miedz oraz pewne odmiany
stali nierdzewnej, ktore nie sg magnetyczne.

@ Sugerujemy wyboér naczyn o grubym
i ptaskim dnie. Ciepto w takich naczyniach
lepiej sie rozktada i pieczenie jest bardziej
jednorodne. Nie wolno w zadnym wypad-
ku pozostawia¢ podgrzewanego pustego
naczynia bez nadzoru.

& Nie nalezy ustawia¢ naczynh na ekranie
sterowania, poniewaz spowoduje to uszko-
dzenie produktu.

20
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Proponujemy wybor przepisow, w ktérych uzytkownik zostanie poprowadzony na kazdym
etapie przygotowywania potraw.

Przepisy {9 Sktadniki

Przepisy krok po kroku

Dania Desery
Koreanski bibimbap Czekolada po wiedensku
Gulasz z cieleciny Krem czekoladowy
Wotowina po burgundzku Krem budyniowy
Klopsiki wotowe w sosie pomidoro- Gruszki w czekoladzie
wym
Kogut w winie Jabtka karmelizowane

Fondue serowe

Zupa rybna
Jajecznica z truflami

Ossobuco

Paella z owocami morza

Gulasz

Zupa grzybowa

Kurczak po baskijsku

Gulasz jagniecy

Ramen z kurczaka

Ratatouille szefa kuchni

Risotto z borowikami

Indyk w kawatkach z oliwkami i cytry-
ng
Cielecina marengo
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Przyktadowy przepis na gulasz z cieleciny krok po kroku

€ PRZEWODNIK

(8 Przepisy }% Sktadniki

* Ulubione +* Ulubione

1 > Przej$¢ do receptur

ENReceptura

Gotuj jak prawdziwy szef
kuchni dzigki naszym
unikalnym przepisom

Desery

2 > nastegpnie Dania

ENIReceptura
# Dania

N A2, | o9y

Gulasz Wolowina
Bibimbap z cielgciny Wolowina po burgundzku

3 > Na zakonczenie dokona¢ wyboru

ElReceptura
# Dania

Wolowina
Wotowina po burgundzku

4 > Nacisng¢ ,wyswietl”, aby zobaczy¢
szczegoty przepisu

ElReceptura

# Gulasz z cieleciny

Cielgcina (bark/pier$/poledwica)
Marchew

Zabki czosnku

Pory

Pieczarki

Mate cebulki (sosjerka)

Cebule

Gozdziki

Bukiet przypraw

Masto (do przysmazenia grzyboéw)
Masto (do zasmazki)

Maka (do zasmazki)

Pieprz biaty mielony

Sél drobna (do migsa)

Sél drobna (do grzybow)
Sél drobna (do cebuli)
Cukier

Cytryna

5 > przepis zostanie wyswietlony, mozesz
teraz zatwierdzi¢ kazdy krok az do
rozpoczecia gotowania

22
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. D # Gulasz z cieleciny v Zyczymy Smacznego-
III |:| Wcisniecie ° W przepisie umozliwia

zapisanie przepisu i zapamietanie go
w Ulubionych.

Aby wykorzysta¢ go ponownie, wystarczy
na poczatku gotowania wcisng¢ przycisk
Ulubione.

Ustawi¢ naczynie na wskazanym palniku

6 > Wybierz strefe gotowania
D # Gulasz z cieleciny

Trwa gotowanie na palniku pomocniczym

Stop Cooking

D # Gulasz z cieleciny

Mozna doda¢ czas za pomocg minutnika.

Utr@’gﬁgmgme Zakoncz

7 > Mozeszterazmonitorowacstangotowania
az do konca — wyswietlacz umozliwia
wybranie funkcji Utrzymywanie
w cieple lub zakonczenie gotowania.

pEE 23
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WSKAZQWKI | ZALECENIA BEZ-
PIECZENSTWA

Strefa chroniona

Nie umieszczaj naczyn kuchennych pod
oznaczeniami  ograniczajgcymi  strefe
sterowania dotykowego (patrz ,Opis”).
Nastepujgce pozycje sg nieprawidtowe i
moga uszkodzi¢ twojg ptyte grzejna:

£

oo

|
|
|

Ciepto resztkowe

Strefa gotowania, ktéra byta uzywana przez
dtuzszy czas, moze pozostawaé gorgca
przez kilka minut.

Przez ten czas wyswietlany jest symbol .
Nie nalezy dotyka¢ danej strefy.

Ogranicznik temperatury

Kazda strefa gotowania wyposazona jest
w czujnik bezpieczenstwa kontrolujgcy
w sposob cigglty temperature dna naczy-
nia. W przypadku pozostawienia pustego
naczynia w strefie gotowania czujnik au-
tomatycznie dostosowuje moc generowa-
ng przez piyte i zapobiega w ten sposéb
uszkodzeniu naczynia lub ptyty.

Ochrona w przypadku rozlania si¢ ptynu

Plyta moze zosta¢ wytgczona w nastepujg-

cych 3 przypadkach:

- Rozlanie ptynu zalewajgce przyciski ste-
rowania.

- Potozenie mokrej Scierki na przyciskach.

- Potozenie metalowego przedmiotu na
przyciskach.
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Zdja¢ potozony przedmiot lub wyczyscié
i wysuszy¢ przyciski sterowania, a nastep-
nie wznowi¢ gotowanie.

W takim przypadku symbol = jest wyswie-
tlany wraz z sygnatem dzwiekowym.

System ,,Auto-Stop”

W razie, gdyby zapomniato si¢ o wytgcze-
niu palnika, ptyta indukcyjna jest wyposazo-
na w funkcje zabezpieczajagca ,Auto-Stop”,
ktéra automatycznie wytgcza zapomniang
strefe gotowania po

okreslonym czasie (od 1 do 10 godzin w za-
leznosci od uzywanej mocy). Jesli to zabez-
pieczenie zadziata, wylgczenie strefy go-
towania jest sygnalizowane wyswietleniem
komunikatu ,AutoStop” w strefie sterowa-
nia i przez ok. 2 minuty rozlega sie sygnat
dzwiekowy. Aby wylgczy¢ sygnat dzwieko-
wy, nalezy nacisng¢ dowolny przycisk ste-
rowania.

@ Moga pojawi¢ sie réwniez dzwieki
przypominajace wskazéwki zegara.
Wystepuja one jedynie wtedy, kiedy pty-
ta jest wigczona i znikajg lub zmniejszajg
sie w zaleznosci od konfiguracji nagrze-
wania. W zaleznosci od modelu i jakosci
wykorzystywanego naczynia moga poja-
wiac¢ sie takze dzwieki przypominajace
gwizdanie. Opisane powyzej dzwieki sg
catkowicie normalne, poniewaz sg one
zwigzane z technologia indukcji i nie
oznaczaja awarii urzadzenia.

@ Nie zalecamy uzywania zadnego
systemu zabezpieczajgcego ptyte.
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KONSERWACJA PLYTY

Niewielkie zabrudzenia mogg byé usuwane
przy uzyciu ggbki kuchennej. Zwilzy¢ cieptg
wodg strefe, ktéra ma by¢ wyczyszczona,
a nastepnie wytrzec.

W przypadku uporczywych, zastygnietych
zabrudzen, a takze pozostatosci cukru lub
roztopionego plastiku, nalezy usungc je
uzywajgc gabki kuchennej i/lub specjalnego
skrobaka do szkta. Zwilzy¢é ciepta woda
strefe, ktéra ma by¢ wyczyszczona, uzyé
specjalnego skrobaka do szkta, aby zedrze¢
zabrudzenie, dokonczy¢ czyszczenie za
pomocg szorstkiej strony gabki kuchennej,
a nastepnie wytrzec.

Aby usung¢ pozostatosci osadow lub
kamienia wapiennego, zwilzy¢ zabrudzenie
cieptym biatym octem, pozostawi¢ na
pewien czas, a nastepnie wytrze¢ miekka
szmatkg.

W przypadku btyszczacych przebarwien
metalowych oraz cotygodniowej konserwa-
cji nalezy uzywac specjalnego produktu do
czyszczenia powierzchni z tworzywa szkla-
no-ceramicznego. Natozy¢ specjalny pro-
dukt (zawierajgcy silikon i posiadajgcy wia-
Sciwosci zabezpieczajgce) na powierzchnie
z tworzywa szklano-ceramicznego.

Wazna uwaga: nie nalezy uzywac¢ zadnych
proszkéw ani ggbek $ciernych. Nalezy
uzywac kreméw lub specjalnych gabek do
naczyn delikatnych.
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Y ROZWIAZYWANIE PROBLEMOW

PODCZAS PODLACZANIA

Instalacja wytacza sie automatycznie lub
dziata tylko jedna strona. Podtgczenie
ptyty jest nieprawidlowe. Sprawdzi¢
poprawnos¢

(patrz rozdziat dotyczacy podtgczania).

Ptyta wydziela dziwny zapach podczas
pierwszych gotowan. Urzadzenie jest
nowe. Podgrza¢ w kazdej strefie przez pot
godziny garnek napetniony woda.

PODCZAS WLACZANIA

Ptyta nie dziala i wyswietlacze na
przyciskach nie swieca.

Urzadzenie nie jest podtgczone do
zasilania. Zasilanie lub podtgczenie jest
nieprawidtowe. Sprawdzi¢ bezpieczniki
i wytgcznik.

Plyta nie dziala i wyswietla sie inny
komunikat. Obwdd elektroniczny dziata
nieprawidtowo. Wezwac serwis.

Ptyta nie dziala, wyswietla sie¢ komunikat
»blok.”. Odblokowaé zabezpieczenie przed
dzieémi.

Kod usterki F9: napiecie nizsze niz 170 V.

Kod usterki D1: temperatura nizsza niz
5°C.

PODCZAS UZYWANIA

Plyta nie dziala, na wyswietlaczu

pojawia si¢ symbol = i wigcza sie sygnat
dzwiekowy.

Rozlat sie ptyn lub jaki$ przedmiot blokuje
klawiature. Nalezy oczysci¢ powierzchnie
ptyty lub usung¢ przedmiot a nastepnie
wznowi¢ gotowanie.

Wyswietlany jest kod F7.
Obwody elektroniczne ulegly przegrzaniu
(patrz rozdziat ,Zabudowa”).

W czasie pracy strefy gotowania lampki
kontrolne klawiatury zawsze migaja.
Wykorzystywane  naczynie nie jest
odpowiednie.

Naczynia hatasuja, a ptyta emituje
trzaskajgce dzwieki podczas gotowania
(patrz

porada ,Wskazowki i zalecenia bezpieczen-
stwa”). Jest to normalne. W przypadku nie-
ktérych rodzajow naczyn ma miejsce prze-
kazywanie energii z ptyty do naczynia.

Wentylacja dziata nadal po zatrzymaniu
sie ptyty.

Jest to normalne. Zapewnia to schtodzenie
elementéw elektronicznych.

Jezeli problem wystepuje nadal.
Wytaczy¢ ptyte na 1 minute. Jezeli problem
wystepuje nadal, nalezy skontaktowac sie
Z serwisem.
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- SERWIS PO SPRZEDAZY

DZIAL OBSLUGI KLIENTA WE SERWIS NAPRAWCZY WE FRANCJI
FRANCJI . . .
Ewentualne interwencje przy urzgdzeniu
Aby uzyskac wiecej informacji na temat powinny by¢ wykonywane przez osoby wy-
naszych produktow lub skontaktowac sie z kwalifikowane, autoryzowane przez marke.
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www.dedietrich-electromenager.com poda¢ kompletne dane referencyjne po-
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CARA CLIENTE,
CARO CLIENTE

Acaba de adquirir um produto De Dietrich. Esta escolha revela a sua exigéncia e bom
gosto pela arte de viver a francesa.

Com um legado de mais de 300 anos de conhecimento pratico, as criagdes De Dietrich
encarnam a fusdo do design, autenticidade e tecnologia ao servigo da arte culinaria.
Os nossos aparelhos sao fabricados com materiais nobres e oferecem uma qualidade
de acabamentos irrepreensivel.

Temos a certeza de que esta confegédo de alta qualidade permitirda aos amantes da
cozinha expressar todos os seus talentos.

O servigo de apoio ao consumidor De Dietrich esta a sua disposi¢do para responder a
todas as questdes e sugestdes para melhor satisfazer as suas exigéncias.

Ficamos honrados por sermos 0s seus novos parceiros na cozinha e agradecemos a
sua confianga.

X Com os seus fabricos em Franga, Orléans e Vendéme, a De
361N, .,  Dietrich cultiva uma busca constante de exceléncia, perpetuando
%NCE@ = o conhecimento pratico de excegdo na concegédo de produtos
\:“A/ﬁ ¢ com acabamentos perfeitos. Varios dos nossos eletrodomésticos
Capan® £ estdo certificados pelo roétulo Origine France Garantie, um

II reconhecimento que atesta o seu fabrico em Franca.
Este rétulo assegura ndo sé a qualidade e a durabilidade dos
aparelhos, mas também garante o seu rastreio, oferecendo uma indicacédo clara e
objetiva da sua proveniéncia.

www.de-dietrich.com

De Dielrich
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SEGURANCA E PRECAUCOES IMPORTANTES

INSTRUS}()ES DE SEGURANCA IMPORTANTES - LER COM
ATENCAO E CONSERVAR PARA FUTURA UTILIZAGCAO.

Este manual esta disponivel para download no sitio Internet da mar-
ca.

O seu aparelho esta em conformidade com as diretivas e regulamen-
tagdes europeias as quais esta sujeito.

Este aparelho pode ser utilizado por criangas de pelo menos 8 anos
de idade e por pessoas com capacidades fisicas, sensoriais ou men-
tais reduzidas ou pessoas sem experiéncia e conhecimento, se tive-
rem sido corretamente supervisionadas ou informadas ou formadas
na utilizacdo do aparelho em toda a seguranga e que compreendam
0s riscos resultantes.

As criangas ndo devem brincar com o aparelho.

A limpeza e a conservacgao pelo utilizador ndo devem ser efetuadas
por criangas sem supervisao.

Criangas de menos de 8 anos devem ser mantidas afastadas, a me-
nos que sejam constantemente supervisionadas.

A sua placa de cozinha possui um dispositivo de seguranga para
criangas, que bloqueia a sua utilizagdo a paragem ou durante a co-
zedura (ver o capitulo: utilizagdo da segurancga criangas).

@ O aparelho e as suas partes acessiveis tornam-se quentes du-
rante a utilizacdo. Devem ser tomadas precaugdes para evitar to-

car nos elementos de aquecimento.

Objetos metalicos como facas, garfos, colheres e tampas n&o devem

ser colocados sobre a superficie, pois podem ficar quentes.

@ ATENGCAO: a cozedura deve ser supervisionada. Uma cozedura
curta necessita de um supervisionamento continuo.

Risco de incéndio: nao armazenar objetos sobre as zonas de coze-
dura.

Uma cozedura com 6leo ou outra matéria gorda efetuada sobre uma
placa e sem supervisdo pode ser perigosa e dar lugar a um incéndio.
NUNCA tente apagar um incéndio com agua; deve cortar a alimen-
tacdo do aparelho antes de cobrir a chama com, por exemplo, uma
tampa ou uma cobertura anti-incéndio.

»E8 4



SEGURANCA E PRECAUCOES IMPORTANTES

[ﬂ Se a superficie estiver fissurada, desconectar o aparelho para
evitar o risco de choque elétrico.

Nao utilize a sua placa de cozinha antes de ter substituido a parte
superior em vidro.

Estes placas devem ser ligadas a rede elétrica através de um dis-
positivo de corte multipolar em conformidade com as regras de ins-
talacdo em vigor. Um dispositivo de desligamento deve estar incor-
porado na canalizacao fixa. A vossa placa de cozedura serve para
funcionar sob uma frequéncia de 50 Hz ou 60 Hz (50 Hz / 60 Hz),
sem nenhuma intervengao particular da sua parte.

O aparelho deve ser ligado com um cabo de alimentagdo normali-
zado em que o numero de condutores depende do tipo de ligacdo
desejado (ver o capitulo sobre a instalagdo)

Se o cabo de alimentacgao elétrica estiver deteriorado, deve ser subs-
tituido pelo fabricante, pelo seu servigco Pés-Venda ou por pessoas
de qualificagao similar, para evitar um perigo.

Certifique-se de que o cabo de alimentacdo de qualquer aparelho
elétrico, ligado a proximidade da placa de cozinha, ndo esta em con-
tato com as zonas de cozedura.

/\ ADVERTENCIA : Para que nao haja interferéncias entre a sua
placa de cozinha e um estimulador cardiaco, é preciso que este te-
nha sido concebido em conformidade com a regulamentacéao aplica-
vel. Informe-se junto do seu fabricante ou do seu médico.

Utilize unicamente protecdes de placas concebidas pelo fabricante
do aparelho de cozedura, referenciadas no aviso de utilizagdo como
tendo sido adaptadas ou incorporadas no aparelho. A utilizacdo de
protecdes ndo apropriadas pode provocar acidentes.

Evite impactos com os recipientes, a superficie de vidro vitrocerami-
co é muito resistente, mas n&o é no entanto inquebravel.

Nao colocar uma tampa quente em contacto direto com a sua placa
de cozinha. Um efeito de "ventosa" poderia deteriorar a superficie vi-
troceramica. Evite as fric¢gdes de recipientes que podem com o tempo
provocar uma degradacao da decoracgao da superficie vitroceramica.
Para a cozedura, nunca utilize folhas de papel de aluminio. Nunca
coloque produtos embalados com aluminio, ou em bandejas de alu-
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SEGURANCA E PRECAUCOES IMPORTANTES

minio, sobre a sua placa de cozedura. O aluminio fundiria e deterio-
raria definitivamente o seu aparelho de cozedura.

N&o guarde no movel situado sob a sua placa de cozedura os seus
produtos de limpeza ou produtos inflamaveis.

Nunca utilize limpadores a vapor para a conservacao da sua placa.
Este aparelho ndo se destina a ser posto em funcionamento através
de um dispositivo de temporizagao externo ou de um sistema de co-
mando a distancia separado.

Apos a utilizagao, interromper o funcionamento da placa de cozedu-
ra através do dispositivo de comando e ndo contar com o sensor de
tachos.




MEIO AMBIENTE

PROTEGAO DO MEIO AMBIENTE

Este simbolo indica que este

aparelho ndo deve ser tratado

como residuo domeéstico. O seu

aparelho contém varios materiais
N cciclsveis. Assim, inclui este
logétipo para indicar que os aparelhos
usados devem ser colocados num ponto
de recolha apropriado. Informe-se junto
do seu revendedor ou de servigos técnicos
da sua cidade para conhecer os pontos de
recolha dos aparelhos usados mais perto
do seu domicilio. Areciclagem de aparelhos
usados do fabricante sera realizada nas
melhores condigbes, em conformidade
com a Diretiva Europeia em matéria de
equipamentos elétricos e eletronicos.
Alguns materiais de embalamento deste
aparelho sao também reciclaveis. Participe
na sua reciclagem contribuindo para a
protecdo do meio ambiente, eliminando-
0s nos contentores previstos para o efeito.
Agradecemos a sua colaboragdo na
prote¢do do meio ambiente.

Conselho de economia de energia

Cozinhar com uma tampa bem ajustada
economiza energia. Se utilizar uma tampa
de vidro, podera controlar perfeitamente a
cozedura.



- | INSTALACAO

REMOGAO DA EMBALAGEM

Verifique e respeite as caracteristicas do
aparelho que figuram na placa sinalética.
Queira anotar nos quadros abaixo as
referéncias de servico e tipo de norma
que figuram nesta placa, para uma futura
utilizagao.

!
&
[H]

Servigo: Tipo: ¢ ls
ENCASTRE

Verifique se as entradas e saidas de ar

estdo desobstruidas. e
Tenha em conta as indicagdes relativas ‘ 7

as dimensdes de encastramento (em
milimetros) do mével destinado a receber
a placa de cozinha. Verifique se o ar circula
corretamente entre a parte de frente e a
parte de tras da sua placa de cozinha.

Encastre em plano

Encastre nivelado

%




> - | INSTALACAO

No caso de instalagcao da placa por cima de uma gaveta,

>40

ou por cima de um forno encastravel, res-
peite as dimensdes anotadas nas ilustra-
¢bes para assegurar uma saida de ar sufi-
ciente na parte da frente.

Cole cuidadosamente a junta de estanquei-
dade a toda a volta do vidro da mesa antes
do encastre.

((("») Importante

Se o forno estiver sobre a placa de cozedura, as segurangas térmicas da placa
podem limitar a utilizagdo simultanea da mesma e do forno em modo de pirdlise,
com a visualizagdo do codigo “F7” nas zonas de comando. Se isso acontecer,
recomendamos que aumente a zona de ventilagdo da placa de cozinha, efetuando
uma abertura na parte lateral do mével (8 cm x 5 cm).

» EE) 9




- | INSTALACAO

LIGAGAO ELETRICA

Estes placas devem ser ligadas a rede
elétrica através de um dispositivo de corte
multipolar em conformidade com as regras
de instalacdo em vigor. Um dispositivo de
desligamento deve estar incorporado na
canalizagao fixa.

Identifique o cabo da sua placa de cozedura:

a) verde-amarelo

b)

c¢) castanho
d) preto

e) cinzento

10
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- 2 APRESENTACAO DO APARELHO

Descrigao da placa de cozedura

Qﬁ

@% N
. E !40—
(E )

x) o-

O centro de cada zona de cozedura (B) é
indicado por um quadrado.

As linhas serigrafadas (A) delimitam a parte
traseira da zona de cozedura global.

As linhas (C) delimitam as zonas de
cozedura individuais.

As linhas serigrafadas (D) em frente da
placa de cozedura separam a zona de
aquecimento dos controles tateis (E).

E importante ndo colocar utensilios de
cozinha quentes abaixo deste limite, pois
isso pode danificar o painel de controle
ou o aparelho (Veja "Seguranga e
recomendacgdes").

11

Q Limite traseiro da zona de cozedura
@ Centro da zona de cozedura

G Separador da zona de cozedura
@ Limite frontal da zona de cozedura

e Controles tateis e ecra



« 3 UTILIZACAO DO APARELHO

Descrigao do ecra inicial

O seu teclado ¢ inteiramente tatil. Um simples toque no ecra permite aceder aos comandos
quando a placa esta em funcionamento.

Q Ligar/desligar a placa.
@ Menu

@Assistente culinario
@ Emparelhamento

@ Zonas de cozedura

Pressione o botéo @ e aparecem 6
quadrados. Os quadrados ficam fixos se
nao for detetado nenhum recipiente, ou em
pontilhado e depois fixo se for detetado um
recipiente. Aparece um zero na zona de
cozedura.

Pressionar a zona de cozedura abre
um menu de ajustes da poténcia e do
temporizador. Agora, pode ajustar a
poténcia fazendo deslizar o dedo na
horizontal na banda de poténcia. E
apresentada a temperatura escolhida.
Também pode ajustar a poténcia
pressionando os botdes de fungdes rapidas:

Derreter ou manter quente ou

E lume brando ou = tostar.

Uma pressdo em H permite ajustar o
tempo de cozedura desejado.

Pode ajustar o temporizador vendo os mi-
nutos e as horas na vertical ou pressionan-
do os botbes + e -. Uma pressdo em OK
valida a sua configuragéo.
Depois de a poténcia e o
tempo de cozedura terem sido
ajustados, os Ultimos aparecem
no quadrado que simboliza o

. este botdo permite repor o temporizador
foco. a zero

» B 12



« 3 UTILIZACAO DO APARELHO

H Fungao ELAPSED TIME Menu
Esta fungcdo permite apresentar o tempo Uma presséo no botdo Menu mostra
decorrido desde a ultima modificagdo de todas as fungdes a sua disposigao.
poténcia de um foco escolhido.

Para utilizar esta fungao, pressione o botéo

Uma janela com o tempo decorrido aparece.

Modificagao do tempo de cozedura

Se um tempo aparecer no temporizador,

espere 5 segundos para poder modificar

o tempo de cozedura. Para que a placa Guide Jumelage Minuterie

detete um novo recipiente, coloque-a na

zona desejada e pressione o quadrado que

simboliza o foco no ecra. Aparece um zero. > o. no ecra permite fechar a visualizagéo
e controlar outros focos.

Ajuste da poténcia desejada

Pode regular a poténcia desejada >a no ecrd permite voltar ao ecra
pressionando o quadrado. Se ndo anterior.

selecionar uma poténcia, a zona desliga-se

automaticamente apds alguns segundos.

Deslocamento de recipientes

Pode deslocar um recipiente de uma zona
para outra durante a cozedura tendo o
cuidado de levantar este recipiente e
nado fazé-lo deslizar; a sua placa detetera
automaticamente a deslocagéo e os ajustes
atribuidos serdo conservados. Se um
numero piscar, sera necessario validar por
um toque no ecra na zona em questao.

Desligar uma zona de cozedura

Para desligar um foco, faga uma presséo
longa no quadrado, soa um sinal sonoro e
os ajustes desaparecem do quadrado, ou
aparece o simbolo .

Para parar completamente a placa,
pressione o botéo

pEE 13




« 3 UTILIZACAO DO APARELHO

@ Os parametros

Menu Geral

Uma pressao em Geral permite:

- Ajustar a intensidade da visualizacdo da
placa fazendo deslizar o dedo no slider (de
1a10).

- Conectar a sua placa ao exaustor se tiver
um.

- Escolher a lingua do texto da placa de co-
zedura.

Menu Motion Control

Uma pressédo em Controlo gestual permite
(dependendo do modelo):

- Ativar ou desativar o Motion Control (as-
sistente gestual).

- ativar ou desativar o Expert Mode (Modo
Especialista).

O motion control permite com gestos sim-
ples da mao, selecionar um foco e ajustar a
poténcia de cozedura sem tocar na banda
de comando. Isto permite nomeadamen-
te ndo sujar nem deixar rastos de dedos
sobre a placa. Quando o Motion Control
for ativado, o botdo aparece assim:

Para o desativar, pressione este botao.

O modo Expert permite também ajustar o
temporizador com gestos.

Menu Configurag6es Avangadas
- Configuragdes de fungoes rapidas
Permite modificar os niveis de poténcia pre-
definidos nas fungdes rapidas:
Fundir poténcia entre 1 e 3
(poténcia 2 por definicdo)
e Manter quente poténcia entre 4 e 9
_ (poténcia 7 por definicdo)
Cozedura lenta poténcia entre 10 e
16 (poténcia 14 por definicdo)
Tostar poténcia entre 17 e 19
(poténcia 19 por definicdo)

14

Geral

Motion Control

Parametros Avangados

Sobre o produto

Né&o coloque utensilios de
cozinha sob as marcagdes
que delimitam a zona de
controlo tactil (ver «De-

Ativar Motion Control

ON

scricdo»). As seguintes
posigdes s&o incorretas
e podem danificar a sua
placa de indug&o.

Ativar Motion Expert

OFF

Pressionando a seta a direita, acede a um
tutorial que permite testar os diferentes
gestos a realizar para utilizar o motion
control. Cada etapa deve ser validada por
uma pressao em .

Ajuste de fungdes rapidas

Power Management

Manuals

Assisténcia Técnica




« 3 UTILIZACAO DO APARELHO

- Power Management

Aceder a Power Management que permi-
te limitar a poténcia total da placa para se
adaptar a instalagao elétrica.

Por predefinicdo, a poténcia da sua placa
de cozedura esta ajustada ao seu nivel
mais elevado.

Deve ter atencao para que o valor do dis-
juntor da sua instalagao elétrica esteja bem
calibrado (ver tabela abaixo).

Poténcia da placa em kW Fusiveis/
Disjuntor (A)
7,4 32
5,7 25
4,6 20
3,6 16

& Assegure que a poténcia selecionada
esta adaptada aos disjuntores do quadro
elétrico.

- Manuals

Uma pressdao em Manuais permite obter no
seu smartphone o manual do seu produto
digitalizando o coédigo QR.

- Assisténcia Técnica

Destinado a assisténcia técnica em caso de
necessidade.

Menu Sobre o produto

Permite conhecer as versdes de software
da placa de indugéo.

_@ Fungodes especiais

=3 Fonctlions Spéciales

15

Funcio Boil IE P |

A funcdo permite ferver uma quantidade
de agua e de manter a sua ebulicdo sem
derramar para cozinhar massas, por
exemplo.

Selecione a quantidade de agua
em que mergulha os legumes.

Posicione o recipiente sobre um foco.
Ajuste a quantidade de agua desejada (de

0,5 a 6 litros).

Valide, pressionando .

A cozedura comega.

Soa um sinal sonoro quando a agua atinge a
ebulicdo e aparece uma mensagem no ecra
que pede para acrescentar ingredientes.
Quando for feito, pressione para validar.
O tempo e a poténcia aparecem.

Pode ajusta-los da forma mais conveniente
para si.

Um sinal
cozedura.

sonoro é ouvido ao fim da

NOTA : E importante que a temperatura
da agua esteja a temperatura ambiente no
inicio da cozedura, pois isso influenciaria
no resultado final. Para esta fungdo, nao
utilize o recipiente de ferro fundido, nem
tampa. Também pode utilizar esta fungéo
para cozer qualquer alimento que requeira
uma cozedura em agua fervente.




« 3 UTILIZACAO DO APARELHO

Funcgao Grill B

Associada a grelha De Dietrich esmaltada,
esta fungdo permite tostar rapidamente os
alimentos na zona ao lado e propde ajustes
melhores para encontrar os sabores da
cozedura de churrasco.

B Grill

Posicione o seu recipiente “grill”

Selecione a zona para iniciar o aquecimento

Posicione o seu grill na zona selecionada e
valide pressionando em .

Apés a duragdo do pré-aquecimento, co-
loque os alimentos no grill.

O acessorio de grelha ndo é fornecido com a
placa e esta disponivel junto do revendedor.

16

Func¢ao Blanchir E ﬁ.

Esta técnica permite preparar os legumes
na agua a ferver durante alguns minutos e
depois, mergulha-los em agua gelada para
interromper a cozedura.

Isto permite conservar a cor viva dos
legumes, mas também a textura.
Selecione a quantidade de agua em que
mergulha os legumes.

Posicione o recipiente com os ingredientes
sobre um foco.
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O Fung¢ao RECALL

Esta fungdo permite visualizar os ultimos
ajustes “poténcia e temporizador” de todos
os focos apagados desde ha menos de 3
minutos.

Para usar esta funcgéo, certifique-se de
que a placa esta desbloqueada e depois
pressione QI Recall.

Iil Bloqueio dos comandos Blo-
queio

A sua placa de cozinha possui um sistema
de seguranga para crianga que bloqueia a
placa.

Por razdes de seguranga, so6 a tecla “Ligar/
Desligar” @esté sempre ativa e permite o
corte de uma zona de aquecimento, mesmo
quando bloqueada.

Pressione ‘e , uma pressédo longa em

bloqueia a placa por uma duragéo
indeterminada. As zonas de cozedura em
funcionamento continuam a aquecer mas
nao tem acesso aos botdes de poténcia ou
de temporizador.

&1
’ Este simbolo aparece no ecra.

Desbloqueio:

Quando a placa esta bloqueada, pressione
até que um bip duplo confirma a sua

manobra, e a placa fica desbloqueada.

Clean Lock:

Esta fungdo permite o bloqueio temporario
da sua placa durante a limpeza. Uma
pressdo curta em bloqueia a placa
durante 60 segundos.

4=

¢ Temporizador independente

Esta fungéo permite ajustar uma contagem
decrescente sem fazer a cozedura.

& Minuterie

Depois de definido o tempo aparece a
direita do ecra inicial.

No fim do tempo desejado, soam sinais
sonoros, 0:00 pisca e depois, apaga-se.

Nota: Para uma reéosigéo a zero rapida do
tempo, pressione

17



« 3 UTILIZACAO DO APARELHO

@ Emparelhamento

A placa propée juntar zonas de cozedura
para utilizar recipientes de grande dimen-
séo.

Pressione o botdo Menu e selecione Empa-
relhamento. O menu de Emparelhamento
aparece, e basta selecionar as zonas de
cozedura e pressionar OK.

HEH
HEN

@ Jumelage

Configuragoes de emparelhamento

As configuracbes de emparelhamento
disponiveis sdo as seguintes:

Zonas
Extense

Zonas
HorizoneTech

Zona
HorizonePlus

=

-

Zona
HorizoneMax

-

18




« 3 UTILIZACAO DO APARELHO

Distribuicao de poténcia

@ Aquando da utilizagdo simultanea
de varios focos, a placa gere a reparti¢cao
da poténcia para nao ultrapassar a
poténcia total desta.

Varios focos estdao a sua disposigao
para posicionar os seus recipientes.
Selecione o mais conveniente, em fungao
da dimensao do recipiente. Se a base

do recipiente for demasiado pequena, o
indicador de poténcia comega a piscar
e o foco nao funciona, mesmo se o
material do recipiente for indicado para
indugao. Assegure-se de nunca utilizar
recipientes de um diametro inferior ao
diametro do foco (ver tabela).

Dimensao do Forma do .. Poténcia
Zona .. .. Posicionamento
recipiente recipiente (W)
Y Horizone- . Centrado na zona de
Tech 110 - 220 mm Circular cozedura 2800
Oval Traseiro |90 - 140 mm Circular Centrado na zona de 1200
cozedura
Oval Frontal [90-90mm  |Circular Centrado na zona de 1200
cozedura
180 mm (redon- .
. Circular .
. do) min. Oval Centrado na linha entre
HorizoneTech / Cagarola de g;tae:n ular duas %2 HorizoneTech 3600
peixe / Grill 9
Oval 240 mm Oval Deve cobrir os centros
Extense min. /330 mm das 2 zonas de cozedu- 3600
. Retangular -
max. ra traseiras
Oval Deve cobrir os centros
, Oval na largura Cagarola de |das 3 zonas de coze-
HorizonePlus | 380 mm min. / . - 4600
580 MM MAx. peixe dyrg traseiras, centrado
Retangular direita/esquerda
Deve cobrir os centros
HorizoneMax | 320 - 350 mm Circular das 4 zonas de coze- 5500
dura
19



« 3 UTILIZACAO DO APARELHO

@I Guia culinario

A placa dispde de um guia culinario que
propde uma selegao de receitas.

Este modo de cozedura seleciona para si
os parametros de cozedura apropriados em
funcado do alimento a preparar.

A placa deve estar ligaga, deve fazer
uma pressdo em €& para aceder ao guia
culinario. Durante a utilizagdo da sua placa
no modo Receita, o ecrd recomendara o
uso de um tipo de utensilio adequado para
a selecéo.

A maioria dos utensilios € compativel com
a indugao. Apenas o vidro, barro, aluminio
sem fundo especial, cobre e alguns inox
ndo magnéticos ndo fucionam com a placa
de indugao.

@ Sugerimos que escolha recipientes
de fundo espesso e plano. O calor
conseguira espalhar-se melhor e a
cozedura sera mais homogénea. Nunca
colocar um recipiente vazio a aquecer
sem vigilancia.

& Nunca colocar recipientes no ecra de
comando pois isto danifica o produto.

» EE) 20




> « 3 UTILIZACAO DO APARELHO

Propomos uma selegao de receitas em que recebera orientagdes em cada etapa da sua

realizagéo.

Receitas BQ Ingredientes

Receitas passo a passo

Pratos

Sobremesas

Bibimbap coreano

Chocolate a vienesa

Blanquette de vitela

Creme de chocolate

Beeuf bourguignon

Creme de pasteleiro

Bolinhas de vaca com molho de
tomate

Péras cozidas com chocolate

Coq au vin

Magéas caramelizadas

Fondue savoyarde

Marmita do pescador

Ovos mexidos com trufas

Osso buco

Paelha de frutos do mar

Pot au feu

Caldo de cogumelos

Frango a basca

Ragu de vitela

Ramen de frango

Ratatouille do chef

Risotto de cogumelos

Salteado de peru com azeitonas e
liméo

Vitela marengo

21



« 3 UTILIZACAO DO APARELHO

Exemplo de receita de peito de vitela passo a passo.

ElReceita
# Pratos

EM Receitas i? Ingredientes

Vaca

+ Favoritos * Favoritos Bourguignon

1> Va a receitas 4 > Pressionar “ver” para saber os
detalhes da receita
EmIReceita

ElReceita

. # Peito de vitela
Cozinhe como um verda-
deiro chef com as nossas
receitas inéditas

Pratos Sobremesas Vitela (pa/peito/lombo)
Cenoura
Dentes de alho
Alho-francés
Cogumelos de Paris
Cebola pérola (molheira)
H Cebola
2 > e depois, Pratos 250 Cravo-da-india
Bouquet garni
Manteiga (cozinhar cogumelos)
Manteiga macia
Farinha macia
Pimenta branca moida
Sal fino (carne)
Sal fino (cogumelos)
Sal fino (cebola)
Acucar
Limao

ElReceita
# Pratos

‘f E . e < 5 > aparece a receita e ira entdo validar
' cada etapa até iniciar a cozedura

7

Bibimbap de vitela Bourguignon
asasaas

Peito Vaca

3 > Por fim, aceda a sua escolha

pEE 22




« 3 UTILIZACAO DO APARELHO

. |:| # Peito de vitela

Coloque a panela no foco indicado

6 > Selecione a zona de cozedura

-

# Peito de vitela

Cozedura em curso no foco anexo

Parar A Cozedura

# Peito de vitela

-

Pode adicionar tempo através do temporizador

Manter ao quente Terminar

7 > Pode agora seguir o estado da
cozedura até ao fim, e o visor dara a
oportunidade de manter a quente ou
terminar a cozedura.

23

Bom apetite!

Numa receita, uma pressdo em 9 permite
guardar a receita nos Favoritos.

Para a reutilizar, basta selecionar no inicio
da cozedura, o botdo de Favoritos.
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« 3 UTILIZACAO DO APARELHO

SEGURANGA E RECOMENDAGOES

Zona protegida

Nao coloque utensilios de cozinha sob
as marcagbes que delimitam a zona
de controlo tactil (ver «Descricdo»). As
seguintes posi¢des séo incorretas e podem
danificar a sua placa de indugao:

0o

Calor residual

Apoés o0 wuso intensivo, a zona de
aquecimento que acabou de utilizar pode
ficar quente durante alguns minutos.

Umn® aparece durante este periodo.

N&o toque na zona em causa.

-
&

o

Limitador de temperatura

Cada zona de aquecimento esta equipada
com um sensor de seguranca que controla
constantemente a temperatura do fundo
do recipiente. Em caso de esquecimento
de um recipiente vazio numa zona de
aquecimento acesa, este sensor adapta
automaticamente a poténcia da placa e
limita assim qualquer risco de deterioragéo
do recipiente ou da placa.

Protegcao em caso de derrame
Aparagem da placa pode ser desencadeada
nos 3 casos seguintes:

- Derrame por cima dos botdes de comando

- Pano molhado colocado em cima dos
botdes.

24

- Objeto metalico colocado em cima dos
botbes de comando.

Retire o objeto ou limpe e seque os botdes

de comando e depois reinicie a cozedura.

Neste caso, o simbolo aparece

acompanhado de um sinal sonoro.

Sistema “Auto-Stop”

No caso de se esquecer de desligar um
foco, esta placa estd equipada com uma
funcdo de seguranga denominada “Auto-
Stop” que desliga automaticamente a zona
de aquecimento esquecida, apds

um tempo predefinido (compreendido
entre 1 e 10 horas, consoante a poténcia
utilizada). Se esta segurancga for ativada, o
corte da zona de aquecimento é assinalado
pela visualizacdo de «Auto-Stop» na
zona de comando e um sinal sonoro é
emitido durante cerca de 2 minutos. Para o
desativar, basta premir um botdo qualquer
dos comandos.

@ Podem produzir-se sinais sonoros
semelhantes aos de uma agulha de um
relogio.

Estes ruidos intervém somente quando
a placa estd em funcionamento e
desaparecem ou diminuem em fungao da
configuragdao de aquecimento. Também
podem aparecer assobios segundo o
modelo e a qualidade do seu recipiente.
Os ruidos descritos sao normais, fazem
parte da tecnologia de indugdao e nao
indicam uma avaria.

@ Nao recomendamos dispositivos de
protecao da placa.




-4 MANUTENCAO

CONSERVAGAO DA PLACA

Para sujidade ligeira, utilize um esfregéo.
Demolhar convenientemente com agua
quente a zona a lavar e depois limpar.

Para uma acumulagdo de sujidades
recozidas, derrames com agucar, plastico
derretido, utilize uma esponja sanitaria ou
um raspador especial para vidro. Deve
molhar bem a zona a limpar com &gua
quente, utilizar um raspador especial para
vidros para desbastar, acabar com um
esfregdo e secar.

Para auréolas e marcas de calcario, aplicar
vinagre branco quente sobre a mancha,
deixar agir e secar com um pano macio.

Para cores metalicas brilhantes e a
conservagao semanal, utilizar um produto
especial para vidro vitroceramico. Aplicar
o produto especial (que contenha silicone
e tenha de preferéncia um efeito protetor)
sobre o vidro vitroceramico.

Observacao importante: n3o utilizar
pé nem esponja abrasiva. Privilegie os
cremes e as esponjas especiais para louca
delicada.

25




+ 5 ANOMALIAS E SOLUCOES

DURANTE A COLOCAGAO EM
SERVICO

A sua instalagdo dispara ou funciona
apenas um lado da placa. A ligacéo da
sua placa

esta  defeituosa.
conformidade

(ver o capitulo sobre a ligagéo).

Verifique a sua

A placa liberta um cheiro durante as
primeiras cozeduras. O aparelho € novo.
Faca aquecer cada zona durante uma meia
hora com um tacho cheio de agua.

QUANDO A PLACAE LIGADA

A placa nao funciona e os indicadores
luminosos do teclado estdo apagados.

O aparelho ndo tem alimentacgéo de energia.
A alimentagao ou ligagéo estao defeituosas.
Inspecione os fusiveis e o disjuntor elétrico.

A placa nao funciona e aparece outra
mensagem. O circuito eletrénico funciona
mal. Contate o Servigo Pés-Venda.

A placa nao funciona, aparece a
informacao “bloqueio”. Desative a
seguranga para

criangas.

Codigo de avaria F9 : tensdo inferiora 170
V.

Codigo de avaria D1 : temperatura inferior
ab5°C.

DURANTE A UTILIZAGAO

A placa nao funciona, o visor apresenta
= e soa um sinal sonoro.
Houve um transbordo, ou um objeto tapa o
painel de comando. Limpe ou retire o objeto
e volte a iniciar a cozedura.

E indicado o cédigo F7.

Os circuitos eletronicos aqueceram-se
(consulte o capitulo acerca do encastra-
mento).

Durante o funcionamento de uma
zona de aquecimento, os indicadores
luminosos do painel piscam sempre.
O recipiente utilizado n&o é adequado.

Os recipientes emitem um ruido e a placa
emite um “clique” durante a cozedura
(ver
oconselho“Segurancaserecomendagodes”).
E normal. Com certo tipos de recipientes,
isto deve-se a passagem de energia da
placa para o recipiente.

A ventilagao continua a funcionar depois
da paragem da sua placa.

E normal. Isto permite o arrefecimento da
parte eletronica.

No caso de avaria persistente.

Desligue a placa durante 1 minuto. Se o
fendmeno persistir, contacte o Servigo de
assisténcia pés-venda.
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- SERVICO POS-VENDA

RELAGOES COM OS INTERVENGOES EM FRANGA

CONSUMIDORES EM FRANCA L -
As eventuais intervencdes no aparelho

devem ser efetuadas por um profissional
qualificado que trabalhe para a marca.
Aquando da sua chamada, para facilitar o
processamento do seu pedido, deve mu-
nir-se com as referéncias completas do seu
aparelho (referéncia comercial, referéncia
de servigco, nimero de série). Estas infor-
magcdes figuram na placa informativa.

Para mais informagbes sobre 0s n0ssos
produtos ou para entrar em contacto
connosco, pode:

> consultar o nosso site:
www.dedietrich-electromenager.com

> escrever-nos ao seguinte enderego postal:
Service Consommateurs
DE DIETRICH
5, avenue des Béthunes
CS69526 SAINT OUEN LAUMONE
95060 CERGY PONTOISE CEDEX

CE’

[

@ e
[H]

SERVICE
N

PECAS DE ORIGEM B: Referéncia de vendas

Durante uma intervengéo, peca para utili- C: Referéncia de servigo
zar exclusivamente pecas de substituicao H: Numero de série
certificadas de origem.. I: Cédigo QR

ol
O &
S
isTRUCTS

BRANDT FRANCE, instalages de CERGY, 5/7 avenue des Béthunes, 95310 SAINT OUEN L’AUMONE.
SAS com capital social de 100 000 000 euros RCS NANTERRE 801 250 531
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YBAKAEMAA
IHOKYHATEJ/IBHHUIIA,

Bbl npuobpenn wusgenne De Dietrich. Baw BbiOOp OeMOHCTpupyeT Bally
B3bICKaTENIbHOCTb U CTPEMIIEHME HAacnaXaaTbCs XKMU3HbIO NMO-hpaHLLy3CKU.

Komnanua De Dietrich, ucnonbaytowasi TexHonorndeckne Hapabotkm 3a 300 ner,
co3pgaer magenusi, covetarowme B cebe KpacuBbIN AM3aiiH, ayTEHTUYHOCTb U HOY-
Xay, pagu pasBUTUS KyNMHapHOro WckyccTBa. Hawwm npuGopbl npousBogaTcs u3
GnaropofHbIX MaTepuanoB 1 UMeLT oTAEeNKy 6e3ynpeyHoro ka4ecTsa.

Mbl yBepeHbl, YTO 3TO BbICOKOKAYECTBEHHOE W3[enue MO3BOSMUT MOKIOHHUKaM
KyNMHapUn NPUMEHUTb BCE CBOW TanaHThbl.

Otpen no pabote ¢ knueHTamu komnaHum De Dietrich rotoB oTBeTUTH Ha BCe Bawu
BOMPOCHI U NPeASIoXeHNs1, BeAb YAOBNETBOPEHHOCTb KIIMEHTOB — 3TO HALU NMPUOPUTET.
Bnarogapvm 3a goBepue U Hageemcsl, YTO Halle U3genve CTaHeT BallUM BEpPHbIM
NMOMOLLHMKOM Ha KyXHe.

' A Komnanus De Dietrich ctpemuTcsa nocTosiHHO coBepLUeHCTBOBaTb
381N, cBoe npousBoacTBo BO PpaHuun, a wumeHHo B OpneaHe
%NCE n BaHOome, yBeKOBeYMBAsA IKCKIIO3VMBHYIO TEXHOMOTMK B

U3enusax MpeBOCXOAHOro kavecTBa. BOMbWMHCTBO Hamx
anekTponpubopos numeet ceptTudmumpoBaHHbii norotun Origine
I France Garantie (rapaHTupoBaHHOE MECTO MPOUCXOXOEHUS
ToBapa — ®PpaHumsa). OTO 3HaK, KOTOpbIN MOATBEpPXAaeT, YTo
nsgenve 6bino N3roToBrneHo Bo dpaHuunun.
OH rapaHTupyeT He TOmNbKO KayeCTBO WM AONTOBEYHOCTb Halmx npubopoB, HO U KX
OTCIEXMBAEMOCTb, TO €CTb YKa3blBaeT TOYHOE M YETKOE MECTO MX MPOUCXOXOEHNS.

— ;
>
'E =
@
BVCert.6011825

www.de-dietrich.com

De Dielrich

CREATEUR D’EMOTIONS DEPUIS 1684
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BE3OITACHOCTb H BA’KHBIE MEPBI ITPE/ITOCTOPO/KHOCTH m

BAXHbIE UHCTPYKLUUU MO TEXHUKE BE3ONMACHOCTWU: BHU-
MATEJIbHO NMPOYTUTE U COXPAHUTE ONA NCMNOJNIb3OBAHUA B
OAJTbHEULLEM.

OTY MHCTPYKLMIO MOXHO cKayaTb Ha Beb-canTe KoMnaHuu.

Mnuta cooTBeTCTBYET TPEOOBAHNSAM E€BPONENCKUX OUPEKTUB U Npa-
BWUJ1, KOTOPbIE HA HEe PacnpPOCTPaHSOTCA.

OTa nnutTa MOXeT UCnonb3oBaTbCs AeTbMM B Bo3pacTe OT 8 neT u
cTaplle, nogbMn C CEHCOPHbIMU, YMCTBEHHBIMU MU (PU3NYECKNMU
OTKMNOHEHMAMMU, a Takke NogbMmn 6e3 JoCcTaToO4HOro onbiTa U 3HaHWUN,
€CNnN OHW HaxogATcs nogd NPUCMOTPOM MNKn Obinn oby4veHbl NnpaBu-
nam ©6e30nacHoro UCnosb3oBaHUA NNUTbI U NMOHMMAOT BCE PUCKM,
CBsi3aHHble C ee UCMOoNb30BaHUEM.

[etam 3anpeleHo urpatb ¢ NnpMbopom.

He paspeluarite 4eTaM BbINOMHATbL OYUCTKY M OOCNyXnBaHUE NNUTbI
©e3 npucmoTpa cTapLumx.

Hetn mnagwe 8 net MoryT HaxoAnTbCSA BO3ME MANTbI TONbKO Nog no-
CTOSIHHbIM HabnOEHNEM B3POCTIbIX.

Bawa nnuta obopynosaHa GnokupoBkon ans obecneveHnsa 6e3o-
nacHocTK OeTen, Kotopas Ornokumpyetr ee UCNonb30oBaHWE B OTKIHO-
YEHHOM COCTOSIHMM MM BO BPEMS NMPUrOTOBMEHMSI NULLN (CM rnaBy
«be3onacHocTb geten»).

@ MnuTa n ee QOCTYMHbIE YACTU MOTYT CUMIbHO HarpeBaTbCsl BO
Bpems ncnonb3oBaHunda. Cnegyet cobniogate OCTOPOXKHOCTb U HE

npukacaTbCsi K HarpeBaTenbHbIM AfIEMEHTaM.

Bo nsbexaHve HarpeBa MeTannuyeckue npeameTbl, HanpumMep HOXu,

BUIKM, NOXKN U KPbILLKK, HE OOIMKHbI pa3meLlaTtbCsi Ha NOBEPXHOCTM

NAnUTHbI.

@ BHUMAHMUE! NMpurotoeneHne nuwm TpebyeT NOCTOSHHOIO KOH-
Tpons. B crnyyae HenpogormKMUTENbLHOro npouecca NpUroToBneHuns
KOHTPONMUPYMTE ero HenpepbIBHO.

OnacHocTb noxapa: He ocTaBnanTe NnpegMeTbl Ha KOH(OPKax.
[MpuroToBneHne MUK C NPUMEHEHMEM XUpa UM Macna Ha nnute
6e3 npucMmoTpa MOoXeT NPeaAcTaBnsaTb ONACHOCTb U NPUBOAUTL K MO-
xapy. HUKOI'JA He nbiTanTecb NOTYWNTb NoXap BOAoW; Heobxoam-

»E8 4



BE3OITACHOCTb H BA’KHBIE MEPBI ITPE/ITOCTOPO/KHOCTH m

MO BbIKIOYNUTb MAMTY M HAKPbITb €€, HanpyuMep KPbILKOW MUK Hero-
PIOYMM NOKPbLIBASIOM.

[D Ecnn noBepxHOCTb NNUTbI pacTpeckanacb, OTKMAYUTE ee OT
3NEeKTPONUTaHUs BO U3bexaHne NopaKeHust aNeKTpUYeckumM TOKOM.
He nonb3ymntecb NNUTOM 40 3aMeHbl CTEKNAHHOM CTONELUHULbI.

OTy NnUTy cnenyeT NoakoYnTb K CETU Yepe3 OOHOMOSOCHbIN aB-
TOMaTU4eCKU BbIKNOYaTeNb, COOTBETCTBYHOLMUN OENCTBYHOLUM
npasuiiaM NOAKNIYEHNSA 3NeKTponpmbopoB. Beiknovartens OOMmKeH
ObITb CTALMOHAPHO YCTAHOBIEH B CUCTEME 3r1EKTPONPoBOAKM. [nn-
Ta Ans NPUroToBneHna Nuwm byaeT ncnpasHo paboTatb Npu YacToTe
50 vnm 60 Ty (50 My / 60 u) 6e3 kakoro-nMbo BMeLLaTeNbLCTBa C
BalLlen CTOPOHbI.

YCTpOMCTBO creayeT noakntoyaTb Yepes3 CTaHgapTHbIM kabenb nu-
TaHMWs, KONMMYECTBO XXM KOTOPOro 3aBMCUT OT TuUMa BbINOIHAEMOro
noakstoyeHus (cM. rmaey «YCTaHoOBKay).

Ecnn noBpeauncsa kabenb anekTponutaHns, To BO nsbexaHme onac-
HbIX CUTyaUUn ero 3aMeHy LOIKEH BbINOMHATE TEXHUYECKUA NepCo-
Han npowusBoguTensd, nepcoHan Cnyx6bl nocnenpogaxHoro obeny-
XMBaAHUSA UK NMLIO C COOTBETCTBYIOLLIEN KBaNnukaumen.
Yb6egurtech, 4To Kabenb NUTaHUs 3NEKTPUYECKOro YyCTPOMCTBA, NoA-
KITIO4EHHOrO BO3M1€ NNUTbI, HE KacaeTCsa KOH(OPOK.

/A NMPEAOOCTEPEXEHME. Ytobbl nnnTa He Bbi3biBana nomex B pa-
0oTe KapguocTumynaTopa, NocneaHnin OormkeH bbiTb paspaboTaH u
HACTPOEH B COOTBETCTBUMN C Haanexawmnmm tpeboaHnammn. CBsxu-
TeCb C €ro Npon3BoaUTENEM UK BalLMM feYallnum BpavoM.

Ana 3awunTbl NNUTBI UCNONBb3YNTE TOMBbKO BCTPOEHHbIE MPOM3BOAU-
Tenem 3alWuTHble YCTPOWCTBA MW 3alUMTHblE YCTPOMWCTBA, paspa-
GoTaHHbIe ee Npon3BOAUTENEM UM PEKOMEHOOBAHHbLIE MPOM3BOAN-
Tenem B MHCTPYKUMW MO 3KCMyaTaumm Kak npurogHble Ans AaHHOM
nnNuTbl. Ncnonb3oBaHne HECOOTBETCTBYHOLLUMX 3ALLUUTHBLIX YCTPONCTB
MOXET MPMBECTU K BbIXOAY NNUTbI U3 CTPOSI.

N3berante ymapoB Mocygoun: CTEKNo-Kkepamuyeckass NoBEepXHOCTb
obnagaet BbICOKOW NPOYHOCTBIO, OQHAKO He ABMsieTCA HebbloLwencs.
He knagnte ropsyme KpbIWKN Nnawmsa Ha namty. AddekT «npuco-
CKM» MOXET NPUBECTU K MOBPEXOEHNIO KEPAMNYECKON NOBEPXHOCTH.
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N3berante B3aMMHOIro TpEHUsI MeXay NinTon 1 NoCyaoun, Tak Kak 3To
MOXET NPUBECTM K NOBPEXAEHNIO AEKOpa Ha CTEKNO-KepaMmU4eCKom
NOBEPXHOCTW.

Huvkorga He mncnonb3ynte anioMuUHUEBYIO QOMbry ANS MPUrotTosne-
HUSA MWLM Ha 3TOW NnNuTe. Hukorga He cTaBbTe Ha NNUTY NPOAYKTHI,
obepHyTble antoMuUHMEBON (PONbron, UM B artOMUHUEBOM JOTKE.
ATNIOMUHUI MOXET pacnaBUTbLCA M HAHECTU HenonpasuUMbIn yuepd
BaLlen nnuTe.

He xpaHuTe B WiKad4mke nog nnnTon YNCTSLLMe CpeacTBa unu ner-
KOBOCMNJTaMEeHSILWMECH NPOAYKThI.

Hukorga He ncnosnb3ynTte NnapooyUCTUTENDb ANS YNCTKU NIUTHI.
[aHHbIn npubop He npegHasHayYeH ANns BKIKYEHUS npu MOMO-
LN BHELUHEro Tanmepa Wnn OTAENbHOW CUCTEMbI AUCTAHLMOHHOIO
ynpaBneHus.

[Mocne ncnonb3oBaHWSA BbIKIIOYaANTE NAUTY C MOMOLLbIO PerynsaTopa;
He cnegyeT NOSIHOCTbIO NonaraTtbCsl Ha AETEKTOP KacTpHsib.




OKPYKAIOII[AS CPE/IA

OXPAHA OKPYXXAIOLLIEA CPE[bI

OTOT CMMBOI NOKa3bIBaET, YTO NpMBop
He OTHOCWUTCSt K ObITOBbIM OTXOAaM.
Mpubop comepxut Takke 6Gonblioe
KONMMYEeCTBO MaTepunanos, NPUrOAHbIX
AL BTOpWYHOWN nepepaboTtkn. [Moa-
TOMY Ha HEM MMeeTCsl MapKMpoBKa,
corfnacHo KOTOPOW MCNonb30BaHHbIN 1 nognexa-
WM yTunusaummu npubop gomkeH 6blTb AocTaB-
NeH B crneumanbHbli MYHKT cbopa TEXHUYECKMX
OTXOAO0B. Y3HaTb O Bnvxanlumx K Balemy AoMy
nyHkTax cbopa TeXHWYEeCKUX OTXOAOB MOXHO
y npoAaBua TEXHWKW MW B TOPOACKMX LieHTpax
TexHnyeckoro obcnyxueaHus. Takum obpasom,
yTunusauus npubopa 6yger npousBoauTbCH B
MOSTHOM COOTBETCTBUM C TPebOBaHWUSMU U3roTo-
BuUTENA N TpeboBaHnaMM EBponelickon AMpekTu-
Bbl 00 yTUNMU3aLUM 3MEKTPUYECKOTO U INEKTPOH-
Horo obopyaoBaHus.
HekoTopble maTepuansl ynakoBku npubopa npu-
rogHbl Anst BTOpUYHOW nepepaboTku. MNpumwute
y4yacTtue B aToM, 3ab0TACb TeM cambiM 06 OKpy-
Xatowlen cpege, — noMmeLLanTe Ux B COOTBETCTBY-
lowme MyHuumMnanbHble KoHTerHepbl. Bnaroga-
pVvM Bac 3a CodeNCcTBME B 3alLUTe OKpYXatoLLen
cpeabl.

PekomeHAaLMmn B OTHOLWLEHUN
9KOHOMUM 3Hepruun

Mpouecc NPUroTOBMNEHWSA c XOpoLo
noAoGpaHHOW  KPbILLIKOW 3KOHOMWUT  3HEPTUIO.
Ecnn Bbl ncnonb3yeTe CTEKMSAHHYIO KPbILLKY,
Bbl MOXeTe OTNIMYHO KOHTPONMpOBaThb MpoLecc
NpUroToBNEHUs.
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PACIMAKOBbIBAHUE

OsHakoMbTeCb  C  XapakTepucTukamu
npubopa, yKkasaHHbIMM Ha  3aBOACKOW
Tabnuyke, U y4nTblBanTe UX.

B nonsx Hwxe oTMeTLTe aKCnyaTauuoHHbIe
AaHHble W AaHHble O Tune cTaHgapTa,
yKasaHHble Ha Tabnuuke. OHM NpurogaTcs
Bam B OyayLiem.

Yenyra: Tun:

I
| e
[H]

SERVICE:

Nr

BCTPAUBAHUE

Y6egoutecb, 4TO BO3AYx03aboOpHblE 1
BbITSXKHbIE OTBEPCTUS HE 3a0NOKMPOBaHBI.
YunTbiBanTe MOHTaXHble pasmepbl (B
mMunnumertpax) paboden nOBEpXHOCTU, B
KOTOpYlo BCTpamBaeTcs nnuTa. Mposepebre,
4yTO0Obl BO34YX MPaBUMBHO LMPKYNMpoBan
mMexay nepeaHen U 3agHen YacTsiMu Ballen
nauThbl.

YctaHoBKa Ha pabo4yein NoBepxXHOCTH

YcTaHoBKa 3anognmuo

%
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Ecnn nnnta yCTaHaBnmBaeTCA Hag KyXOHHbIM ALLNKOM

>40

nnn Hag BMOHTUPOBAHHbLIM AYyXOBbIM
wkadom, cobniopante yKa3aHHble
Ha unnoocTpaumax  pasmepbl, YToObl
obecneuntb JOCTaTOMHOE pPacCTosiHWe Ans
BbiMycka Bo3gyxa.

TwatenbHO MpUKNenTe YNAOTHUTENbHYIO
Npoknagky no BCEW MOBEPXHOCTW MNUTbLI
nepes ycTaHOBKOMW.

((("») BaxHo

Ecnu ayxoBo# wkac HaxoauTCA NoA NiMToNn, TepMo3aluuTa NinTbl MOXeT OrpaHUYnUTb
OAHOBpPEMeHHOE UCNOoNb30BaHUE ee U AYXOBKU B peXXMMe NUponu3a; Toraa Ha naHenum
ynpaBneHus nosBnsieTca koa «F7». B aTom cnyyae Mbl pekomeHAyemM BaM YBeNU4YUTb
BEHTUNISALMIO NNUTbI NYTEM BbIpe3aHUA OTBEPCTUS Ha GOKOBOW CTOPOHE KyXOHHOM
me6enum (8 cm x 5 cm).
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NOAKNIOYEHUE K ANEKTPOCETH

OTy nnuTy crnegyet MNOOKMYMTb K CETU
yepe3 OOHOMOMIOCHBIN  aBTOMAaTUYECKUN
BbIKMOYaTensb, COOTBETCTBYOLLNIA
OENCTBYIOLLMM NpaBunam  MOAKIIOYEHUS
anekTponpubopoB. Bbikntouatenb OOMKeH
ObITb CTAaLMOHAPHO YCTAHOBIIEH B CUCTEME
3MEeKTPONPOBOAKN.
Hanagute kabenb nnuTbl:

a) 3eneHo-XenTbiv

b) cnHun

C) KOpUYHEBBIN

d) yepHbIn

€) cephbin

10
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-2 OIIHCAHHUE BAIIIET'O IIPHBOPA

OnucaHue BapO4YHOW NaHenm

® 0 o

LleHTp kaxxgom 30HbI Harpesa (B) o603HaveH
KBagpaToMm.

HaHeceHHble nuHMM  (A) ob6osHavatoT
33JHIOI0 YacTb BCEW 30HbI Harpesa.

JInHnm (C) obosHavalT MHAMBUAYaNbHbIE
30HbI Harpesa.

HaHeceHHble nuHun (D) nepen Bapo4qHOW
naHemnbl OTAENslT 30HYy HarpeBa oOT
CEHCOPHbIX 3nemeHToB ynpasnenus (E).

BaxHO He cTaBWUTb roOpsYME KYXOHHblEe
NPVHAOIEXHOCTU HWXKE 3TOW IUHWUK, TaK
KaKk 3TO MOXEeT MNOBpPeAuUTb KOHTPOSbHbINA
akpaH unu npmnbop (Cm. «besonacHocTb n
pekoMeHaauunm»).

11

e 3agHss rpaHuLa 30HbI Harpeea
@ LleHTp 30HbI HarpeBa

G Pasgenutens 30HbI Harpesa

@ MepeaHsas rpaHMua 30HbI Harpesa

e CeHCOprIe ANeMeHTbl yrnpaBlieHUa N aKkpaH
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OnucaHue rmaBHOro JKpaHa

OKpaH MOSHOCTbI0 CEHCOPHbIN. Mocne BKMHOYEHWS MIMTbI MPOCTOE MPUKOCHOBEHUE K 3KpaHy AaeT
[OCTYN K 3NIeMeHTaM ynpasrieHus!.

0 KHonka BKnoYeHns 1
BbIKMIOYEHNS NNNUTHI

@ MeHto

@ KynmHapHbIN MOMOLLHUK

@ ConpsixeHus

HaxmuTte kHOMKy @ 3aropsTcs LWeCTb KBagpa-
Ta. Ecnn nocyaa He obHapyxeHa, KBagpaThbl
ropsT HenpepbiBHO. Mpy 06HapyxeHun nocyabl
OHW CHayana 3aropatoTcsi NyHKTUPHLIMU NINHUS-
MW, 3aTEM CMIIOLIHON HEMOABWMXHOW NHUen. B
BapO4HOW 30He oToBpaxaeTcst HOMb.

Mpn HaxaTum Ha BapO4HYI0 30HY OTKpbIBaeTCS
MEHI0 HacTpPOeK MOLLHOCTU 1 TanmMepa. Bbl mo-
eTe YCTaHOBUTb MOLLHOCTb, NpoBeast nanbuem
B CTOPOHY Mo naHenu mowHoctn. OTobpasntcs
BblibpaHHas Temnepartypa.

Bkl Takke MoxeTe HaCTPOUTb MOLLHOCTb, HaXaB
OfHY M3 KHOMOK ObICTPbIX PYHKLMIA:

_

Pactannueanue, unv il Mopnepxa-
Hue Tenna, Unu TyweHue, nnu 06-
XapuBaHue.
HaxaTne KHomnku NO3BONUT YCTAHOBUTb He-

BOOST

obxoanmoe BpemMsi NPUrOTOBIIEHUS.
Bbl MOXeTe HacTpouTb TarMep, MpPOKpyynBas
MUWHYTbI U Yacbl BHU3 UM BBEPX MITU HaXnmas
KHOMKM + 1 —. Haxkmute OK, 4To6bl NOATBEPAUTL
HaCTPOWKHN.

lMocne HacCTPOWKN MOLLHOCTU U Bpe-
MEHU NPUroTOBMEHMSA 3TW Mapame-
Tpbl 0TOOpas3sTca B KBagpaTax, CooT-
BETCTBYHLLUNX KOHpOPKaM.

. OTa KHomMKa nossonser 06HyJ'IVITb Tanmep

pEE 12
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DYHKUMA MHAUKALWUWU UCTEKLLIero
BpemeHu ELAPSED TIME

OTa yHKUMa oTobpaxaeT BpeMmsi, UCTeKllee C
MOMEHTa NocrnegHero M3MeHeHUst MOLLLHOCTU Ha
BbIGpaHHON KOHOPKE.

Ona ucnonb3oBaHMsA 3TOW (DYHKUUM HaXMuUTe

KHOMKY .
MosiBNSIeTCA OKHO C UCTEKLIMM BpeMeHeM.

U3meHeHne BpeMeHH

npuroToBrieHns
Ecnu Ha Talimepe oToGpaxaeTcsa Bpewms,
nogoXamTe nATb CeKyHAd, 4ToObl W3MEHWUTb

Bpemsi NpuroToBneHus. Ytobsl nnuta obHapyxuna
HOBYIO MOCYAY, YCTAHOBUTE €€ Ha Xenaemyto 30Hy
N HaXMmuTe KBagpaT, COOTBETCTBYHOLMIA Ballen

KOH(opKe Ha akpaHe. OTOBPa3UTCA HOSb.

HacTtpowka Tpebyemon MOLHOCTH
Bbl MOXeTe yCTaHOBUTb HEOOXOAMMYIO MOLLHOCT,
HaxaB Ha kBagpar. bes kakux-nnbo gencTeum ¢ Ba-
LUe CTOPOHbI Yepe3 HECKOMNbKO CEKyHA Bapo4Has
30Ha BbIKMOYUTCS aBTOMATUYECKN.

MNepemellueHure nocyabl

Bbl MOXeTe nepemeluats nocyay ¢ 0AHON KoHdop-
KW Ha Opyrylo B Npouecce NpUroToBreHusl, crapa-
SICb NOAHUMATB Nocyzy, a He TawmTb ee, nnuTa 6y-
[eT aBToMaTuyeckn obHapyXuBaTb nepemeLlleHue
1 BblOpaHHble HACTPOWKK coxpaHsitoTes. Ecnu und-
pbl MUratoT, To HeobXxoaMMO caenaTtb NOATBEPXKAE-

HVe, HaXkaB Ha auCnnel B JaHHOW 30HeE.

BbikntovyeHne 30HbI HarpeBa

YT0o6bl BBIKMHOYUTE KOHPOPKY, HaXXMUTE KBagpaT
1 yaepxusanTte. PazgacTtcs 3ByKoBOW CUrHanm, u
HaCTPOMKU B KBagpaTe MCYE3HYT UMM NosiBUTCS
CcUMBON .

YT06b! NMOMHOCTLIO BBIKMIOYUTL MINTY, HAXMUTE
KHOMKY

13

MeHH

|_|pI/I HaXXaTun KHOMNKN MeHK0 OTO6pa3ﬂTCﬂ

BCe AOCTynHble BaM d)yHKLI,I/WI:.

meatres

Minuterie

Guide

> cMMBON . Ha 9KpaHe MO3BOMUT 3aKPbITb
Aucnnen n ynpaensaTe APYrMMM KOHDOpKamu.

> cuMBOn Ha aKpaHe Mo3BONSET BEPHYTHLCA
Ha NpeabIayLUnN 3KpaH.
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@ NapameTpbl

MeHto Obwiee

HaxaTtne kHonkn O6Luee NO3BOMSET:

- OTperynupoBarb MHTEHCUBHOCTb

0OTOBPaKEHNS 3NIEMEHTOB MNNTHLI C MOMOLLIbIO
CKOMBXEHMSA NarnbLeM No NoABUXKHON LUKarne
(ot 1 go 10);

- MOAKMIOYUTL MAUTY K BbITSKKE Npu ee
HanMuuu;

- BblGpaTh 513bIK TEKCTA MHAYKLMOHHOM NAUTLI.

MeHio Motion Control

HaxaTue KHonku YnpaerneHue >xectamu
NO3BONSIET (B 3aBUCMMOCTU OT MOAENM):

- BKMHOYUTb UMW BbIKMOYATL yrpaBrneHve
OBWXeHMeM  (MOMOLLHWK  ynpaBneHus
xectamu).

- BKITHOUMTb unu otkniounte Expert Mode
(Pexxum Skcneprta).

YnpaBneHue ABWXEeHWEM MO3BOMSET C
MOMOLLIbIO MPOCTBIX XECTOB PyKU BblOpaTh
KOH(OPKY M HacTPOUTb MOLLHOCTb MPUro-
TOBMNEHUHA, He KacasCb MaHenu ynpasne-
HWSA. B 4acTHOCTM 3TO NO3BOMSET He ucnay-
KaTb NAUTY U He OCTaBWTb Ha HeW cneasbl
nansues. Korga dyHKUMA ynpaeneHns Asu-
KeHVWeM BKIoYeHa, KHomnka otobpaxaeTcs
cnegyowum obpasom: . YTt00bI ee
OTKIOUUTb, HAXXMUTE 3TY KHOMKY.

Pexxnm «3KkcnepT» NO3BONSAET B TOM YnCe
HacTpOWTb TaMep C MOMOLLbHO XECTOB.

MeHto PaclumpeHHble HaCTPOMKMU

- Hactpoiiku 6bIcTpbIX (pyHKLMIA
Mo3BONSIET M3MEHATH YPOBHU MOLLHOCTH,
3afaHHble B BbICTPbIX PyHKUMAX:

PacTtannuBaHue — mowHocTb 1-3
(MOLLHOCTb 2 MO yMOMn4aHuio).
MopnepxaHne Tenna — MOLYHOCTb
4—9 (MOLLHOCTb 7 MO YMOMYaHuio).
TyweHune — mowHocTs 10-16
(MoLHOCTb 14 MO yMon4yaHuto).
O6xapuBaHue — MoLLHOCTb 17-19
(mMoLHoCTb 19 No yMonyaHuio).

Obuiee

Motion Control

PaCUJI/IpeHHbIX napameTtpos

O npoaykTe

AxTuBMpOBaTH N

Motion Control He pasmewaiiTe kyxoHHyto

nocyy noa mMetkamu,

ON orpaHUiMBaloLLNMU

06nacTk CEHCOPHOro

ynpasneHus (cMm.

«OnucaHue»).

CnepytoLve noauumu

OFF HEBEpHbI U MoryT
NoBpeANTL Ballly
BapOYHYIO NaHesb.

AxTuBMpOBaTH
Motion Expert

Mpu HaxaTum cTpenku cnpaBa OTKPOKTCH
WHCTPYKUMKW,  KOTOpble  MOMOryT  BaMm
NpoTeCTUPOBaTb PasfU4YHbIE XeCTbl AnA
ynpaenexwus gswkeHnem. Kaxgbin atan
OorkeH 6biTb NOATBEPXAEH HAaXaTNEM .

HacTtpoiika 6bICTpbIX yHKLUMA

Power Management

WHCTpykumum

MocnenpopaxHoe obcnyxusaHne
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- Power Management

MepengnTe K ynpaeneHuio nutaHnem Power
Management, 4TOObl OrpaHuUuUTL OO6LLYIO
MOLLHOCTb MNUTbI ANsi €e COOTBETCTBUS MOLL-
HOCTU BaLLien 3reKTPoCeTU.

Mo ymon4aHuio MOLLHOCTL Ballen nnuTbl OT-
perynupoBaHa Ha CaMblil BbICOKUIA YPOBEHb.
YbeauTtech, 4TO 3HaYeHve npesoxpaHuTens
3MEKTPUYECKON YCTaHOBKU [OMKHbIM 0Bpa-
30M OTKanmnbpoBaHo (CM. Tabnumuy Huxe).

MowHocTb NnNuThkI, KBT MNpepoxpaHutenu/
Bbikntouarens (A)

7.4 32

5,7 25

4,6 20

3,6 16

& Ybegutecb B TOM, 4TO BblOpaHHas
MOLLIHOCTb COOTBETCTBYET MPeAoXpaHUTensm
pacnpenenuTensHoOro WwyTa.

- UHCTpyKuMn

Haxatne wmeHo WHCTpykuMm no3BonuT
BaM cka4aTb Ha CMapTdOH MHCTPYKUMWU MO
aKcnnyartaumu npubopa, orckaHnposas QR-
Koa.

- MocnenpopaxHoe ob6cnyxmBaHue
MNpegHasHayeHO Ans  NOCNENpPOAaXHOro
obcnyxuBaHusa Npn HeOBXoOAMMOCTMW.

MeHto O npogykte

Mo3BonsieT y3HaTb BEpCMU MPOrpaMMHOro
obecrneveHns Bapo4HON naHenu

d CneumnanbHble pyHKLUK

=3 Fonctlions Speéciales

Blanchir

PyHKUMA KnnsaveHus Boil KE E |

Ota yHKUMs no3BonsdeTr [OBEeCTM A0
KMMEeHUs1 onpeaeneHHoe Konm4ecTBo BOAbl
1 nopaepxmeatb kuneHme 6e3 nepenveaHns

BOAbl 4epe3 KpawW KacTpionu, 4ToObI
NMPUroTOBWUTB,  HanMpuMMep, MaKapOHHble
nsgenvs.

BbibepuTe Konu4ecTBo BoAbI,
B KOTOPOE HYXHO NMOTPy3uTh
oBowy.

MocTaebTe nocyay Ha KOHADOPKY.
YCTaHOBUTE HYXXHOE KOnM4ecTBO BOAbI (OT
0,5 go 6 nuTpoB).

MNoaTtBepauTe, Haxas .

HaunHaeTcsa npurotoBnexmve.

Korgpa Boga 3akunut, pasgactcs 3ByKOBOW
curHan, a Ha 3KkpaHe OToOpasuTcsi coob6-
LeHne o HeobxoguMocTn fO06aBUTbL UHIpe-
auneHTsl. [locne Toro Kak Bbl 3TO caenaeTe,
HaXmMuTe , yTOObI NOATBEPAUTL BbIGOP.
OTobpasaTcsa BpemMs U MOLLHOCTb.

TeMm He MeHee Bbl MOXeTe  UX
OTpEerynmpoBaTth Mo CBOEMY YCMOTPEHMHO.
Mo OKOH4YaHWM NPUrOTOBNEHUS pasfaeTcs
3BYKOBOW CUrHarn.

NMPUMEYAHUE: BaxHo, u4Tobbl nepepn
NPUroTOBMEHNEM MUK  Temnepartypa
BoObl Oblla KOMHATHOW, Tak Kak B

NPOTMBHOM Cry4yae MOXET WCKa3nTbCA
KOHEYHbI pesynbrat. [na sTorn gyHKUMK
He MCNoMb3ynNTe YyryHHYH0 NMOCyAy, a Takke
KPbILLKY. OTY (OYHKLMIO MOXXHO MCMONb30BaTh
TawKe ANS NPUroToBrieHns mobon nuwm,
Tpebylowen AN NPUroTOBNEHUS KUMSLLYHO
BOAY.




. 3 IHPABHUJIA SKCIIVI YATALIHH

DyHKUUA rpuna -

Ota dyHKUMS, wucnonb3yemMas BMecTe
c npuHagnexHoctamn De Dietrich u3
3ManvMpoBaHHOrO  YyryHa, nossonser
BbICTPO o6xaputb npoayKThbI Ha
obbeaMHeHHOW  30He W npegnaraet
Hambonee onTMManbHble HacTPOWKM AnS
nonyyeHns  6nioga,  NPUroTOBMNEHHOrO
crnocobom Gapbekto.

B Grill

YctaHoBuTe nocyay Ans rpuns

BbiGepuTe 30Hy ANsa Hauana Harpesa

YcTaHoBWTE rpUnb Ha BbIOPaAHHYH 30HY U
NoaTBEPANTE HAXaTUEM KHOMKN <K,

Mo okoH4YaHuM NpeaBapuTENbHOMO Harpesa
NONOXUTE NPOAYKTLI HA FPUMb.
MpuHagnexHocTn Ans rpuns He BXoAAT
B KOMMMEKT MOCTaBKU NAUTbl. WX MOXHO
npuobpecTtn y AucTpmobbrOTOpa.
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DyHKUMA GnaHWMpPoOBaHUA

OBaHve

OTOT cnocob MPUroToBREHUs 3aKMoYaeTcs
B MPWroTOBMEHUN OBOLLEW B JOBEAEHHON
A0 KUNeHus Bode B TeYeHWEe HECKONbKUX
MUWHYT, 3aTE€M WX MOrPYXEHUs B NEeAsHyto
BOAY ANSi OCTaHOBKM NMPUrOTOBEHWS.

OTO nNO3BONSAET COXPaHUTb SAPKUA  LIBET
OBOLLEN, a TakkKe UX TEKCTYpY.

BbibepnTe konmmuecTBO BOAbI, B KOTOpOE
HY>XHO NOrpy3nTb OBOLLN.

MMocTaBbTe nocyay C WHrpegveHtTamu Ha
KOHPOPKY.




. 3 IHPABHUJIA SKCIIVI YATALIHH

O CDyHKLWIFl YCTaHOBKM
HacTpoek u3 namatn RECALL
Yto6bl ncnonb3oBaTtb 3Ty yHKUMIO, y6eautecs,
4YTO BapouyHasi naHenb pa3brnokMpoBaHa, 3aTeM
HaXxXmuTe O/Recall.

Iil PYHKLUMA GNOKUPOBKMX NaHenum
ynpaBneHusa «bnokmpoBka»

Ons obecneyveHunsi 6e3onacHocTn
feten Bawa nnuta OGnokuvpyetca Ans
npefoTBpaLleHns ee UCNoMb30BaHWS.

B uenax GesonacHOCTM TOMbKO  KHOMKa
BKIIOYEHUS U1 BbIKMIOYEHUS @ ocTaetcs
aKTUBHOW 1 0becneynBaeT OTKIIOYEHNE Aaxe
3abrnoknpoBaHHbIX KOHPOPOK Harpesa.

HaxmuTte KHoNKy ‘E , HaXmute m n

yOoepxusante [ans  GNOKMPOBKU  NUTbI
Ha HeoMnpedeneHHbIn nepuon BPEMEHW.
BapoyHble 30HbI, KOTOPbIE B 3TOT MOMEHT
paboTanu, NpofoMmKaT HarpeBaTbCsl, HO Bbl
He CMOXeTe HacTpauBaTb MOLLHOCTb MIIU

Tanmep.
&
3TOT CcuMMBON OTOOpasuTCcs Ha
aKpaHe.
Pa36nokupoBaHue:
Korpa nnuTa 3abrokvpoBaHa,

yaepXuBanTe HaxaTbiM 3aMOK El noka
He pasgacTtcsi ABOMHOW 3BYKOBOW CUrHan B
NoATBEPXXAEHNEe BalUMX OENCTBUW: Tenepb
nnuTa pasdnokuposaHa.

BnokupoBka ans unctknm nnutbl Clean
lock

Ota  QyHKUMA  no3BonsieT  BPEeMEHHO
3abnoknMpoBaTb NAUTY Ha BPEMS OYUCTKM.
KopoTtkoe Haxatue Iil 6rnokupyet nnnuTy Ha
60 cekyHA.

4=
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¢ HeszaBucumbin Tanmep

OT1a beHKLI,MFI No3BOJIAET YCTAaHOBUTb
06paTHbIl7I OTCHeT, He BbIMONTHAA
npuroToBrieHne.

& Minuterie

25
: 26 min
27

Mocne yctaHoBku Bpemsi oTobpasuTtcs B
npaBoM Yriy rMaBHOrO 3KpaHa.

Mo 3aJaHHOro
npo3By4YaT 3BYKOBblE CUrHarbl,
muratb 0:00, a 3aTem noracHer.

NCTEYEeHNN

BpeMeHU
Ha4yHeT

MNpumeyaHne. [ns GbiCTporo 0OGHYyNeHUs
BPEMEHN HAXMUTE ‘L.




. 3 IHPABHUJIA SKCIIVI YATALIHH

@ O61beanHeHne KOHGOPOK

Mnuta Nno3BOJ1AET BaMm 00beanHUTb
BapO4Hbl€ 30HblI, YTOObI MMETb BO3MOXXHOCTb
ncnonb3oBaTb nocyny oonbLioro pasmepa.

Haxmute kHonky MeHiw wun  Bbibepute
CnapuBaHue. MosBuTCA MEH!0
CnapwuBaHus, 1 BaM Hy>HO TONbKO BblbpaTb
30HbI Harpesa 1 HaxaTtb OK.

HEH
HEN

@ Jumelage

KoHdmrypaumm cnapmBaHus

HocTynHble KoHdUrypauum crnapusBaHus
crnegyowme:
30HBbI 30HbI
Extense HorizoneTech
[ —
-
-
30Ha 30Ha

HorizonePlus HorizoneMax

-
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+ 3 ITPABHJIA OKCILIYATALIHH

PacnpepeneHne MowHOCTU

@ Mpu ogHOBpeMeHHOM WCMONb30BaHUMU
HECKONbKUX KOH(OPOK nnuta ynpasBnsiet
pacnpegeneHneM MOLWHOCTH, 4TOObl He
NpeBbICUTb 3Ha4YeHUe obLLe MOLHOCTM.

B Bawem pacnopsikeHUM HEeCKONbKO 30H,
Ha KOTOopble Bbl MOXeTe CTaBUTbL nocyay. B
3aBUCUMOCTM OT pa3mepa nocyabl Bbibepurte

MOLUHOCTM Ha4yHeT MuUraTb U KOHdopka He
Oyger pabotaTb, Aaxe ecnv matepuan, u3
KOTOporo cgenaHa nocypa, NoaxoguT Ansi
NPUroToBNEHUs1 MNUILM HA WHAYKLUUOHHOMN
nnute. Cneaute 3a TeM, 4TOObl He
ucnonb3oBaTb Nocyay C AuaMeTpoM JAHa

MeHbllUe AuameTpa KoHOPKM (CM. Tabnuuy).

Ty, KoTopasa BaM noaxoaut. Ecnu pgHo
nocyabl CJIMWUIKOM ManeHbkoe, WHAOUKaATOp
30Ha Pa3wep ®opma Mo3uunoHnpoBaHue MowrocTe
€MKOCTU €MKOCTU (BT1)
2 Horizone- . LleHTpupoBaHo Ha
Tech 110 - 220 mm Kpyrnbin 30HE Harpesa 2800
. ) o LleHTpupoBaHo Ha
3agHun osan |90 - 140 mm Kpyrnbin 30HE Harpesa 1200
MepegHwn 90 - 90 MM Kpyrmibiii LleHTpupoBaHo Ha 1200
oBan 30He HarpeBa
180 mm
gsg;nbﬂ:)ﬁ“m”' Kpyrnbin LleHTpnpoBaHo Ha
HorizoneTech / PuibHas OBanbHbIN NNHUM MexXay ABYMSA 3600
KacTpions / MpsimoyronbHbIn | Y2 HorizoneTech
Mpunb
OBanbHbI 240 OBANbLHbI [ormkHO noKpbiBaTb
Extense MM MUH / 330 MosiMovionbHe | HEHTPE! 2 3aHNX 30H 3600
MM MakKc. P y HarpeBa
OBanbHbIN NO OBanbHbI Horokto nokpeisars
wupuHe 380 mm | PeibHas LGHTPb! 3 3aAHMX
HorizonePlus 30H Harpesa, 4600
MUH / 580 MM KacTptons LLEHTPUPOBAHO
Makc. MpsMOyronbHbIN BNPABO/BNEBO
[omkHO NokpbiBaTh
HorizoneMax | 320 - 350 mm Kpyrnbin LLeHTpbI 4 30H 5500
Harpesa
19




+ 3 ITPABHJIA OKCILIYATALIHH

@' KynuHapHas KHura

Balua nnuta umeeT KynnHapHyH KHUTY, B KOTOPOWA
npeAcTaBneHbl pasnvyHbie peLenThbl.

OTOT pexum npurotoeneHnsi Bolbupaer 3a Bac
NoaxoAsiliMe  napameTpbl  NPUrOTOBIIEHUS B
3aBUCUMOCTM OT NPOAYKTA, KOTOPbIN HYXHO
NPUroTOBUTb.

Mnuta pomkHa ObITh BKNOYeHa. HaxmuTe @l
, YTOObl OTKPbITb KynUHapHylo KHury. Ecnu
Bbl FOTOBUTE C pexuMoM «PeuenTbi», 3KpaH
NopeKoMeHAyeT NCMob3oBaTh NOAXOAALLMIA TUM
KYXOHHOW yTBapw Ans BbIOPaHHOrO pexumMa.

@Mbl npeanaraem Bam BbiGpaTb nocyay ¢
TONCTHLIM U NJIOCKUM AHOM. 9To o6ecneunBaeT
onTMManbHoe paBHOMepHoe pacnpeperneHue
Tenna. Hukoraa He HarpeBailTe NycTyto
nocyay 6e3 npucmortpa.

& He cTaBbTe mocyay Ha akpaH ynpasneHus,
Tak KaK 1o NoBpeamT npubop.

» EE) 20




+ 3 ITPABHJIA OKCILIYATALIHH

Bam npepgnaraetcs psif rotoBbIX peuLenToB, KaXdbl aTan MpUroToBreHUs KOTOPbIX CONPOBOXAAEeTCH
WUHCTPYKLUNAMWN.

UQ MHrpeﬂ'MEHTbI

MowaroBbIN peuenT

Bntopa HecepTbl
Kopelickuin nnéumoan LLlokonag no-BeHcku
TyweHas TenatnHa LLlokonaaHbIn kpem
loBsigmMHa no-6ypryHackm 3aBapHon kpem

[oBshkbM hpukagenskm B TomaTHOM coyce | NpunyLueHHble rpyLlum B Lokonage

I'IeTyx B BUHE KapamenuanpoBaHHble A6NoKM

DoHA0 NO-CaBoNCKU

PbibaLkunii koTenok

AnyHnua ¢ Tprodenamm

Occobyko

Maanbs ¢ MopenpoayKTaMu

TyLIJeHHaﬂ roBgauHa c osowamm

MpnbHoW cyn

Kypuua no-6ackckm

Pary 13 6apaHuHbl

KypuvHbIn pameH

Patatyi ot wed-nosapa

Pu3oTTo ¢ 6enbiMu rpnbamm

CoTe 13 MHOENKM C ONIMBKAMMN U FIMMOHOM

TenaTvHa mapeHro

» EE) 21




. 3 IHPABHUJIA SKCIIVI YATALIHH

Mpumep nowaroBoro peuenTta TyWEHHON TeNATUHbI

€ NHCTPYKLINA

-~ [OTOBbIE oy
= peuentsl ¥ MHrpeanenTol

* /36paHHoe * M3bpaHHoe
1 > lNepengute K peuentam
ERPeuent

FoToBLTE Kak HACTOALLMIA
wedp-nosap, Ucronb3ys
Hawwn HoBble peuenTbl

Heceptbl

2 > 3atem BbIbGepuTe «Briroga»

EXPeuent
# bnioga

oRY

TyweHHasn lossavHa

Mnubnmban TenaTuHa ToBsiauHa no-GypryHacku

3 > BbibepuTte 6ntogo, kotopoe xoTute
NpUroToBUTL

ERPeuent

# bnioga

*

ﬂpO(;MOTpeTb i )
M - % e, B
TylweHHa Beef
Bibimbap ~TensaiuHa Bourguignon
e "

4 > Haxmute «MpocMoTpeTby», 4ToObI
03HaKOMUTbLCS C PeLenToMm

EfiPeuent

# TylieHas TensTuHa

Tensitura (nneyo/rpyauHkal
BbIpeska)

MopkoBb

3y6unKM YecHoka
Iyk-nopeit

LamMnnHboHb!

Jyk-ceBok

Tyk

MBo3gvka

[MyuoK AylWMCTBIX TpaB
CnuBOYHOE MAcno (MPUroToBNEHNE
rpu6os)

CnuBo4Hoe macno (coyc)
Myka (coyc)

MonoTbiit 6enbivt nepety
Menkas conb (Msico)
Menkas conb (rpubbl)

5 > OTtobpaxaetcs peuent. Tenepb Bbl OyaeTe
noaTBepXKAaTb Kaxabl 3Tan Ao Havana
NPUroTOBIEHNS

22




. 3 IHPABHUJIA SKCIIVI YATALIHH

. |:| # Tywenas TensATuHa Xenaem Bam npusATHoOro annetura!
III D Haxatune ° B peuenTe MO3BOMNSET COXPaHWUTb

peuenTt B M36paHHOM.

YT06b! BOCNONB30BaTLCS MM B CriedytoLumin pas,
YCTaHOBUTE TYCATHULY Ha YKa3aHHYIo [OCTaTouHO nepef  HayanoMm MpUroToBrEHUs!
NS HaxaTb KHOMKY «M36paHHoey.

6 > BbibepuTe 30Hy Harpesa

# TyweHas TenatuHa

Wpet npouecc NpurotoBneHns Ha A4OMNONHU-
TenbHOW KOH(OpKe

OcTaHoBKa
Mpurotosnexus

D # TyweHas TensTuHa

Bbl MOXeTe 06aBUTL BPEMS C NOMOLLBIO Takmepa.

MopaepxxaHue Tenna 3aKkoHuUTL

7 > Tenepb Bbl MOXETE OTCIEXUBATL CTaTyC
NPUroTOBNEHMs 40 3aBepLueHusi. Ha akpaHe
Bam OyaeT NpefnoXeHo NoAAepXuBaTb
TEMNO WUINW 3aKOHYUTb NMPUTOTOBIIEHNME.




+ 3 ITPABHJIA OKCILIYATALIHH

BE3OMNMACHOCTb U
PEKOMEHOALIUA

3awmwéHHana 3oHa

He pasmeliaiite KyxOHHyH nocygy noA
MEeTKaMu, OorpaHuymMsarlymm  obnactb
CEeHCOopHOTro ynpasneHusi (cm. «OnmcaHvey).
Cnegytowime nos3vMuum HeEBEPHbl U MOryT
noBpeanTb Ballly BAapOYHYIO NaHerb:

OcTaToy4HbIN HarpeB

Mocne WHTEHCUBHOTO MCMOMb30BaHUSI BapoYHas
30Ha, KOTOPOW Bbl TOMBKO YTO MOMb30BaNMUCh,
ocTaeTcsi ropsiyei B Te4eHUe HECKOMNBbKUX MUHYT.

B TeueHne 9aTOrO nepvoga Ha Aucnnee
oTobpaxaeTcs He potparvBaiitecb [o aToM
30HbI.

OrpaHuuuTenb TeMnepartypbl

Kaxgasi  kOH(opKa  OCHalleHa  [AaTyYuKOM
Ge3onacHocTu, KOTOpbI HenpepbIBHO
KOHTpONMpYeT TemnepaTypy AHa nocyabl. Ecnu
Bbl 3a0binMM NyCTyl0 MOCYAy Ha BKMOYEHHO
KOH(OPKe,  3TOT  [aTyMK  aBTOMaTUYecKu
ajanTupyeT pexuM  MOLHOCTM  NAWUTbl  ”
TakuMm 06pasom Mo3BoUT U3bexaTb  pucka
NOBPEXAEHWS MOCYAb! UMW NIUTBI.

3awwmra oT nponuBaHusa Ha NNUTy

OTKknioyeHe MNUTbl  MOXET HpOVISOVITM

cnegyrownx 3 cryyvasax:

- nponunacb XuWAOKOCTb U nonana Ha KHOMKU
naHenun ynpasneHus;

- BllaXxHaqa TpAanka NeXXnT Ha KHOMKax;

B

» )
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- Ha KHOMKax naHenun
MeTannuyecknin npegmer.

Y,qanme npegMeTr UM O4YUCTUTE U BbICyLLUTE

KHOMKW NaHenu ynpasreHus, 3atemM BO306HOBUTe

npuroToBneHne NULLN.

B atux cnyvasx oTobpaxaerca cumBon =,

conposom.qaeMbM 3BYKOBbIM CUrHasriom.

ynpaBneHuss  cTouT

Cucrtema «ABtocTton» (Auto-Stop)

Ecnn Bbl  3abbinmu  BbIKNIOYUTL  KOHAOPKY,
Balla MnuTa ocHaweHa QyHKUMER 3awuThbl
«ABTOCTOMNY», KOTOpPAsi aBTOMAaTUYECKM OTKIOYaeT
3abbITYI0 BApOYHYHO 30HY

no npoLlecTBMmn 3agaHHoro Bpemenu (ot 1 go 10
4acoB COOTBETCTBEHHO MCMOSb3yEMOMY PEXUMY
moLHocTh). B criyyae cpabatbiBaHus 3TON Ccu-
cTeMbl 6e30nacHOCTV 06 OTKIIOYEHUN BapOYHON
30HbI coobLLaeTcs oTobpaxeHeM «ABTOCTOM» B
OKHE KOMaHA 1 3BYKOBOW CUrHarm 3By4uT B Teye-
HVie NPUMEPHO 2 MUHYT. Bam gocTaToyHo HaxaTb
Ha noOyl0 KHOMKY MaHenu ynpaeneHus, 4Toobl
OCTaHOBWTb €ro.

@ Bo3moxHo nosiBreHue 3BYKOB,
HanoMMHaroLWmnX 3BYKU Xo4a CTpernokK 4acos.

31n 3BYKU pa3farTcAa TOJIbKO TOorga, Kor-
Aa nnauvTa HaxoauTcsa B paﬁoqu pexume, U
npeKkpawarT 3By4YaTb UM CTaAaHOBATCA TUlle
B 3aBUCUMOCTU OT Kondmrypauuu HarpesBa.
Takxe MOryT pa3faBaTbCsA NOCBUCTbIBaHUA B
3aBMCMMOCTU OT MoOAEeNnu U KayecTBa Baluew
nocyabl. OnucaHHble 3BYKM HOpMarnbHbl, OHU
ABNAKOTCA 4YaCcTbiO TEXHONMOrMMn UHAYKUUMN U
He cBMAeTeNbCTBYHOT O HEUCNPABHOCTMU.

@ Mbl He pekoMeHAyeM UcCnoJsib3oBaTb
3awmTHoe yCTpOVICTBO AnsA NNUTbI.




-4 vxon

CEPBUCHOE
OBCNYXWUBAHUE MNMNAUTDbI

[Ns o4nCTKM nerkux 3arpsasHeHun UCnonb3ymTe
rybky. Xopowo cmouuTe TEennow  BOAOW
oYMLLAEeMYI0  MOBEPXHOCTb, 3aTeEM  Hacyxo
BbITpUTE.

Mpw HakonneHun 3aneKLMXCcs 3arpsa3HeHni, pac-
NecKaBLUMXCA CNagKUX HamnuMTKOB, pacrnnasreH-
HOro NnacTvka Ucnonb3ynTe AN YUCTKN ryoKy wn/
Uy cneumanbHbI CKpebok Ans cTekna. XopoLuo
CMOuMTE TENNON BOAOW OYMLLAEMyo MOBEpX-
HOCTb, C MOMOLLBIO CreumanbHoro ckpebka Ans
cTekna ounctute bonbluMe HaKOMMeHus 3arpsas-
HEHWI, MpOTpUTEe TyOKOW ANs OYUCTKKU, 3aTeMm
BbITPUTE HACYXO.

Ons o4nCTKM pa3BOAOB M HakUMM cCMouuTe 3a-
rpsi3HEHUe TENMbIM CNMPTOBLIM YKCYCOM, Yepes
HEKOTOpPOE BPEMSs BbITPUTE HACYXO MSArKOW Tka-
HbHO.

Ona uyucTkn GnecTawmx MeTannuyeckux mno-
KPbITUA N exeHeaernbHOro yxoga VICI'lOJ'IbSyVITe
cneumanbHoe CpeacTtBO ANA CTEKI0-KepaMUKW.
HaHecute cneunansHoe cpeacTso (KOTOpoe
COOEPXUT CUITMKOH U, XenaTesibHO, UMeeT 3a-
LWNTHbIE CBOVICTBa) Ha CTeKNno-KepaMnu4ecKkyro
NOBEPXHOCTb.

BaxHoe npumeuvaHme. He ncnonb3yiite abpa-
3MBHbBIV NOPOLLUOK unu ry6ky. MpegnovtnteneHbl
Kpembl 1 cneuuanbHble rybkn ons aenvkaTHbiX
BeLLen.
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. 5 HEHCIIPABHOCTH U CIIOCOBBI UX YCTPAHEHHUA m

BO BPEMA BBO[JA B
SKCNNYATALMUIO

Bawe o6GopyaoBaHue BbIKIYaeTcs Unum pa-
60oTaeT TonbLKO oAHa cTopoHa. [loagknioveHve
Ballen NnuTbl HeucnpaeHo. [poBepbTe COOTBET-
ctBue (cMm. masy «[logknioyeHns»).

OT nNnAuTbl UCXOAUT HEeOoBbIYHbIA 3anax BO
BpeMsi NepBoro NpUrotoBneHus nuwum. Nnuta
HoBas. [porpenTe Kaxayto KOHOPKY B TeveHue
noryyaca c KacTptorien, 3anonHeHHON BOOON.

BO BPEMA BKITIOYEHUA

Mnuta He paboTtaeT, U cBeTOBas MHAUKaLUA
Ha NaHenu He 3aropaeTcs.

Ha yctponctso He nogaetcs nutaHue. MNutaHue
WU NogkntodeHne HevcnpaeHsbl. MpoBepbTe npe-
[OXpPaHUTENMN 1 aBTOMATUYECKUIA BbIKIOYATEMb.

Mnuta He paboTaeT , 1 NosiIBNSETCS Opyroe co-
obLeHne Ha gucnnee. ONeKTPOHHasA nnata He
paboTaetr. BbizoBute Cnyx06y nocnenpopgax-
HOro o6cnyXuBaHUA.

Mnuta He paGoTtaeT, NnosiBNAeTCA coobLieHne
Bloc Ha aucnnee. Pa36rnokvpyiite 3alumTy
neten.

Kopn owmbkun F9: HanpspkeHne Huke 170 B.

Kopg owm6km D1: Temnepatypa Huxe 5 °C.

BO BPEMA PABOTbI

MnuTta He paGoTaeT, oTo6paxkaeTcA CUMBON =
, V 3BYUYMT CUTHan.

Mpou3oLLen NPonvB UOKOCTU UK NPEAMET Ha-
XOAWUTCA Ha naHenu ynpasneHus. Ounctute unm
yOanute npegMeTbl, a 3aTeM CHOBa BKIOYMTE
nauTy.

OTob6paxaetcs koa F7.
OneKTPOHHbIE NaTbl Neperpenucs (CM. rmaey 06
yCTaHOBKe).

Bo Bpemsi pa6oTbl 04HON KOH(POPKUN CBETOBLIE
MHAWKaATOPbI NaHenu BCeraa MUraior.
Mcnonbayemas nocyaa He NOAXOQWT.

MNocyna npou3BoauT 3BYKW, M Bawa nnuta
Apebe3kUT BO BpemMsi NPUroTOBIEHUA MULLN
(cm. rmaBy «besonacHocTb U pekomeHZauumy).
310 HOopManbHo. B crnyyae HekoTOpbIX TUMOB
nocyabl 3TO NePexof SHePrumn OT NANTbI K NocyAe.

BeHTunauuAa npopomxkaetr pa6orartb nocne
BbIKITHOYEHUA NAUTbI.

370 HopMarnbHO. OTo obecrnevmBaeT oxnaxaeHve
3MEKTPOHHbIX YCTPOWCTB.

B cnyu4ae HapyLlueHun
paboTbl.

OTknioyMTe Bally NAUTY OT 3MEKTPONUTaHWsA Ha
1 MuHyTy. ECcrin HewcnpaBHOCTb He ucuesaer,
obpatntecb B CnyxBy nocnenpogaxHoro

obcnyxumBaHus.

noBTOpsAOWUXCA
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. 6 HOCJIIEIIPO/TA’KHOE ObCJII Y KHBAHHE m

OBCNY>XUBAHUE NOTPEBUTEJNEN
BO ®PAHLIUNA

LononHumerbHbie ceedeHusi 0 Haulux
Mpodykmax MOXHO MOy4Umb YKa3aHHbIMU
HUXe criocobamu, a makxe ces13a8ulch C
Hamu.

> nocemume Haw s8eb-calim:

www.dedietrich-electromenager.com

> Hanuwume o nodyme, no cnedyrwemy
adpecy:
Service Consommateurs
DE DIETRICH
5, avenue des Béthunes
CS69526 SAINT OUEN LAUMONE
95060 CERGY PONTOISE CEDEX

OPUT'NMHAIIbHbBIE OETANU

Mpun NnpoBeaeHUn obcnyxmBaHUS
TpebynTe NCNonb30BaHNS UCKITIOYUTENTBHO
cepTUULNPOBAHHBIX OPUTMHArBbHbIX
3an4yacTen. —

il

if
B\ N

s TRUCTS

TEXHNWYECKOE OBCITY>KUBAHUE
BO ®PAHLIUNA

TexHunyeckoe o06CnyXuBaHue BaLlero
npubopa [OMKHO OCYLWECTBNSATLCS
KBanM@UUUPOBaHHLIMK CreLuanucTamu,
nonyymBWMMKW Ha I3TO paspelleHue
OT TOproBon Mapku. YToGbl ycKOpUTb
obcnyxuBaHne Bawero [yXOBOro
wkada, BO Bpemsi 3BOHKa coobwuTte
ero uAeHTUdUKaLMOHHbIE [OaHHble
(TexHuyeckMe U 3KcnyaTauMOHHbIe
[laHHble, CepuiiHbIi HoMep). OTW AaHHble
yKasaHbl Ha 3aBOACKOM Tabnunyke.

CE’

==

Nr

B: Kommepuyeckas cnpaBska
C: Ccblinka Ha cepBuc

H: CepuiHbIn Homep

I: QR-kopn,

BRANDT FRANCE, Etablissement de CERGY, 5/7 avenue des Béthunes, 95310 SAINT OUEN L’AUMONE.
KomnaHus ¢ ynpowéHHou ¢hopmoli akyuoHepHo20 obuiecmesa ¢ ycmasHsiM karnumasom 100.000.000 espo

RCS NANTERRE 801 250 531.



VAZENA ZAKAZNICKA
VAZENY ZAKAZNIK,

Prave ste si zakupili vyrobok De Dietrich. Tento vyber je prejavom vasSich vysokych
narokov a lasky k francuzskemu spdsobu zivota.

Vyrobky spolo¢nosti De Dietrich, ktoré su vysledkom viac ako 300-ro¢ného know-
how, stelesfiuju spojenie dizajnu, autenticity a technoldgie v sluzbach kucharskeho
umenia. NaSe zariadenia su vyrobené z tych najlepSich materialov a maju bezchybnu
povrchovu Upravu.

Sme presvedCeni, ze tato vysoka kvalita spracovania umozni milovnikom pripravy
jedal uplatnit svoj talent.

V neustalej snahe lepSie uspokojovat vase poziadavky oddelenie sluzieb zakaznikom
spolocnosti De Dietrich odpovie na vSetky vaSe otazky a navrhy.

Je nam ctou byt vadim novym partnerom v kuchyni. Dakujeme vam za prejavend
doveru.

Spolo€nost De Dietrich, ktora ma vyrobné zavody vo Francuzsku,

g.‘cxllvg . Orléans a Venddme, sa pri navrhovani svojich vynimo¢nych
/NCE@ £ vyrobkov neustale snazi o dokonalost a zachovava si vynimocné
\y ¢ know-how. Mnohé z naSich zariadeni su certifikované oznacenim
- Origine France Garantie, ktoré potvrdzuje, Ze su vyrobené vo

II Franctzsku.
Toto oznacenie zaru€uje kvalitu a dlhu zivotnost' nasich zariadeni
a zaroven zaruCuje ich vysledovatelnost, pretoze poskytuje jasny a objektivny udaj
o ich pbvode.

www.de-dietrich.com

De Dielrich

CREATEUR D’EMOTIONS DEPUIS 1684
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DOLEZITE BEZPECNOSTNE POKYNY A PREVENTIVNE OPATRENIA a

DOKLADNE SI PRECITAJTE DOLEZITE BEZPECNOSTNE POKY-
NY A ODLOZTE ICH PRE PRIPAD POTREBY.
Tento navod je mozné si prebrat’ na internetovej lokalite znacky.

Tento spotrebiC je vyrobeny v sulade s eurOpskymi smernicami
a predpismi, ktoré sa ho tykaju.

Toto zariadenie mdzu pouzivat deti mladSie ako 8 rokov, ako aj osoby,
ktoré maju znizenu fyzicku, senzoricku alebo mentalnu schopnost,
alebo osoby, ktoré nemaju dostatoéné skusenosti alebo vedomosti,
ak su pod riadnym dohladom, alebo ak budu pouéené o bezpecnom
pouzivani tohto zariadenia a rizikach, ktoré z toho vyplyvaju, alebo ak
budu vySkolené na jeho pouZzivanie.

Dbajte na to, aby sa so zariadenim nehrali deti.

Cistenie a udrzbu, ktoru vykonava pouzivatel, nesmu vykonavat deti
bez dozoru.

Deti mladSie ako 8 rokov sa nesmu k zariadeniu priblizovat, pokial
nie su pod neustalym dohfadom.

Detska poistka: varna platia je vybavena detskou poistkou, ktora za-
blokuje jej ovladacie prvky, ked je vypnuta alebo poc€as varenia (pozri
kapitolu: pouzivanie detskej poistky).

@ Spotrebi€ a jeho dostupné Casti sa poCas pouZzivania zohreju na
vysoku teplotu. Preto je nutné prijat potrebné opatrenia, aby sa

zabranilo moznému kontaktu s ¢astami, ktoré sa ohrievaju.

Na varnu plochu nekladte kovové predmety, ako su noze, vidliCky,

lyZice a pokrievky, kedZze sa mézu ohriat’ na vysoku teplotu.

[E POZOR: varenie musi prebiehat pod dohfadom. Kratke varenie si
vyzaduje neustaly dohfad.

Riziko poziaru: Na varnych zénach neskladujte Ziadne predmety.

Ak sa pri vareni na tejto varnej platni pouziva olej alebo iné tuky,
ponechanie varnej platne bez dozoru méze byt nebezpecné a mdze
dojst’ k poziaru. Ohefl NIKDY nehaste vodou, ale vypnite napajanie
spotrebi€a a plamen zakryte napriklad pokrievkou alebo protipoziar-
nou prikryvkou.

[D V pripade, Ze je povrch prasknuty, spotrebi¢ odpojte od napaja-
nia, aby sa predislo akémukolvek riziku urazu elektrickym prudom.
Varnu plathu nepouzivajte, pokial nie je vymeneny vrchna sklenena
Cast.
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DOLEZITE BEZPECNOSTNE POKYNY A PREVENTIVNE OPATRENIA a

Tieto varné platne sa musia zapajat do siete pomocou zariadenia,
ktoré umozni ich odpojenie na vSetkych pdéloch, v sulade s platnymi
inStalaCnymi predpismi. Pevné kablové pripojenie musi obsahovat
odpojovacie zariadenie. Vasa varna platiia je navrhnuta tak, aby fun-
govala s frekvenciou 50 Hz alebo 60 Hz (50 Hz / 60 Hz) bez akého-
kolvek Specialneho zasahu z vaSej strany.

Zariadenie je potrebné pripojit Standardizovanym napajacim kablom,
ktorého pocet vodi€ov zavisi od poZadovaného typu pripojenia (pozri
kapitolu InStalacia)

Ak je napdjaci kabel poSkodeny, je potrebné, aby ho vymenil vyrob-
ca, jeho popredajny servis alebo osoby s podobnou kvalifikaciou, aby
sa prediSlo akémukolvek nebezpecenstvu.

Uistite sa, Ze napajaci kabel elektrického spotrebica, ktory je zapoje-
ny v blizkosti varnej platne, sa nedotyka varnych zon.

/A\ VAROVANIE: Aby nedoslo k interferencii medzi varnou platfiou
a srdcovym stimulatorom, je potrebné, aby bol stimulator zhotoveny
a nastaveny v sulade s prislusnymi predpismi. Poradte sa s vyrob-
com stimulatora alebo oSetrujucim lekarom.

Pouzivajte iba ochranné prvky pre varné platne navrhnuté vyrob-
com varného zariadenia, ktoré su uvedené v navode na pouZitie
ako vhodné alebo integrované do zariadenia. Pouzitie nevhodnych
ochrannych prvkov méze viest k urazu.

Dbaijte na to, aby nedoslo k narazom nadob: sklokeramicky povrch je
velmi odolny, av3ak nie je nerozbitny.

Teplu pokrievku nekladte na varnu platfu. Efekt ,prisavky“ by mohol
poskodit’ sklokeramicky povrch. Nadoby nesuchajte, pretoZze ¢asom
by sa mohla znehodnotit' Uprava sklokeramického povrchu.

Na varenie nikdy nepouzivajte alobal. Na varnu platiiu nikdy neda-
vajte vyrobky zabalené do alobalu alebo v hlinikovej tacke. Hlinikova
félia by sa rozpustila a natrvalo by poSkodila varnu platriu.

Do skrinky umiestnenej pod varnou platfiou nedavajte Cistiace pro-
striedky ani horfavé vyrobky.

Na udrzbu varnej platne nikdy nepouzivajte parny Cistic.

Tento spotrebi€ sa nesmie uvadzat do prevadzky pomocou externe-
ho ¢asového spinaca ani pomocou samostatného dialkového ovla-
dacieho systému.

Po pouziti vypnite varnu platiiu pomocou prislusného ovladacieho
prvku — nespoliehajte sa na detektor hrncov.
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ZIVOTNE PROSTREDIE

OCHRANA ZIVOTNEHO PROSTREDIA

Tento symbol oznacuje, Ze spot-
rebi€ sa nesmie vyhadzovat
do domového odpadu. Tento
elektricky spotrebi¢ obsahuje
000 recyklovatelnych mate-
ridlov. Preto je oznaeny tymto symbolom,
ktory znamena, Ze opotrebované zariadenia
je nutné zaniest na Specializované zberné
miesto. Podrobné informacie o najblizSich
zbernych miestach opotrebovanych zaria-
deni ziskate od predajcu alebo na oddeleni
komunalnych sluzieb mestského uradu.
Vyrobca bude zariadenia recyklovat za
najlepSich podmienok v sulade s eurépskou
smernicou o likvidacii  elektrickych
a elektronickych zariadeni.
Taktiez niektoré obalové materidly tohto
zariadenia su recyklovatelné. Podielajte
sa na recyklacii a prispievajte k ochrane
zivotného prostredia - zaneste tieto
materialy do kontajnerov uréenych na tento
tgel. Dakujeme vam za va$u spolupracu
v oblasti ochrany Zivotného prostredia.

Rady na usporu energie
Varenie so spravne polozenou pokrievkou

Setri energiu. Ak pouzivate sklenenu
pokrievku, mozete dokonale kontrolovat
varenie.
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VYBALENIE

Skontrolujte a reSpektujte  vlastnosti
zariadenia uvedené na typovom Stitku.

Do nizSie uvedenych ramc&ekov si poznacte
referencie servisu a typu, ktoré sa
nachadzaju na tomto Stitku, pre buduce
pouzitie.

Servis: Typ:

!
&
[H]

SERVICE:

Nr

ZABUDOVANIE

Skontrolujte, €i su vstupy a vystupy vzduchu
volné.

Berte do uvahy informacie o rozmeroch
(v milimetroch) pracovnej dosky, do
ktorej ma byt varna platfia zabudovana.
Skontrolujte, &i vzduch spravne cirkuluje
medzi prednou a zadnou stranou varnej
platne.

Zabudovanie do pracovnej dosky

Zabudovanie na samotny povrch

%
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V pripade instalacie varnej platne nad zasuvku

<
)

>40

alebo nad zabudovanu ruru, dodrziavajte
rozmery uvedené na obrazkoch, aby sa za-
ruCilo dostatoéné odvadzanie vzduchu.

Na cely okraj varnej platne nalepte tesne-
nie.

()
Délezité

Ak sa rura nachadza pod varnou platfiou, tepelné bezpec¢nostné systémy varnej
platne nedovol'uju suc¢asné pouzivanie varnej platne a rury vo funkcii pyrolyzy. Na
displeji ovladacieho panela sa zobrazi kéd ,,F7“. V danom pripade odpori¢ame zvysit’
prudenie vzduchu varnej platne pomocou otvoru (8 cm x 5 cm) na boku linky.
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PRIPOJENIE DO ELEKTRICKEJ SIETE

Tieto varné platne sa musia zapajat do
siete pomocou zariadenia, ktoré umozni
ich odpojenie na vSetkych poloch, v sulade
s platnymi inStalaénymi predpismi. Pevné
kablové pripojenie musi obsahovat
odpojovacie zariadenie.

Identifikujte kabel varnej platne:

a) zlto-zeleny

220-240 V~

db ce%
@

N L

32A




- 2 PREDSTAVENIE VASHO ZARIADENIA

Popis varnej dosky

Qﬁ

® 0 o

Stred kazdého varného miesta (B) je
oznaceny Stvorcom.

Tlagené Ciary (A) oznacuju zadnu Cast' celej
varnej plochy.

Ciary (C) oznaduju jednotlivé varné zény.
Tlacené ciary (D) pred varnou doskou
oddeluju vykurovaciu zénu od dotykovych
ovladacov (E).

Je ddlezité neumiestiovat horuce varné
nadoby pod tuto hranicu, pretoZe by to mohlo
poskodit ovladaci panel alebo zariadenie
(Pozri ,Bezpec€nost a odporucania®).

10

Q Zadna hranica varnej zény
@ Stred varného miesta

G Oddelovac varnej zény
@ Predna hranica varnej zény

e Dotykové ovladanie a displej
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Opis uvodného displeja
Vas displej je celkovo dotykovy. Po spusteni platne ho jednoducho stlacte, aby ste ziskali
pristup k ovladacim prvkom.

@ Tiacidlo Chod/Stop
varnej dosky

@ Menu
OAsistent varenia
@ Parovanie

@ Varné zony

Kratko stlaéte tladidlo @ zobrazia sa
6 Stvorce. Stvorce svietia nastalo, ak sa
nezisti ziadna nadoba, alebo su bodkované
a nasledne svietia nastalo, ak sa nejaka
nadoba zisti. Vo varnej zéne sa nasledne
zobrazi nula.

Stlaenim varnej zény sa otvori menu pre
nastavenie vykonu a €asovaca. Vykon takt
moézete nastavit vodorovnym posunutim
prsta po pasme pre vykon. Zobrazi sa
zvolena teplota.

Vykon mbzete nastavovat aj stlaCenim
tlacidiel pre rychle funkcie:

Topenie alebo Udrziavanie
v teple alebo E Pomalé varenie alebo

Opekanie.

Stlacenie tlacidla H umozni nastavenie
pozadovaného €asu varenia.

Casova8 modZete nastavit  zvislym
posUvanim minut a hodin alebo stlaganim
tlacidiel + a —. Stlacenim tlacidla OK svoje
nastavenie potvrdite.

Po nastaveni vykonu a casu
varenia sa tieto zobrazia v Stvorci
ktory symbolizuje varnu zénu.

. toto tlacidlo umoZiuje vynulovanie
Casovaca

» B 11
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H Funkcia ELAPSED TIME

Tato funkcia umoznuje zobrazenie €asu,
ktory uplynul od poslednej zmeny vykonu
vo vybranej varnej zéne.

Ak chcete pouzit tuto funkciu,
tiacidio &

Objavi sa okno s uplynutym ¢asom.

stlacte

Zmena ¢asu varenia

Ak sa zobrazi ¢as na Casovadi, pockajte
5 sekund, nasledne mozete Cas varenia
upravit. Ak chcete, aby varna doska zistila
novu nadobu, umiestnite ju na poZadovanu
oblast’ a stladte Stvorec symbolizujuci vasu
varnu zénu na obrazovke. Zobrazi sa nula.

Nastavenie pozadovaného vykonu

Pozadovanu drovenn vykonu nastavite
stlaCenim kosoStvorca. Ak nespravite
ni¢, varna zéna sa automaticky vypne po
uplynuti niekolkych sekund.

Posuvanie nadob

Pocas varenia mézete nadobu presunat z
jednej zény na druhu. Dbajte pritom na to,
aby ste nadobu nadvihli a neposuvali ju;
varna doska automaticky rozpozna presun
a priradené nastavenia sa zachovaju. Ak
blika Cislo, musite ho potvrdit stlaenim
obrazovky v prislusnej zéne.

Vypnutie varnej zény

Ak chcete varnu zénu vypnut, stlaéte a
podrzte Stvorec, zaznie dihé pipnutie a z
kosostvorca zmiznu nastavenia alebo sa
zobrazi symbol .

Dosku uplne vypnete stlacenim tlacidla

12

Menu
Po stlaceni tlacidla Menu sa zobrazia
vSetky pre vas dostupné funkcie.

Paramétres

Verrouilllage

Guide

>na . displeji vam umozni zobrazenie
zruSit a mat’ tak pod kontrolou ostatné
varné zony.

>na displej vam umozni vratit sa k
predoslej obrazovke.
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@ Parametre

Menu VSeobecné

Stlacenie tlacidla VSeobecné umozhuje:

- nastavenie intenzity zobrazenia tabulky
posuvanim prsta po posuvniku (od 1 do 10).
- pripojenie dosky k digestoru, ak existuje.

- zvolit’ si jazyk textu varnej dosky.

Menu Motion Control

StlaCenie Ovladanie gestami umozriuje (po-
dfa modelu):

- zapnut alebo vypnat funkciu Motion
Control (Asistent ovladania gestami).

- aktivovat alebo deaktivovat’ Expert Mode
(Rezim Experta).

Funkcia motion control vam jednoduchymi
gestami ruky umozfiuje vybrat varnu dosku
a nastavit' vykon varenia bez toho, aby ste
sa dotkli ovladacieho panela. Takymto sp6-
sobom dosku nezaspinite a nezanechate
na nej odtlacky prstov. Po aktivovani
funkcie Motion Control sa zobrazi nasledov-
né tlacdidlo: . Ak cho chcete vypnut,
stlacte toto tlacidlo.

Rezim Expert okrem iného umoznuje na-
stavenie Casovaca gestami.

Menu Pokrodilych Nastaveni

- Nastavenie rychlych funkcii

Umoziiuje upravit’ urovne vykonu nastavené
pre rychle funkcie:

™ Topenie vykon od 1 az 3

(prednastaveny je vykon 2)

ey Udrziavanie v teple vykon medzi 4

B o 9 (prednastaveny je vykon 7)
Pomalé varenie vykon od 10 az 16
(prednastaveny je vykon 14)
Opekanie vykon od 17 az 19
(prednastaveny je vykon 19)

VSeobecné

Motion Control

Pokrogilych Nastaveni

O produkte

AxTvBMpOBaTL
Motion Control

Neumiestriujte kuchynsky
riad pod znacky ohranicu-
ON juce dotykovu ovladaciu
z6nu (pozri ,Popis”).

Nasledujtice umiestnenia
sU nespravne a moézu
poskodit vasu varnu

OFF dosku.

AxTvBMpOBaTL
Motion Expert

Po stlaceni Sipky vpravo sa dostanete
do vyukového programu, kde si mbézete
vyskusat' rézne gesta, potrebné na to, aby
ste mohli pouzivat funkciu motion control.
Kazdy krok musite potvrdit’ stlaéenim ‘

Nastavenie rychlych funkcii

Power Management

Navody

Servis
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- Power Management

Pristup k funkcii Power Management, ktora
vam umozni obmedzit celkovy vykon dosky
tak, aby vyhovoval vaSej elektronistalacii.
Predvolene je vykon varnej platne nastave-
ny na najvyssiu uroven.

Dbajte na to, aby bola hodnota istica vasej
elektroinstalacie spravne nakalibrovana
(pozri tabulku nizsie).

Vykon varnej platne kW Fl’sotli%tl((x)l
7.4 32
5,7 25
4,6 20
3,6 16

& Skontrolujte, ¢i nastaveny vykon vyho-
vuje istiCom elektrického rozvodu.

- Navody
StlaCenim funkcie Navody sa prostred-
nictvom svojho smartfonu  dostanete

k navodu vasho vyrobku naskenovanim QR
koédu.

- Servis

Je ur€ené pre servis v pripade potreby.
Menu O produkte

Umoziiuje zistit verzie softvéru varnej

dosky.
U_d Specialne funkcie

=3 Fonctions Spéciales

14

Funkcia Boil (Prevarit) JF
Tato funkcia sluzi na prevarenie istého
mnozstva vody a udrZiavanie varu bez
vykypenia, napriklad pri vareni cestovin.

Zvolte si mnozstvo vody, do
ktorej sa ma zelenina ponorit.

Néadobu polozZte na varnu zénu.
Nastavte pozadované mnozZstvo vody

(0,5 az 6 litrov). ‘

Potvrdte stlacenim
Spusti sa varenie.

Ked voda dosiahne bod varu, ozve sa
zvukové znamenie a na obrazovke sa
zobrazi sprava, aby ste pridali prisady.
Po skonc&eni stlacte @ pre potvrdenie.
Zobrazi sa ¢as a vykon.

Mézete ich vSak upravit podla vlastného
uvazenia.

Na konci varenia zaznie zvukové znamenie.

POZNAMKA: Je ddlezité, aby mala voda na
zaciatku varenia teplotu prostredia, pretoze
sa tym méze ovplyvnit konecny vysledok.
Pri tejto funkcii nepouZivajte zliatinové
nadoby, ani pokrievku. Tato funkcia sa
mézZe pouzivat aj na varenie akychkolvek
potravin vyZadujucich varenie vo vriacej
vode.
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Funkcia Grill

V kombinacii so smaltovanym liatinovym
grilom De Dietrich umozriuje tato funkcia
rychle opekanie pokrmov na zdruzenej
zbne a ponuka to najvhodnejSie nastavenie
pre opatovnu objavenie chuti grilovania.

I

Néadobu nastavte na ,gril*

Zvolte varnu zoénu, v ktorej sa ma zacat ohrev

Gril umiestnite na zvolenu zé6nu a stlacte
tlagidlo ©s.

Po uplynuti doby predhrievania polozte jedlo
na gril.

Grilovacie prisluSenstvo sa s varnou doskou
nedodava, je v8ak k dispozicii u vasho pre-
dajcu.

Funkcia blansirovania [

Tato technika umoziuje pripravu zeleniny
vo vode, privedenej do varu, a nasledne
sa namoci do ladovej vody, aby sa proces
varenia prerusil.

Takto sa zachova jasna farba i Struktira
zeleniny.

Zvolte si mnozstvo vody, do ktorej sa ma
zelenina ponorit.

Nédobu s ingredienciami polozte na varnu
zénu.

15
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O Funkcia RECALL

Tato funkcia sluzi na zobrazenie poslednych
nastaveni ,vykonu a Casovaca“ vSetkych
varnych z6n vypnutych minimalne 3 minuty.
Na pouzitie tejto funkcie sa uistite, ze je
varna doska odomknuta, potom stlacte d}
/ Recall.

Iil Zamknutie ovladacich prvkov
Zamknutie

VasSa varna doska je vybavena detskou
bezpefnostnou poistkou, ktora varnu dosku
uzamkne.

Z bezpecnostnych dbévodov je stale aktiv-
ne iba tlacidlo ,Zapnut/Vypnut® @ ktoré
umoznuje vypnut aj varnud zénu s uzamknu-
tymi ovladacimi prvkami.

Stlacte .e dlhsSie stlacenie [il uzamkne

varnu dosku na neurgity ¢as. Varné zony sa
budu nadalej ohrievat, ale nebudete mat
pristup k tla€idldm pre vykon alebo asovac.

]
’ na obrazovke sa zobrazi tento

symbol.

Odomknutie:

Ak je varna doska zamknuta, stlacte zamok
a drzte ho, az kym vam dvojité zvukové

znamenie nepotvrdi vas krok. Vasa varna

doska je odteraz odomknuta.

Clean Lock:

Tato funkcia sluzi na docasné zamknutie
varnej platne pocas Cdistenia. Kratkym
stlacenim [il zamknete varnd dosku na
60 sekund.
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¢ Samostatny ¢asovaé

Tato funkcia vam umozriuje spustenie
odpocitavania bez varenia.

& Minuterie

Po nastaveni ¢asu sa tento zobrazi na
pravej strane domovskej obrazovky.

Na konci pozadovaného <&asu zaznie
zvukovy signal, blika 0:00 a potom zhasne.

Poznamka: Ak chcete rychlo vynulovat
&as, stladte 0.
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@ Zdruzenie

Vasa varna doska umozfiuje zdruzovanie
varnych zoén tak, aby ste mohli pouzivat
velké nadoby.

Stlacte tlacidlo Menu a vyberte Sparovanie.

Zobrazi sa menu Sparovanie a staci vybrat
varné zony a stlacit OK..

@ Jumelage

HEH
HEN

Konfiguracie sparovania

Dostupné konfiguracie

sparovania su

nasledovné:
Extense HorizoneTech
z6ny zény
[ —
-
-

HorizonePlus
zéna

HorizoneMax
zéna

-

17




- 3 POUZITIE VASHO ZARIADENIA

Rozdelenie vykonu

@ Pri suéasnom pouzivani viacerych
varnych zén varna platha nastavi
rozdelovanie vykonu tak, aby sa
neprekrocil celkovy pripustny vykon.

K dispozicii je nieko’ko zén, na ktoré je
mozné ukladat’ varné nadoby. Vyberte tu
najvhodnejsiu v zavislosti od velkosti
nadoby. Ak je dno nadoby velmi malé,

indikator vykonu zac¢ne blikat' a varna
z6na nebude fungovat’, ani napriek tomu,
Ze je material varnej nadoby vhodny pre
indukénu platiu. Dbajte na to, aby ste
nepouzivali nadoby s priemerom mensim
ako je varna zéna (pozri tabulku).

Zéna Zsl kost nado- Tvar nadoby |Umiestnenie Vykon (W)
2 Horizone- . Centrovano na varnu
Tech 110 - 220 mm Kruhovy 26nu 2800
Ovalnazad |90 - 140 mm Kruhovy Sgr?ljm"am na varnu 1200
Ovalna pred |90 - 90 mm Kruhovy ZC;:‘J'W""”O ha varnu 1200
(1c?k0r J?ﬂm) min Kruhovy Centrovano na linii
HorizoneTech runly : Ovélny medzi dvoma %2 Horizo- 3600
Ovalny / Rybi A
i ; Obdiznikovy |neTech
hrniec / Gril
Ovalny 240 mm . . ,
Extense min/330 mm | Qyany, - |Musipokiyt stredu 2 3600
max bdlZnikovy |zadnych varnych zén
Ovalny na Sirku | Ovalny Musi pokryt stredu 3
HorizonePlus | 380 mm min / Rybi hrniec | zadnych varnych zén, 4600
580 mm max Obdiznikovy |centrované vpravo/vliavo
. . Musi pokryt stredu 4
HorizoneMax |320 - 350 mm Kruhovy varnych zon 5500

18
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@I Sprievodca varenim

Va$a varna doska je vybavena sprievodcom
varenia, ktory vam ponuka vyber receptov.
Tento reZim varenia za vas vyberie vhodné
parametre pecenia v zavislosti od potraviny,
ktoru chcete pripravovat, a jej hmotnosti.
Varna doska musi byt zapnuta, stlaéte <Al
¢im ziskate pristup k sprievodcovi varenim.
Pri pouzivani varnej dosky v rezime Recept
displej vam odporuci pouzit typ naradia
vhodny pre vyber.

Vacsina nacinia je kompatibilna s induké-
nou technolégiou. Len sklo, hlina, hlinik bez
Specialneho dna, med a niektoré nemagne-
tické nehrdzavejuce ocele nie su kompati-
bilné s indukénou technolégiou.

@ Odporu¢ame vam pouzivat’ nadoby
s hrubym a rovhym dnom. Teplo sa bude
lepsie Sirit’ a varenie bude rovnomernej-
Sie. Nikdy neohrievajte prazdnu nadobu
bez dozoru.

& Na ovladaci displej neumiestriujte ziad-
ne nadoby, pretoZe by sa tym vas vyrobok
mohol poskodit.

19
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Pripravili sme pre vas vyber receptov, ktoré vas prevedu jednotlivymi krokmi pripravy.

Recepty krok za krokom

Jedlo

Dezerty

Korejsky bibimbap

Viedenska ¢okolada

Telacie ragu

Cokoladovy krém

Burgundské hovadzie

Cukrarensky krém

hovadzie masové gulky v paradajko-

vej omacke

Posirované hrudky v ¢okolade

Kohut na vine

Karamelizované jablka

Savojské fondue

Rybarov hrniec

ieSané vajitka s hfuzovkami

Osso buco

Paélla s morskymi plodmi

Vyvar

Sampiridnova polievka

Kuracie na baskicky sposob

Jahnacie dusené ragu

Kuraci ramen

Ratatouille $éfkuchara

Hribové rizoto

Morcéacie soté s olivami a citrénom

Telacie marengo

20



- 3 POUZITIE VASHO ZARIADENIA

Priklad na recept krok za krokom na tel'acie ragu.

€ SPRIEVODCA EmRecept
# Jedlo

E® Recepty i% Prisady 7

Hovadzie maso
Hovadzie na

* Oblubené * Oblubené Bibimbap Bzt burgundsky sposob

1 > Prejdite do receptov 4 > Stlacte ,pozriet®, ak chcete prejst do

podrobnosti receptu
EmRecept

ElRecept

P # Telaci "
Varte ako skutoény elacie ragu
$éfkuchér s nasimi na-
jnovsimi receptami

2kg Telacie maso (pliecko/prsia/
8 jednotka  svieckovica)
i Mrkva

Straciky cesnaku

Por

¢ Sampifiony
A 4 n (iek erlova cibula (vybavenie na

2 > nasledne Jedla - B ovavt omatol)
Cibula
Klin¢eky
Zvazok byliniek
maslo (na pripravu $ampirfiénov)
Maslo oprazené dohneda
Muka (oprazena dohneda)
Mieté biele korenie
Jemna sol (maso)
Jemna sol (Sampifiény)
Jemna sol (cibula)

EmIRecept
# Jedlo

E . o 5 > Zobrazi sa recept a vy prave teraz
N ‘ . Hﬁvé;‘;e_ méiso mézete potvrdit' kazdy krok, kym

Hovadzie na

Ragu + "
Bibimbap z tefaciny burgundsky sposob nezacnete varit

3 > Potom prejdite na vyber

pEE 21




- 3 POUZITIE VASHO ZARIADENIA

. |:| # Telacie ragi Zelame vam dobru chut.
III |:| V tomto recepte stlacte tlacidlo ° ktoré

vam umozni recept ulozit do Oblubenych.
Ak ho budete chciet znova pouzit, na
zaciatku varenia staci stlacit tlacidlo
Oblubené.

Hrniec postavte na vyznacenu varnd zénu

6 > Vyberte varnu zénu
D # Telacie ragu

Prebieha varenie na pridavnej varnej zéne

Zastavenie Varenia

D # Telacie ragu

Pomocou ¢asovaca mozete pridat ¢as.

Udrziavat teplé Dokonéit

7 > Teraz mOzete sledovat stav varenia
az do konca, na displeji sa zobrazi
moznost Udrziavat teplé alebo
Dokonc¢it varenie.

pEE 22
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BEZPECNOST A ODPORUCANIA

Chranena zéna

Neumiestriujte kuchynsky riad pod znacky
ohrani¢ujuce dotykovu ovladaciu zonu
(pozri ,Popis”). Nasledujuce umiestnenia
s nespravne a mézu poskodit’ vasu varnu
dosku:

000

"
&

Zvyskové teplo

Po intenzivnom pouzivani méze byt varna
zona, ktoru ste pouzili, tepla este niekolko
minut po vypnuti.

Pocas tejto doby svieti kontrolka o
Prislusnej zény sa nedotykajte.

Regulator teploty

Kazda varna zéna je vybavena bezpecnost-
nym snimacom, ktory neustale kontroluje
teplotu dna nadoby. V pripade zabudnutia
prazdnej nadoby na zapnutej varnej zéne
tento snimac automaticky prispésobi vykon
platne,Cim sa predide riziku poSkodenia ria-
du alebo varnej platne.

Ochrana v pripade preliatia

K vypnutiu varnej platne méze dojst
v 3 nasledujucich pripadoch:

- Vykypenie, ktoré pokryje ovladacie tlacidla.
- Mokra utierka poloZzena na tlagidlach,

- Kovovy predmet polozeny na ovladacich

tlacidlach.
Predmet odstrante alebo ovladacie tlacidla
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ocCistite a utrite a nasledne pokracujte vo
vareni.

V tychto pripadoch sa zobrazi symbol =
a zaroven zaznie zvukové znamenie.

Systém
vypnutie)
Ak zabudnete varnu zoénu vypnut, tato
varna doska je vybavena bezpecnostnou
funkciou ,Auto-Stop“, ktora po uplynuti
vopred stanovenej doby

automaticky vypne zabudnutd varna zénu
(od 1 do 10 hodin podla pouzivaného vyko-
nu). V pripade zapnutia tejto bezpecnostnej
funkcie sa vypnutie varnej zény signalizuje
zobrazenim ,Auto Stop“ na displeji ovlada-
cieho panela a zvukovym znamenim, ktoré
bude zniet priblizne 2 minuty. Staci stlacit
ktorékolvek ovladacie tlacidlo a zvukové
zZnamenie sa vypne.

»Auto-Stop“ (Automatické

@ Moézete pocut’ zvuky podobné
tikajucim hodinam.

Varna platha vydava tieto zvuky vtedy,
ked je zapnuta. Tieto zvuky zmiznu
alebo sa ich intenzita znizi v zavislosti
od nastavenia ohrevu. V zavislosti od
modelu a kvality vasSej nadoby sa pri
prevadzke spotrebiCa moézu objavit’
aj zvuky piskania. Opisané zvuky
sl normalnym javom a su sucastou
technolégie indukénej varnej platne
a nesignalizuju poruchu.

@ Neodpori¢ame ochranné prvky na
ochranu varnej platne.



-4 UDRZBA

ROZMERY PLATNE

Pri miernom znecdisteni pouzivajte sanitarnu
Spongiu. Teplou vodou dobre navlhCite
varnu zonu, ktoru chcete Cistit, a potom ju
utrite.

V pripade nahromadenia necist6t, ich pripe-
¢enia, vyliatia sladkych jedal, roztaveného
plastu pouzivajte sanitarnu Spongiu a/alebo
Specialnu Skrabku na sklo. Teplou vodou
dobre navlhéite varnu zoénu, ktoru chcete
Cistit, pouzite Specialnu Skrabku na sklo na
vacSie necistoty, ukoncite sanitarnej Spon-
gie a potom ju utrite.

V pripade kruhovych stép a nanosov
vodného kameria necistoty navihCite teplym
bielym octom, nechajte pdsobit a utrite
jemnou handri¢kou.

Pri lesklom kovovom sfarbeni a tyzdennej
udrzbe pouzivajte Specialny pripravok na
sklokeramicku varnu platiu. Na sklokera-
micku varnu platiiu naneste Specialny pri-
pravok (ktory obsahuje silikén a ktory ma
podla moznosti ochranny U¢inok).

Délezitd poznamka: nepouzivajte prasky
ani drsné Spongie. Uprednostniujte krémy
a Specialne Spongie na jemny riad.
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+ § PORUCHY A RIESENIA

PRI UVADZANIi DO PREVADZKY

Vasa instalacia sa vypina alebo funguje
iba jedna strana Pripojenie va$ej platne je
chybné. Skontrolujte jej sulad (pozri kapitolu
pripojenia).

Varna platha doska zapacha pri prvom
vareni. Zariadenie je nové. Kazdu varnu
zbénu zapnite na pol hodiny a polozte na fiu
hrniec piny vody.

PRI ZAPINANI

Varna platia nefunguje a svetelné
displeje na ovladacom paneli sa
nerozsvietia.

Do spotrebiCa sa neprivadza elektricky
prud. Napajanie alebo zapojenie je chybné.
Skontrolujte poistky a elektricky isti¢.

Varna platna nefunguje a je zobrazené
iné hlasenie. Elektronicky obvod nefunguje

spravne. Obratte sa na popredajny
servis.

Varna platha nefunguje, zobrazi
sa informacia ,bloc” (blokovanie).

Odomknite detsku bezpecnostnu
poistku.

- Chybovy kéd F9: napétie je nizSie ako
170V

- Chybovy koéd D1: teplota je nizSia ako
5°C.
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POCAS POUZIVANIA

Varna platina nefunguje a na displeji sa
zobrazuje — a aktivuje sa zvukové zna-
menie.

Nie€o vykypelo alebo je ovladaci panel
zakryty nejakym predmetom. Ocistite alebo
odstrante predmet a znovu spustite varenie.

Zobrazi sa kod F7.
Elektronické obvody sa prehriali.
(pozri kapitolu osadenie).

Pocas pouzivania varnej zony kontrolné
svetla na ovladacom paneli vzdy blikaju.
Pouzita nddoba nie je vhodna.

Nadoby pri vareni vydavaja hluk a vasa
platiha vydava zvuky rin€ania (pozri

rada ,BezpeCnost a odporu¢ania“). Ide
o normalny jav. Pri niektorych typoch nadob
to spdsobuje prechod energie z varnej
platne do nadoby.

Ventilacia pokracuje niekolko minut po
vypnuti varnej platne.

Ide o normalny jav. Tymto spésobom sa
chladi elektronicky systéem.

V pripade pretrvavajuceho problému.
Varnu platfiu odpojte od napajania po dobu
1 minuaty. Ak porucha pretrvava, obratte sa
na popredajny servis.



- ) POPREDAJNY SERVIS a

VZTAHY’ SO SPOTREBITELMI VO ZASAHY VO FRANCUZSKU
FRANCUZSKU . L . . .
Pripadné zasahy do zariadenia musi vy-
Ak potrebujete dalSie informacie o nasich konat kvalifikovany, znackou autorizovany
vyrobkoch alebo ak sa na nas chcete obrétit, odbornik. Pocas telefonatu si pripravte
méZete: vSetky potrebné referencie zariadenia
> pozriet si nasu stranku: (obchodné udaje, udaje servisu, sériové
www.dedietrich-electromenager.com Cislo), aby sa zjednodusil proces vybavova-
nia ziadosti. Tieto informacie sa nachadzaju
> napiste nam na nasledujticu postovi na vyrobnom stitku.
adresu:
Service Consommateurs
DE DIETRICH

5, avenue des Béthunes
CS69526 SAINT OUEN LAUMONE
95060 CERGY PONTOISE CEDEX

=
=
Made in France

@ e
H]

SERVICE:
Nr

ORIGINALNE DIELY B: Obchodny odkaz

. . v , , C: Odkaz na sluzbu
Pocas zasahu poziadajte o vyhradné H: Sériové &islo

p(’)uiitie (’:ertifi.kovanych originalnych I Kod QR
nahradnych dielov.

ol
O &
S
isTRUCTS

BRANDT FRANCE, Etablissement de CERGY 5/7 avenue des Béthunes, 95310 SAINT OUEN L’ AUMONE.
SAS zjednodu$ena akciova spolo¢nost’ s kapitalom 100 000 000 EUR RCS NANTERRE 801 250 531.

» EE



KARA KUND.

Du har kopt en produkt fran De Dietrich. Det &r ett val som visar bade att du har hogt
stallda krav och en kansla for det franska sattet att leva.

Produkter fran De Dietrich faller tillbaka pa 300 ar av kunnande och &r ett uttryck
for en forening av design, autenticitet och teknik i kokkonstens tjanst. Vara apparater
tillverkas av de adlaste material och ger en oklanderlig kvalitet i utférandet.

Vi ar dvertygade om att dess utférande i hogsta standard ger den som alskar att laga
mat mojlighet att ge uttryck for all sin talang.

De Dietrich kundtjanst star beredd att svara pa alla era fragor och reagera pa alla era
forslag for att i standigt hogre grad motsvara era krav.

Vi ar hedrade av att bli din nya partner i kdket och vill tacka for fortroendet.

'T; Med sina tillverkningsanlaggningar i Orléans och Vendbéme
+3¢1v, o iFrankrike, stravar De Dietrich standigt efter att gora sitt yttersta och
W° g uppratthalla ett kunnande utan motstycke om hur man konstruerar
F“/s §  perfekta slutprodukter. Ett flertal av vara hushallsapparater ar
“raxt’ Z markta med Origine France Garantie — en utmarkelse som styrker

11} att de tillverkats i Frankrike.
Denna markning garanterar inte bara att vara apparaters hdga
kvalitet och att de ar hallbara, utan sakrar ocksa att de ar sparbara, med tydligt och
objektivt angivet ursprung.

www.de-dietrich.com

De Dielrich

CREATEUR D’EMOTIONS DEPUIS 1684
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SAKERHET OCH VIKTIGA FORSIKTIGHETSATGARDER

VIKTIGA SAKERHETSANVISNINGAR ATT LASA NOGGRANT
OCH SPARA FOR SENARE BRUK.

Detta dokument finns tillgangligt fér nedladdning pa markets webb-
plats.

Din enhet dverensstammer med de europeiska direktiv och bestam-
melser den ar underkastad.

Denna apparat kan anvandas av barn fran atta ars alder och perso-
ner med nedsatt fysisk, sensorisk eller mental férmaga jamte perso-
ner utan erfarenhet och kunskap, om de vederborligen informerats
om eller undervisats i hur apparaten ska anvandas pa ett tryggt satt
och forstar de risker som foljer darav.

Barn far inte leka med apparaten.

Rengoéring och underhall av anvandare far inte utféras av barn utan
tillsyn.

Barn under atta ars alder ska hallas pa behdrigt avstand, med mindre
de star under standig tillsyn.

Din spishall ar forsedd med ett barnlas som sparrar dess anvand-
ning i avstangt eller tillagningslage (se avsnittet om hur barnlaset an-
vands).

@ Apparaten och dess atkomliga delar blir varma under anvand-
ning. Forsiktighet maste iakttas for att undvika kontakt med varma

delar.

Metallféremal som knivar, gafflar, skedar och lock far inte placeras pa

ytan, da de kan bli varma.

@ OBS! Tillagning ska ske under tillsyn. Korta tillagningar kraver
standig tillsyn.

Brandfara: férvara inte foremal pa kokzonerna.

Tillagning med fett eller olja pa en spishall utan évervakning kan vara
farligt och orsaka eldsvada. Férs6k ALDRIG slacka en brand med
vatten utan bryt apparatens stromforsérjning och tack lagan med
t.ex. ett lock eller en brandfilt.

[ﬂ Undvik risk for elstot genom att bryta apparatens stromforsorjning
om ytan ar sprucken.

Anvand inte spishallen igen forran glasytan bytts ut.

Dessa hallar ska anslutas till elnatet via en allpolig franskiljningsan-
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SAKERHET OCH VIKTIGA FORSIKTIGHETSATGARDER

ordning som uppfyller gallande installationsbestammelser. En fran-
kopplingsanordning ska finnas inbyggd i den fasta elinstallationen.
Din spishall ar avsedd att fungera i nuvarande skick med en frekvens
pa 50 eller 60 Hz (50 Hz / 60 Hz), utan att du behdver vidta nagra
sarskilda atgarder.

Apparaten ska anslutas med en standardnatsladd vars antal ledare
beror pa 6énskad typ av anslutning (se kapitlet Installation).

For att undvika risk ska natsladden om den ar skadad bytas av till-
verkaren, dennes serviceavdelning eller av nagon med motsvarande
behdrighet.

Forsakra dig om att matningssladdar till elektriska apparater som ar
anslutna i narheten av spishallen inte kommer i kontakt med kokzo-
nerna.

/N\ VARNING: Fér att undvika storningar mellan spishallen och en
pacemaker maste den senare vara konstruerad och installd enligt de
bestammelser som galler for den. Samrad med pacemakerns tillver-
kare eller din lakare.

Anvand endast skydd for spishallar som konstruerats av spishallens
tillverkare och som hanvisas till i bruksanvisningen for att de ar lamp-
liga for eller inbyggda i apparaten. Anvands olampliga skydd kan det
medfora olyckshandelse.

Undvik att stéta kokkarl mot ytan: ytan i glaskeramik ar mycket talig,
men kan anda ga sénder.

Lagg inte varma lock platt pa spishallen. Sugkoppseffekten kan ska-
da glaskeramikytan. Undvik att dra kokkarl over ytan. Med tiden kan
det skada den glaskeramiska ytans dekor.

Anvand aldrig aluminiumfolie for att tillaga mat. Lagg aldrig produkter
inslagna i aluminium eller aluminiumférpackningar pa spishallen. Alu-
miniumet skulle smalta och oaterkalleligt skada din spishall.

Forvara inte underhalls- eller brandfarliga produkter i mébeln under
spishallen.

Anvand aldrig angtvattmaskin for att géra ren spishallen.

Apparaten ar inte avsedd att slas pa via en extern timer eller en se-
parat fjarrkontroll.

Stang efter anvandning av spishallens funktion med hjalp av dess
reglage och lita inte pa kastrullavkannaren.

»E8 5




MILJO

RESPEKTERA MILJON

Denna symbol anger att denna
apparat far inte hanteras som
hushallsavfall. Apparaten
innehaller mycket material som
B o, stervinnas. For att ange
att en uttjant apparat ska lamnas till en
atervinningscentral ar den darfor markt med
dennalogotyp. Vand dig till din aterférsaljare
eller till kommunens tekniska avdelning for
information om vilket uppsamlingsstélle for
uttjnta apparater som befinner sig ndrmast
din bostad. | enlighet med EU-direktiv
2002/96/EG om avfall som utgors av eller
innehaller elektriska eller elektroniska
produkter, kan da den atervinning av
apparaten som anordnas av tillverkaren
genomféras pa basta satt.
Aven en del av denna apparats
foérpackningsmaterial kan atervinnas. Bidra
till att det atervinns och darmed till att
skydda miljén, genom att lamna det i harfor
avsedd kommunal container. Tack for att du
hjalper till att varna om miljén.

Energispartips

Spara energi genom att koka med ett lock
som passar val. Med ett glaslock har man
perfekt koll pa tillagningen.
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UPPACKNING

Verifiera apparatens specifikationer som
framgar av dess markplat och respektera
dem.

Ange for framtida bruk i rutorna nedan de
referensnummer for service och typnorm
som aterfinns pa markplaten.

!
&
[H]

Service: Typ: ¢ ls
INBYGGNAD

Verifiera att det inte finns nagra hinder for

luftens in- och utlopp. T ——— . —_—

Beakta mattangivelserna (i millimeter) for
den bankskiva i vilken spishéallen &r avsedd
att byggas in. Kontrollera att luften kan
cirkulera ordentligt mellan spishallens fram-
och baksida.

Inbyggnad pa kdksbank

Inbyggnad infalld

%
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Om hallen monteras dver en kokslada,

eller over en inbyggbar ugn, ska de matt
som anges i illustrationerna respekteras for
att garantera tillrackligt luftutlopp.

Limma omsorgsfullt fast packningen runt
hela spishallens omkrets fére inbyggnad.

Viktigt

Ar ugnen placerad under spishillen kan hillens termiska sikringar begrinsa moj-
ligheterna att anvianda denna samtidigt som ugnen anvands i pyrolysldge. Koden F7
visas i reglagezonerna. Vi reckommenderar i sa fall att man forstéarker spishéllens ven-
tilation genom att ha en 6ppning pa sidan av mobeln (8 x 5 cm).
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ELANSLUTNING

Dessa hallar ska anslutas till elnatet via en
allpoligfranskiljningsanordningsomuppfyller
géllande installationsbestammelser. En
frankopplingsanordning ska finnas inbyggd
i den fasta elinstallationen.
Identifiera spishallens kablar:

a) gron-gul

b) bla

c) brun

d) svart

e)gra

220-240 V~

db ce%
@

N L

32A




-2 PRESENTATION AV APPARATEN

Beskrivning av kokplattan

Qﬁ

® 0 o

Centrum av varje kokzon (B) a&r markerad
med en kvadrat.

De tryckta linjerna (A) markerar baksidan av
hela kokzonen.

Linjerna (C) markerar de enskilda
kokzonerna.

De tryckta linjerna (D) framfor hallen skiljer
varmeomradet fran touchkontrollerna (E).

Det ar viktigt attinte placera heta kokredskap
under denna grans, eftersom det kan skada
kontrollpanelen eller enheten (Se "Sakerhet
och rekommendationer").

10

Q Bakre gréns for kokzon
@ Mittpunkt for kokzon
G Avdelare for kokzon

@ Fréamre gréns for kokzon

e Touchkontroller och display
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Beskrivning av startskdrmbilden

Hela skdrmen ar pekkanslig Med hallen paslagen racker det med ett tryck pa skarmen for

att fa atkomst av alla reglage.

Tryck en gang pa knappen @ fyra fyrkanter
visas. Fyrkanterna visas med fast profil om
inget karl kanns av och med streckad och
darefter med fast om ett karl kédnns av. En
nolla visas da i kokzonen.

En tryckning pa kokzonen 6ppnar en meny
for installning av effekt och timer. Man kan
da stalla in effekten genom att dra fingret
vagratt pa effektfaltet. Vald temperatur
visas.

Man kan aven stalla in effekten genom att
trycka pa snabbfunktionsknapparna:

Smailta eller lmll Varmhalining eller

E Sjuda eller H Steka.

Med en tryckning pa H kan man stalla in
onskad tillagningstid.

Timern kan stéllas in genom att bladdra
igenom minuter och timmar lodratt eller
genom att trycka pa knapparna + och —.
Bekrafta din instéllning med en tryckning pa
OK.

Nar effekt och tillagningstid val
har stéllts in visas de i det fyrkant
som forestaller kokzonen.

@ Knapp fér att Sla
pa/stédnga av hallen

@ Meny

@ Kokshjalp
@ Parning
@ Kokzoner

. med denna knapp kan timern nollstéllas

11
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H Elapsed time-funktion

Med denna funktion kan man visa hur lang
tid som har gatt sedan effekten senast
andrades for en viss kokzon.

Tryck pa knappen . for att anvanda denna
funktion.

Ett fonster med den forflutna tiden visas.

Andring av tillagningstid

Vanta fem sekunder innan du kan andra
tillagningstiden om en tid visas pa timern.
Stall ett nytt karl pa o6nskad kokzon for
att hallen ska kanna av det, och tryck pa
den kvadrat som forestéller kokzonen pa
skarmen. En nolla visas.

Justering av 6nskad effekt

Man kan stélla in énskad effekt genom att
trycka pa kvadraten. Valjer man ingen effekt
stangs kokzonen automatiskt av efter nagra
sekunder.

Flyttning av kokkarl

Du kan flytta ett kokkarl fran en zon till en
annan under tillagning; héllen detekterar
automatiskt forflyttningen och bevarar
installningarna. Om en siffra blinkar maste
denna bekréaftas med ett tryck pa displayen
i aktuell zon. Nar karlet flyttas, se till att inte
inte dra det 6ver hallen utan lyft det.

Avstidngning av en kokzon

Tryck lange pa dess kvadrat for att stoppa
en kokzon, tills en lang ljudsignal hérs och
installningarna _forsvinner fran kvadraten
eller symbolen visas.

Stoppa hallen helt genom att trycka pa
knappen

12

Meny

Genom en tryckning pa knappen Meny
3 visas alla tillgangliga funktioner.

Paramatres

Glide Minuterie

Verrouilllage

> med . pa skdrmen kan man sténga
visningen och styra de andra kokzonerna.

> med pa skarmen kan man ga tillbaka
till féregadende skarmbild.
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@ Instéllningarna

Meny Allmant

Genom en tryckning pa Allmant kan man:
— stall in ljusstyrkan foér hallens visning ge-
nom att dra fingret langs skjutreglaget (1-
10).

— ansluta hallen till kdksflakten om denna ar.
— valja sprak for spishéllens texter.

Meny Motion Control

Genom en tryckning pa Rorelsestyrning kan
man (beroende pa modell):

— sla pa respektive av Motion Control (R6-
relsestyrnning).

- att aktivera eller inaktivera Expert Mode
(Expertenlage).

Med Motion Control kan man med enkla
handrérelser vélja en kokzon och stalla in
tillagningseffekt utan att réra reglagepane-
len. Da slipper man bland annat att smutsa
ned och lamna fingeravtryck pa hallen.
Nar Motion Control ar pa ser knappen ut sa
har: . Stang av funktionen genom att
trycka pa denna knapp.

Med Expert-laget kan man dessutom stélla
in timern med rérelser.

Meny Avancerade installningar
- Instéllningar for snabba funktioner
Gor det majligt att andra de forinstallda ef-
fektlagena fér snabba funktioner:
M Smalta effekt 1-3
standard effekt 2)
e Varmhallning effekt 4-9
WO standard effekt 7)

E Sjuda effekt 10-16

standard effekt 14)
Steka effekt 17-19
standard effekt 19)

13

Allméant

Motion Control

Avancerade installningar

Om produkten

Aktivera Motion Control

Placera inte koksredskap
under markeringarna som
avgransar beroring-
skontrollomradet (se

ON

X X "Beskrivning"). Foljande
Aktivera Motion Expert | placeringar &r felaktiga
| och kan skada din hall.

OFF

Genom att trycka pa pilen till hdger kommer
man till en handledning dar man kan testa
de olika rorelser som kan anvandas med
Motion Control. Varje steg maste bekraftas

genom en tryckning pa .

Instélining fér snabbfunktioner;

Power Management

Bruksanvisningar

Eftermarknadsservice
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- Power Management

Ga till Power Management, dar man kan
begransa spishallens totala effekt for att an-
passa den till sin elinstallation.

Som standard ar spishallens effekt installd
pa den hogsta mojliga.

Sakerstall att din elinstallations jordfelsbry-
tare ar ratt kalibrerad (se tabell nedan).

Hallens effekt i kW Sakringar/
Jordfelsbrytare (A)
7,4 32
57 25
4,6 20
3,6 16

& Séakerstall att vald effekt [dmpar sig for
elskapets sakringar.

- Bruksanvisningar

Genom en tryckning pa Bruksanvisningar
kan du fa bruksanvisningen for din pro-
dukt till din smartphone genom att skanna
QR-koden.

- Eftermarknadsservice

Avsedd for eftermarknadsservice vid behov.

Meny Om produkten

Mojliggor visning av programvaruversioner
for spishallen.

d Specialfunktioner

=3 Fonctlions Spéciales

14

Boil-funktionen E -

Med denna funktion kan man koka upp en
viss mangd vatten och halla det kokande
utan att koka 6ver, for att t.ex. koka pasta.

Vlj i vilken méngd vatten

gronsakerna sanks ned.

Stall karlet pa en kokzon.
Stall in 6nskad mangd vatten (Q,5-6 liter).
Bekrafta genom att trycka pa .
Tillagningen startar.

En ljudsignal avges nar vattnet borjar koka
och ett meddelande pa skarmen ber dig
att tillsatta ingredienserna. Nar det ar gjort
trycker du pa <% for att bekrafta. Tid och
effekt visas.

Men du kan justera dem efter egna dnske-
mal.

En ljudsignal hors nér tillagningen ar klar.

OBS! Det ar viktigt att vattnet haller
rumstemperatur nar tillagningen startar,
da slutresultat annars kan bli fel. Anvand
inga karl i gjutjarn och inget lock for denna
funktion. Man kan aven anvanda denna
funktion foér att tillaga andra livsmedel
i kokande vatten.
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Grillfunktion -

Tillsammans med grillen fran De Dietrich
i emaljerat gjutjarn, kan man med denna
funktion snabbt steka matvaror pa den
parkopplade zonen och far tillgang till battre
installningar for att skapa smaken som fran
en barbecue.

B Grill

Stall "grill™-karlet pa plats

Valj zon for att starta uppvarmningen

Stall grillen pa vald zon och bekréafta genom
en tryckning pa .

Nar férvarmningen &r klar lagger du matva-
rorna pa grillen.

Grilltillbehdret medfdljer inte spishéllen. Det
finns hos din aterforsaljare.

15

Blanchera-funktionen E m

Denna tillagningsmetod bestar i att laga till
gronsaker i kokande vatten i nagra minuter,
for att sedan sdnka ned dem i iskallt vatten
for att avbryta tillagningen.

Det gor att gronsakerna bade behaller sina
frascha farger och sin textur.

Valj i vilken mangd vatten gronsakerna
sanks ned.

Stall karlet med ingredienserna pa en
kokzon.
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O Recall-funktion

Med denna funktion kan man visa de
senaste effekt- och timerinstaliningarna for
alla kokzoner som stangts av de senaste tre
minuterna.

Foér att anvanda denna funktion, se till att
hallen ar upplast och tryck sedan pa Q
Recall.

Iil Lasa reglagen Lasa

Spishallen har ett barnlds som sparrar
hallen.

Av sakerhetsskal forblir endast knappen
Pa/Av (D aktiv och gor att kokzoner kan
stdngas av dven om de &r lasta.

Tryck pa . En lang tryckning pa [ﬁ

laser héllen pa obestdmd tid. De kokzoner
som anvands fortsatter att varma, men
knapparna for effektldage och timer ar
sparrade.

&
’ Denna symbol visas pa skarmen.

Lasa upp:
Tryck, nér hallen &r last, pa [t en dubbel
ljudsignal bekraftar upplasningen. Hallen &r
da upplast.

Clean Lock:

Denna funktion anvands for att tillfalligt
lasa hallen under rengéring. Med en kort
tryckning pa Iil lases hallen i 60 sekunder.

¢ Oberoende timer

Med denna funktion kan du nar som helst
stélla in en nedrakning utan att laga till
nagot.

& Minuterie

25
: 26 min
27

Nar tiden val har angetts visas den till
hoger pa startskarmbilden.

Nar nedrakningen ar klar hors ett
ljudsignaler, 0.00 blinkar och slocknar
sedan.

OBS! For att snabbt nollstalla tiden trycker
du pa O

16
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@ Parning

Spishéllen ger dig méjlighet att parkoppla
kokzonerna for att kunna anvanda storre
kokkarl.

Tryck pa Meny-knappen och valj Parning.

Parning-menyn visas och du behdéver bara
vélja kokzonerna och trycka pa OK.

@ Jumelage

HEH
HEN

Parningskonfigurationer

Tillgangliga parningskonfigurationer  ar
foljande:
Extense- HorizoneTech-
zoner zoner
- —
]
]

HorizonePlus-zon

HorizoneMax-zon

17
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Effektférdelning

@ Nér flera kokzoner anvdnds samtidigt
hanterar hillen effektfordelningen sa att
dess totala effekt inte 6verskrids.

material lampar sig for induktion. Var

noga med att inte anvianda kérl med en

diameter som ar mindre an kokzonens

Det finns flera kokzoner att stilla karlen (se tabell).

pa. Vdlj en som passar, beroende pa

kirlets storlek. Ar krlets botten for liten

kommer effektindikatorn att blinka och

kokzonen fungerar inte, dven om karlets

Zon Behallarens Behallarens Placering Effekt (W)
storlek form

1 : _

T/;('jh°”z°”e 110-220 mm | Cirkular Centrerad pa kokzon 2800

Oval Bak 90 - 140 mm Cirkular Centrerad pa kokzon 1200

Oval Fram 90 - 90 mm Cirkular Centrerad pa kokzon 1200
180 mm (rund) | Cirkular .

HorizoneTech | min. Oval / Oval gﬁqt\;éersdﬁ;ilzlgjne;T;ﬂ' 3600
Fiskgryta / Grill |Rektangular 2
Oval 240 mm . i . .

; Oval Maste tacka mitten pa

Extense m!:x/ 330 mm Rektangular |de 2 bakre kokzonerna 3600
Oval pa bredden | Oval Maste tacka mitten pa

HorizonePlus | 380 mm min / Fiskgryta de 3 bakre kokzonerna, 4600
580 mm max Rektangular |centrerad hoger/vanster

HorizoneMax |320 - 350 mm | Cirkular Méste tacka mitten pa 5500

de 4 kokzonerna

18
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@I Matlagningsguide

Hallen har en matlagningsguide med ett
urval av recept.

Detta tillagningssatt  valjer |&dmpliga
installningar for tillagningen, beroende pa
vilken matvara som ska lagas till.
Spishéllen ska vara pa. Tryck en gang pa
@{;\l for att ga till matlagningsguiden. Nar
man anvander spishédllen i Recept-lage,
skarmen kommer att rekommendera att
du anvander en typ av koksredskap som
passar for valet.

De flesta karl &r kompatibla med induktion.
Endast glas, keramik, aluminium utan
sarskild botten, koppar och vissa typer av
icke-magnetiskt rostfritt stal fungerar inte
med induktionstillagning.

@ Vi rekommenderar att man viljer
karl med tjock och platt botten. Varmen
fordelas da battre och tillagningen blir
jamnare. Varm aldrig ett tomt karl utan
tillsyn.

& Stall inga karl pa reglageskarmen. Pro-
dukten skulle ta skada.

» EE) 19
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Vi erbjuder ett urval recept dar du guidas steg fér steg genom genomférandet.

Recept ij Ingredienser

Recept steg for steg
Réatter Desserter
Koreansk bibimbap Wienerchoklad
Kalvgryta Chokladkram
Boeuf bourguignon Vaniljkram

Notkottbullar med tomatsas

Pocherade paron med chokladsas

Coqg au vin

Karamelliserade applen

Savojardisk fondue

Fiskgryta

Aggréra med tryffel

Osso buco

Paélla med skaldjur

Pot au feu

Svampsoppa

Baskisk kyckling

Lammgryta

Ramen med kyckling

Kockens ratatouille

Risotto med karljohansvamp

Stekt kalkon med oliver och citron

Kalv marengo

20
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Exempel pa recept pa kalvgryta steg for steg

€ GUIDE

% Recept 10 Ingredienser

* Favoriter * Favoriter

1> Ga till recept

EmRecept

Laga mat som en riktig
kock tack vare vara unika
recept

Ratter Desserter

2 > sedan Ratter

EmIRecept
# Ratter

L5

KalvGryta

P
F 1 i
No&tkott
Boeuf bourguignon

7

Bibimbap
asasaas

3 > Och gor slutligen ditt val

21

ElRecept
# Ratter

*

Y il

Notkott

Bibimbap Boeuf bourguignon

4 > Tryck pa Visa for att f& narmare
information om receptet

ElRecept
# Kalvgryta

2k (bog/bringa/flankstek)
8 enhet/-er t

8 enhet/-er

2 enhet/-er

Snobollschampinjoner
Silverlok (parllok)

Lokar

Kryddnejlika

Knippe med 6rtblandning
Smor (Laga till svampen)
Smor (stuvning)

Mjol (stuvning)

Mald vitpeppar

Koksalt (kott)

Koksalt (svamp)

Koksalt (I6ken)

Socker

Citron

v 1enhet/-er
6 enhet/-er
1 enhet/-er

5 > receptet visas och man kan nu bekrafta
varje steg intill dess tillagningen startas
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. |:| # Kalvgryta Smaklig maltid!
III |:| Med ett recept kan man genom att trycka

en gang pa Q spara receptet som en av
sina Favoriter.
Nar du vill anvanda det igen, behdver du
bara trycka pa knappen Favoriter i borjan
av tillagningen.

Stall grytan pa den kokzon som anges

6 > Valj kokzonen
D # Kalvgryta

Tillagning pagar pa sidokokzonen

Stoppa Matlagning

D # Kalvgryta

Du kan lagga till tid via timern.

Varmhallning Avsluta

7 > Du kan nu félja hur det gar med
tillagningen anda tills den &r klar. Pa
displayen far du méjlighet att Varmhalla
eller att avsluta tillagningen.
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SAKERHET OCH REKOMMENDA-
TIONER

Skyddad zon
Placera inte koksredskap under
markeringarna som avgransar

berdringskontrollomradet (se "Beskrivning").
Foljande placeringar ar felaktiga och kan
skada din hall:

Restvarme

Efter intensiv anvandning kan den kokzon
man just har anvant fortfarande vara varm
i nagra minuter.

Under tiden visas en ®.

R&r inte den relevanta zonen.

Temperaturbegriansning

Alla kokzoner har en skyddsgivare som hela
tiden kadnner av temperaturen vid karlets
botten. Om man skulle gldomma ett tomt karl
pa en paslagen kokzon anpassar denna
givare automatiskt hallens effekt, vilket gor
att man undviker eventuell risk for att karlet
eller hallen skadas.

Skydd mot 6verkokning

Ett stopp av héllen kan utlésas i féljande tre

fall:

— Overkokning s& att reglageknapparna
tacks.

— Fuktig trasa som laggs pa knapparna.

45
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— Metallféremal som stélls pa reglageknap-
parna.

Ta bort foremalet respektive gor rent och

torka av reglagen och starta sedan om

tillagningen.

| dessa fall visas symbolen =, atfoljd av en

ljudsignal.

Auto-Stop-system

Glémmer man att stdnga av en kokzon har
spishéllen en sakerhetsfunktion, Auto-Stop,
som efter en

viss forinstalld tid (efter 1-10 timmar, be-
roende pa vilken effekt som anvands) au-
tomatiskt stanger av den kokzon man har
glomt. Skulle denna sakerhetsfunktion utl-
sas indikeras avstangningen av kokzonen
genom att Auto Stop visas i reglageomradet
och en ljudsignal avges i ungefar tva minu-
ter. Du behdver bara trycka pa vilken regla-
geknapp som helst for att avbryta den.

@ Ljud som liknar dem for visarna pa
en klocka kan forekomma.

Dessa ljud hoérs bara nar hillen
anvands och forsvinner eller avtar
beroende pa hur uppvarmningen har
konfigurerats. Beroende pa karlets
modell och egenskaper kan aven
visslande ljud forekomma. De ljud som
namnts ar normala. De utgor en del av
induktionstekniken och indikerar inte
nagot fel.

@ Vi reckommenderar ingen skyddsan-
ordning for héllen.
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UNDERHALL AV
SPISHALLEN

Anvand en kdkssvamp vid lattnedsmutsning.
Fukta det stélle som ska rengéras val med
varmt vatten och torka av.

Anvand en kdkssvamp och/eller en skrapa
speciellt avsedd for glas fér ansamlingar
av brénda rester, sott spill eller smalt plast.
Fukta det stélle som ska rengéras val med
varmt vatten, anvand en sarskild skrapa
for glas och skrapa av, avsluta med en
kokssvamp och torka sedan av.

Badda flackar och avlagringar av kalk med
varm vinager och lat verka. Torka darefter
av med en mjuk trasa.

Anvand ett specialmedel fér glaskeramik
for metallskimrande flackar och underhall
varje vecka. Applicera specialmedlet (som
innehaller silikon och som helst har en
skyddande verkan) pa den glaskeramiska
ytan.

Viktig anmarkning: anvand inte skurpulver
eller svamp med slipverkan. Anvand helst
specialmedel och sarskilda svampar for
finporslin.

24
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VID IDRIFTSATTNING

Installationen l6ser ut 6verbelastnings-
skyddet eller bara en sida fungerar.

Hallen ar felaktigt ansluten. Verifiera att an-
slutningen ar ratt gjord (se kapitlet Anslut-
ningar).

Hallen avger obehaglig lukt de forsta
gangerna den anvands. Apparaten ar ny.
Varm alla zoner i en halvtimme med en
kastrull full med vatten.

VID START

Hallen fungerar inte och displayerna pa
panelen forblir slackta.

Apparaten saknar strdmforsorjning. Fel
pa stromforsorjning eller  anslutning.
Kontrollera sakringar och jordfelsbrytare.

Hallen fungerar inte och ett annat medde-
lande visas. Elektronikkretsen fungerar inte
som den ska. Kontakta kundservice.

Héllen fungerar inte. Meddelandet sparr
visas. Las upp
barnlaset.

Felkod F9: spanningen lagre an 170 V.

Felkod D1: temperaturen lagre an 5 °C.

25

UNDER ANVANDNING

Héllen fungerar inte, meddelandet -
visas och en ljudsignal avges.

Nagot har kokat over eller ett foremal ligger
pa mandverpanelen. Rengor respektive ta
bort féremalet och starta om tillagningen.

Kod F7 visas.
Elektronikkretsarna har blivit varma
(se kapitlet Inbyggnad).

Ndr en kokzon anvinds fortsitter
panelens kontrollampor att blinka.
Det karl som anvands ar olampligt.

Karlen avger ovasen och hidllen avger
klickljud under tillagningen (se

radet Sakerhet och rekommendationer). Det
ar normalt. For vissa typer av karl ar detta
energiéverforingen fran hallen till karlet.

Flakten fortsatter att ga efter att hallen
har stingts av.

Det ar normalt. Det gor att elektroniken kan
kylas ned.

Om en felfunktion kvarstar.
Gor hallen strémlos i en minut. Kontakta
kundtjanst om foreteelsen kvarstar.



-G KUNDSERVICE

KONSUMENTKONTAKT SERVICE FRANKRIKE
Om du vill veta mer om vara produkter eller Eventuella atgarder pa apparaten ska ut-
kontakta oss: foras av behorig fackman som auktoriserats
> besé6k var webbplats: av market. Underlatta handlaggningen av
www.dedietrich-electromenager.com ditt arende genom att ha samtliga referen-
ser for din apparat (kommersiell benamning,
> skriv till oss pa denna postadress: servicereferens, serienummer) till hands
Service Consommateurs nar du ringer. Dessa uppgifter star pa mark-
DE DIETRICH platen.

5, avenue des Béthunes
CS69526 SAINT OUEN L'AUMONE
95060 CERGY PONTOISE CEDEX
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SERVICE:
Nr

ARKLIGA BYTE DELAR B: Kommersiell referens

. . C: Referens for tjansten
Under underhéllsarbete ska du begéara att H: Serienummer

endast certifierade originaldelar anvands. I QR-kod
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Qs TRUCT

BRANDT FRANCE, Etablissement de CERGY, 5/7 avenue des Béthunes, 95310 SAINT OUEN L’AUMONE.
SAS - férenklat aktiebolag med aktiekapital pa €100.000.000 RCS (Handelsregistret) i Nanterre 801 250 531.
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IITAHOBHUM
KJICHTE!

Bwv npua6anu Bupi6 komnanii De Dietrich. Takui BUGip cBig4MTh Npo BaLly BUMOIMKMBICTb
i cMaK [O hpaHUy3bKOro MUCTELTBA XUTTS.

Bupobu komnanii De Dietrich 3aBgsiku 6inbw Hixxk 300-piyHOMY [OCBiQy BTiNHOKTH
MaNCTEPHO pPO3pobreHn au3anH, camobOyTHICTb i TEXHOMOrYHI LOCATHEHHSA Ans
CNYXIHHA KyniHapHOMY MucTeuTBy. [ns nNpuCTpOiB MU BUKOPUCTOBYEMO Marepianu
BiAMIHHOI SKOCTi 1 rapaHTyeMO 6e340raHHy SKiCTb BUrOTOBIIEHHS.

Mu nepekoHaHi, L0 Taka BMCOKa SIKICTb BUPOOHWLITBA CMPUSIE PO3KPUTTIO TanaHTiB
noLiHOBYBaYiB KyniHapHOro MucTeLTBa.

Cnyx6a nigTpumkn knieHTiB komnanii De Dietrich 3aBxan rotoBa BignosicTu Ha BCi
Balli 3anuWTaHHs Ta BUCIyXaTW MpOMo3uuii, ski gonomaratMMyTb Ham e Kpalle
3a0BOMbHATY BaLLi NOTpPedu.

[Ins Hac YecTb CTaTU BalWMM HOBMM MapTHEPOM Ha KyxHi. [1akyemo 3a JoBipy.

Ha 3aBogax y ®paHuii, B Opneani 1 BaHgomi, komnaHia De

| a0 )
g.‘Glle . Dietrich 6e3ynuHHO npautoe Hag LOCATHEHHSM [AO0CKOHAoCTi,
%NCE z YBIYHIOIOYN BUHATKOBY MaWCTEpPHICTb Yy Au3anHi 6esgoraHHol
F“P‘ = ¢ KiHuesoi npoaykuii. Hawi enektponoByToBi NpUcTpoi BiA3Ha4eHo

Q

>

m

A . .. . o . .
Capan® ceptudpikatom Origine France Garantie, skui 3acBiguye ix

II (paHLy3bKke BUPOOHMLUTBO.
Llen 3Hak rapaHTye He TiflbKM SKICTb | AOBrOBIYHICTb HaLUMX
NPUCTPOIB, arne i ix BiACTEXyBaHICTb, Hafalun YiTke Ta 06’eKTMBHE CBIOYEHHS NPO iX
MOXOMXKEHHS.

www.de-dietrich.com

De Dielrich

CREATEUR D’EMOTIONS DEPUIS 1684
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BAJKJTUBI IIPABHJIA TEXHIKH BE3ITEKH H 3AITOBLKHI 3AX00H m

BAXINBI NPABUJIA TEXHIKU BE3MNEKN — YBAXHO MPO4M-
TAUTE U 3BEPEXITb AJ11 NOAAJIbLLUOINO BUKOPUCTAHHA.
Llen nocibHMK KOpMCTyBa4Ya MOXHa 3aBaHTaXUTu 3 BebcanTy komna-
Hil.

Llen npucTpin BignoBigae eBponencbkUM ANPEKTUBAM i HOpMaM, SKi
Ha HbOro MOLLMPHOKTHLCA.

Linm npucTpoem MOXYTb KOpUCTyBaTUCA AiTK BiKOM Big 8 pokiB, oco-
61 3 oBMeEXeHUMM QI3NYHUMKN, CEHCOPHUMN ab0o PO3YMOBUMN MOX-
NUBOCTSIMM, @ TaKoXX 0cobu, sKi He BONOAIOTb AOCTaTHIM JOCBIAOM i
3HaAHHAMMU, AKLWO BOHM NepebyBatoTb Nig HANEXHUM HarnNsg40M, KO
BOHW Bynun HanNexHMm YMHOM npoiHopMoBaHi abo NPOIHCTPYKTOBaHI
woao 6e3ne4yHoOro BUKOPUCTAHHS NPUCTPOIO Ta AKLLO BOHU PO3YMItOTb
NoB’sA3aHi 3 LM PU3NKN.

[iTam 3a6opoHEHO rpaTmucs 3 NPUCTPOEM.

it MmoxXyTb 6paTn y4yacTb B OUMLLEHHI 1 06CNYyroByBaHHI MPUCTPOLO
TiNbKKW Nig Harnsagom 4opocrnX.

[iten Bikom go 8 pokis 3abopoHeHO nignyckatu 4O npuctpoto 6e3
Harnagy 6aTbkis.

BapunbHy noBepxHtio obnagHaHo GroKyBaHHSM Bif AiTen, sike 3ano-
Girae 1l BUKOPUCTaHHIO Y BUMKHEHOMY CTaHi abo nig Yac npuroTyBaH-
HA TXi (auBe. po3ain «BukopucTtaHHs 6rniokyBaHHSA Big Oiten»).

@ Mig yac ekcnnyatauii NpUCTPIn | NOro OOCSKHI geTani HarpiBa-
toTbCs. Byabre o6epexHi 1 He TopKkanTecsa HarpiBarbHUX enemMeH-

TiB.

MeTtanesi npegmeTn, HanNpuknag HoxXi, BUAEMNKN, NOXKN Ta KPULLKK,

He MOXHa KnacTn Ha NOBEPXHIO, OCKINTIbKM BOHW MOXYTb HarpisaTucs.

@ YBATA!llig 4ac npurotyBaHHSA DKi HEOBXIAHO CTEXUTM 3a Npo-
LecoM. AKWo npouec npuroTyBaHHA HETpUBAnNuin, He BigxoabTe Big
NPUCTPOIO.

€ pU3KK BUHUKHEHHS NOXEXI: He 3bepiranTe xoaHi NnpegMeTn Ha 30-
HaX MPUroTyBaHHS.

MpuroTyBaHHs Xi 3 BUKOPUCTaAHHSAM Ofiil abo Xnpy Ha BapunbHin no-
BepxHi 6e3 Harnagy moxe Byt Hebe3nevyHnM i MOXe Npu3BecTn Ao
noxexi. HIKOJTIM He HamaranTecs racuTn BOroHb BOAOK, HAaTOMICTb
BUMKHITb MPUCTPIN, a NOTIM HaKpUUTE NONYM’sl, HAaNpUKNag, KPULLKO
ab0 NPOTMNOXEKHOI KOBOPOIHO.
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BAJKJTUBI IIPABHJIA TEXHIKH BE3ITEKH H 3AIIOBLKHI 3AX00H m

[ﬂ AKLLO Ha NOBEPXHI YTBOPUITMCA TPILLUHKN, BUMKHITb NPUCTPIN, W06
YHUKHYTU PU3KKY YPaXKEHHSA eNeKTPUYHNUM CTPYMOM.

He BMuKanTe npucTpin, AOKM He Byae 3aMiHEHO CKNAHY NMOBEPXHIO.
BapunbHi noBepxHi cnig nig’egHysBatn 0 enekTpoMepexi 3a 4omno-
MOroto 6aratonontoCcHOro BUMMKa4a BigNOBIAHO A0 YMHHUX NpaBun
ycTaHoBneHHs. NpucTpin BigknoveHHsa Tpeba BOyaysaTtu y (pikcoBa-
Hu kabenenposia. Lito BapunbHy NOBEPXHIO NPU3HAYeHo ansi pobo-
Th 3 YactoToto 50 Ny abo 60 Ny (50 Ny / 60 Iy) 6es Byab-akoro cne-
LianbHOro BTpy4YaHHsi KOpUCTyBa4a.

MpucTpin cnig nig’egHyBaTK 3a OOMOMOrOK CTaHAApTHOro kabento
XMBMEHHS, KiNbKICTb XXMM KO0 3anexuTb Big Tuny HeobxigHoro
nig’egHaHHsA (auB. po3ain «BctaHoOBREHHSY).

Y pasi NOLWKOMKEHHS LLUHYP KMUBJIEHHS MOBUMHEH 3aMiHUTN BUPOBHMK,
cnyxba nicnanpogaxHoro obcnyrosyBaHHs abo ocobu 3 BignoBig-
HOo KBanidikauieto, Wob yHUKHYTN HeBe3neku.

MepekoHanTeca B TOMy, WO Kabernb XMUBMEHHA eNeKTPUYHOro npu-
CTpoto, nig'egHaHoro nobnmsy BapunbHOI NOBEPXHi, HE KOHTAKTYE i3
30HaMW NPUrOTyBaHHS.

/\ 3ACTEPEXEHHSA [nsa Toro wo6 3anobirtn BUHMKHEHHIO nepe-
LUKOA MK BapwuSTbHOK MOBEPXHEK i KapaioCTUMYNSTOPOM, BiH Mae
OyTn cnpoeKkTOoBaHWN i BigperynsoBaHum 3rigHo 3 BiANOBIgHMMW HOP-
Mamu. NpoKoHCynbTynTECA 3 BUPOOHMKOM abo nikapeMm.

[na 3axucty BapunbHOI MOBEPXHI BVIKOpVICTOByI7ITe TifTbKWM 3aXMCHI
3acobu, po3pobrneHi BI/IpO6HVIKOM LbOro NPUCTPOIO 11 3a3HAYEHI B NO-
CI6HI/IKy 3 eKcnnyaTauii K 4O3BOMEHi Ans BUKOPUCTAHHA ab0 BMOH-
TOBaHi ©e3nocepedHbO B NPUCTPIN. BukopucTaHHA HeBIgnNoBigHWMX
3acobiB 3aXMCTy MOXe NPU3BECTM A0 HellacHUX BUNagKiB.
YHukante ygapiB NocyoM: CKIlOKepaMiyHa MOBEPXHS BUKOHaHa 3
Ayxe MiLHOro, ane He 3 HEBUTKOro marepiany.

He knagiTe Ha BapunbHy MOBEPXHIO rapsiyi KPULLKW. YTBOPHOBaHUMN
edeKkT BakyyMy MOXe MNPU3BECTM [0 MOLUKOOXKEHHS CKITOKepamiy-
HOT NOBEpXHi. YHUKaNTe KOHTaAKTHOrO TepTS KacTpysb i CKOBOPIAOK,
OCKIflbKM 3 YaCOM Lie MOXe NPU3BECTU 40 MOLUKOMKEHHS AeKopaTuB-
HOro 034006MeHHSA Ha CKNOKEPaMIYHiA NOBEPXHI.

3abopoHeHO BMKOPUCTOBYBATW arntoMiHieBy ponbry Ons npuroty-
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BAJKJTUBI IIPABHJIA TEXHIKH BE3ITEKH H 3AIIOBLKHI 3AX00H m

BaHHA K. 3a60pOHEHO CTaBUTM Ha BapuIibHY MOBEPXHIO NPOLYKTU
B antoMiHieBin obropTui abo B antoMiHIEBMX KOHTEMHepax. AMOMiHin
pO3MMaB1TbCSA, WO Npu3Bede 00 HE3BOPOTHOMO MOLUKOMAXEHHS Mpu-
CTpOlO.

He 36epirante 3acobu ans 4YniieHHa abo nerko3anMmncTi pe4oBUHN B
waci nig BapunbHOK NOBEPXHELD.

[nsa ounweHHs BapuibHOI NOBEPXHi HE BUKOPUCTOBYMTE Napoo4vnc-
HUK.

Llen npucTpin He po3paxoBaHO Ha KepyBaHHSA 3a JOMOMOIO 30BHiLL-
HbOro Tarimepa abo OKpPeEMOi CUCTEMUN OUCTAHLINHOIO KEPYBAHHS.
Micna BMKOPUCTaHHA BMMKHITb BapuibHY MOBEPXHIO 3@ LOMOMOrOH
NPUCTPOLO KepyBaHHSA. He cnig noknagatvics Ha gaTymk po3nisHaBaH-
HS nocyay.




HABKOJIMIITHE CEPE/IOBHIE

3AXUCT HABKOJMNLLHBLOIO CEPEAOBULLA

Llem cumBon o03Havae, LWo
NpucTpii 3abOPOHEHO BMKMOATU

pasomM i3 nobyToBUM CMITTAM.
MpucTtpin  MICTUTb  YMCTEHHI
nepepobHi maTtepianu. Takun

CMMBON BKasye Ha Te, Lo NPUCTPOi, CTPOK
ekcnnyarauii sKkMx 3aBepLumnBcs, HeobxigHo
[OCTaBUTM [0 CrheuianisoBaHoro LEHTPY.
3B’sxiTbca 3 MicueBMM npogaBuemM abo
TeXHiYHMMKM cnyxbamn, wob AaisHaTucA
MicLe3HaXOOXKEHHS NYHKTIB 360py
BUKOPUCTaHUX NPUCTPOIB, sIKi 3HAXOAATLCSA
nopyy i3 Bawum OyaumHkom. [Mepepobka

NnpucTpoiB, OpraHizoBaHa BUPOOGHMKOM,
Oyoe  3gincHioBaTMCA B HavKpalymx
ymMoBax BignoBiAHO [0  €BPOMNEnCbKOil

OVPEKTUBM LIOAO BiOXoAdiB enekTpUYHOro
" eneKkTPOoHHOro obnagHaHHs.

YnakoBKy LbOro MNPUCTPOI0 BUIOTOBIIEHO
3 martepianis, WO MiagnaraiTb nepepooLi.
Taki maTepianu cnig BigaaTv Ha nepepobky
ONsi 3aXMCTY HABKOMULLHLOIO CepeioBuLLa,
noMiCTUBLUM X y creuianbHi KOHTENHepW.
Odsakyemo 3a Bawy [Jonomory B 3axMCTi
HaBKOMMLUHBLOIO CEpeaoBULLA.

Mopapa 3i 36epexeHHs eHeprii

loTytoun cTpaBu  3i
KPWULUKOK, BU  EKOHOMUTE  EHeprito.
BukopucTtaHHs CKISIHMX KPULLIOK
[O3BONSE TOYHO KOHTPOMOBATM MpoLec
NPUroTyBaHHS.

WINbHO  3aKPUTOIO



- | YCTAHOBIEHHA

PO3MAKYBAHHA

O3sHalomTecs 3 TEXHIYHUMN
XapaKkTepucTukamm NnpuCTpor, HaBegeHNMN
Ha Tabnuyui 3 TeXHiYHMMKM JaHuMKn, N
060B’s13k0BO AOTPUMYITECS iX.

3anuuwitb Ha nonaAx nig  Tabnuykowo
KOHTaKTHi  AaHi  cepBiCHUX Ccnyx6 i
CTaHOapTv, 3asHadveHi Ha Tabnuudi, ang
NOAanbLUOro BUKOPUCTAHHS.

Mocnyra:: Tun:

&

SERVICE:

Nr

YBYAOBYBAHHA

lMepekoHanTecst B TOMY, LLO BXigHi 1 BUXiOHI
OTBOPW AN NOBITPS HiYMM He 3abrnoKoBaHO.
3Baxante Ha MOHTaxHi po3mipn (y
MinimeTpax) CTinbHUUi, Yy Ky ©Oyae
BOya0BaHO BapurbHy NOBEPXHIO.
lMepekoHanTecss B TOMy, WO MOBITPA MiX
nepeaHboHo i 3a4HBbOK NAHENAMW BapUIbHOT
MOBEPXHi LIMPKYIIOE SK HaneXuTb.

HaknapgHe BcTaHOBNEHHS

Y6ynoByBaHHs

%
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Y pasi BCTaHOBMNEHHS BapuinbHOT MOBEPXHi Hag BUCYBHO Lwadoto

abo Hap yOynoBaHo oyx0BOH Wwacdhoto 3Ba-
Xante Ha po3mipu, nokasaHi Ha pUCYHKax,
Wob rapaHTyBaTU HaNEXHUN BUXi4 NOBITPS.
Mepepn ybynoByBaHHAM peTENbHO NPOKNE-
Te YLWiNbHIOBaY y300BX YCbOro NepumeTpa
CKISIHOT MOBEPXHI.

((("») Baxnuso

fAKwo nia BapunbHOK MOBEPXHEK PO3TaloOBYETbCA AyxoBa wacda, TepMO3axMUCHi
NPUCTPOI BapUIJIbHOI MOBEPXHi MOXYTb OOMeXyBaTM OAHO4YacHe BWUKOPUCTAHHA
BapunbHOI NOBEpPXHi W AyXOBOi Wadu B MNiponiTMMHOMY peXuMi; y TakoMy pasi B
30Hax KepyBaHHs1 Bigob6paxaTtumeTbca kog F7. 3a Takmx o6CcTaBMH peKOMeHAYETLCS
NOCUNUTU BEHTUNSALi0 BapuiibHOI NOBEPXHi, 3po6uBLUN OTBIp y OGOKOBIN CTiHUI
me6niB (8 cm x 5 cm).
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no’eaqHAHHA OO ENEKTPOMEPEXI

BapwunbHi noBepxHi cnig nig’eaHyBatM o
enekTpomepexi 3a gonomoroto 6Haratono-
JIIOCHOrO BMMMKaya BignoBiAHO A0 YMHHMX
npasun yctaHoBneHHsa. [MpucTpin Bigknto-
yeHHs Tpeba BOyayBaTu y chikcoBaHui Ka-
Genenposia.
3Hangitb Kabernb XXMBMEHHSA BapUIbHOI No-
BEPXHi:

a) 3eneHOo-XOBTUI;

6) cuHin;

B) KOPUYHEBWN;

r) YOpHWN;

4) cipun.

10
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- 2 OITHC ITPHCTPOIO

Onuc BapunbHOI NOBepXHi

o——
. ’j !40—
e
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LleHTp koxHOI BapwnbHOi nosepxHi (B)
MO3Ha4YeHW KBaapaToM.

OpykoBaHi niHii (A) oOMexXylTb 3agH0
YacTWHY BCi€i BapUIbHOT 30HM.

NiHii (C) okpecnioloTb OKpeMmi BapunbHi
30HMU.

OpykoBaHi niHii (D) nepen BapunbHOK
NMOBEPXHE PO34INATb 30HY Harpisy Bifg
CEHCOPHUX enemeHTiB kepyBaHHS (E).
Baxnuneo He po3millyBaTh rapsumii nocyg
HWXKYe Uiel MeXi, OCKinbkM ue Moxe
NOLLKOAWTY NaHenb kepyBaHHs abo NpucTpin
(OuB. «be3neka Ta pekoMeHaaLii»).

11

e 3agHsa Mexa 30HU HarpiBy
@ LleHTp 30HM HarpiBy

G PosgintoBay 30HM HarpiBy
@ MepegHsa mexa 30HU HarpiBy

e CeHCOpHi eNneMeHTU KepyBaHHS | ekpaH



. 3 EKCIUVIYATALIIA IIPUCTPOIO

Onuc ronoBHoOro eKpaHa

Baw ekpaH € MOBHICTIO CEHCOPHUM. [TpOCTMM HaTUCKaHHAM Ha eKpaH MOXHa BigKpUTU
[OCTYN O eNeMeHTIB KepyBaHHS MNicnsi BBeAEHHS NOBEPXHi B ekcrnnyaradito.

@ KHonka YBIiMKHEHHS/
BUMKHEHHSA NOBEPXHi

@ MeHto

@ [MoMiYHuKK i3
NpUroTyBaHHs

@ CnaptoBaHHs
@ KoHdbopku

HaTucHiTb KHOMKY @ 3’'aBnATbCcA 6 KBa-
aparie. KBagpaTu BigobpaxatoTbes cyLinb-
HUMW, AKLLIO HE BUABMEHO »KOOHOI EMHOCTI,
abo NyHKTMPOM, a NOTIM CYLiNbHUMM, SIKLLIO
BUSBIIEHO SIKYCb EMHICTb. [licna uporo Ha
KOHdpopui BifobpaxkaeTbCs Hynb.

o6 BiakpuTu MEHI0 HanalTyBaHHS TeMne-
paTypu Ta TanWMepa, HaTUCHITb KOHMOPKY.
MoTim BM MOXeETE 3MIHUTW TemnepaTypy, Npo-
BiBLUM ManbLEeM FOpU3OHTaNbHO MO NaHeni
Temnepatypu. byae Binobpaxatucs BubpaHa
Temneparypa.

Bu Takoxx MoxeTe perynioBaTu Temneparypy,
HaTUCKaloun LWBNAKI PyHKUIOHAMNbHI Knasiwi:

_

Fondre (Po3tonneHnHs), abo
Maintien au chaud (MigTpumaHHs Tenna),
abo E Mijoter (TywkyBaHHsi), abo

Saisir (CmaxeHHs).

HaTtucHitb , Wo6 ycTaHOBMTKU BaxkaHWi
Yyac NpuroTyBaHHs.

Bu moxeTe HanawTyBaTu TawWmep, MNPOKpY-
YyHuM XBUIUHW Ta roguHW no BepTukani abo
HaTUCKaK4M KHOMKKU «+» i «—». HaTtucHiTb OK,
o6 nigTBEPAMTU HaMALUTYBAHHS.
lNicna BCcTaHOBNEHHS TEMMepaTypu Ta
Yyacy MpUroTyBaHHS Li 3Ha4YeHHs! 3'sB-
NATbCA B KBaapari, KU CTOCYeETbCA
BiANOBIQHOI KOHCPOPKY.

. Lis kKHonka [03BOMSE CKMHY TN 3HAYEHHS
Tanwvepa.

pEE 12
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H ®yHKuia ELAPSED TIME

Lis dyHkuis Bigobpaxae vac, WO MUHYB
i3 MOMEHTY OCTaHHbOI 3MiHW MOTY>XHOCTI
BMOpaHoi KOHpOPKN.
o6 BukopuctoByBatu
HaTWUCHITb KHONKY el
3'ABNAETLCA BIKHO 3 BUTPAYEHUM YaCOM.

Ul yHKuito,

3miHa yacy npuroTryBaHHs

Akwo Ha Tammepi BigobpaxaeTbcs 4ac,
3ayekante 5 cekyHA, mepLl HiX 3MiHIOBaTK
YacnpurotyeaHHs. LLlo6 BapunbHanoBepxHs
posnisHana HOBY EMHICTb, MocTaBTe il Ha
HaxkaHy KOHCOPKY N HATUCHITb kBagpaT Ha
eKkpaHi, Wo Bignosigae BMbpaHin kKoHdopL,i.
Bino6pasuTtbea Hyrnb.

HanawTtyBaHH:A GaxaHOI NOTYXHOCTI

Hatuckavite kBagpat, wWwob HanawTyBaTm
noTpibHy Temnepartypy. SKWO BW He
BUKOHY€ETE KOOHUX  4in, KOH(popka
aBTOMAaTUYHO BMMUKAETLCS Yepe3 Kinbka
CeKyHA.

MepemileHHs nocyay

MoxHa nepemillat €MHICTb 3 OfHiel
KOH(POPKM Ha iHWY Nif Yac NpUroTyBaHHS,
nigHiMarouM EMHICTb, a He NepeTaryroyn ii;
TOAi NOBEPXHS aBTOMATUYHO pO3Mi3Hae pyXx,
i BubpaHi HanawTyBaHHsA 6yae 36epexeHo.
Axkwo 6numae sikacb Ludpa, HeobxigHo
nigTBEpaAUTM,  HATUCHYBLUM  BiAMOBIOHY
KOH(POPKY Ha ekpaHi.

BuMKHEHHSA 30HU HarpiBy

o6 BUMKHYTM KOH(POPKY, HaTWUCHITL W
yTpUMyWTE KBagpar, nicrs 4oro nponyHae
TpUBanum 3BYKOBWWA CUrHanm, a B LbOMY

KBagpaTi 3HWKHYTb HanawTyBaHHA abo
3'ABUTBLCSA CUMBOI .
Llo6 noBHICTIO BMMKHYTM  MOBEPXHIO,

HaTUCHITb KHOMKY

4=

13

MeHro

HatucHite kHomky Menu (MeHio)
o6 Bino6pa3nTn BCi HasiBHI oyHKLT.

Minuterie

> HaTucHeHHsM . Ha eKpaHi MOXHa
3aKpuTM  BigoOpaXeHHst  YHKUIR i
KOHTPOMOBATU iHLWI KOHOPKM.

> HaTuCHeHHAM Ha eKpaHi MOXHa
nepenTn Ha NnonepeaHin ekpaH.
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@ MNapameTtpu
MeHio NlonoBHe

HatncHeHHss kHonkn Général
MEHI0) A03BONSE:

- HaNaLTyBaTU iIHTEHCUBHICTb BiOOpaXKeHHs
Ha naHeni, NPOoBIBLUM ManbLEM MO NOB3YHKY
(3HaveHHs Big 1 po 10);

- MgKNIOYUTU NaHenb A0 BUTSHKKKU, SKLLIO
BOHA €;

- BUBpaT MOBY TEKCTY Ha BapurbHi naHeni.

MeHto Motion Control

HatucHeHnHs  kHonkm  Controle  Ges-
tuel (YnpaBniHHA goTukamu) [03BONSE
(3anexHo Big mogeni):
- yBiMKHYTM abo
ynpaeniHHSA pyxamu
BMKOPUCTaHHS XeCTiB).
- yBiMKHYTM abo BumkHyTM Mode Expert
(Pexxum Ekcneprta).

YnpaBniHHA pyxamu [03BOnsie BubpaTu
KOH(POPKY Ta perynoBaTtu Temnepartypy npu-
rOTYBaHHS1 MPOCTUMM pyxamu pyK, HE TOpKa-
Io4MCb NaHeni kepyBaHHsi. Lie rapaHTye, Wwo
B/ He 3abpyoHUTE MOBEPXHIO Ta He 3anu-
wute BiAOUTKM NanbuiB Ha Hin. Konu yBimk-
HEHO (pyHKUiO ynpaBniHHSA amu, KHorMkKa
BUrMSA4A€E TakuM YNHOM: . HatucHitb
Lt0 KHOMKY, W06 BUMKHYTU 1I.

Y pexumi «kEkcnepT» Takox MOXXHa Hanawu-
TyBaTU TaMep 3a JOMOMOrOH XKECTIB.

(TonosHe

BUMKHYTU  (DYHKLiO
(nomiuHmK i3

MeHto Po3wWwnpeHi HanawTyBaHHs

- HanawTyBaHHsA WBMAKUX PyHKLIN

[lo3Bonse 3miHOBaTH PiBHI NOTY>XHOCTI, 3a-

OaHi y WBNAKMX PYHKLISAX:

Fondre (PoatonntoBaHHs1): Temnepa-

Typa Mix 1 i 3 (3HaYeHHs 3a 3aMOBYY-
BaHHAM 2);

. Maintien au chaud (MiaTpumaHHs
il Tenna): Temnepatypa Mix 4 i 9 (3Ha-

YeHHs1 3a 3aMOBYYBaHHSAM 7);

Mijoter (TywkyBaHHS): Temneparypa
Mk 10 i 16 (3Ha4eHHs 3a 3aMoBuYY-

BaHHAM 14);
Saisir (CmaxeHHd): Temnepartypa
MK 17 i 19 (3Ha4eHHs 3a 3aMoBuY-
BaHHAM 19).

lonosHe

Motion Control

PoswwmnpeHi HanawTyBaHHA

Mpo npoaykT

AxTuByITE . .
Motion Control He poawilLyiiTe KyXOHHMiA
nocya nig Mitkamu, Wwo
ON obmexyloTb 06nacTb
CEHCOPHOTO YNpaBniHHs
(ave. «Onuc»).

HacTynHi poamilieHHs

€ HenpaBUNbHUMK |

OFF MOXYTb MOWKOAUTA BaLLy
BapubHY NOBEPXHHO.

AxTuByiite
Motion Expert

HaTucHyBwWK CTpinKy BhApaBo, BU OTpUMaETe
[ocTtyn o nocibHuka, Ae onucaHi pisHi xkecTw,
AKi  MOTpiGHO pobMUTM  ANS  BUMKOPUCTaHHSA
dyHKUii KepyBaHHs pyxamu. [licns BMKOHaHHSA
KOXHOTO KPOKy MOro HeobxigHO MiaTBepaXyBaTu
HaTUCKaHHSM KHOMKM .

HanawutysaHHs LBUAKNX yHKLIA

Power Management

IHCTpyKUiT

CepsicHe o6cnyropyBaHHs

14
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- YnpaBniHHA XUBNEHHAM

Joctyn oo ynpaeniHHA XVWBNEHHAM Hapa-
eTbCcs kHomkoo Power Management, Lo
[03BONSE OOMEeXnTU 3aranbHy MOTYXHICTb
BapWIbHOI NOBEPXHI ANd aganTtauil 4o no-
TYXXHOCTi enekTpoMepexi.

3a 3amMOBYYBaHHSIM MOTYXHICTb BapwIibHOI Mo-
BEPXHi BCTAHOBMNEHa Ha BinbLL BUCOKOMY PiBHi.
[MepekoHanTecs B TOMy, WO BUMWKaY Big
enekTpUYHOi Mepexi BigkanibpoBaHo Ha-
NEXHVUM YMHOM (OMB. Tabnuuo HXKYeE).

MoTyXHicTb BapunbHoi 3anobixHuku /
noeepxHi, KBT BUMUKau (A)
7,4 32
5,7 25
4,6 20
3,6 16

& MepekoHanTecs B Tomy, WO BubpaHe
3HaYEeHHS NOTYXHOCTI BianoBigae
3HaYeHHsM ANns 3anobiKHKKIB, 3a3HaYEHUM
y Tabnuui.

- lHCTpyKUii

HatucHite kHonky Notices (IHcTpykuii),
wob oTpumatM [ocTyn A0  iHCTPYKUIN
LWOAO BaLLOro MNPUCTPOKD Ha CMapTdOHi,
BigckaHyBaBLLM QR-koa.

- CepBicHe 06cnyroByBaHHS

Mpu3HayeHo ans CepBiCHOro
obcnyroByBaHHA y pasi notpebu.

MeHto Mpo npoaykT
[losBonsie gisHaTUca Bepcii NporpamHoro
3abesneyeHHs1 BapUbHOT MOBEPXHI.

__d Fonctions spéciales
(CneuianbHi dyHKUiT)

=5 Fonclions Spéciales

Blanchir

®PyHKuUia Boil KE _

Lle dyHKUia ONA KUMATIHHS | nigTpMMaHHSA
Temnepatypu kuniHHs obB’emy Boam  6e3
nepekvnaHHs, Hanpuknag Ans npurotTyBaHHSA
MakapoHHUX BUPOGIB.

Bubepitb 06’em BOAY, y sKMiA
GyayTb 3aHypIOBATUCS OBOI.

MocTaBTe EMHICTb Ha KOH(OPKY.

BubepiTb kinbkicTe Bogu (Big 0,5 oo 6 nitpis).
MigTBepabTe, HAaTUCHYBLUK .

Po3noyHeTbCsa npoLec NpuroTyBaHHs.

Konv Boga 3akunutb, NpOMyHae 3BYKOBUWN
curHan, a Ha gucnnei 3’ABUTbCA NOBIAOMITEHHS
3 nigKaskow_aopatu iHrpegieHTw. [lMicnsa uporo
HaTUCHITb Ons nigTBepmxkeHHs. Ha gucnnei
Bi#oOpa3nTbCst Yac i NOTYXHICTb.

MpoTe Ui 3Ha4yeHHA MOXHa HanawTyBaTu 3a
BNacHUM BaxxaHHAM.

[Micns 3akiH4eHHA Yacy NpUroTyBaHHSA NPONyHae
3BYKOBWIA CUrHa.

APUMITKA. BaxnuBo, wo6 Ha noyatky
NPUroTyBaHHsA BoAa 6yna KiMHaTHOI
TeMnepaTtypu, OCKINIbKM Le MOXe BUKPUBUTU
KiHUeBMn pesynbtaT. [Ona uiei  dyHKUil He
BMKOPVICTOBYINTE YaBYyHHY EMHICTb ab0 KpMLLKY.
[o Toro X L dYyHKLi0 MOXHa BUKOPUCTOBYBATH
ONA NpurotyBaHHA  Oyab-AkMX CcTpaB, Sk
noTpebytoTb KUM'ATIHHS BOAMW.
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®yHKuUifA Gril (Mpunb) R |
Lis dyHKuis, noe'ssaHa 3 4YaBYHHUM
rovnem De Dietrich, possonsie wBuMako
obcmaxyBaTh iKYy Ha CyMilLleHin 30Hi Ta
BCTAHOBIIOE HaWKpalli HanawTyBaHHS,

o6 3aHOBO PO3KPUTK HOBI cMaku Bapbekto.

s

YCTaHOBITb EMHICTb ANs rpuns

BwbepiTb 30HY Ans 3anycKy HarpiBaHHs

YcTaHoBITb rpunb Ha BUOPaHin koHdopLi Ta
niaTBepasTe, HAaTUCHYBLUN .
Micna  3akiH4eHHa  vacy
NoKNaaiTb Ky Ha peLuiTKy.
AKkcecyapyn pAns rpuns He BXOAATb A0
KOMMMEKTY MOCTaBKA BapWrbHOi MOBEPXHI,
arne ix MoxxHa npuabaTtv y npofasus.

posirpiBaHHs

PyHKUiA OnaHwyBaHHSA

é BaHHSA

Lia TexHonorisa npuroTyBaHHA iXi 403BONSE
roTyBaTu OBOMI B KMMNNAYIA BOAI NMPOTArom
OEKiNMbKOX  XBWIMH i3 HAcCTynHUM X
3aHYPEHHSAM Y KpyXaHy Boay, Wwob 3ynmHuTn
npoLec NpUroTyBaHHs.

Lle posBonsie 36epertn sickpaBuii Konip i
TEKCTYpYy OBOMIB.
Bubepitb 06’em BOAM,
3aHYpOBATMCS OBOMI.
YCTaHOBITb E€MHICTb

KOHGOOPKY.

y Skun OyoyTb

i3 npogyktamu Ha

16
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O ®dyHkuia RECALL

Ls dyHKUiA Bigobpaxae OCTaHHi
HanawTyBaHHa Puissance et minuterie
(MoTyxHicTb | Tamep) ycix KOHMOPOK, AKi
6yN0 BUMKHEHO MEHLLIE HiXX Ha 3 XBUITUHMW.
LUo6  ckopucTaTtucs uieto  QyHKUi€eto,
nepekoHamTecs, LWO BapwnbHa MaHenb
po36rokoBaHa, a NoTiM HAaTUCHITb QO /Recall.

Iil Pexnm 6noKyBaHHSA KHOMOK
KepyBaHHA Verrouillage

BapunbHy noBepxHio obnagHaHo 6roky-
BaHHAM BiA OiTel, ske 3anobirae ii BUKO-
PUCTaHHIO.

3 mipkyBaHb 6e3neku nuwe kHonka Marche/
arrét (YBIMKHEHHS/BUMKHEHHST) 3aBxan

3anvaeTbCl  akTUBHOK Ta  [03BONseE
BUMMKATN KOHQOPKW, HaBiTb SAKWO iX
3abnokoBaHo.

HaTtucHiTs ‘e , HaTUCHITb W yTpumyWTe

KHOMKY wob 3abrnokyBaTu MOBEPXHIO
Ha HEeBU3HAYEeHUN Yac. YBIMKHEHi 30HU
NpUroTyBaHHS MNPOAOBXYIOTb HarpisarTucs,
ane BU He MaTMMmeTe OOCTyny OO KHOMOK
MOTY>XHOCTI Ta Tanmepa.

] .
’ uen cunmBeon BI,D,06pa)Ka€TbCF| Ha

eKpaHi.

Déverrouillage (Po36nokyBaHHs).

Ako nosepxH 3abnokoBaHo, HaTUCKaNTe
3Ha4ku 3aMKa |ﬁ NOKN NOABIVHUIA 3BYKOBUI
CuUrHan He niaTBepAuTb Bawy Aito, nicns
4oro noBepxHto Oyae po36rokoBaHo.

Clean Lock.

Lito doyHKLi0 NpU3Ha4YeHo AN TMMYacoBOro
OGrnokyBaHHs MOBEPXHi MNif Yac YMLLEHHS.
KopoTkoyacHe HaTUCKaHHSI  KHOMKK
OnoKye noBepxHo Ha 60 cekyHA.

4=

¢ HesanexHun tanmep

Lito cyHKUit0 NpM3HayYeHo Ans
HanallTyBaHHS 3BOPOTHOIO Bianiky 6e3
BracHe NpuroTyBaHHS ixi.

& Minuterie

25
: 26 min
27

Konn uac Bu3Ha4eHo, BiH 3'BMAETHLCS
npaBopyy Bif roNOBHOIO ekpaHa.

Micns  3akiH4eHHs  noTpibHoro  4yacy
MPOfyHae 3BYKOBWI CUrHan, mnovvHae
onnmatum 0:00, a NOTiM BUMUKAETLCA.

MpumiTka. [na WBMOKOrO CKMAAHHA Yacy
HaTUCHITb O

17
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@ Cnony4eHHsA

MNoBepxHs

KOH(POPKM, 06 BUKOPUCTOBYBATM BENMUKI

€MHOCTI.

HaTtucHitb

kHonky MeHio | BubepiTb
CnonyyeHHs. 3'aBUTbcs MeHto CnonyyeHHs,
i BAM 3anuwaeTbCa nuwe BUOpaTU 30HM
HarpiBaHHs Ta HaTucHyTn OK.

HEH
HEN

30HKU
Extense

KoHdirypauii cnony4yeHHs
003BonsiE noegHyBsaTu [ocTynHi KoHirypauii cnonyyYyeHHs Taki:

30HHu
HorizoneTech

@ Jumelage

30Ha
HorizonePlus

=

-

30Ha
HorizoneMax

-

18
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Po3nogin noTyXHOCTi

@ Y pa3i ogHO4YacHOro BUKOPUCTaHHA
KiNnbKoX KOH()OPOK BapuiibHa NOBEPXHA
Kepye po3nofifNieHHsAM NOTYXHOCTi, o6
He NepeBULUUTU 3ararbHy NOTYXHiCTb.

€MHOCTIi MOXHa CTaBUTU Ha AeKinbka
koHdopok. Bubepitb Ty, Aika Bam Han-
Ginblue nigxoauTb, 3anNexXHo Bi4 po3Mipy
€MHOCTI. SKWo AHO EMHOCTI 3amane, iH-

AUKaTop NOTYXHOCTI 6riMmaTumMe, a KOH-
chopka He npauloBaTUMe, HaBiTb SAKLIO
martepian EMHOCTi peKOMeHAOBaHUW Ans
BUKOPUCTaHHA 3 iHAYKLUiMHOIO Bapunb-
HO noBepxHew. He BukopuctoByiTte
€MHOCTI, giameTp AKMX MEeHLUUK 3a gia-
MeTp koHcopku (AMB. Tabnuuo).

. . | Popma . MoTyXxHicTb
3oHa Po3mip emHocTi eMHOCTI MNo3uuioHyBaHHA (BT)
] : } -

Y2 Horizone 110 - 220 MM Kopyrnwii LleHTpOBaHO Ha 30Hi 2800
Tech HarpiBy
OeanbHa o LleHTpoBaHO Ha 30Hi
3apHs 90 - 140 mm Kpyrnun Harpisy 1200
OBanbHa . LleHTpoBaHO Ha 30Hi
Mepentsi 90 - 90 Mm Kpyrnun HarpiBy 1200
180 mm
(kpyrmuni) miH. Kpyrnun C
HorizoneTech | OBanbHui / OBanbHum u::“:gﬁﬁaﬁgrgir?g.gcwm 3600
Pn6Ha kactpyns |MpsiMmokyTHUIA A 2
/ Tpynb
OsanbHui 240 OBaNLHMI MoBMHHO NoKpmBaTh
Extense MM MiH / 330 Mmm FpAMOKY THIIA LeHTpM 2 3aaHiX 30H 3600
Makc. HarpiBy
OBanbHuii no OBanbHui lMoBWHHO NokpmBaTh
HorizonePlus wmnpwmHi 380 mm | PubHa LeHTpy 3 3aAHiX 30H 4600
MiH / 580 Mm KacTpyns HarpiBy, LleHTpOBaHO
Makc. MpsmokyTHUI | BNpaBo/BMiBO
HorizoneMax | 320 - 350 mm Kpyrnun MosurHo rokpusarit 5500
LeHTpW 4 30H Harpisy

19
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@I IHCTpYKUii 3 npUroTryBaHHsA

[lo BapunbHOi NOBEPXHi 4OAAETLCA iHCTPYKLA
3 MPUrOTYBaHHS, Y SKill HABEAEHO peLenTu.
Y ubOMy pexuMi NPUroTyBaHHS MOXHa BU-
O6paTtun HeobXigHI NapameTpy NPUroTyBaHHS
3anexHo Bif CTpaBw.

BapunbHy nosepxHio Tpeba BBiMKHYyTM. Ha-
TUCHITb @l, wob nepenTn OO iHCTPYKUii i3
npurotyBaHHs. [lig 4ac BUKOpPUCTaHHA Ba-
punbHOI NoBepxHi B pexumi Recettes (Peuen-
TW) eKpaH NMOPEKOMEHAYE BUMKOPUCTOBYBATM
TUM KyXOHHOTO nocydy, BignoBiAHUA ANSA BU-
Gopy.

BinblicTe nocygy € CyMiCHUM 3 iHOYKUiINHOK
BapWIibHOIO NoBepxHer. 3 iHOYKLiiHOW Ba-
PUINBHOK MOBEPXHEI HE CYMICHi TiMbKW CKo,
(hasHC, antomiHii 6e3 cneuianbHOi OCHOBM,
Migb | AesKi HeMarHiTHI BUAW HeipxxaBHOi cTani.

@ PekomeHayeTbCcA BUOMpPATU EMHOCTI
3 TOBCTUM i nnackum gHom. Tenno 6yae
Kpalwje po3noAinATUCA, a NPUroTyBaHHA
o6yne PiBHOMIpHiLIMM. Hikonn He
3anuiianTe NOPOXHiNn nocyn 6e3 Harnaay.

& He cTtaBTe eMHOCTi Ha Agucnnen kepy-
BaHHS, afXe Lie MOXe NOLIKOAUTW NMPUCTPIN.

» EE) 20
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MponoHyemo Bam O0GipKy peLenTiB, y SKMX ONMCAHO BCi eTany NpuUroTyBaHHS BianoBigHNX

CTpas.

MokpokoBi peuenTtn

OcHoBHi cTpaBu

Heceptun

MiGimnan no-kopencobki

LLlokonap no-BigeHCbKi

Pary 3 TenatuHu

LLokonagHui kpem

AnosuynHa no-6ypryHachku

KoHanTtepcbkuii kpem

d)pMKap,eanM 3 AN10BUYMNHK 3 TOMAT-
H/M COyCOM

MpyLwi-nawoT i3 Lwokonaaom

MiBeHb y BUHI

KapamenisoBaHi sibnyka

CaBolicbke hoHAa

KazaHok pubanku

AeuHs 3 Tprodhensamu

Ocobyko

Maenbs 3 mopenpogyKkTamu

MoTtodhe

pnbHuIM cyn

Kypka no-6ackcbku

Pary 3 6apaHuHu

PawmeH i3 kypkoto

Patatyn Big weda

Pu3soto 3 6inumun rpubdamm

CorTe 3 iHANYKKX 3 ONMBKaMK Ta NIUMO-
HOM

TenstnHa MapeHro

21
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I'IpMKnan MOKPOKOBOro peuenTty And NnpurotyBaHHA pary 3 TenATUHN.

ERPeuent

€ NOCIBHNK

# Peuent OcHOBHi CTpaBu

*

E— i
._.J Aveutuca : F f* 5
- ; ’ y N HJ'IBBVI‘-!VI-H?
NiGimnan’ TENATUHU Bed GypriHbiioH
YT YY

E® Peuentn L] IHrpegieHTn

* YniobneHe * YniobneHe

1 > NepewTn oo peuenTis 4 > HatucHitb Voir (MepernsHyTn), wob
JisHatuca getani peuenty
ERPeuent

EfiPeuent

# Pary 3 Tenstunn
3aBasku Hawum

opuriHanbHUM peLentam
BW 3MOXeETe rotysaTtu, aK
crnpaBXxHil Wwed-Kyxap.

OcHoBHI

cTpasu Deceptn 2 kr Tensituna (nonartka / rpyauHka /
rpyavHKa 3 xpsiamm)

8 oanHnube  Mopkea

8 oanHMLb  3yBUMKW YacHUKY

2 opnhunui  Mop

588 r LI.IaMni»—mﬁc»—M6
2 > [Motim Plats (OcHoBHi cTpaBm) N LS LionHa Wby (coye)

6 oaguHuup  BO3aMka
1 ognHnua  Tyyok 3analuHux Tpas
BepLukoBe macno (NpurotyBaHHs
rpubis)
BepLukose macno (py)
BopolwuHo (py)
Binuit Mmenenuit nepeub
[Opi6Ha cinb (M'sico)
[pi6Ha cinb (rpubu)
[pi6Ha cinb (unbyns)

EXPeuent

# OcHoBHi cTpasu

‘( r . e <, - 5 > 3’'aButbca peuenT, i BU MoXeTe

: ' 03HanoMuTMCA 3 ycima eTanamu Ao
Pary AnosuynHa

MiGimnan 3 TeNATUHN Bed GypriHbiioH no4YaTKy rotyBaHHA

7

3 > Hapewri goctyn go snubpaHoro
BapiaHTy
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. 3 EKCIUVIYATALIIA IIPUCTPOIO

. D # Pary 3 Tenstunn

MocTaBTe kacTpynio Ha 3a3HadveHy
KOHDOPKY

6 > BubepiTb 30HYy NpPUroTyBaHHs

-

# Pary 3 Tenatuuu

TpvBae NpUroTyBaHHs Ha A0AATKOBIN KOH-
opui.

3ynuHka
MpuroTyBaHHs

# Pary 3 TenstuHu

-

Bu MoxeTe goatv vac 3a JonoMorow Tanmepa.

Keep warm Finish

7 > Tenep MOXHa CTEXUTU
CTaHOM  MpUroTyBaHHA OO0  KiHUS,
Ha gucnnei  3'aBUTbCA  PYHKUIS
nigTpumaHHa Tenna abo MOXIUBICTb

3aBepLUeHHA NPUroTyBaHHA..

3a

23

CwmayHoro!

AKWo HaTUCHYTU ° y peuenTi, TO MOXHa
30epertv peuent, wWob agopatm moro Oo
ynobneHunx.

[ng Moro NOBTOPHOrO BWKOPUCTaHHS Ha
no4atky MNPUroTyBaHHS HaTUCHITb KHOMKY
Favorites (Yntobnexe).




4=

. 3 EKCIUVIYATALIIA IIPUCTPOIO

MPABUJIA TEXHIKU BE3IMNEKN n
PEKOMEHOALII

3axulieHa 30Ha

He posmiwynTte KyxOHHWA nocyd nig
MiTKamu, wo obmexyTb  obnacTtb
CEeHCopHoro ynpaeniHHA (ave. «Onucy).

HacTynHi po3MileHHs1 € HenpaBUNbHUMU
i MOXYTb MOLWKOAUTW Bally BapwibHY
NMOBEPXHIO:

000

&

==

r——n

3anuuwkoBe Tenno

Micna iHTEHCMBHOMO BUKOPUCTaHHA 30Ha
NPUroTyBaHHS, SKa LLIONHO BUKOPUCTOBYBA-
nacsl, MOXe 3anuLIaTnCs rapsiyor MpoTs-
FOM KiflbKOX XBUWITUH.

MpoTsirom Uboro Yacy Ha agucnnei Bigobpa-
xaTnumetbcs cumaon .

He TopkanTecs BianoBigHOI KOHGOPKN.

O6mexyBay Temnepatypm

KoXHy 30HYy MpWUroTyBaHHs OCHaLLeHO
hartymkoM 6e3neku, skuiA NOCTINHO KOHTPO-
nioe TemnepaTtypy AHa eMHOCTI. AKWo Ha
YBIMKHEHI 30Hi NPUroTyBaHHA 3anuiua-
€TbCH MOPOXKHA EMHICTb, Liel AaTyvK aBTo-
MaTU4HO PErynioe MOTYXHICTb BapUIbHOI
MOBEPXHi, OOMEXYIOYM TaKMM YMHOM PU3MK
NOLLKOAXXEHHS nocydy abo noBepxHi.

3axucT Big nepenvBaHHA

BapunbHy NOBEpPXHIO MOXHa BUMKHYTUM B
Takux 3 BUNagkax:

- Y pasi nepenuBaHHs Ha KHOMKN KEPYBaHHS;

24

- Ha KHOMKax NeXuTb BOrora raH4ipka;
- Ha KHOMKax KepyBaHHS 3HaxoauTbCst Me-
Tanesuv Nnpegmer.

MpunbGepiTb NpeameT abo ouncTbTE N BUCY-
WiTb KHOMKM KepyBaHHS, NOTIM nepe3any-
CTiTb NPOLEC NPUrOTYBaHHSI.

Y ubomy pasi Bigo6pasuTbCa CUMBOM = i
NponyHae 3BYKOBUIA CUrHar.

Cucrtema «ABTOCTOMN»

BapunbHy noBepxHIO OCHALLEHO 3aXMUCHO
dyHKuUieto «ABTOCTONY, sika, SKLWO BX 3aby-
NN BUMKHYTU KOHCPOPKY, aBTOMaTU4HO BU-
MUKae ii Yepes

3apgaHun yac (Big 1 o 10 roguH, 3anex-
HO Big BMKOPUCTOBYBAHOI MOTYXHOCTi). Y
pasi cnpauboByBaHHS L€l dyHKLiT 6esnekn
KOHdOpKa BMMWUKAETLCS, MPO LU0 CBiAYATb
CMMBON «ABTOCTOM» Ha MaHeni KepyBaHHS,
a TaKoX 3BYKOBMI CUrHar, LLO fyHae npoTs-
roMm npubnusHo 2 xeunuH. o6 BUMKHYTH,
HaTUCHITb OyAb-sIKy KHOMKY Ha naHeni kepy-
BaHHS.

@ MoXyTb BMHUKaTU 3BYKW, CXOXi Ha
3BYK CTPIiNOK roguHHMKa.

Lli 3Byku BMHUMKalOTb nuwe nig 4yac po-
60T noOBepxHi Ta 3HMKaKTb abo cTu-
WYTLCA 3anexHo Big koHdirypauii
HarpiBy. 3anexHo Big mogeni Ta AKocCTi
€EMHOCTI MOXyTb BWHMKaTW CBUCTAMI
3ByKU. Lli 3ByKM € HOpManNbHUMU; BOHU €
YaCTUHOK IHAYKLUIMHOI TexHonorii i He €
O3HaKOK HEeCNpPaBHOCTI.

@ He pekoMeHAyeTbCA BMKOPUCTOBY-
BaTW 3aXMCHUM NPUCTPIN ANA BapuUIlbHOI
NMOBEePXHi.




-4 qorian

OBCNYroBYBAHHA BAPUJIbHOI
NMOBEPXHI

[ns ycyHeHHA nerkunx 3abpygHeHb BUKO-
puctoBynTe riricHiYHy ry6ky. PetenbHo
3MOMITb 30HY, SIKY MOTPIOHO OYNCTUTK, rapsi-
4Ot BOAOIO, a NOTiM BUTPITb HACyXO.

Y pasi HakonuMyeHHs1 3aneveHoro 6Gpyay,
po3cunaHoro uykpy abo po3nnaeneHoro
NNacTUKy BMKOPUCTOBYWTE Tiri€HiYHYy ry6-
Ky i (abo) cneuianbHuin ckpebok Ansa ckna.
PeTenbHO 3MoOuiTh AiNSAHKY, AKy NOTPiOHO
O4MCTUTK, rapsiHo0 BOAOH, 3a AOMOMOro
cneujianbHoro ckpebka anga ckna o6pobiTe
MOBEPXHIO, NPOTPITb ririeHi4Ho rybkoto, a
NOTiM BUTPITb HACyXo.

[Ons BuganeHHs nnsMm i cnigiB BanHSIHOMO
HanbOTy HaHECITb Ha NNAMY rapsymmn Ginun
OLIET, 3a4eKanTe Ta NPOTPITb M’AKO raH4ip-
KOHO.

Ona pocsrHeHHs GnMcKy4yoro mMetaneBoro
KONMbOpY 1 LWOTUXHEBOrO AOrMsAy 3a CKro-
KepaMiKol BUKOPUCTOBYMTE cheLianbHui
3acib gns cknokepamiku. HaHeciTb cnedi-
anbHWIA 3acib (KM MICTUTb CUNIKOH | Baxa-
HO Ma€e 3axuncHy edeKT) Ha CKrNokepamiyHy
NMOBEPXHIO.

Baxnuea npumitka. He BukopuctoByn-
Te abpasuBHi nopowku abo rybku. Buko-
pucToBYNTE creuianbHi kpemu Ta rybkun ans
KPUXKOro Mocyay.

25




+ 5 HECIIPABHOCTI TA IX YCYHEHHA

nicna BBEAEHHA B EKCIITYA-
TALIO

YcTtaHoBKYy Big’egHaHo, a6o npautoe
TiNbKWU oguH Gik. ig’egHaHHA NOBEPXHI

HecnpaBHe. [lepeBipTe  NpaBUMbLHICTb
nig’eaHaHHA (gue. po3ain «ig’eaHaHHs»).

Min yac neploro NpuUrotyBaHHA BiA Ba-
pUNbLHOI NOBEpPXHi Wae HeNnpPUEMHUN 3a-
nax. Llen npuctpin HoBui. Harpinte koxHy
30HY MPOTSArOM MiB rOAMHW 3 YCTAHOBIIEHOD
Ha Hili 3aNMOBHEHOI BOAOI KacTpyneto.

nicna BBIMKHEHHA

MaHenb He npautoe, i cBiTNOBI iHAUKaTO-
pY Ha naHeni kepyBaHHSA He CBIiTATbCA.
MpucTpilt He Nig’eaHaHo go mepexi. BigcyT-
He XMBNeHHs abo HecnpaBHe Nig’eqHaHHS.
MepeBipTe 3aN06KHMKN 1 €NEKTPUYHUIA BU-
MUKayY.

MoBepxHs He NpautoE, 3'ABMAETLCA TiNbKN
NnoBiOMMEHHSA. ENEKTPUYHWIA KOHTYp He-
cnpaBHUI. 3BEpPHITLCA A0 BiaAainy nicns-
npoAaXXHoOro o6¢cnyroByBaHHA.

BapunbHa noBepxHA He npautoe, Bigo-
OGpaxaeTbCA NOBIAOMMEHHA Npo Groky-
BaHH#A Bloc. 3HimiTb 6nokyBaHHSA

Big OiTen.

Koa nomunku F9: Hanpyra Huxye 170 B.

Koa nomunku D1: TemnepaTtypa Hwkye
5°C.

nig YAC EKCNNYATAUII

BapunbHa noBepxHA He npaure, Ha
pvcnnei Bigob6paxaeTbcA cumMBON = i
nyHae 3BYKOBWUW CUrHarn.

Binbynocs nepenuBaHHeA, abo sIKMIACH
npegMeT 3abnokyBaB MaHernb KepyBaHHS.
OuucTtbTe abo npmnbepiTb Len Nnpegmer i 3a-
NycCTiTb NPOLEC NPUrOTYBaHHS.

Binobpaxaetbca koa F7.
EnekTpu4yHi KOHTYpK neperpinucs
(ave. po3gin «Y6ynoByBaHHs»).

Mia yac po6oTn 30HM HarpiBaHHA CBIT-
noBi iHAMKaToOpU Ha NaHeni KepyBaHHA
NPOAOBXYyHTb bnumaTtu.
BukopurcToByBaHa EMHICTb He NiAXOAUTb.

€EMHOCTi WyMnATbL, i MNaHenb BuAae
A3BiHKIi 3BYKW nNig 4Yac NpUrotyBaHHA
(ams.

nopagy B po3gini «lNpaBuna TexHikv b6e3ne-
K1 1 pekomeHgauii»). Lle HopmarnbHo. Ons
NeBHOro TNy €MHOCTEN Lie pesynbraT ne-
penadi eHeprii Big naHeni 4O EMHOCTI.

BeHTUnAaTOop nNpopoBXye
nicna BUMKHeHHSA naHeni.
Lle HopmanbHo. Lle HeobGxigHo ansa Toro,
LWo6 0XoNnoanTK enekTPOHHI KOMMOHEHTU.

npauroBaTU

Lii B pasi, AKLWO HecnpaBHICTb He BAasno-
CHl YCYHYTW.

BUMKHITE naHenb Ha 1 XBUINUHY. AKLIO He-
CNPaBHICTb He 3HUKNA, 3BEPHITLCS 40 CMyX-
6u nicnsinpogaHoro o6cnyroByBaHHS.
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. 6 CEPBICHE OCJIYTOBYBAHHA

CMOXMBAYI BIDHOCUHU ®paHuin

LLjob disHamucs binbLue npo Hawi npodykmu
abo 38's3amucs 3 HamMu, 8U MOXeme:

> gidgidamu Haw calm:
www.dedietrich-electromenager.com

> Hanucamu Ham 3a HacmyIrnHOK MOWMOBO0
adpecoro:
Service Consommateurs
DE DIETRICH
5, avenue des Béthunes
CS69526 SAINT OUEN LAUMONE
95060 CERGY PONTOISE CEDEX
FRANCE

OPUIHAINBbHI 3ANYACTUHU

Mpwn TexHiYHOMY 06CnyroByBaHHi
BMMaramTe BUKOPUCTOBYBATU BUKITHOYHO
cepTudikoBaHi opuriHanbHi 3anacHi
YacTUHM. e
orfifiéS

Q&

QUsTRUCTS

TEXHIYHE OBCJTYTOBYBAHHA Y
DPAHUII

Byab-gKki MOXnuBI peMOHTHI poboTu
3 MNPUCTPOEM MNOBUHEH BUKOHYBaTU
kBanidpikoBaHui cneuianict komnasii. LLo6
nonerwntn o6pobKy Balioro 3anuty, nig
yac TenedOHHOro A3BiHKa BKaXiTb BCHO
HeoOXigHy iHdopMaLuilo Npo npucTpin
(komMepUiHi peKBi3nTK, ekcnnyaTauiiHi faHi
Ta cepinHun Homep). Lli gaHi 3a3HadeHo Ha
3aBOACHKI TabnMYL,.

CE’

[ Made nFrance

Nr

B : KomepuinHumn Homep
C : Homep cepsicy

H : CepiiHnin Homep

| : QR-kopn

BRANDT FRANCE, Etablissement de CERGY, 5/7 avenue des Béthunes, 95310 SAINT OUEN L’AUMONE.
KomnaHisi 3 npocmoro ¢hopMoro akuyjioHepHo20 mosapucmea 3i cmamymHum kanimanom 100.000.000 espo
RCS NANTERRE 801 250 531.

» EE
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